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1 PREMESSA

I presente documento ¢ finalizzato alla domanda di riesame con wvalenza di rinnovo
dell’Autorizzazione Integrata Ambientale, rilasciata alla societa Realbeef stl con D.D. 514/2013 e smi.

Si premette che all'interno dello stabilimento ¢ presente un nuovo capannone, di superficie in pianta
pari a 800 mq ed identificato nelle planimetrie allegate alla presente domanda di rinnovo AIA dalla
lettera “F”. Tale struttura, gia edificata in base al permesso di costruire 03/2020 PG 1536 del
06/03/2020, rimane per ora inutilizzata e verra destinata ad attivita da delinearsi in futuro tramite

appositi procedimenti autorizzativi.
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2 IDENTIFICAZIONE DELI’IMPIANTO

2.1 Ubicazione
La Societa Realbeef stl, con sede legale ed operativa in localita Tierzi, Zona ASI, 83040 Flumeri (AV)
¢ titolare di uno stabilimento di macellazione di bovini.

L’area dello stabilimento, in comune di Flumeri (AV), ed ¢ identificata al catasto terreni alle seguenti
particelle:

Foglio 28 — particelle 779, 859 e 980

per una superficie complessiva di 23.519 mq classificati a destinazione industriale, si riportano di
seguito le coordinate geografiche (SAR W(GS84):

Lat. 41°3'22.24" N
Lon. 15°8'0.22" E

Di seguito si riportano 'immagine satellitare dell’impianto e la planimetria catastale

ioogle Earth

Figura 1: Immagine satellitare area oggetto di indagine

Pagina 7 di 166


mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma Realbeef s.r.l.

Via Cavour 67 Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame
40026 — Imola (BO)
studionema@]legalmail.it Relazione tecnica
. A
I \\
o as Py <
4 4
Q 7 4 Az /\\
A fo- 4 N
S A //‘ /
" e
A
Tt /' ; /
o _f;
\\ r i
- 2
\V'

Figura 2: Planimetria catastale

2.2 Inquadramento urbanistico — territoriale

Si analizzano di seguito gli strumenti urbanistici e territoriali vigenti relativamente al sito in cui ¢
situato lo stabilimento di Realbeef.

Si ricorda, come indicato in premessa, che la presente relazione prende parte alla domanda di riesame
dell’Autorizzazione Integrata Ambientale del predetto stabilimento. I’inquadramento urbanistico e
territoriale riportato di seguito si pone quindi il compito di rammentare il contesto in cui si inserisce tale
stabilimento, rievocando eventuali vincoli normativi. Non vengono invece riportate esplicitamente
spiegazioni o analisi riguardanti la compatibilita o meno dell'impianto rispetto agli elaborati contenuti
nei vari Piani territoriali, a ragione del fatto che lo stabilimento ¢ gia esistente ed attivo.

2.2.1 Il PUC del Comune di Flumeri

Il comune di Flumeri ha predisposto il PUC (Piano Urbanistico Comunale).

Si riassumono, nella tabella che segue, le informazioni contenute su ogni elaborato del PUC
riguardante 'area interessata dallo stabilimento. Si specifica che per quelle tavole in cui si sono
riscontrati indicazioni per l'area dello stabilimento RealBeef ¢ presente, nel seguito, un paragrafo
riportante lo stralcio planimetrico e la descrizione del tematismo individuato.
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Elaborato di PUC Classificazione per Iarea di|Note
interesse

Al — Inquadramento strutturale e|Agglomerato produttivo ASI

territotiale

A2 — Piano Territoriale Regionale | Aree deboli a naturalita diffusa

della Campania_Visioning preferita

e Quadlri territoriali di riferimento

A3.1 — Stralcio del Piano|Ambiente urbanizzato e sup.

Territoriale di  Coordinamento | Artificiali Aree a trasformabilita

Provinciale di Avellino — Schema |orientata allo  sviluppo  agro

della trasformabilita ambientale

A3.2 — Stralcio del Piano|Elementi della rete ecologica —

Territoriale di  Coordinamento | Elementi di interesse ecologico

Provinciale di Avellino — Schema di|Sistema produttivo — ASI da

assetto strutturale riqualificare

A4 — Piano socio — economico della
Comunita Montana dell’Ufita

Area di sviluppo industriale

A5 — Piano stralcio per l'assetto
idrogeologico  dell’Autorita  di
Bacino del Liri — Garigliano e
Volturno

Area a rischio molto elevato — R4
Area di possibile ampliamento dei
fenomeni  franosi  cartografati
all'interno, ovvero di primo distacco
Cl1

A6 — Piano Regolatore territoriale
del Consorzio ASI della Provincia di
Avellino — Agglomerato industriale
Valle Ufita

Zona per 1 lotti industriali Aree
rischio idraulico R4 — Autorita di
bacino PSAI

Tavola AG1 — Carta dell’uso del
suolo

Aree industriali e commerciali

perequativi

API1.1 - Approfondimenti | -- Tavola non riguardante I'area di
progettuali - 11 centro urbano interesse
API1.2 - Approfondimenti | -- Tavola non riguardante larea di
progettuali - Doganelle e Tre Torri interesse
API1.3 — Scheda di dettaglio del|-- Tavola non riguardante larea di
Parco Archeologico interesse
API2 — Schede di dettaglio comparti | -- Tavola non riguardante larea di

interesse

B1 — Aereofotogrammetria di base -
CTR Regione Campania ed. 2004

Elaborato cartografico

B2.1 - Aggiornamento al 2016
dell'aereofotogrammetria di base

Elaborato cartografico

B2.2 — Attivita edilizia 2011-2016

Elaborato riportante lelenco dei
titoli edilizi comunali

B3.1 — Stratificazioni storiche degli

Area cartografata nel 2016

elementi di riconoscibilita - le Unita
di Paesaggio

insediamenti e struttura storico-
archeologiche
B3.2 — Geografia wurbana ed|21_Colline del calore irpino e

dell’Ufita 21_2 Fondovalle e terrazzi
antichi del fiume Ufita (conca di

Pagina 9 di 166


mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma
Via Cavour 67
40026 — Imola (BO)

studionema@]legalmail.it

Realbeef s.r.l.

Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame

Relazione tecnica

Elaborato di PUC

Classificazione Parea di

interesse

per

Note

Grottaminarda) con depositi fluviali
e fluvio-lacustri 21_2b  Area
industriale e territori limitrofi

B3.3 — Risorse naturali, agro-silvo-

Elementi di discontinuita e frattura

sensi della 1..47/1985, 1..724/1994

pastorali e  storico  culturali|— Area industriale ASI Potenziali
disponibili aree buffer — Aree agricole

seminative ed altre aree agricole
B3.4 -  Vincoli territoriali,|-- Nessun vincoli segnalato
paesaggistici e culturali
B4.1 - Individuazione  degli|-- Nessun condono segnalato
interventi abusivi — condono ai

B4.2 — Elenco degli interventi

Nessun condono segnalato

abusivi — condono ai sensi della

L.47/1985, 1.724/1994

B5.1 — Rete idrica - La cartografia in esame riguarda
solamente il centro abitato

B5.2 — Rete fognaria - La cartografia in esame riguarda

solamente il centro abitato

B5.3 — Rete elettrica ed elettrodotti

Non presenti nell’area di pertinenza
dello stabilimento

B5.4a — DPubblica illuminazione |-- La cartografia in esame riguarda
esistente solamente il centro abitato

B5.4b — Pubblica illuminazione|Illuminazione prevista in una delle|Si da atto che la linea di
progetto in corso di realizzazione | vie attigue allo stabilimento illuminazione pubblica e

attualmente esistente

B5.5 - Gas - La cartografia in esame riguarda
solamente il centro abitato

B6.1 — Attrezzature di interesse |-- La cartogratfia non riporta tematismi

generale e standard urbanistici sull’area di interesse

esistenti

B6.2 — Mobilita esistente

La  cartografia ~ permette  di
individuare la viabilita di accesso
allo stabilimento

C1.1 — Lettura della motfologia
urbana ed individuazione delle unita
di morfologia urbana

7c 1l tessuto produttivo ad est del
grande recinto industriale

C2.1 — C(lassificazione tipologica
degli elementi edilizi

Edifici specializzati
produttiva)  Edifici
(attivita direzionale)

(attivita
specializzati

C2.2 — Spazi aperti e permeabilita

Spazi pertinenziali pavimentati di
servizio

C2.3 — Destinazioni d’uso

Edifici artigianali Edifici artigianali
e direzionali

C2.4 - Tipologie
consistenza edilizia

costruttive e

Edifici prefabbricati
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C3.1 — Zonizzazione del PRG
vigente  sovrapposto al rilievo
attuale

La cartografia in esame riguarda
solamente il centro abitato

C3.2 — Livelli di attuazione del PRG

La cartografia in esame riguarda
solamente il centro abitato

C3.3 — Aree sottoposte a Piani
Urbanistici attuativi e Programmi e
Progetti del’ Amministrazione
Comunale

La cartografia non riguarda I'area in
esame

D0 - Disposizioni strutturali di
piano

Area ASI

D1.1 — Zonizzazione del territorio
comunale

Zona ASI — Aree per lotti industriali

D2 — Mobilita di progetto

I’area in esame non ¢ interessata da
mobilita di progetto

D3 — Attrezzature di interesse
generale e standard urbanistici
previsti

I’area in esame non ¢ interessata dai
tematismi riportati nella tavola in
esame

D4 — Rete ecologica di progetto

L’area in esame non ¢ interessata dai
tematismi riportati nella tavola in
esame

2.2.1.1

Tavola A1 — Inguadramento territoriale e strutturale

Nell'immagine che segue si riporta 'ubicazione dello stabilimento RealBeef sulla tavola A1 di PUC.
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Figura 3: Stralcio Tav. A1

L’area dello stabilimento ricade interamente nello “Agglomerato produttivo ASI”.A sud dello
stabilimento ¢ inoltre presente una viabilita, la SP 235, indicata dalla tavola in esame come “Viabilita di
livello territoriale”.
2.2.1.2 Tavola A2 — Piano Territoriale Regionale della Campania_) isioning preferita e Quadri
territoriali di riferimento

La tavola del PUC oggetto del presente paragrafo riporta il disposto del Piano Territoriale Regionale
della Regione Campania. Dalla Relazione generale del PUC (elaborato R1) si apprende che gli obiettivi
stabiliti dal PTPR sono “assunti come primo livello su cui imperniare la strategia pianificatoria del PUC
di Flumeri con particolare riferimento alla valorizzazione del territorio agricolo, alla conservazione delle

aree naturalistiche a grande scala (Ia ZPS, le aree montane) sia a piccola scala (tutela dei piccoli spazi
aperti urbani) e soprattutto alla realizzazione di nuove centralita e servizi locali”.

Il Piano Territoriale Regionale inserisce Flumeri all’interno dell’Ambito di paesaggio 20 — Colline
dell’Ufita, per il quale vengono indicate le seguenti criticita:

* scarsa offerta di trasporti pubblici collettivi;

* insufficiente presenza di viabilita trasversale interna;

* scarsa integrazione fra i centri;

* carenza di servizi ed attrezzature, concentrate prevalentemente nel comune capoluogo.

Si riporta lo stralcio della tavola A2 del PUC
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I Avee valiive irrigue con tendenza a specializzazione produttiv

Aree deboli a naturalita diffusa

s Arterie stradali territoriali: autostrada Napoli Canosa

VISIONING PREFERITO

. Centralita di Il livello: Ariano Irpino
- Ty
= YA T L §

FLUMERI

Area stabilimento RealBeef

~L

.5
« /8~ I~
Figura 4: Stralcio tavola A2

s
\
4

2.2.1.3 Tavola A3.1 — Stralcio del Piano Territoriale di Coordinamento Provinciale di Avellino —

Schema della trasformabilita

Lo stralcio della tavola in esame ¢ riportato nell’'immagine che segue e sintetizza il disposto del PTCP
redatto dalla Provincia di Avellino.

L’area ¢€ classificata come:
¢ Ambiente urbanizzato e sup. Artificiali;

* Aree a trasformabilita orientata allo sviluppo agro ambientale
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Sistema Siradale

e ate Csitents - Prncipals di tipo autostradale (A-RA|

Reta Csitents - Principale (S5.SR}

Sistema Insediative

Locafiis Abitate [dato ISTAT 2011)

Binhiesite urbaniczati e sup, actificiali (CUAS 2008 mad |

Trasfarmabiliti

1 B non rasformabi

1.1 Aree @ fischioipen colosti Fana Moho Elevato’s (vedi elab. POT 1 dati Aut BaC}

1.2 Ares 3 schioipen cobosta idraubca Mobo Ekvatola (vedi elsb. POT.1 dali Aut BaC)

1.3 bawe o rispertio Przzi @ Samenti ad uso potabite | vedi slab: POT 1 [Lgs 15202006)

.4 Vineceli archeoiogici [ved slab. POT 2 D Lgs 4202004 - L 1HS53)

15 Parchi Regionak - Zora A [ vedieiah, P.0T.2 - LR, 1350

16 Para Termtorials Pansisticn [Tarmino Cenvalivifeedi alab FOT 2 0 Lgs 423004 - L 431785)

2 hres o trasformabilitd condizlonatn do nulls asta

2.1 hren a rschinfpericipsit frana Mollo Flevabo’a fwed elab FOT 1 dad At BaC)

2.2 Aran a rschiglpericoiogita iraufica Meilo Elevato's vadi slal: POT 1 dali Aut Bal)

2.3 Vincok 3t 134 @ art 142 D.Lgs 422004 (vedi slay. P.OT.2}

24 Parchi mgonali Zona A 6 G [wd elab. 2072 - 1 R 3383}

2.5 Araa a rschio incrderiiewans | vadialab. P 0T 1 -0 Lgs. 334713990

2.6 Area Natura 2000 - S1C E ZP5 (vedi elab. FOT.2)

2.7 Femerve naturah regionali- LR, 3393 - & demaneal - Foresta Mezzana | vedi elab. P.OT 2}

3 Aree a traslomabilith caientata allo sviluppo agro ambientak:
3.1 Ecnsstem od slamend interass: aralagico & funishn
|vedi elab. P.0% - da ; Preliminare PTCP Prov. AV 052012
3.7 Fasca haals corsi dacqua 100 m
(vadiglab, P03 -da  PTRLR. 132008 & Praiminare PTCP Prove 4 053012)

| 4 hrse d attenzions approfondimenio

4.1 Avee in frana Frogetto (FF1
jvad wlah, POT 3 - da Come 1801011 Reg. Campania - Serv. Geol Maz 1SPRA]

4.2 Aree reonosciute franese da studio delfAut o Bacino dela Puglia medianta analis
shesecacopica
{vach nkat, POT 3k Aut o Bacino doks Pugha)

4.1 Arze perimetrale come Rizchio Potenziale su Unita Temtonal o Rferimento julr) sopgetls =
pentakasit poteniaks | Rl 5) (ved ol P73 da Aut Bac Campana Sod e ikt Sele)

4.4 firan con pandenza supesiom al 20% [vad elab 207 3)

Figura 5: Stralcio tavola A3.1

2.2.14

Schema di assetto strutturale

Tavola A3.2 — Stralcio del Piano Territoriale di Coordinamento Provinciale di Avellino —

La tavola A3.2 del PUC di Flumeri riporta anch’essa quanto stabilito dal PTCP di Avellino.

I’area in esame ricade in:

* Elementi della rete ecologica — Elementi di interesse ecologico;

* Sistema produttivo — ASI da riqualificare
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SISTEMA NATURALISTICO - AMBIENTALE

Elementi della Rete Ecologica

Elementi lineari di interesse ecologico

Area Mucleo REP

Ecosistema ed elementi di interesse ecologico e faunistico

Geosito

Idrografia principale

SISTEMA INSEDIATIVO E STORICO - CULTURALE

- Localita abitate (dato ISTAT 2011
Sistemi Beni culturali

Area archeclogica

SISTEMA DELLA MOBILITA', DELLE INFASTRUTTURE E DELEA
PRODUZIONE

Sistema Stradale

e Rete Esitente - Principale di tipo autostradale (A-RA}
Rete Esitente - Principale ($5-SR)

s Rete Esitente - Secondaria (SP)

Sistema Produttivo

- ASI da riqualificare

[ | Centri della Logistica

Figura 6: traleio tavola A3.2

2.2.1.5 Tavola A4 — Piano socio — economico della Comunita Montana dell’'Ufita

Si riportano gli stralci cartografici dei tematismi inseriti all’interno della tavola A4 del PUC.

Per quanto riguarda la cartografia riportante servizi, attrezzature, infrastrutture e aree per
insedamenti industriali e artigianali, 'area dello stabilimento RealBeef viene indicata come “Area di
sviluppo industriale”.
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AREE DI ESPANSIONE URBANS

AREE ARCHEOLOGICHE OF LIMITATA ESTEINGIONE

ATTREIZATURA PER IL TURSHD LEGGERD

AREA ATTREIZATA PER IL TEMPO LIBERD

CavE

AREA DI SVILUPPO INDUSTRIALE

HREL DI SVILUPPO INDUSTRIALE DI PROGETTO

Figura 7: Servizi, attrezzature, infrastrutture, aree per insediamenti industriali e e artigianali

Per quanto riguarda il tematismo “Schema degli itinerari turistici, rurali e culturali” la cartografia in
esame non pone vincoli o limitazioni. Si riporta lo stralcio cartografico di interesse con I'individuazione
dell’area dello stabilimento:
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Figura 8: Schema degli itinerari turistici, rurali e culturali

Infine il tematismo “Ambiente e sviluppo sostenibile” inquadra I’area dello stabilimento come “Area

di sviluppo industriale”.

2.2.1.6 Tavola A5 — Piano stralcio per ['assetto idrogeologico dell’Autorita di Bacino del 1iri —

Garigliano e V'olturno

La tavola A5 del PUC di Flumeri invece riassume quanto disposto dal Piano Stralcio per I'assetto

idrogeologico.
L’area dello stabilimento ricade parzialmente in area:
e Area a rischio molto elevato — R4
E, per la restante parte in:

* Area di possibile ampliamento dei fenomeni franosi cartografati all'interno, ovvero di primo

distacco — C1

Si riporta lo stralcio dell’area di interesse.
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Figura 9: Stralcio tavola A5 - PUC Comune Flumer:

Da indagini locali, svolte nell’ambito della indagine

geologica finalizzata al rilascio del permesso di

costruire e della autorizzazione sismica, ¢ emerso che il terreno non presenta particolari rischi di frana.

I’area inoltre risulta sopraelevata rispetto alla rete
natura idrogeologica.

idrografica locale, non sono presenti rischi di

Gli interventi ricadono al di fuori dell’area R4. Si ricorda inoltre che l'intervento in esame ¢ gia in

possesso di Permesso di Costruire rilasciato dal Comune di Flumeri pertanto I'esistenza di eventuali

vincoli ¢ gia stata verificata dal Comune.

2.2.1.7 Tavola A6 — Piano Regolatore territoriale

Agglomerato industriale 1 alle Ufita

del Consorzio ASI della Provincia di Avellino —

La tavola A6 sintetizza il disposto del piano regolatore ASI della Provincia di Avellino.

L’area dello stabilimento ricade totalmente in:
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- Zone per i lotti industriali;
e parzialmente in:
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Figura 10: Straleio tavola A6 - PUC

2218 Tavola AGT — Carta dell’uso del suolo

La tavola AG1 del PUC del Comune di Flumeri indica che 'uso del suolo dell’area in esame &

- Aree industriali e commerciali

Si riporta lo stralcio della tavola per P'area di interesse.
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Li50 DEL BUBLE

TERSAITCR LIARAND CONTIMIC
TESSUTI LREANG DSCONTINLG

ARLE INDUSTREE COMMERTIALI

HAEE VERTAUREANE

AREL SPORTIVE E RICRCATIVE

BOSCH EFORESTE

COHPY IDHIC

HEEE MSHICOLE ORONARTE

[ coune ceonose ssmane
[ semwsmieersnsmann

MOGILTA ESISTENTE.

Figura 11: Stralcio tavola AG1

Tavola B2.1 - Aggiornamento al 2016 dell’aerofotogrammetria di base

o

La tavola in esame esame evidenzia lo sviluppo dell’area negli anni. Lo stabilimento RealBeef
pertanto stato inserito nella cartografia nell’anno 2011.

Pagina 20 di 166


mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma Realbeef s.r.l.

Via Cavour 67 Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame
40026 — Imola (BO)
studionema@legalmail.it Relazione tecnica

3 A -
/, v zé;. s /;_II
/// - h‘,/,//
;f}\\(

/w
7

P / W “osiomsmerta oot regioncle AIDE 2011
X 'S
4 '
L s f / / f < S Aggomamenk: dai Fermess d Costrurs successivi alfaann
. / Ve \f ' '\4 211 e eshoraio B13)

Fzgum 12: Aggzomameﬂto al 2016 dell' gerofoz‘ogmmmez‘ﬁa di base

2.2.1.9 Tavola B3.1 — Stratificazion: storiche degli insediamenti e struttura storico — archeologiche

La tavola B3.1 riprende e dettaglia quanto espresso nella tavola B2.1 analizzata nel paragrafo

precedente.

Dalla tavola B3.1 si vede dunque che 'aggiornamento cartografico dell’area risale al 2016.
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AMALIS| DELLA STRATIFICATIONE STORICA
DEGLI INSEDIAMENTI
_\\ . 1943_Crtototo Istivte Geografice Milliare,
W 1970_Ortotota stitute Geogratice Milrare.
B 1988_ Rileve totogrammemco del Plans Regolatore
Genercle del Comune of Flumer (1988)
[ 1998_orfototo steila
2008_Criofoto Istelia

2014 _Aggomaomento della corfegrafia ol base _ PUC

s

Figura 13: Straleio tavola B3.1

2.2.1.10  Tavola B3.2 — Geografia ed elementi di riconoscibilita — le Unita di Paesaggio

La tavola B3.2 fornisce informazioni relativamente agli elementi di riconoscibilita del territorio e,
sull’area in esame, non vengono inseriti elementi di riconoscibilita.

L'unita di paesaggio in cui ricade I'area ¢, come da PTCP, “21 colline del calore irpino e dell’Ufita” e
in particolare “21_2 Fondovalle e terrazzi antichi del fiume Ufita (conca di Grottaminarda) con depositi
fluviali e fluvio — lacustri”.

Infine il PUC individua le subunita di paesaggio e definisce sull’area di interesse la subunita “21_2b
Area industriale e territori limitrofi”.
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ELEMENT AREALI

ELEMENTI DI RICONOSCIBILITA DEL SISTEMA
ANTROPICD RECENTE
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e 7ot e 7 ceried s Marr”

LUCGHI DELLA PERCEZIONE VISIVA

@ Punll panoramict

— Strade pancramiche
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Figura 14: Stralcio tavola B3.2

2.2.1.11  Tavola B3.3 — Risorse naturali, agro-silvo-pastorali e storico culturali disponibili

La tavola in esame inserisce parte dello stabilimento nelle seguenti zone:
- Elementi di discontinuita e frattura - Area industriale ASI;

- Potenziali aree buffer - Aree agricole seminative ed altre aree agricole
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MATRICE NATURALI PRIMARE

B ForesinBoadhi

Pascol

B ZPS - Boschi @ sorgent dela Barora (TB40022)

POTENZIALY CONNESSION ECOLOGICHE
—_—
Fumarclia

POTENZIALI AREE BUFFER
Ao agnods semmalne ed e e agrioals

AREE 0l PRESIDHY ANTROPICO
N Certro wbeng
Agepormerat portartani

ELEMENTI DI DESCONTINUITA' E FRATTURA
BN Aresinfutise - A5

e Lines fermoviaria - TAY

2.2.1.12  Tavola B3.4 — Vincoli territoriali, paesaggistici e culturali

La tavola B3.4 riassume tutti i vincoli territoriali, paesaggistici e culturali presenti sull’area di interesse.

Si riporta lo stralcio della tavola da cui si evince che non sono presenti vincoli.

/" Voo archeologico diretio- D M. 32 del
1710411997

Vincole archeolagico Indiretia - DM, 32 del
1710411987

B Vincolo ambientale diretto - Fiumareda
[ Vincolo idrogeologica

Zona a profezione speciale [ZPS) - Hoschi &
sorgenti della Baronia (ITB040022)

Proposta variazione penmatro ZPS

| Fastia di ispetto cimiter

~. | Fastiadinspetlo autostrada

* Aree tutelate per legge (art. 142 D.Leg. 4212004):
. [[] Fiumie fasce fuviaki

B Foreste/Boschi
=

Figura 16: Stralcio tavola B3.4
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2.2.1.13 Tavola B5.3 — Rete elettrica ed elettrodott:

La cartografia in esame evidenzia la rete elettrica e la presenza di elettrodotti.

Si evidenzia che sull’area dello stabilimento non sono presenti infrastrutture per il trasporto

dell’energia elettrica.

MEDIA TEMSIONE IN GRUT INTERRATS

----------- EWE3A TENSITHE IH CAVD INTEFRATD

BAE3A TEMEIOME IH 40 AERED

ALTATENSIONE

MEDW TENSIONE.

cABNS,

= ) ] L P
2 e S

Figura 17: Tavola B.5.4b — Illuminagione pubblica progetto in corso di

realizzazione

La tavola in esame individua le strade pubbliche su cui verra installata una nuova illuminazione
pubblica. Si segnala che nell’area di interesse ¢ prevista la realizzazione di illuminazione pubblica lungo
una delle vie confinanti con lo stabilimento. Si da atto che 'illuminazione pubblica prevista dal PUC ¢,

ad oggi, esistente.
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2.2.1.14

i
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ELERS

Fzgm"cz 18: Stralcio tavola B.5.4b

Tavola B.6.2 — Mobilita esistente

ank

3

BT

aoenseif

o%

Quadro di zona

Faro

70'W - Vapori di Sedio
100 W - Vaperi di Sodio
125 W - Vapor di Sodio
150 W - Vapori di Sodio

125 W - Vapori di Mercurio (
125 W - Vapori di Mercurio |

doppia lampada

150 W - Vapon di Mercunio |

250 WV - Vapori di Mercurio

La cartografia in esame riporta la tipologia di viabilita esistente. I’accesso all’area avviene tramite
viabilita urbana ordinaria, ma ¢ presente nel'immediato intorno la SP 235, che consente un rapido
ingresso alla SS90 e da i alla A16 — Napoli — Canosa. La principale via di accesso allo stabilimento
quindi non interessa centri abitati e usufruisce di una viabilita progettata per il traffico di mezzi pesanti.

Figura 19: Stralcio tavola B6.2
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2.2.1.15  Tavola C1.1 — Lettura della morfologia urbana ed individuazione delle unita di monfologia

urbana

La tavola in esame inserisce I'area dello stabilimento RealBeef all'interno de “la citta specializzata —

7c il tessuto produttivo ad est del grande recinto industriale”.

LA CITTA' SPECIALIZZATA

Ta l reznio industrisle Mt hveco
T bassuto produttiva ad wvest del grands reonta ndustnale
Te Il tessuto produeiive ad esl del grarda recinlo indusinale

Td Addensament adiiz in ares AS|

Y

AN

Figura 20: Straleio tavola C1.1

22.1.16  Tavola C2.1 — Classificazione tipologica degli elementi edilizi

La tavola in esame individua gli edifici presenti all’interno dello stabilimento RealBeef quali Edifici
specializzati per attivita produttive e direzionali.

Si riporta lo stralcio della tavola in esame.
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Figura 21: Stralcio tavola C2.1

2.2.1.17  Tavola DO — Disposizioni strutturali di piano

Il PUC inserisce I'area in area ASI anche negli elaborati generali di progetto, di cui la tavola DO
riporta le disposizioni strutturali del Piano Urbanistico Comunale.
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Atirezzature esstent

Gimdera

4 esistenti da Aqual
Fiume ufita & torrente Fiumarella

Viabilila esistents

Viabilia' di progetio

Figura 22: Stralcio tavola DO

2.2.1.18  Tavola D1.1 — Zonizzazione del territorio comunale

I’area in esame ricade in “Zone per lotti industriali” all'interno dell’area ASI.
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Figura 23: Stralcio tavola D1.1

Le norme tecniche di attuazione disciplinano la Zona ASI all'interno del “Titolo X — Il sistema
territoriale dell’area produttiva ASI” composto da 3 articoli di cui uno (I'art.56) relativo al comparto
perequativo di integrazione produttiva RP che non ¢ di interesse per I’area in esame.

Si riportano dunque gli artt. 54 e 55 di interesse per I'area dello stabilimento RealBeef.
Art. 54 — 11 sistema territoriale dell’area produttiva ASI: caratteri generali

1. 1/ territorio comunale di Flumeri ¢ caratterizzato dalla presenza dell' ampia piattaforma produttiva AST — Valle
dell’'Ufita. 1] PUC recepisce quanto previsto dal Piano regolatore dell'area ASI. Inoltre, al fine di realizzare un’area
artigianale di livello comunale si prevede di realizzare, in contignita con l'area ASIL, un ulteriore piccolo comparto
produttivo.

2. All'interno di tutte le are produttive valgono le seguenti direttive:

*  devono essere previste misure per il contenimento dei consumi energetici ed idrici e se possibile untilizzare fonti
energetiche rinnovabili, ai sensi del RUEC, delle presenti NTA e della normativa nagionale e regionale vigente;

*  devono prevedersi interventi finalizzati al corretto inserimento urbano ed ambientale, sia degli insediamenti
esistenti che di quelli di nuovo impianto, al fine di migliorare limmagine complessiva degli insediamenti
produttivi;

* i parcheggi pertinenziali devono trovare posto all'interno della superficie fondiaria del lotto di intervento;
*  devono essere previsti adeguati livelli di permeabilita dei suoli

*  devono essere previsti adeguati livelli di densita arborea ed arbustiva prevedendo per tutte le aree non destinate a
parcheggio, allo stoccaggio di merci ed alle lavorazioni all'aperto una densita arborea pari a 1 /16 mq;
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*  idepositi e le aree per lo stoccaggio all'aperto devono essere collocati lontano dagli assi stradalz, in posizione pin
interna rispetto al lotto e schermati con alberature di prima grandezza. In ogni caso si prescrive la realizzazione
di fasce verdi alberate lungo intero perimetro del lotto.

*  la realizzazione di depositi all aperto, di pensiline e di capanni deve rispettare il criterio di unitarieta dei volumi
edilizi e di decoro, privilegiando pensiline e ftettoie integrate con i sistemi di copertura evitando soluzioni dal

carattere precario e disordinato.

Art. 55— Area AST

1. 11 PUC recepisce guando previsto nel Piano Regolatore territoriale del Consorzio ASI della provincia di Avellino -
Agglomerato industriale Valle Ufita. 1] Piano individua le seguenti one omogenee all'interno del perimetro ASI:

e Zone per i lotti industriali;

*  Zone per attrexzature, serviyi consortili e parcheggs,

*  Zone per impianti tecnologici consortilsy

*  Zone di rispetto stradale e fasce di resetto per infrastrutture a rete;

*  Zone di rispetto fluviale a Parco Naturale e gone di rispetto fluviale;
o Aree edificate.

2. Eventuali aggiornamenti al piano ASI sono antomaticamente recepiti nell ambito del PUC

2.2.2 Piano paesaggistico regionale

Il piano paesaggistico regionale rappresenta il quadro di riferimento prescrittivo per le azioni di tutela
e valorizzazione dei paesaggi campani ¢ il quadro strategico delle politiche di trasformazione sostenibile
del territorio in Campania.

Il piano paesaggistico regionale preliminare ¢ stato approvato con Deliberazione n. 560 del
12/11/2019 e fa una ricognizione delle aree tutelate per Legge.

Detto piano inserisce I'area oggetto di intervento all'interno del’Ambito di Paesaggio della Valle
dell’Ufita.

2.2.3 Piano Territoriale Regionale della Campania

Il PTR della Regione Campania ¢ stato adottato con Deliberazione n.1956 del 30/11/2006.

Si riporta la tabella riepilogativa dei disposti del PTR e nel seguito gli stralci cartografici di maggior
interesse.
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Elaborato di PTR

Classificazione per I’area di
interesse

Note

Rete ecologica

Non vi sono indicazioni per I'area di
interesse

Aree protette e siti  “Unesco”

Patrimonio del’'Umanita

L’area non rientra in aree protette o
siti Patrimonio dell’Umanita

Rischio sismico

Sorgenti di rischio sismico Elevata
Sismicita

Rete infrastrutturale

La cartografia individua la SP235
quale viabilita di
realizzazione.

nuova

Ambiente insediativo

Ambiente insediativo n. 6

Livelli di urbanizzazione

ILa tavola di PTR individua quali
sono le aree urbanizzate regionali

Sistemi territoriali di sviluppo

Valle dell’Ufita

Sistemi  territoriali di
dominanti

sviluppo:

Rurale — culturale

Campi territoriali complessi

La cartografia individua la SP235

quale viabilita di nuova
realizzazione. IJarea non viene
inserita  all'interno  dei  campi
complessi

Visioning preferita

Aree di connessione della rete a
naturalita diffusa

Visioning tendenziale

Aree deboli a naturalita diffusa

Sistemi di terre

Collina marnoso-arenacea,
marnoso-calcarea e conglomeratica

Uso agticolo dei suoli

In prevalenza seminativo

Dinamiche delle coperture delle
terre 1990 -2000

Risorse naturalistiche e agroforestali

Sistema del territorio rurale e aperto

Colline del Calore Irpino e dell'Ufita

Carta delle strutture archeologiche
del Paesaggio

Non si segnalano tematismi per
Parea in esame

Schemi di articolazione dei paesaggi
della Campania

Colline dell’Ufita

2.2.3.1 Rischio sismico

Il PTR della Regione Campania inserisce I'area dello stabilimento in zona a sismicita elevata con

sorgenti di rischio sismico.
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Grado di Sismicita

0 1 Blevata Sismicita ’?
[ 2 Media Ssmicia .
[ 3 passa Sismicita .

pesz] Sorgenti di rischio vulcanico
E== Sorgenti di rischio sismico

Fignra 24: PTR - Rischio sisnico

2.2.4 Piano stralcio per I’Assetto Idrogeologico

L’area di interesse ricade nel territorio di competenza dell’Autorita di Bacino Distrettuale
dell’ Appennino Meridionale'.

1 Siveda a tal proposito il sito web istituzionale da cui sono state ricavate le informazioni inerenti il PSAT:
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11 Piano stralcio per I’Assetto Idrogeologico si compone di diverse parti:
* DPiano stralcio Assetto Idrogeologico — rischio da frana;
* Piano stralcio Assetto Idrogeologico — rischio idraulico;
* Piano stralcio difesa alluvioni;

* Piano stralcio erosione Costiera (chiaramente non di interesse, stante I'ubicazione nell’entroterra
dello stabilimento RealBeef);

* Piano stralcio tutela ambientale.

Nel seguito si analizzano le parti di piano di interesse per I'area di intervento.

2.24.1 Piano straleio Assetto Idrogeologico — rischio frana

Si riporta lo stralcio cartografico di interesse da cui si evince che, come anticipato nel paragrafo
sull’analisi del PUC del Comune di Flumeri, ’area ricade in parte in Area a rischio molto elevato — R4.

AREA A RISCHIOMOLTO ELEVATO -R 4

Nella quals per il Fuello di rischio prasents, sono pnsshmbpmﬁmm

& lesioni gravi alle persane, denni grawi agli edific;, alle infrasintture & al patrimonio
i o affivitd

& Meammmrmmmaw

Figura 25: Straleio PAI - rischio frana

Si riporta inoltre I'articolo 4 delle Norme tecniche di attuazione del piano, inerente I’area R4.

Art. 3 - Aree a rischio molto elevato (R4)

menuo/ Eai—rischio—da— frana
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1. Nelle aree definite a “rischio idrogeologico molto elevato” si intendono perseguire i seguenti obiettivi: incolumita delle
persone, sicurezza delle strutture, delle infrastrutture e del patrimonio ambientale.

2. Al fine del raggiungimento degli obiettivi di cui al comma 1 ¢ vietata qualungue trasformazione dello stato dei
Inoghi, sotto 'aspetto morfologico, infrastrutturale ed edilizio tranne che non si tratti di:

A) interventi di demolizione senza ricostruzione;

B) interventi di manutenzione ordinaria e straordinaria, restauro, risanamento conservativo, e ristrutturazione edilizia,
cosi come definiti alle lettere a), b), ¢) e d) dell’art. 3 del D.P.R. 6 gingno 2001, n. 380 (Testo unico delle disposizioni
legislative e regolamentari in materia edilizia) e s.m.i., sugli edifict, sulle opere pubbliche o di interesse pubblico, sulle
infrastrutture sia a rete che puntuali e sulle attrezature esistenti, purché detti interventi non comportino aumento del
carico urbanistico o incremento dell attnale livello di rischio e la necessita di intervenire non sia connessa con la
problematica idrogeologica individuata e perimetrata dal Piano nell area;

C) interventi strettamente necessari a migliorare la tutela della pubblica incolumita e a ridurre la vulnerabilita degli
edifici esistenti, che non siano lesivi delle strutture ed infrastrutture adiacenti, senga aumenti di superficie e volume utili,
senza anmento del carico urbanistico o incremento di unita immobiliari e senga cambiamenti di destinazione d'uso che non

siano riconducibili ad un adeguamento degli standard per la stessa unita abitativa;

D) interventi di riparazione, di adeguamento antisismico e ricostrugione in sito di edifici danneggiati da eventi sismici,

qualora gli eventi stessi non abbiano innescato asseverate riattivazioni del fenomeno di dissesto idrogeologico;

E) realizzazione di nuove infrastrutture pubbliche o di interesse pubblico riferite a servizi essenziali non
delocalizzabili, purché 'opera sia progettata ed eseguita in misura adegnata al rischio dell’area e la sua realizzazione non
concorra ad incrementare il carico insediativo e non precluda la possibilita di attennare e/ o eliminare le canse che

determinano le condizioni di rischio;

F) interventi atti all’allontanamento delle acque di ruscellamento superficiale e che incrementano le condizioni di

stabilita dell'area in frana;
G) opere di bonifica e sistemazione dei movimenti franosi;

H) taglio ¢/ o eliminazione delle essenze arboree ed arbustive qualora specifici studi, asseverati da tecnici abilitati,
dimostrino che esse concorrano a determinare stato di pericolo per la pubblica incolumita, aggravino le condizioni di

Stabilita del versante o siano di intralcio all’esecuzione di opere strutturali finalizzate alla messa in sicurezza dell area.

2.24.2 Piano stralcio assetto idrogeologico — rischio idranlico

Il Piano stralcio per I’Assetto idrogeologico — rischio idraulico ¢ stato recentemente aggiornato a
seguito della emanazione del nuovo PGRA (Piano Gestione Rischio Alluvioni). La variante, contenente
le misure di salvaguardia ¢ stata adottata il 13/10/2020 con Decreto di Adozione n. 540.

Si riporta uno stralcio cartografico dell’area in esame da cui si evince che sull’area interessata non
sono presenti vincoli o restrizioni dovute al rischio idraulico. I’Autorita di Bacino ha reso disponibili gli
shape file della zonizzazione, pertanto si tiporta la sovrapposizione tra lo shape e 'immagine google.”

2 Shape file reperiti all’indirizzo web:
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Figura 26: Piano Stralcio Assetto Idrogeologico - rischio idranlico

Il Piano in esame non riporta indicazioni o prescrizioni sull’area dello stabilimento RealBeef, la quale

non ¢ classificata a rischio alluvionale.

2243 Piano stralcio per la difesa alluvioni

Il Piano in esame non riporta indicazioni o prescrizioni sull’area dello stabilimento RealBeef.

Lo stabilimento ¢ in un’area non classificata a rischio alluvionale.

225 Piano stralcio tutela ambientale

Per I'area del Volturno ¢ stata redatta la sola carta “Manifesto delle politiche ambientali del Piano”
che classifica I'area come “Aree urbanizzate con espansioni rilevanti dei centri tendenti alla formazione
1 nuclei di tipo compatto” in “Zone con presenza rilevante di aree di pregio sottoposte a strumenti di
d lei di tip patto” in “Z p levante d di preg ttoposte a st ti d

tutela”.

Su queste aree il piano esplicita che sono “aree di valore gia oggetto di politiche di tutela attiva in cui
necessita un monitoraggio di azioni per il riequilibrio idrogeologico, per il ripristino ambientale, per il

misure—di—salvaguardia—menu
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recupero e riqualificazione dell’urbanizzato, per la creazioni di presidi di valorizzazione dell'identita, per
la tutela delle risorse, per la protezione della quantita e qualita della risorsa acqua, per la ricomposizione
del paesaggio degradato, per la riqualificazione dei suoli e per l'innovazione di sviluppo tesi alla
sostenibilita e per la realizzazione di aree verdi”.

L’area ¢ infine inserita nel sistema collinare in cui 'obiettivo principale ¢ la cura della diversita,

obiettivo che viene poi sostanziato nei seguenti:
* aumento della biodiversita;

* fruizione corretta: riqualificazione e valorizzazione ambientale del contesto fisico naturale e del

paesaggio agrario;
* bilanciamento delle aree antropizzate: costituzione di aree naturali e verde tampone;
e riqualificazione urbana;

» ridisegno del paesaggio collinare compromesso.

Lo stabilimento RealBeef si trova ovviamente in area industriale e viene realizzato su lotti ad oggi gia
assegnati all’attivita stessa. Non viene richiesto il consumo di ulteriore suolo, né sottratta naturalita ad
aree di pregio rispetto alla situazione attuale.

2.2.6 Piano Regionale Attivita Estrattive

L attivita in esame non riguarda una attivita estrattiva né si svolge in un’area destinata all’estrazione di
materiali. I piano regionale per le Attivita estrattive ¢ quindi non pertinente.

2.2.7 PR.G.R.S. Piano Regionale di Gestione dei Rifiuti Speciali

All'interno dello stabilimento RealBeef non vengono trattati rifiuti speciali e pertanto non sono
applicabili 1 disposti del Piano Regionale di Gestione dei Rifiuti Speciali.

228 PR.G.R.U. Piano Regionale di Gestione dei Rifiuti Urbani

All'interno dello stabilimento RealBeef non vengono trattati rifiuti urbani e pertanto non sono
applicabili 1 disposti del Piano Regionale di Gestione dei Rifiuti Speciali.

229 Piano di classificazione acustica

T.a classificazione acustica del Comune di Flumeri inserisce 1’area dello stabilimento all’interno della
Classe V — Area prevalentemente industriale.
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Si riporta lo stralcio della classificazione acustica.

CLASSE 1 - aree particolarmtente profette: rentrano in guesia classe le aree nelle quali la
quiene sonica (appresents un ehemento di base per le bon wtilizzasiome (aree ospedaliere,
seolastiche, aree destinate al rposo e/o allo svago, aree di pancolare interesse urbanistico,
parchi pubblici, ace.).

' I:I CLASSE - aree destinaic ad wse prevalentemente restdengiaie: nenirany in questa elasse
le arce wbank intcressate prevakntemente do imlfice veicolane keale, con bassa densita &
pepalarione, con limitsta presenss di sttivit commerciali ed artigianali e sssenes di antivis
industriali
= CLASSE UL = aree di tipe misto: nentrano in guests classe le arce wrbanc inferessate da
traffico veicolare urbano o di atraversamento, cen media densatd di popolazione di attivigh
commerciali, di amivith artigianalie di uffici e l2 aree agricole con presenza di macching
wperatrici; assenza di attivita industriah,
CLASSE IV- aree #i irwensa auivie umana: tientrano in quests classe le aree urbane
inieressate da mtenso  traffico  weicolare, con alts  densitd di popolazione, attivia

o

i, uiici, le aree in prossimita di strade di grande comunicazione ¢ di
linee ferroviarie; le arce portuali, ke aree con limitat presenaa di indusirie.
CLASSE V- aree pre G in quesin classe le aree inferessate

da insediment: industzli con scarsa presenza di abatamon.

: D CLASSE Y - dree destinate o spertocolo o coratiery temporanes: ricnimno in guesis classe lo
aree destinate a spetiacole temporanen, ovvvero all'aperto,

CLASSE VI - wree exclusivamenie indusiriali: nenmano o questa clesse le aree
esclusivamente intersssate da attivitd industiali e prive di abitazioni.

Figura 27: Zonizzazione acustica

Lo stabilimento rispetta pienamente il disposto della classificazione acustica del comune di Flumeri.

2.2.10  Piano di risanamento della qualita dell’aria

La Regione Campania ha adottato un Piano regionale di risanamento e mantenimento della qualita
dell’aria approvato con delibera di Giunta Regionale n. 167 del 14/02/2006 e pubblicato sul BURC
numero speciale del 5/10/2007, con gli emendamenti approvati dal Consiglio Regionale nella seduta del
27/06/2007.

Successivamente il Piano, nelle more del suo aggiornamento, ¢ stato integrato con:
la Delibera della Giunta Regionale n. 811 del 27/12/2012, che integra il Piano con delle misure
aggiuntive volte al contenimento dell'inquinamento atmosferico;
la Delibera della Giunta Regionale n. 683 del 23/12/2014, che integra il Piano con la nuova
zonizzazione regionale’.

La nuova zonizzazione regionale ¢ resa disponibile mediante shapefile.

3 Descrizione tratta dal sito web: http:
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I’area di interesse € ubicata nella zona I'T1508 — Zona costiera — collinare.

La tabella 6.2 della Relazione tecnica allegata alla DGR 683 del 2014 riporta la classificazione delle tre
zone in cui ¢ diviso il territorio campano:

Tabella 6.2 — Classificazione delle zone determinata in base alle concentrazioni
degli inquinanti nell’aria ambiente nei cinque anni civili precedenti con dati

estrapolati dai questionari CE

NO2 502 Cco PM C6H6 IPA e Pb 03

metalli
ITI507 SVS SVI SVS-SVI SVS SVS-5VI SVS SVI SVS
[TI508 SVS SVI SVS-SVI SVS SVS-SVI SVS SVI SVS
[TI509 SVI SVI SVI SVI SVI SVI SVI SVS

dove SVS — soglia di valutazione superiore e SVI — soglia di valutazione inferiore.

Non vengono previste installazioni di nuovi macchinari o di nuove linee produttive tali da aumentare
il quantitativo di emissioni prodotte. Non vengono altresi modificate le concentrazioni degli inquinanti

in uscita dal camino, né le portate.

2.2.11  PEAR Piano Energia e Ambiente Regionale Regione Campania

Sul Bollettino Ufficiale della Regione Campania numero 180 del 23/09/2020, ¢ stato pubblicato il
Decreto Dirigenziale n. 353 del 18.09.2020 della Direzione generale per lo Sviluppo Economico e le
Attivita Produttive con il quale si ¢ proceduto alla presa d’atto in sede tecnica del “Piano Energia e
Ambiente Regionale” e dei connessi elaborati.*

I1 PEAR individua le seguenti azioni da intraprendere per le PMI:

* Interventi a supporto dello sviluppo competitivo nel settore delle tecnologie a fonti rinnovabili;

Interventi a supporto dello sviluppo competitivo nel settore dell’efficienza energetica;

Interventi a supporto dello sviluppo competitivo nel settore della mobilita sostenibile;

Efficientamento energetico del processo produttivo;

Efficientamento energetico degli edifici delle unita operative.

La presente documentazione, inerente la richiesta di riesame dell’Autorizzazione Integrata

4 Descrizione tratta dal sito web: http:

giano—energetico—ambientale—regionale—gear?gagez 1
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Ambientale, viene redatta anche con il proposito di verificare la conformita dell'impiantistica produttiva
dello stabilimento rispetto alle BAT. Questo permette anche di inquadrare lo stabilimento stesso, al fine
di determinare la necessita o meno di apportare miglioramenti strutturali atti soprattutto al
raggiungimento di un maggior efficientamento energetico ed alla diminuzione delle emissioni.

2212 Piano Territoriale di Coordinamento Provinciale

I1 PTCP della Provincia di Avellino ¢ stato approvato con Delibera pubblica sul BURC n. 17 del
10/03/2014. Nel seguito verranno analizzate e approfonditi i tematismi individuati nel PTCP.

Nella tabella che segue invece sia riassume quanto stabilito e il paragrafo di riferimento.

Elaborato di PTCP Classificazione per IParea di|Note
interesse
P03 — Schema di assetto strategico e |Sistema  produttivo — ASI da|L’clemento naturale di interesse
strutturale riqualificare  Sistema naturalistico | ecologico ¢ il Fiume Ufita
ambientale — Elementi lineari di

interesse ecologico

P04 — Rete ecologica Fasce tutela corsi d’acqua 1000 m

P05 — Aree agricole e forestali di|Superfici artificali
interesse strategico

P06 — Quadro della trasformabilita | Ambiente urbanizzato e supetfici| Il lotto ¢ ubicato in zona industriale
artificiali Aree a trasformabilita| ASI e  risulta  correttamente
orientato  allo  sviluppo  agro|assegnato alla RealBeef stl.

ambientale

P07 — Vincoli geologici ambientali | -- --

P07.2 - Vincoli paesaggistici, --
architettonici e naturalistici

P07.3 — Ambiti costitutivi delle aree | -- -
di attenzione e approfondimento

P08 — Carta delle unita di paesaggio |21.2 — Fondovalle e terrazzi antichi | --
del fiume Ufita (Conca di
Grottaminarda) con depositi fluviali
e fluvio lacustri

P09 — Articolazione del territorio in | Citta dell’Ufita -
sistemi di citta

P12 — 11 sistema dei Beni Culturali e --
degli Itinerari di interesse strategico

Le norme tecniche di attuazione applicabili all’area in esame sono riportate nel seguito:
Art. 20 - Le aree produttive

17 PICP, nell’ elaborato P.O3 - Schema di assetto strategico strutturale, classifica i territori del sistema della
produzgione in:

*  PIP esistenti a valenza territoriale;
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o PIP esistent; di interesse locale;
*  PIP programmati a valenza territoriale;
*  PIP programmati di interesse locale;
*  Nuclei Industriali ex art. 32 1.. 219/ 81 a valenza territoriale;
o Agglomerati Industriali ASI a valenza territoriale.
Art. 21 - Le aree produttive di interesse territoriale

17 PTCP considera quali invarianti strutturali di interesse provinciale del sistema dei servizi alla produzione le aree
produttive di interesse territoriale e le reti della mobilita e infrastrutturali esistenti o previste ad esse connesse.

Per gli agglomerati ASI e i nuclei ex art. 32 1. 219/ 81 trova applicazione la normativa propria della pianificazione
di settore.

In sede di nuova pianificazione, ovvero di variante, gli obiettivi di qualificazione ecologica, per le aree poste in diretta
interferenza con le componenti strutturali della Rete Ecologica, come specificati ed interpretati in sede di pianificazione, ai
sensi dell'art. 10, comma 8, nonché di quelli ambientali ed energetici di cui ai successivi articoli 22 ¢ 23, saranno

perseguiti con specifico progetto territoriale nei termini e nelle forme di cui al successivo art. 25.
Art. 22 - Qualificazione ecologica, ambientale ed energetica delle aree produttive

Al fine di salvagnardare e prommuovere la qualita ambientale e delle acque, il paesaggio del territorio provinciale e di
migliorarne la competitivita economica, le aree produttive della provincia sono oggetto di intese e programmi per la loro

qualificazione ecologica, ambientale ed energetica.
Art. 23 - Aree produttive esistenti da qualificare in rapporto agli elementi della rete ecologica

Le aree produttive esistenti poste in diretta interferenga con le componenti strutturali della Rete Ecologica godono di
criteri preferenziali nella programmazione dello sviluppo regionale al fine di qualificarsi quali Aree Produttive
Ecologicamente Compatibils.

Nel caso di aree produttive non ancora attuate, pargialmente attnate e nel caso di ampliamento di quelle esistents, le
condizioni perché le stesse possano essere attuate in modo ecologicamente e ambientalmente compatibile ed economicamente
competitivo, devono essere poste al centro della stessa pianificazione attuativa. In questo quadro la distribuzione delle
nuove localizzazioni produttive nelle aree ancora disponibili, sara fatta garantendo corridoi e connessioni ecologiche
necessarie a favorire la continuita degli elementi della rete ecologica.

Art. 24 - Aree produttive programmate e non attuate da ripianificare o delocalizzare

Le aree produttive programmate e non attuate poste in diretta interferenza con le componenti strutturali della rete
ecologica sono oggetto di specifica e puntuale valutazione nell' ambito della redazione dei PUC ai fini di una loro

ripianificazione per usi e assetti ecologicamente compatibili o di una loro delocalizzazione.

Art. 25 - Standard e progetto territoriale di Qualita ecologico ambientale ed energetica delle
aree produttive

Al fine di stabilire e promuovere elevati standard di qualita ecologico ambientale delle aree produttive 1/ PTCP
prommuove uno specifico progetto territoriale, da realizzare d'intesa con i soggetti pubblici e privati interessati. 1/ Progetto
include anche interventi per la qualificazione energetica dei siti e dei cicli produttivi, attraverso il loro efficientamento e

incentivi alla produgione di energie rinnovabili e promuove la creazione di sistemi energetici locali al fine di migliorare la
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compelitivita economica e la sostenibilita ambientale del sistema produttivo.

2.2.12.1  Tavola P.O3 — Schema di assetto strategico strutturale

II PTCP della Provincia di Avellino inquadra I'area dello stabilimento RealBeef come “Sistema
produttivo — ASI da riqualificare” ed evidenzia la presenza di un elemento lineare di interesse ecologico

— il Fiume Ufita.

Si riporta lo stralcio della tavola in esame.

Rl‘\ SISTEMA NATURALIETICO - AMBIENTALE
-1 Elementi della Rete Ecclogica

2
9 D Comdeis appenninico principale Cormdei Regienali
: Dirsttrici Polifunzionali REP |; ; :/ Ares Nucleo REP

| Elementi Lineari di intereses scalagien % Geos

s slement gl
Idrogrefia principale |

] f_ Direttrici di patenziamento della continuita ecologi
[0 W oiremnic peavinsial BB W Oirettrici interprovinsiall

_ Bufterz0ne dalla Rets Ecologiea
./ sistama Produtiivo
e "“1 Arse Produttive programmate & rion attuate
A { ® P 2 PIP dariplanificars
| Arse Produttive aftuate o In corso d reaiizzazione
PP PIP da rigualificare

- v Nuckei-Arse industrall e Attt estrattive

.
N nuseiing. ex 32 B tucteing. aa roualifcars

. Centri della Logistica
\ o, 12
e

b SN

AP A

Figura 28: Stralcio tavola PO3 - quadrante C2

11 controllo ed il riesame della Autorizzazione Integrata Ambientale dello stabilimento Realbeef si
collega alla classificazione dell’area introdotta dal PTCP, ovvero di un complesso produttivo da

riqualificare.

2.2.12.2  Tavola P.04 — Rete ecologica

La tavola in esame classifica 'area come appartenente alla fascia fluviale tutela dei corsi d’acqua 1000

m.
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Si riporta lo stralcio della cartografia in esame.

Tosrnte Fiumaneita

N

i - Emergenze geologiche ed idrografiche
NN
AHEENS ¥ ceositi

& Interesezioni rilevanti del reticolo idrografico

——— Acque pubbliche

NSy
Y o £

Trevico
o b

.........
L~ .

Figura 29: Stralcio tavola PO4 - Rete ecologica

Il PTCP, all’articolo 10 delle NTA, stabilisce che il “..PUC, oltre al rispetto degli specifici vincoli
sovraordinati, contribuiscono a minimizzare gli impatti sugli ecosistemi acquatici evitando o
minimizzando la previsione di nuova urbanizzazione e, in caso di aree gia urbanizzate o di diritti
edificatori gia acquisiti, promuovono interventi di mitigazione degli impatti sugli ecosistemi interessati.
Fatte salve le misure piu restrittive derivanti da strumenti sovraordinati e tutela di legge, i Comuni, in
sede di formazione dei PUC, ed 1 soggetti competenti in materia di pianificazione territoriale, per

quanto riguarda i seguenti elementi della rete:
* Elementi lineari di interesse ecologico;
* Ecosistemi ed elementi di interesse ecologico e faunistico;
¢  Geositl;
* Buffer zones;

dovranno specificare ed interpretare in rapporto all’effettivo documentato stato dei luoghi e ruolo
ecologico, la delimitazione di tali aree eventualmente individuando in modo motivato e compiutamente
argomentato, quelle per le quali non sussistono elementi configuranti un’effettiva valenza ecologica e/o
ambientale, comunque garantendo ogni qualvolta ¢ possibile il rispetto della continuita ecologica.
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Per tali aree 1 Comuni ed 1 Soggetti competenti in materia di pianificazione territoriale, in sede di
rispettiva pianificazione, potranno prevedere azioni di riqualificazione e completamento degli
insediamenti e delle infrastrutture presenti, purché garantiscano una elevata qualita dell’intervento,
azioni di mitigazione ambientale e la minimizzazione degli impatti ecologici e paesaggistici sulle fasce
fluviali.”

Lo stabilimento in esame si colloca, come piu volte evidenziato nel corso della presente analisi,
allinterno di area industriale gia pianificata da tempo. Il PUC come visto nei paragrafi precedenti,

riconferma la destinazione industriale dell’area.

2.2.12.3  Tavola POG — Quadro della trasformabilita dei territoriale

La tavola in esame classifica 'area come “Ambiente urbanizzato e superfici artificiali” e “Aree a

trasformabilita orientata allo sviluppo agro ambientale”.

L b e e e e
* Sistema Insediativo
Sy

3 -
* } . - Localita Abitate (dato ISTAT 2011)
- Ambiente urbanizzato & sup. artificiall (CUAS 2002 mod.)

fg\\\\\s 3 Aree a trasformabliita orlentata allo svilup, agro amb,
31 Ecosisters ed efementi nteresse ecologico e faunistico
(venli afab. PO3 - da. Prafiminare PTCP Prov AV 052012)
3.2 Fascia ttela oo sl d'aoqua 1000
i fa & Prefim

2.2.12.4  Tavola PO7 — Vincoli geologici ambientali

Sull’area dello stabilimento RealBeef non sono presenti vincoli geologici ambientali. Nelle vicinanze

¢ presente un’area con pericolosita da frana molto elevata.
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Ambito rischio [ paricolositd da frana [dati Auterita di Bacino)*
- - Esevataia (vedl ]

- Clases PSAL "PG2" (AdS Puglia)

- Classe PEAL “Rutrd” [ex AdB fiume Gels) i
W " a Elevata, Media o B: i frana” [ex AdE KO Camp

- Mediaia - Maderatala (vedi relazione elab PO

Figura 31: Stralcio tavola PO7

2.2.12.5  Tavela PO7.2 — Vincoli Paesaggistici, architettonici e naturalistici

I’area dello stabilimento non ¢ gravata dai vincoli riportati nella cartografia in esame
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%, Vincoli Naturalistici

Farchi reglonali (L.R. 33/%3) - Zona A
Parchi regionali {L.R. 33/93) - Zona B
4 m Parchi reglonall (L.R. 33/93) - Zona G
o [ Riserve nstumi (LR, 3383

Foreste demaniali regionali [L R 11/36)

" Rete Natura 2000 (SIC-ZPS]

* Vincoli D.Lgs. 4212004 (Paesaggistici - Archeologic)

D Fiane Territoriale Paesistica "Terminie Cerviale”
Aree Rispetto Fiumi (art.142)"

Aree Rispatta Laghi jart142)"

Aree a quota > 1200 sim (are142)

[ e ———

| Vineoli archeologiei (bene culturale di eui all'art, 10, D Lgs. 422004)
, . . m: —

T ! A4'E e

Figura 32: Straleio tavola PO7.2

2.2.12.6  Articolazione del territorio in Unita di Paesaggio

L’area dello stabilimento rientra nell’unita di paesaggio n°® 21_2 — Fondovalle e terrazzi antichi del
fiume Ufita (Conca di Grottaminarda) con depositi fluviali e fluvio lacustri.

Si riporta lo stralcio cartografico in esame.
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o

Ufita

Figura 33: Stralcio tavola POS

I’elaborato P10 di PTCP riporta le schede riepilogative di ogni unita di paesaggio. Si riporta quanto
reperito dalla schede dell’'unita di paesaggio in merito al Sistema insediativo e alle criticita ambientali.

Paesaggio insediativo

L'unitd di paesaggio non ospita | centri abitati di nessuno dei comuni su cui ricade, ma solo poche frazioni o
abitazioni sparse a guesti appartenenti. L'elemento antropico principale & costituito, come gia accennato,
dall'impianto industriale [ASI Valle Ufita) posizionato al centro dell'area. Sopra di esso, 'units di paesaggio &
tagliata da est ad ovest dall'attraversamento dell’autostrada A6, e da diverse strade di livello provinciale che
gui si congiungono, connettendo la stessa zona industriale con |'autostrada. Attorno alla rete stradale
provinciale, soprattutto in corrispondenza di questo nodo, sone pesizionate |la maggior parte delle abitazioni,
che per il resto si trovane sparse con scarsa frequenza su tutta I'area. Una ulteriore area industriale, di
dimensioni mineri, & posizionata poco pil a sud di quella gia indicata, nella parte di territorio sinistra del

fiume.
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L’Agglomerato Industriale di Valle Ufita € localizzato lungo il corso del fiume omonimo. L'Ufita & il pil
importante affluente del Calore Irpino, insieme al torrente Fredane. Recentemente sono stati registrati
allarmanti fenomeni di inquinamento delle acque, nella zona in cui I’'Ufita attraversa Flumeri e Grottaminarda.
Si & ipotizzato che tale evento sia stato dovuto ad un mancato funzionamento del depuratore a servizio
dell’area industriale oppure a scarichi incontrollati di sostanze inquinanti da fonti ignote (cfr. Bozza del
Preliminare del Piano Territoriale di Coordinamento della Provincia di Avellino). Si tratta di un fenomeno grave
che, qualora si riverificasse, potrebbe costituire una seria minaccia per I'equilibrio ecosistemico e per la salute
della popolazione di un’ampia zona del territorio irpino. L'Ufita rappresenta un importante corridoio di
connessione biologica in ambito regionale e provinciale. Cio significa che una eventuale espansione dell’ASI
Valle Ufita dovra essere sottoposta alla valutazione degli impatti ambientali, in rapporto alle imprese da

insediare, al fine di evitare ulteriori fenomeni di degrado ambientale e di frammentazione ecologica.

2.2.13  Piano regionale di bonifica

I Piano Regionale di Bonifica (PRB), nella sua versione aggiornata, ¢ stato approvato con
Deliberazione di Giunta Regionale n.685 del 30/12/2019 e dall’analisi dell’elenco dei siti contaminati
risulta che in comune di Flumeri siano presenti 3 siti da bonificare. Nessuno di questi siti rientra

nell’area dello stabilimento RealBeef.

2214 Perimetrazione aree SIN e ex SIN

L’area dello stabilimento non ricade all’interno di alcun SIN. I SIN della Regione Campania sono
infatti:

* Napoli orientale;

* Bagnoli - Coroglio

2215 Aree rete Natura 2000

Nell'immagine che segue, tratta dal portale cartografico nazionale del Ministero dell’Ambiente, si
vede che sull’area dello stabilimento RealBeef non sono presenti aree della Rete Natura 2000.

11 sito appartenente alla rete natura 2000 prossimo all’area (distante comunque piu di 3 km) ¢ il sito
ZPS IT8040022 — Boschi e sorgenti della Baronia.
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Figura 34: Aree rete natura 2000

2.216  Altri vincoli

Si ¢ proceduto a verificare la presenza dei seguenti ulteriori vincoli:
* vincolo aeroportuale
* vincolo ferroviatio
* vincolo stradale
* vincolo reti elettriche

* vincolo rete gas

Non si segnalano restrizioni sull’area dello stabilimento RealBeef.
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2.3 Lo stato attuale

Lo stabilimento ¢ dotato di Autorizzazione Integrata Ambientale di cui al Decreto Dirigenziale n.
147 del 19/12/2009 e n. 514 del 18/12/2013 e smi, come sinteticamente riepilogato nella tabella
seguente:

n. ordine Codice :
attivita Attivita Allegato I Direttiva 2010/75/UE
IPPC
IPPC
1 6.4 a) Macelli aventi una capacita di produzione di carcasse di oftre 50 Mg al giorno
2 6.5 Impianti per I'eliminazione o il recupero di carcasse e di residui di animali con una
E capacita di trattamento di oltre 10 tonnellate al giorno
n. ordine
attivita non Attivita NON IPPC complementari
IPPC
a) I Trattamento acque approvvigionate
b) i Depurazione di tutti i reflui di stabilimento
c) I Impianto frigorifero
d) I Centrale termica (ndr: calda/e)
o I Processi produttivi di trattamento e trasformazione (ndr: attivita IPPC 6.4 b) 1)
lavorazione carni con prodotti finiti < 75 Mg al giornd)
f) I Concimaia aziendale, utilizzazione agronomica stallatico

Figura 35: Categoria attivita IPPC svolte da REAILBEEF S.R.L nello stabilimento di
FI.UMERI

Per quanto riguarda ’assetto attuale e la cronistoria autorizzativa, lo stabilimento ¢ legittimato dai seguenti

provvedimenti:
5 :
Settore D ;;:)31:' ¢ Data Ente Norme di . o
interessato . . scadenza competente riferimento Note e considerazioni
emissione
ATA 147 del 19/12/2008 - Regione D. Lgs. Emissione
514 del 18/12/2013 - Campania 59/2005 Rinnovo 5 anni
D. Lgs.
52 del 14/07/2016 - 152 / 2006 Mod. non sost. pet
trattamento acque reflue
fino a 30.625 mc/a
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. Introduzione di
nuova fase lavorativa per
attivita di salagione pelli

. Installazione di
nuovo macchinario per
lavaggio e depilazione di
pelli
. Ristrutturazione
33 del 19/02/2020 2022 impianto di depurazione
aziendale e conferimento
acque depurate alla rete
consortile AST Qmax — 84
mc/d
. Modifica/
adeguamento piano di
monitoraggio
Aurorizz. 2022 Scarico in corpo
n.3176 idrico superficiale
Contratto
Acqua . .
Consorzio Consorzio Ri tacitament
CGS _ CGS - nnovo tac ente
16/09/2011
NA 01907 Albo
Gestori Attivita di raccolta e
e Rifiuti D. Igs. . .
Rifiuti 7226 del 2022 trasporto dei propri
Sez. 152/06 cifiuti
27/07/07 Regione u
Campania
3176 del ) Comune di Scarico in Ufita
25/07/2013 Flumeri 40.000 mc/a
5572 del Consorzio Sc?élgcl‘l’a‘t‘; g“gbfca
Scarico acque reflue B - -
q 13/09/2019 ASI 64.819 mc/a
33 del ] Regione S;’:gff;;‘r’apabflgga
19/02/2020 Campania me/d
PCB/PCT N.A. - - - -
OLII N.A. - - - -
FANGHI N.A. - - - -
03/2020 PG
PERMESSO DI 1536 del _ Comune di DPR
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Sistema gestione
sicurezza (attivita

Non si tratta di

. 1. . . NL.A. - - - azienda a rischio di
B e e incidente rilevante
rilevante DPR 334/99) v
Comando
CPI N° 32/106 2022 VV.FF DPR -
. 37/98
Avellino
Autorizzazione Prot. N°2328 Comune di Amrppniac:;t NH3
“gas tossici” 28/06/2008 " | Flumeri ) @ servizio dellimpianto
frigo
Contratto Consorzio _
A o 1/09/2004 ASI Q =45.000 me/a
rovvigioname »
PP nto idgrico 27249 del - Prov. di - Emungimento da
17/09/2019 pozzo Q= 69.000
Avellino mc/a
Giunta
. . IT 2857 M Regionale D.D.
Autorizzazione - della 12 -
sanitaria impianto 21/5/2013 Campania '
IPPC 6.4.a Giunta
IT 2857 F Regionale D.D.
27/05/2013 ) della n.12 )
Campania
AutoriZ.ZaZ.ione ABP1167PRO Giunta
sanitaria CP3 Regionale D.D.
impianto i della n.13 i
IPPC6.5 2013 Campania

ed ha il seguente layout strutturale:

* A —Impianto di macellazione: ricompreso all'interno di un capannone di superficie pari a 3.649,20 mq

* B —Rendering SOA cat. 3: ricompreso all'interno di un capannone di superficie pari a 3.122,71 mq

* C — Piattaforma disosso — Lavorazione pelli: ricompreso all'interno di un capannone di superficie pati a

1.979,25 mq

* D — Impianto di depurazione: vasche circolari concentriche

¢ E — Concimaia: capannone per deposito del letame raccolto all’interno dello stabilimento, di supetficie
p p p ) p

pari a circa 118 mq
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§3aC0 naEaE

Figura 36: layout dello stabilimento come da planimetria dello stato attuale

2.4  Attivita e cicli produttivi
Le attivita dello stabilimento Realbeef stl di Flumeri sono sotto elencate con specifico riferimento
anche alle capacita e ai flussi produttivi:

* A - Area macellazione (attivita IPPC 6.4.2). Comprende la linea di macellazione, il reparto
frattaglie rosse, frattaglie bianche e I'area di taglio. La capacita massima dello stabilimento ¢ pati a 65

Mg/ giorno;

* B - Area Rendering sottoprodotti cat.3 (attivita IPPC 6.5, farina proteica animale e grasso

animale raffinato) avente capacita di produzione massima 45 Mg/giorno;

* C - Impianto trattamento e trasformazione, destinati alla produzione alimentare a partire da
materie prime animali (disosso) e reparto di lavorazione pelli;

* D - Impianto di depurazione acque reflue;
* Impianto trattamento acque approvvigionate;
* Impianto trattamento aria esausta (Biofiltri)

¢ Impianto frigorifero;
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* Centrale termica;
¢ Impianto fotovoltaico;

* E — concimaia aziendale.: tensostruttura per deposito del letame raccolto all'interno dello
stabilimento.

Si riporta a seguire la tabella riassuntiva della storia tecnico-produttiva del complesso.

Storia tecnico-produttiva del complesso

I’azienda assume ragione sociale REALBEEF Stl nel 2004.

Mantiene inalterata la tipologia di attivita svolta dalla precedente gestione; si tratta del

processo di macellazione strutturato su una linea principale di macellazione affiancata dai

reparti frattaglie bianche e frattaglie rosse, dalla lavorazione dei sottoprodotti e dal taglio

quarti.

Nel 2009 ¢ stato avviata la nuova attivita IPPC 6.5 per la trasformazione dei sottoprodotti di

origine animale classificati di cat.1, in data 27/05/2013 ¢ stato aggiornata l’autotizzazione

sanitaria per il cambio di materia prima da trattare ovvero sottoprodotti di cat.3 cosi come

disciplinato dal Reg. CE 1069/2009

Nel giugno 2012 ¢ stata completata lattivita di miglioramento pianificata relativa alla

realizzazione del depuratore aziendale.

A far data dal 1 ottobre 2012, la societa ha avviare il nuovo reparto di trasformazione dei

prodotti alimentari a base di carne avente soglia infetiore a 75 Tn/g.

Nel 2013, con D.D. 514/2013 ¢ stata rinnovata I’ A.LLA. ai fini dell’esercizio delle seguenti

attivita:

- Macelli aventi una capacita di produzione di carcasse di 65 t/d;

- Impianti per I'eliminazione o il recupero di carcasse di residui animali con una capacita
di trattamento di 45 t/d.

Nel 2016, con D.D. 52/2016 viene preso atto di una variazione dei consumi specifici

energetici e idrici. Tale permesso ¢ stato poi sospeso nel 2019 con provvedimento n.

0433943/2019.

Nel 2020, in seguito al D.D. 33/2020 ¢ stato eseguito un tiassetto impiantistico finalizzato a

recapitare le acque reflue di scarico in fogna consortile ASI. A suddetto D.D. ¢ stata inoltre

introdotta una nuova fase lavorativa per attivita di salagione delle pelli e installata una nuova

macchina per il lavaggio e la depilazione delle pelli.

Si riporta a seguire la produzione annuale, relativa all’anno 2020:
* A — Macellazione:
© 41.901 capi;
° Prattaglie rosse 1.400 Mg (stimati);
° Prattaglie bianche 1.050 Mg (stimati);
° Taglio quarti 10.475 Mg (stimati).
* B — farina proteica animale 730 Mg (stimato), grasso animale raffinato 630 Mg (stimato)

e le tabelle riepilogative relative agli anni 2021 e 2022:
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Tabella 1.1.3 - SOSTANZE, PRODOTTI E SOTTOPRODOTTI DI PROCESSO*
In uscita

Anno di riferimento: 2021

2.4.1

| T 3 | Modalit: di stoccaggio snto/fase di | ‘Stato fisico a mensili .
mezzene |mp |Celle frigarifere macellazione ido [mese di riferimento] [quantita) [u.m.]
I |>ms Stive macellazione ido
rass| ms Sios di stocanglo rendering liguide — _
aring |ms [Silos di stocangio [rendering lido 2021 [quantita] [u.m.]
mezzene 87.588 unita
pelli 43.794 unita
grassi 182203 Kg
farine 2996,135 Kg
Tabella 1.1.3 - SOSTANZE, PRODOTTI E SOTTOPRODOTTI DI PROCESSO!
| | In uscita
| Desaizione’ | Tipologia * ' di i : ‘mensili utllizzate
mezzene Celle frigorifere macellazione solido [mese di riferimento] [quantita] [m.]
il s Stiva macellazione solido
rassi ms Silos di stocaggio rendering liquido
farine ms Silos di stocaggio rendering salido 2032 [quantita] [um.]
mezzens 100.450 unita
pelli 50.225 unita
grassi 1009,47 ton
Farine 2268,81 ton

Comparto A - Impianto di macellazione (IPPC 6.4.a)

Il processo di lavorazione applicato viene attuato nel pieno rispetto delle seguenti normative e degli

standard interni prefissati:

Reg. CE 882/2004, 852/2004, 853/2004, 854/2004 ¢ succ. mod. concernenti la sicurezza
alimentare

Reg. CE 1/2005, D. Lgs: 333/98, Reg CE 1099/2009 e succ. mod. relativi alla protezione degli
animali durante il trasporto e la macellazione o abbattimento;

D. Lgs. 155/97 e succ. mod. concernenti l'igiene dei prodotti alimentari;
Reg. CE 2073/2005 del 15-11-2005 sui criteri microbiologici applicabili ai prodotti alimentari;

Reg.1760/2000/CE del 17/07/2000 per la completa rintracciabilita in metito all’allevamento di
provenienza attraverso la verifica della documentazione d’accompagnamento e degli elementi
identificativi individuali dell’animale (marchio auricolare);

DM del 29/09/00 — “Misure di prevenzione contro le encefalopatie spongiformi trasmissibili”’;
Dec. 2000/764/CE e del DL 344/2001 relativi all’esecuzione dei test BSE per gli animali di eta
> ai 24 mesi, Reg. CE n.999/2001 e succ. mod. concernenti i programmi di sorveglianza e il
materiale specifico a rischio;

Reg. CE 1069/2009 e succ. mod. recanti norme sanitatie relative ai sottoprodotti di origine
animale non destinati al consumo umano

D.Lgs 131 del 6 novembre 2013, disciplina sanzionatoria per la violazione del sopracitato

regolamento comunitario;
Reg. CE 1234/07 concernente la classificazione delle carcasse secondo la tabella comunitaria.

Direttiva FSIS 6420.2 del 31.03.2004 e successive revisioni.
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Figura 37: Layout comparto A

Con riferimento all'immagine di cui sopra il comparto A prevede le seguenti fasi lavorative:

Macellazione

1. Ricevimento animali

2. Scarico animali

3. Visita Ante Mortem ed eventuale immissione nella stalla di sosta

4, Trasferimento animali in corridoi

5. Registrazione animale su sistema informatico ad inizio macellazione

6. Stordimento e primo controllo stordimento

7. Secondo controllo stordimento e appendimento paranco arto posteriore destro,

lavaggio regione perianale

8. Dissanguamento

9. Controllo grado di insudiciamento dell’animale

10. Asportazione estremita distali degli arti anteriori

11. Decornazione

12. Scollamento genitali esterni (maschi), scuoiatura geretto e rimozione estremita

arto posteriore sinistro, trasferimento su guidovia

13. Scuoiatura geretto e rimozione estremita arto posteriore destro, trasferimento

su guidovia

14. Asportazione ciuffo coda, scuoiatura coda, ano e cosce, scollamento ed

insacchettamento del retto

15. Rimozione mammella o pene, incisione della pelle della pancia e scollamento
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parte ventrale e laterale della pancia

16. Asportazione pelle e linfonodi dalla mammella

17. Scollamento pelle dello sterno e degli arti anteriori

18. Scuoiatura e distacco testa

19. Rimozione testa e chiusura esofago con Shuttle

20. Estroflessione lingua Applicazione tappo foro frontale

21. Identificazione carcassa e etichettatura

22. Scuoiatura meccanica della carcassa

23 Incisione sterno e asportazione estremita anteriori

24. Eviscerazione e asportazione reni

25. Asportazione corata e rimozione sottocute geretti anteriori

26 Asportazione coda e divisione carcassa

27. Ispezione post mortem visceri e frattaglie

28. Etichettatura frattaglie

29. Rimozione grasso perirenale

30. Ispezione e toelettatura finale del posteriore (regione dorsale degli arti

posteriori e del sacro, meta posteriore della lombata) CCP 1

31. Asportazione tessuti punti di dissanguamento e cartilagine dello sterno

32. Ispezione e toelettatura finale dell’anteriore (meta anteriore della lombata,
costato interno ed esterno, pancia interno ed esterno, punta di petto, collo interno

ed esterno arti anteriori) CCP 2

33 Asportazione ed allontanamento midollo spinale e dura madre. Rimozione

eventuali residui midollo spinale

34. Monitoraggio CCP1 e docciatura manuale

35. Ispezione post mortem carcasse

36. Pesatura e classificazione

37. Monitoraggio CCP2 e registrazione CCP1 e CCP2

38. Etichettatura

39. Deviazione in cella 8

40. Trattamento in cella 8 delle carcasse segregate

41. Raffreddamento rapido

42. Raffreddamento

Di seguito vengono fornite le fasi di processo relative alle sale di lavorazione accessorie alla

macellazione vera e propria:
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Reparto frattaglie rosse

44. Eventuale prelievo midollo allungato per test BSE

45. Lavorazione teste

46. Raffreddamento corate

47. Lavorazione e confezionamento frattaglie con identificazione lotto di

macellazione

Reparto frattaglie bianche

48. Distacco intestino Svuotamento intestino

49. Apertura e lavaggio prestomaci e stomaco

50. Lavaggio e sgrassatura prestomaci

51. Refrigerazione Frattaglie

52. Congelamento rapido in tunnel

53. Spedizione

Reparto taglio quarti

54. Acidificazione delle carni — Misurazione e registrazione pH

55. Sezionamento delle mezzene in tagli primari (quarti bovino adulto)

56. Smistamento e allocazione Quarti nelle celle

57. Bollatura sanitaria carcasse

58. Spedizione

59. Rimozione difetti reperiti su carni in osso area taglio quarti e spedizioni

depositati in cella 12

Trattamento sangue

1. Ricevimento e immagazzinamento sangue

24.1.1 Descrizione delle fasi di lavorazione linea macellazione

Con riferimento allo schema a blocchi si riporta la descrizione delle fasi individuate
Fase M..1

1) e 2) Ricevimento animali e scarico

Nell’area ricevimento animali avviene lo scarico degli stessi: viene fatto abbassare lo scivolo del
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camion, vengono aperti gli sportelli ai lati dello scivolo e quindi vengono fatti scendere gli animali e
avviati al ponte di scarico o alle stalle di sosta. Gli animali non in grado di deambulare autonomamente
o, comunque sofferenti vengono scaricati, previa visita ante mortem e stordimento, all'ingresso
preferenziale adiacente al box di stordimento e trasferiti col paranco all’area di aggancio per 'immediato

dissanguamento.

Vengono applicate le norme vigenti relativamente al “Benessere animale”. Si effettua il controllo
dello stato di benessere dei capi e dell'idoneita dell’automezzo adibito al trasporto.

3) Visita Ante Mortem ed eventuale immissione nella stalla di sosta

Si effettua la visita sanitaria ante mortem di tutti gli animali e il controllo della presenza e
corrispondenza del numero del marchio auricolare di ciascun capo con quello riportato nel passaporto

Fase M.2
4) Trasferimento animali in corridoi

11 trasferimento degli animali lungo il corridoio viene effettuato rispettando i1 gruppi di appartenenza.
Gli animali che non possono deambulare devono essere storditi sul posto (automezzo o corsia) e poi

trasferiti col paranco all’area di aggancio e dissanguamento;
5) Registrazione animale su sistema informatico ad inizio macellazione

Gli animali vengono introdotti nel box di stordimento e viene azionato il sistema per
I'immobilizzazione dell’animale e della testa; si effettua quindi la registrazione su sistema informatico
dei dati relativi all’animale.

6) Stordimento e controllo stordimento

Lo stordimento avviene mediante sparo con pistola posta verticalmente alla fronte nel punto di
intersezione delle linee che congiungono I'orecchio di un lato con l'occhio del lato opposto. I bossoli
esausti vengono poi gestiti come rifiuto (EER 17.04.05) e recapitati in opportuni impianti di gestione.

Si effettua quindi la verifica del corretto stordimento dell’animale mediante il controllo dell’assenza
dei segni che indichino sensibilita (corretto stordimento). In caso contrario si effettua la procedura di

secondo sparo.

7) Secondo Controllo stordimento, appendimento paranco arto posteriore destro, lavaggio
regione perianale

Si effettua quindi un secondo controllo stordimento e si passa quindi all’aggancio tarso posteriore
destro con laccetto alla catena, viene asportato il materiale fecale libero non adeso con getto d’acqua
evitando di bagnare altre parti dell’animale. Viene quindi azionato il paranco per sollevare 'animale ed
immetterlo nella linea di lavorazione.

8) Dissanguamento

Avviene mediante la recisione delle arterie principali immediatamente dopo lo stordimento. La
recisione avviene mediante inserimento di un idoneo coltello cavo nel collo dell’animale che muore
quindi per sopravvenuta anemia. La raccolta del sangue avviene mediante contenitori per sottoprodotti
di cat. 3 e cat.1

9) Controllo grado di insudiciamento dell’animale
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Si passa quindi allidentificazione e determinazione del grado di insudiciamento della pelle

dell’animale.
Fase M.3
10) Asportazione estremita distali degli arti anteriori

In questa fase si ha il taglio con cesoia e coltello del metatarso a circa meta della lunghezza che viene
poi raccolto in un contenitore per materiali di categoria 3 e categoria 1.

11) Decornazione

Si ha Tl'asportazione delle corna mediante cesoie; le corna vengono raccolte nel contenitore per

materiali di categoria 3 e categoria 1.

12) Scollamento genitali esterni (maschi), scuoiatura geretto e rimozione estremita arto

posteriore sinistro, trasferimento su guidovia

Mediante coltello si effettua lo scollamento dei genitali esterni e la scuoiatura del geretto con

rimozione dello zoccolo.

Il geretto sinistro viene quindi agganciato ad un’apposita carrucola e ’animale viene trasferito su
g g

guidovia.
13) Scuoiatura geretto e rimozione estremita arto posteriore destro, trasferimento su guidovia

Si effettua l'incisione dalla fine del tendine del geretto posteriore destro fino a raggiungere le altre
incisioni e si effettua la rimozione dell’arto posteriore. Il geretto viene quindi agganciato ad un’apposita
carrucola e ’'animale viene trasferito su guidovia

14) Asportazione ciuffo coda, scuoiatura coda, ano e cosce, scollamento ed
insacchettamento del retto

Si ha il taglio con coltello del ciuffo della coda che viene raccolto nel contenitore per materiali di

categoria 3 e categoria 1.
Si effettua quindi la scuoiatura della coda e la legatura del retto per evitare la fuoriuscita di materiale.

15) Rimozione mammella o pene, incisione della pelle della pancia e scollamento parte
ventrale e laterale della pancia

Si effettua la rimozione della mammella o del pene che vengono convogliati in tramoggia e da qui
trasferiti sul gancio per la ispezione da parte del Veterinario Ufficiale.

Si effettuano quindi gli scollamenti della pelle della pancia e parte ventrale e laterale della pancia.
16) Asportazione pelle e linfonodi dalla mammella

Dopo l'appendimento delle mammelle sul gancio si ha la rimozione della pelle, dei capezzoli, dei
linfonodi e del grasso in eccesso dalla mammella che vengono raccolti in contenitore per materiali di

categoria 1.
La mammella viene quindi trasferita su apposita ganciera.

17) Scollamento pelle dello sterno e degli arti anteriori
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Si effettua il taglio della pelle dello sterno lungo la linea mediana fino al taglio eseguito al

dissanguamento, da qui si prosegue fino al mento.

Si effettua lo scollamento pelle dallo sterno sulla parte destra dell’animale e poi sulla parte sinistra

dell’animale fino all’ascella.
18) Scuoiatura testa

Siincide la pelle della testa appena sotto la base delle corna da parte a parte unendo la base delle due
corna, fino al collo dai due Si scolla quindi la pelle della fronte. Si scuoia quindi il lato destro e poi il
lato sinistro fino al musetto.

La pelle viene raccolta in contenitori per materiali di categoria 3.
19) e 20) Rimozione testa e chiusura esofago con Shuttle

A seguito del distacco della testa si ha 'appendimento della stessa su apposito gancio vicino alla
guidovia delle frattaglie.

Prima del distacco completo della testa occorre effettuare la chiusura dell’esofago mediante Shuttle.
21) Estroflessione lingua e applicazione tappo foro frontale

Si effettua un taglio sotto la testa in corrispondenza della base della lingua a destra e sinistra; si

rovescia all’esterno la lingua ed si incide alla base in profondita ma senza staccarla.
Si ha quindi il lavaggio della lingua stessa e il distacco delle orecchie

Per ogni animale di eta > ai 12 mesi, si applica apposito tappo nel/i foro/i frontali provocati dalla
pistola all’abbattimento; si rimuove I'eventuale materiale cerebrale, fuoriuscito dal foro frontale, con
carta che verra eliminata nel contenitore per materiale di categoria 1 (MSR).

22) Identificazione carcassa e etichettatura

Si effettua il controllo della corrispondenza del numero del marchio auricolare con i numero

riportato sull’etichetta.
Fase M4
23) Scuoiatura meccanica della carcassa

Si ha l'asportazione meccanica della pelle dall’alto verso il basso e il suo immediato allentamento. Le
pelle idonee alla produzione di gelatina alimentare viene inviata all’impianto di trattamento pelli.

Le pelli non idonee vengono trattate come sottoprodotto di cat.1.
24) Incisione sterno e asportazione estremita anteriori

Mediante apposita sega si effettua I'incisione dello sterno in senso longitudinale e quindi il distacco
delle estremita anteriori

Fase M.5
25) Eviscerazione e asportazione reni

In questa fase si ha Peviscerazione della carcassa e 'asportazione dei reni che vengono messi in una

tramoggia per 'aggancio su guidovia delle frattaglie.
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26) e 27) Asportazione corata e rimozione sottocute geretti anteriori, asportazione coda e
divisione carcassa

Si effettua il distacco della corata dalla carcassa mediante incisione dei fasci muscolari; si effettua
quindi il taglio della coda alla base.

28) Ispezione post mortem visceri e frattaglie

Applicazione normativa nazionale (DLgs 18/04/1994 n. 286) e comunitaria (Dir 91/497CE e
91/498/CE).

29) e 30) Bollatura frattaglie ed etichettatura frattaglie

Sotto la supervisione del Veterinario Ufficiale viene apposto il timbro I 2857 M. Dopo la bollatura le
frattaglie sono avviate al Reparto Frattaglie per le successive fasi di lavorazione come di seguito

descritto.
Fase M.6
31) Rimozione grasso perirenale

Si asporta il grasso perirenale facendo attenzione a non incidere i muscoli sottostanti e si raccoglie in

contenitore ad uso alimentare.
32) Ispezione e toelettatura finale del posteriore

Si esaminano con estrema attenzione sia le parti esterne che interne del posteriore, si toelettano
rimuovendo I’eventuale sporco; si esegue I'ispezione e toelettatura finale su tutta la carcassa.

33) Rimozione vasi del collo e cartilagine dello sterno

Si ha la recisione e 'asportazione dei vasi del collo procedendo dall’alto verso il basso che poi
vengono raccolti tramite tramoggia in contenitore per materiale di categoria 3 e categoria 1.

Si esegue l'asportazione del lembo cartilagineo presente nella parte piu caudale dello sterno e si
raccoglie in un contenitore per materiali di categoria 3 e categoria 1.

34) Ispezione e toelettatura finale dell’anteriore

Si esaminano con estrema attenzione sia le parti esterne che interne dell’anteriore e si toelettano

rimovendo lo sporco che viene quindi raccolto in un contenitore per materiale di categoria 3 e categoria
1.

35) Asportazione ed allontanamento midollo spinale e dura madre

Si asporta, mediante idoneo aspiramidollo, il midollo che viene raccolto in bidone con banda rossa ed
etichetta MSR, a fine giornata, raccolto in contenitore per materiali di categoria 1 (MSR) e colorato di
blu. Eventuali residui di midollo caduti vengono raccolti in contenitore per materiale di categoria 1
(MSR) posto sotto la pedana. Si eliminano eventuali residui di midollo spinale e si asporta la Dura
Madre dal canale midollare con coltello giallo in contenitore per materiale di categoria 1 (MSR). Non
devono restare residui di midollo all'interno delle mezzene.

36) Docciatura automatica
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Ogni mezzena viene sottoposta a docciatura per la rimozione di segatura d’osso e sangue
g g g

37) Monitoraggio CCP1 arti posteriori sacro, meta posteriore della lombata, pancia interno
ed esterno

Si effettua l'ispezione visiva dei posteriori e si applica 'elastico giallo sui geretti posteriori con residui
di macellazione, non segnalati da CCP1 con fascetta gialla. Esclusione dei quarti sporchi dalla

docciatura manuale.
38) Ispezione post mortem carcasse e docciatura manuale

Ogni mezzena viene sottoposta a docciatura manuale per la completa rimozione di segatura d’osso e

sangue.
Fase M.7
39) Pesatura e classificazione

Si effettua la valutazione qualitativa delle carcasse, la determinazione del peso carcassa, la

classificazione visiva delle carcasse secondo reg. CEE 1208/81.

Si effettua inoltre il controllo della corrispondenza del numero di macellazione della carcassa da
valutare presentato dal sistema informatico con il numero applicato sulla mezzena al distacco testa.

40) Monitoraggio CCP2 (meta anteriore della lombata, costato interno ed esterno, punta di
petto, collo interno ed esterno arti anteriori) e registrazione CCP1 e CCP2

Si effettua ispezione visiva delle mezzene, si registra 'avvenuta ispezione dopo la classifica digitando
su SI le seguenti categoriec CONFORME (carcassa priva di residui di macellazione): la carcassa ¢
avviata alla bollatura e al raffreddamento; STAND BY (carcassa con fascette gialle); NON
CONFORME (carcassa con residui di macellazione non segnalata con fascette gialle o con elastico

giallo al geretto posteriore).
Fase M.8
41) Etichettatura
Si applica su ogni mezzena le etichette rilasciate dal SI riportanti:

REALBEEF; N° riconoscimento macello; numero di carcassa; peso carcassa; classificazione CEE;
data di macellazione; Sigla paese di nascita; Sigla paese di ingrasso; Bar code; Eventuali sigle di
raggruppamento commerciale; Eventuali codici di incompleta o assente identificazione (VB); Lettera
“T” per animali incapaci di accedere in modo autonomo al box di stordimento

Le etichette vengono applicate nei seguenti punti: Coscia, Lombata, Pancia, Spalla, Costato interno.
42) Deviazione in cella 8

Deviazione in cella delle mezzene che recano fascetta gialla, rossa, blu o elastici gialli al geretto o
etichetta VB, vincolo sanitatio o MSR.

43) Trattamento fuori dalla cella 8 delle carcasse segregate
Sotto la supervisione del Vet. Ufficiale sono rimosse le difettosita presenti.

44) Raffreddamento rapido
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Si esegue I'asciugatura della superficie esterna ed interna delle carcasse per limitare la proliferazione
batterica superficiale; le mezzene attraversano su guidovia la cella 1 in un tempo minimo di 45 minuti.
Temperatura ambiente in esercizio: valore guida < +7°C

45) Raffreddamento

All’uscita dalla cella di raffreddamento rapido le carcasse sono avviate alla cella di raffreddamento 2 11
giorno successivo alla macellazione le carcasse sono spostate nelle celle 3 o 4.

Diagramma dei flussi attivita IPPC 6.4, lettera “a”

Scarti SOA
Cat.1
Cat.2
Cat.3

Energia Elettrica

Energia Termica Prodotti Finiti

Attivita

I.P.P.C, Reflui tecnologici
(invio al
6.4 Iett. depuratore )

Tempo di lavoro - Tempo  totale  dispositivo
. . . Tempo di intervallo tra .
Sala di lavorazione | per singola | . L . | avanzamento tra singole
. . singole postazioni di . .
(mattatoio) postazione: 115 ) postazioni di lavoro: 130
. lavoro: 15 secondi .
secondi secondi
Fabbisogno idrico e termico
Dlametro . Portata di | Velocita Aq.lua .y
nominale linea utilizzata  per | Quantita
Utenze . acqua acqua . -6
alimento (ka/h) (m/scc) ogni fase | (It x capi®)
85° C S lavorativa®
Circuito Kg/20 sec. =
85°C Sterilizzatori a 0,305 1.
servizio degli | Diametro Keg/h = | m/sec (n. 25 29875 1t
utensili  manuali | nominale 3/8” 55,0 =0,13 postazioni) o
(coleelli Totale = 7,625
It
5 Per la postazione in esame il dato ¢ scaturito dalla seguente relazione - 55 kg: 3600 sec.= quantita X: 110 sec.

6 Per i capi si ¢ considerato un quantitativo medio di n.300/g,
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Kg/207 sec. =
0,305 l1t.
Postazione n.
i 23 sega EBBII
Sten.h.zzatore 2 | Diametro Keg/h = | m/sec
servizio degli . N - 320,40 1t.
o .S | nominale 3/8 55,0 =0,13
utensili meccanici Kg/50° sec. =
0,763 1t.
Postazione n.
26 sega
BMVSB
Kg/35° sec. =
0,91 lt.
Sterilizzatore  a . _ Postazione  di
servizio  degli ?;ﬁﬁ: 3/8" Esg(/)h N 1:6 I lavoro n. 10- | 1092 ¢,
utensili meccanici ’ ’ 11-12-13
Cesole (4)
Totale = 3.64 1t
Kg/40 sec. =
0,611
o Doccette per (n. 25
Circuito lavaggio  coltelli, | Diametro Kg/h = | m/sec postazioni) 458333 It
45°C acciaini, guanti e | nominale 3/8” 55,0 =0,13 i ’
pettorine Totale = 15,27
It.
Energia termica consumata per la produzione di acqua calda ad 85°C e 45°C
6,9 MWh
(Dato riferito al tempo di lavoro dell’intero ciclo)
Energia elettrica consumata (Dato riferito alla media delle potenze installate nell’area di lavoro)
11,75 kWh
Prodotto (n.capi x 250) 15.000 Mg
Acqua alimento centrale termica (attivita non IPPC) 9 mc/h
Chemicals (Prodotti utilizzati per attivita di cleaning) 25kg/d
Acque reflue da depurare 60 mc/d
Sottoprodotti — Cat.3 destinati all’attivita LPP.C. presente nel sito (6.5) 60 kg/capo
Sottoprodotti — Cat.2 destinati all’utilizzo agronomico 20 kg/capo
24.1.2 Area frattaglie rosse (FR)
Con riferimento allo schema a blocchi si riporta la descrizione delle fasi individuate
7 11 tempo dell’apparecchiatura adopetata ¢ scaturito dalla media dei tempi di impiego con durata minima di 20 secondi per ogni ciclo tipetuto.
8 Il tempo dell’apparecchiature adoperata ¢ scaturito dalla media dei tempi di impiego con durata minima di 50 secondi per ogni ciclo ripetuto.
9 11 tempo delle apparecchiature adoperate ¢ scaturito dalla media dei tempi di impiego di n°4 cesoie con un tempo di 35 secondi cadauna.
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FR - IMPIANTO LAVORAZIONE
FRATTAGLIE ROSSE

- Raffreddamento corate

- Eventuale prelievo midollo allungato per
test BSE

— = - Lavorazione e confezionamento frattaglie

con identificazione |ctto di macellazione

IMMAGAZZINAMENTO
E
SPEDIZIONE

IMPIANTO TRATTAMENTO

SOTTOPRODOTTI CAT.3
|

SOTTOPRCDOTT| CAT.2 E CAT.1

!
IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SOTTOPRODOTTI CAT.1

Si descrivono ora le fasi del reparto di lavorazione delle frattaglie rosse.

46) Eventuale prelievo midollo allungato per test BSE

Viene seguita la procedura richiesta dall’ASL “Gestione test BSE”.

47) Lavorazione teste

Si ha il distacco della lingua e raccolta in contenitori ad uso alimentare; il distacco dei massetteri e

raccolta in cassette divisi per lotti omogenei per paese di nascita e allevamento, il distacco carnicci e

raccolta in cassette identificate con lotto giornaliero, congelato e stoccato in cella 13. Eliminazione

dell’intero cranio (splancnocranio e neurocranio) con tonsille in contenitori per materiali di categoria 1

(MSR). Colorazione con blu del materiale raccolto in contenitore per MSR.

48) Raffreddamento corate

Si esegue lasciugatura e il raffreddamento delle corate mediante passaggio in cella di pre

raffreddamento per limitare la proliferazione batterica superficiale. Le corate attraversano su guidovia la

cella 6 in un tempo minimo di 45 minuti. Temperatura ambiente in esercizio: valore guida < +7°C

49) Lavorazione e confezionamento frattaglie con identificazione lotto di macellazione

Per Reni, coda e lingua si opera come segue:

* Distacco da guidovia di prima del pre raffreddamento;

* Lavaggio delle code e delle lingua in lavatrice per 10min;

* Raccolta in cassette, congelamento e stoccaggio in cella 14 identificati con lotto giornaliero;

Per Cuore, diaframma, polmoni, fegato, esofago, lombatelli si opera come segue:

* Distacco da corata e raccolta nelle rispettive cassette;
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¢ Invio in tunnel di congelamento 13 identificate con lotti giornalier;

* Toelettatura dei lombatelli e stoccaggio in cella 15 identificati e divisi per lotti omogenei per

paese di nascita e allevamento;
Per Trachee, cistifellea, grasso: allontanamento in contenitore per materiali di categoria 3.

Diagramma dei flussi reparto frattaglie rosse

Energia

> Frigorie
elettrica g

Residui di
lavorazion,
sottoprodotti

Energia
Termica

Reflui da
depurare

Reparto
Frattaglie

Bovino Rosse

Prodotti finiti

Tempo di . .
.. Tempo totale dispositivo
Sala di lavorazione lavoro per Tempo di intervallo tra AvAnzZAMmento tra sineole
) singola singole postazioni di tazioni di lavor 'gl 30
(reparto frattaglie rosse) | postazione: 115 lavoro: 15 secondi postazio n?jf o
secondi Seco
Fabbisogno idrico e termico
Circuito Utenze Diametro Portata | Velocita Acqua Quantita
85°C nominale di acqua acqua utilizzata per It x
linea (kg/h) (m/sec) ogni fase capi'’)
alimento lavorativa' P
85°C
Sterilizzatori a Diametro Kg/h = m/sec Kg/20 sec. = 366,00 1t.
servizio degli | nominale 3/8” 55,0 =0,13 0,305 1t.
utensili manuali .
(coltell) (n. 4 postaziont)
Totale = 1,22 It

10 Per la postazione in esame il dato ¢ scaturito dalla seguente relazione - 55 kg: 3600 sec.= quantita X: 110 sec.

11 Per i capi si & considerato un quantitativo medio di n.300/g,
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Kg/40 sec. =
o Doccette per 0,611
Circuito | |ayagoio coltelli, Diametro Kg/h = m/sec (n. 4 postazioni) | 733.20 It
o, . . ) . s .
45°C acciaini, guanti | nominale 3/8 55,0 =0,13
e pettorine Totale = 2,44 It.

Energia termica consumata per la produzione di acqua calda ad 85°C e 45°C 6,9
(Dato riferito al tempo di lavoro dell'intero ciclo) MWh
Energia elettrica consumata (Dato riferito alla media delle potenze installate nell’area di 4,40
lavoro) kWh
Prodotto (Frattaglie rosse: lingua, code, fegato, cuore, guancioli, lombatello, reni, diaframma,
2.000 Tn
polmoni)
Acqua alimento centrale termica (attivita non IPPC) 2mc/h
Chemicals (Prodotti utilizzati per attivita di cleaning) 25kg/d
Acque reflue da depurare 10 mc/d

24.13 Area frattaglie bianche (FB)

Con riferimento allo schema a blocchi si riporta la descrizione delle fasi individuate

IMPIANTO TRATTAMENTO

SOTTOPRODOTTI CAT.3
|

FB- IMPIANTO LAVORAZIONE
S R FRATTAGLIE BIANCHE

SOTTOPRODOTTI CAT3 2 CAT A

-
Dist =
\. - Apertura @ |avaggio prestomaci @ stomaco
( da ceﬁncufri?dm |]7.-- - Sgrassatura prestomaci
b A - Refigaraziona frattaglie
\ Fd - Congelamento rapido in tunne!

!
S e IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SPEDZIONE SOTTOPRODOTTI CAT.1

50) Distacco intestino e Svuotamento intestino

Si esegue il distacco di intestino e mesentere dai visceri addominali. Si convoglia l'intestino nella
tramoggia di raccolta della apposita pompa, che lo scarichera direttamente nel contenitore scarrabile
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esterno MSR. Colorazione con blu direttamente nella tramoggia di raccolta della pompa.
51) Apertura e lavaggio prestomaci e stomaco

Si ha la separazione dello stomaco e dei prestomaci, apertura e svuotamento di stomaco e

prestomaci, il lavaggio dello stomaco in acqua fredda e aggancio su ganciere e stoccaggio in cella 16.
52) Lavaggio e sgrassatura prestomaci

Si esegue il lavaggio in macchina dei prestomaci a 68°C per 10 min; all’'uscita dalla macchina i
prestomaci vengono rigirati verso il lato esterno e passati in macchina sgrassatrice a 82°C per 10 min;
Raffreddamento in vasca con acqua corrente; Aggancio su ganciera e stoccaggio in cella 15.

53) Refrigerazione Frattaglie
Refrigerazione frattaglie disposte in cassette o su ganciere identificate per lotti di macellazione.
54) Congelamento rapido in tunnel

Congelamento rapido delle frattaglie in tunnel o congelatore a piastre e stoccaggio in celle di

congelamento disposte in cassette identificate per lotti di macellazione.

55) Spedizione

Applicazione dell’istruzione operativa relativa alla consegna dei prodotti finiti.

Diagramma dei flussi riferito alle fasi reparto frattaglie bianche:

Energia

2 Frigorie
elettrica g

Residui di
lavorazione,
sottoprodotti

Energia
Termica

Reflui da
depurare

Reparto
Frattaglie Prodott Finiti
Bianche
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Tempo di . .
.. Tempo totale dispositivo
Sala di lavorazione lavoro per Tempo di intervallo tra amento tra sinool
o singola singole postazioni di avat zai rfi d(i) 1 a4 . .glo 38
(reparto frattaglie bianche) | postazione: 115 lavoro: 15 secondi postazio avoro:
secondi secondi
Fabbisogno idrico e termico
Diametro A
nominale f3 cqua ‘s
i l?ortata Velocita utilizzata per Quantita
Utenze nea di acqua acqua ooni fase s
alimento (kg/h) (m/sec) o forativalz (It x capi®)
85° C
Circuito
o Kg/20 sec. =
85°C . . 0,305 lt.
Sterilizzatori a
servizio degli Diametro Kg/h = m/sec (n.5 457.50 It
utensili manuali | nominale 3/8” 55,0 =0,13 postazioni) ’ )
(coltelli) Totale = 1,525
It
Kg/40 sec. =
0,611
o Doccette per (n. 5
Circuito | Javageio coltelli, Diametro Kg/h = m/sec postazioni) 916.50 It
45°C | acciaini, guanti e | nominale 3/8” 55,0 =0,13 ’ ’
pettorine Totale = 3,055
It.
Energia termica consumata per la produzione di acqua calda ad 85°C e 45°C 6.9 MWh
(Dato riferito al tempo di lavoro dell’intero ciclo) ’
Energia elettrica consumata (Dato riferito alla media delle potenze installate nell’area di
g ( lavoro) p 10,40 kWh
Prodotto (trippe e centopelli) 1.500 Tn
Acqua alimento centrale termica (attivita non IPPC) 3 mc/h
Chemicals (Prodotti utilizzati per attivita di cleaning) 25kg/g
Acque reflue da depurare 25mc/g

12 Per la postazione in esame il dato ¢ scaturito dalla seguente relazione - 55 kg: 3600 sec.= quantita X: 110 sec.

13 Per i capi si & considerato un quantitativo medio di n.300/g.
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24.14 Area taglio guarti (T)

Con riferimento allo schema a blocchi si riporta la descrizione delle fasi individuate

- Acidificazione delle carni e misurazione pH

- Sezionamento delle mezzene in tagii
primari

- Smistamento e allocazione quarti nelle

- celle

- Bollitura sanitaria carcassa

- Rimozione difetti reperiti su cami in osso
area faglio

IMPIANTO TRATTAMENTO
~  SOTTOPRODOTTI CAT.3

—— SOTTOPRODOTTI CAT.3E CATA

T - IMPIANTO TAGLIO QUARTIFSPEDIZIONI ‘

!

MMAGAZZIAMENTO IMPIANTI ESTERNI UTILIZZO
SPEDIZIONE SOTTOPRODOTTI CAT.1

56) Acidificazione delle carni — Misurazione e registrazione pH
57) Sezionamento delle mezzene in tagli primari (quarti bovino adulto)

Dopo l'invio della comunicazione dello svincolo da parte del RA invio delle mezzene all’area taglio

quarti.
58) Smistamento e allocazione Quarti nelle celle

Accoppiamento dei quarti di ogni carcassa (ant dx con ant sx; post dx con post sx) ed inoltro su
guidovie diverse dei quarti secondo tipologia e destinazione.

59) Bollatura sanitaria carcasse

Prima della spedizione e comunque dopo svincolo per gli animali sottoposti a test BSE, sotto la
supervisione del Veterinario Ufficiale viene apposto timbro su ogni mezzena nei seguenti punti:

* Esterno coscia (sottofesa)
* Posteriore coscia (scamone)
* Lombata
e Spalla
* Collo
* Pancia o petto
60) Spedizione

Applicazione dell’istruzione operativa relativa alla consegna dei prodotti finiti.
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61) Rimozione difetti su carni in osso area taglio quarti, spedizioni depositati in cella 5

Nell’area spedizioni, sotto la supervisione del CR e Veterinario Ufficiale e Responsabile

Autocontrollo sono rimosse le difettosita dalla carne in osso.

Diagramma dei flussi reparto taglio quarti:

Energia

: Frigorie
elettrica g

Residui di
lavorazione,
sottoprodotti

Energia
Termica

Reflui da
depurare

Reparto
Taglio

Mezzene
Bovini

Prodotti Finiti

Tempo di . .
; ; lavoro per Tempo di intervallo tra Tempo totale dispositivo
Sala di lavorazione . . S avanzamento tra singole
o singola singole postazioni di ostazioni di lavoro: 130
(reparto frattaglie bianche) postazione: 115 lavoro: 15 secondi p o
secondi second
Fabbisogno idrico e termico
Diametro
nor.ninale Portata | Velocita tih{zzq:la . Quantita
Utenze linea di acqua acqua " ogniaf:sz € (It x
alimento .
o (kg/h) (m/sec) lavoratival capi®)
Circuito 85° C
85°C -
Sterilizzatori a Kgo/ ég SS ?C' B
servizio degli Diametro Kg/h = m/sec > t 183.00 1t
utensili manuali | nominale 3/8” 55,0 =0,13 (n. 2 postazioni) T
(coltelly Totale = 0,610 It

14 Per la postazione in esame il dato ¢é scaturito dalla seguente relazione - 55 kg: 3600 sec.= quantita X: 110 sec.

15  Per i capi si & considerato un quantitativo medio di n.300/g.

Pagina 72 di 166



mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma Realbeef s.r.l.

Via Cavour 67 Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame
40026 — Imola (BO)
studionema@]legalmail.it Relazione tecnica
17 —
Sterilizzatore a Kg/20" sec. =
e : . _ 0,305 It.
servizio degli Diametro Kg/h = m/sec 183.00 It
utensili nominale 3/8” 55,0 =0,13 Postazione n. 2 ’ )
1 ~116
meccanicl Totale = 0,610 It
Energia termica consumata per la produzione di acqua calda ad 85°C e 45°C 6,9
(Dato riferito al tempo di lavoro dell'intero ciclo) MWh
Energia elettrica consumata (Dato riferito alla media delle potenze installate nell’area di 10,40
lavoro) kWh
Prodotto 15.000
Tn
Acqua alimento centrale termica (attivita non IPPC) 1mc/h
Chemicals (Prodotti utilizzati per attivita di cleaning) 2kg/g
Acque reflue da depurare 5mc/d

24.1.5 Lavorazione sangue

La fasi principali del processo produttivo relativo alla lavorazione del sangue sono le seguenti:
1) Ricevimento e immagazzinamento sangue

Trasferimento diretto ed istantaneo del sangue di animali ritenuti idonei alla macellazione, di esclusiva
provenienza interna, dal reparto di macellazione tramite tubazione chiusa e stoccaggio in serbatoio
fornito di agitatore e pompa trituratrice. Il completamento della trasformazione del sangue avviene
nell’arco della medesima giornata. Successivo stoccaggio in serbatoio di alimentazione dell'impianto. Lo
stoccaggio ¢ limitato al tempo necessario per I'alimentazione dell'impianto. Il sangue viene mantenuto
in agitazione per evitare la formazione di coaguli. Lo scarico del sangue ¢ ottenuto tramite un’apposita
pompa e la quantita del prodotto inviato presso idonei impianti autorizzati al trattamento.

2.4.2 Comparto B - Lavorazione sottoprodotti cat.3 (IPPC 6.5)

Il reparto di “rendering” esistente, destinato ai sottoprodotti cat.3, ¢ realizzato in un edificio dedicato,
contrassegnato in planimetria generale con lettera “B”, con una superficie di circa mq. 1500,00. La
capacita produttiva massima ¢ pati a 45 ton/giorno e prevede di gestire I'impianto per 24 h/giorno, 5
giorni/settimana. La lavorazione dei sottoprodotti di cat.3 porta alla produzione di:

* Grasso animale;

16 Gli utensili meccanici adoperati sono riferiti a n. 2 seghe elettriche (sega lineare EFA 63 — sega circolare EFA 85).

17 1l tempo dell’apparecchiatura adoperata € scatutito dalla media dei tempi di impiego con durata minima di 20 secondi per ogni ciclo ripetuto.
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e Farina proteica animale.
Requisiti igiene
Oltre alle prescrizioni generali in materia di igiene di cui all’articolo 25 del regolamento (CE) n.
1069/2009, Timpianto di trasformazione applica un programma documentato di lotta contro gli

organismi nocivi che predispone la tutela contro organismi nocivi quali insetti, roditori, volatili,
conformemente all’articolo 25, paragrafo 1, lettera ¢ del regolamento (UE) 142/2011.

Conformemente a quanto indicato nell’allegato IV, capo I, sezione I, lettera i, del regolamento (UE)
142/2011, impianto in oggetto opera nelle vicinanze del macello, in edificio completamente separato

con accessi e flussi dedicati, distinti da quelli previsti per le altre attivita del sito.

L'impianto di trasformazione comprende una zona «pulita» ¢ una zona «sporca», adeguatamente
separate. La zona sporca comprende il locale adibito alle attivita di scarico dei sottoprodotti ed al
lavaggio e sanificazione degli automezzi impiegati nella movimentazione.

I contenitori, 1 recipienti ed i veicoli utilizzati per il trasporto di materiale non trasformato vengono
puliti in quest’area in maniera tale che i reflui che si generano vengono raccolti in un pozzetto
sottostante I'area ed inviati al trattamento biologico.

L'ubicazione e la struttura di tale area consente di impedire ogni rischio di contaminazione dei
prodotti trasformati. Idonee procedure operative assicurano che gli addetti alle operazioni eseguite nella
zona sporca non entrino nella zona pulita, se non dopo aver cambiato abiti da lavoro e calzature, o

disinfettato questi ultimi. Opportunamente ¢ stata predisposta un area con funzione di filtro.

Analogamente a quanto sopra, viene assicurato che gli utensili non vengano portati dalla zona sporca
a quella pulita, a meno che non siano stati prima puliti e disinfettati.

I pavimenti sono costruiti in modo da facilitare l'evacuazione dei liquidi. L'impianto di

trasformazione comprende gabinetti, spogliatoi e lavabi adeguati per il personale addetto.

L'impianto di trasformazione dispone di quantitativi di acqua calda e vapore sufficienti per la
trasformazione dei sottoprodotti di origine animale.

Per prevenire la ricontaminazione del prodotto finito da parte di sottoprodotti di origine animale in
entrata, esiste una netta separazione tra la zona dell'impianto in cui i materiali destinati alla
trasformazione vengono scaricati e le zone riservate alla trasformazione del prodotto e al
magazzinaggio dei prodotti derivati (grassi fusi, cicciolo o proteine animali trasformate).

L'impianto di trasformazione ¢ munito di installazioni appropriate per la pulizia e la disinfezione det
contenitori o recipienti utilizzati per i sottoprodotti di origine animale, nonché dei veicoli usati per il
trasporto.

Mediante apposita idropulitrice viene effettuata la disinfezione delle ruote dei veicoli in uscita dalla
zona sporca dell'impianto di trasformazione.

I’impianto di trasformazione ¢ dotato di un sistema di eliminazione delle acque reflue conforme alle
vigenti normative. Prima della depurazione gli effluenti liquidi subiscono un pretrattamento conforme
ai requisiti di cui all’allegato X, capo II, sezione 4, parte III. del regolamento (UE) 142/2011.

Tramite il piano generale di controllo infestanti vengono attuate sistematicamente misure preventive
contro uccelli, roditori, insetti o altri parassiti.
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L'impianto di trasformazione si avvale di idoneo laboratorio esterno riconosciuto per le operazioni di

autocontrollo.

Per tutte le parti dell'impianto sussistono procedure documentate di pulizia. Tramite uno specifico
programma vengono effettuate regolari ispezioni dell'ambiente e delle attrezzature. 11 calendario delle
ispezioni e i risultati delle medesime vengono documentati e conservati per almeno due anni.

Tramite un programma di manutenzione le attrezzature e gli impianti sono tenuti in buono stato.

Vengono effettuate le tarature ad intervalli regolari.

I prodotti trasformati sono manipolati e immagazzinati in silos chiusi, in maniera tale da evitare

qualsiasi contaminazione.

Attivita produttiva e cicli tecnologici
11 processo produttivo puo essere sintetizzato nelle seguenti fasi:
* Rendering;
* Impianto di deodorizzazione e centrale termica.
L’impianto di Rendering puo essere cosi descritto:
* Ricevimento materie prime;
* Frantumazione;
* Colatura in continuo;
* Pressatura;
* Macinazione;
* Trasporto e pulitura grasso fusi;
* Stoccaggio prodotti derivati.
Fase C3.1
Ricevimento materie prime

Il ricevimento e lo stoccaggio delle materie prime viene effettuato in ambiente separato dagli altri

gruppi che compongono I'impianto. La capacita di contenimento della fossa ¢ di circa 29 mc.

11 contenitore ¢ di tipo chiuso, in lamiera d’acciaio INOX AISI 304, interrato in un’apposita vasca in
calcestruzzo. In caso di necessita il contenitore ¢ corredato da un coperchio azionato elettricamente per
contenere le emissioni odorigene che si generano dalla presenza della materia prima. Le materie prime
provengono sia dall'impianto di macellazione e lavorazione interno al complesso che da impianti esterni

alla proprieta.
Fase C3.2
Frantumazione

La frantumazione della materia prima viene eseguita mediante una prima fase di prefrantumazione
posta a ridosso della vasca di raccolta che esegue una prima e grossolana frantumazione della materia
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prima, anche di grandi dimensioni.

Successivamente il materiale viene trasferito mediante coclee ad un secondo frantumatore dotato di
elettrocalamita nella bocca di ingresso che consente una prima separazione dei corpi metallici
(rimozione dei corpi estranet).

Mediante il metaldetector si effettua quindi la separazione totale e definitiva di tutti i corpi metallici
presenti nella materia prima. Questi verranno poi gestiti come rifiuti (EER 17.04.05) e recapitati in

opportuni impianti di gestione.

Segue quindi la fase di frantumazione vera e propria mediante l'utilizzo di appositi mulini a martelli
costituiti da un sistema di denti rotanti e di coltelli fissi. Il prodotto della frantumazione ha dimensioni
massime pari a 30 x 30 mm previsto dalle vigenti normative. L'efficienza dell'attrezzatura ¢ controllata
quotidianamente ¢ le sue condizioni sono annotate in un registro. Se i controlli rivelano I'esistenza di
particelle piu grandi di 30 millimetri il processo viene arrestato e riavviato soltanto dopo le riparazioni
necessatie. Reg. (UE) 142/2011 Allegato IV — Capo III — lettera D — punto 1.

Fase C3.3
Colatura in continuo

11 processo di trattamento dell”impianto ¢ conforme ai requisiti del Reg, (UE) 142/2011 Allegato IV
— Capo III — lettera D (Metodo 4).

Dopo la riduzione i sottoprodotti di origine animale sono posti in un recipiente (Cuocitore CC50) in
cui ¢ stato aggiunto grasso e scaldati in modo da garantire che la temperatura al centro della massa sia
portata a oltre 100 °C per almeno 16 minuti, a oltre 110 °C per almeno 13 minuti, a oltre 120 °C per
almeno 8 minuti e infine a oltre 130 °C per almeno 3 minuti.

Le temperature al centro della massa possono essere raggiunte consecutivamente o mediante una

combinazione dei periodi di tempo indicati precedentemente.
L’installazione ¢ fornita di:
* dispositivo di misurazione per controllare la temperatura nel tempo e la pressione nei punti
critici;
¢ dispositivo di registrazione continua dei risultati delle misurazioni mediante plc;

* adeguato sistema di sicurezza atto ad impedire 'abbassamento della temperatura ad un livello

insufficiente.

La materia prima frantumata viene caricata in un polmone di capacita pari a circa 9.000 Kg. La
“colatura” consiste nella cottura ed essicamento della materia prima precedentemente frantumata. Il
funzionamento avviene mediante flusso di vapore saturo alla pressione di 9 Bar, nell'intercapedine del
cilindro esterno e nell’albero agitatore centrale del cuocitore CC50 (rif. elaborato 3).

Durante la cottura ed essiccamento, alla temperatura di 135 — 140°C del materiale, per circa 25-30

minuti , il prodotto viene automaticamente sterilizzato.

Il cuocitore ¢ costituito da un mantello cilindrico in lamiera di grosso spessore, con un secondo

mantello esterno per formare una camera riscaldante e di un albero agitatore riscaldato.
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ILa speciale forma dell’albero agitatore assicura una perfetta miscelazione del prodotto ed
avanzamento continuo verso lo scarico, frenato da appositi dischi di rallentamento per assicurare la
permanenza del prodotto all'interno del Cuocitore CC50 per un periodo di 25 — 30 minuti.

ILa materia prima viene introdotta allinterno del Cuocitore CC50 tramite un apposito alimentatore a
coclea direttamente collegato al polmone dosatore.

La materia cotta ed essiccata viene scaricata tramite un dispositivo a ruota con tazze, direttamente
collegato all’estremita del Cuocitore CC50 stesso.

Il prodotto cotto ed essiccato, tramite il dispositivo di scarico a ruota viene convogliato in apposite
coclee di drenaggio, dove avviene una prima separazione fra grasso fuso e prodotto solido (cicciolo).

Il grasso fuso viene pompato al deposito del grasso a ridosso delle centrifughe e del vibrovaglio, per
essere successivamente lavorato e sottoposto alla vagliatura per la rimozione delle impurita. I prodotto
solido scartato (cicciolo) viene convogliato alla presse continue per essere rilavorato.

Sulla parte superiore del cuocitore continuo sono posti 5 boccaporti di scarico direttamente collegati
al ciclone, dove viene convogliato I'evaporato rappresentato dalle fumane che si generano in virtu del

trattamento termico cui viene sottoposto la materia prima.

I dati relativi ai punti critici di controllo sulla base dei quali 'impianto di trasformazione opera nel
rispetto delle norme microbiologiche vengono  registrati e conservati in modo da consentire
all'operatore e all'autorita competente di vigilare sul funzionamento dell'impianto di trasformazione.

I dati da registrare e controllare includono le dimensioni delle particelle, la temperatura critica e, se
del caso, il tempo assoluto, I'andamento della pressione, la frequenza di ricarica di materie prime e la
frequenza di riciclo dei grassi.

Fase C3.4
Pressatura

Il prodotto solido derivante dalla fase di colatura viene ricevuto in un polmone di carico delle presse
continue. Queste hanno lo scopo di separare il grasso contenuto nel prodotto solido (cicciolo) fino ad
una percentuale residua del 10/12%.

Macinazione

Si tratta di un mulino a martelli che rende in polvere il prodotto pressato. Il materiale in uscita dal
mulino viene vagliato in modo da ottenere un prodotto macinato uniforme. Le parti ritenute grossolane

vengono espulse per un nuovo ciclo di macinazione.
Fase C3.6
Trasporto e raffinazione grasso fuso

Durante le operazioni di pressatura, il grasso scaricato delle presse continue ¢ frammisto con del
farinino. Le coclee di riciclo hanno il compito di separare tramite decantazione il farinino dal grasso per

una nuova pressatura.

I decanter orizzontali hanno il compito di separare quasi totalmente le impurita del grasso fuso

ricavato dal processo di lavorazione .
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Fase C3.5-C3.7

Stoccaggio prodotti derivati

1l cicciolo/proteine animali trasformate viene stoccato in n. 2 silos aventi una capacita pati a 30 ton
cadauno, mentre il grasso fuso viene stoccato in n.2 cisterne di capacita pari a 28 ton cadauno.

I’impianto di deodorizzazione e la centrale termica consentono di trattare termicamente le sostanze
organiche volatili derivanti dal processo di cuocitura mediante combustione e di recuperare parte del
calore prodotto attraverso due diversi circuiti che comprendono il riscaldamento dell’aria comburente e
il riscaldamento di acqua (vapore). I fumi di combustione sono quindi espulsi tramite camino di
evacuazione in atmosfera e sottoposti ad un monitoraggio in continuo per la verifica dei valori limite
riferiti agli inquinanti presenti nell’area espulsa (cfr. cap.42 . del presente documento).

Fase C1.1-C1.2

Gruppo di ricevimento e frantumazione

Si tratta delle macchine identificate alle poss. 1-2-3-4-5-6-7 di fig. 42 e che vanno a definire la
tramoggia di ricevimento e carico del SOA al primo mulino di frantumazione.

Il contenitore ¢ interrato, in modo che il mezzo di trasporto possa scaricare direttamente a terra il
materiale e quindi questo sia spinto all’interno della tramoggia. Tale lavorazione avviene all'interno del
capannone di progetto, in ambiente al chiuso e completamente aspirato.

I1 SOA viene caricato da coclea inclinata al frantoio primario MFC 75 (pos. 5). Prima del frantoio ¢
installata una elettrocalamita in grado di separare eventuali materiali metallici. Questi verranno poi
gestiti come rifiuti (CER 17.04.05) e recapitati in opportuni impianti di gestione.

Si tratta di un frantoio di pezzatura grossolana a coltelli rotanti, con potenza elettrica del motore pari
a 55 kW.

In uscita dal frantoio il materiale viene inviato ad un secondo frantumatore finitore (pos. 7) con
passaggio del prodotto frantumato pari a 16 mm. Il frantumatore ¢ dotato di motore elettrico di
potenza paria 37 kW.

Fase C1.3
Gruppo di colatura continua
Il gruppo ¢ costituito da:

* Polmone di dosaggio al cuocitore (pos. 8), che riceve il prodotto frantumato e gestisce il
dosaggio di carico al cuocitore in continuo.

* Cuocitore continuo CC 80 D (pos. 10 ): ¢ un impianto che tratta il SOA con una cottura ed

essiccamento in continuo.

Il cuocitore in continuo ¢ costituito da un mantello cilindrico in lamiera di grosso spessore, con un
secondo mantello esterno per formare una camera riscaldante ed di un albero agitatore riscaldato.

E’ presente un dispositivo di scarico a ruota in uscita dal cuocitore che convoglia il SOA in apposite
coclee di drenaggio ove avviene una prima separazione tra il grasso fuso ed il prodotto solido (cicciolo)
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Il grasso animale fuso viene pompato al deposito del grasso grezzo, per essere successivamente
lavorato o per essere ricircolato in testa al cuocitore.

11 prodotto solido viene convogliato alle presse continue.
Il tempo minimo di permanenza del prodotto all'interno del cuocitore ¢ di 40 minuti.

Si utilizza vapore saturo alla pressione di 9 bar quale fluido energetico, che fluisce nella intercapedine
del cilindro esterno al cuocitore. Non si ha mai contatto diretto tra il SOA e il vapore. Durante la
cottura ed essiccamento, alla temperatura di 130-135°C del SOA, per circa 35-40 minuti. In tale
procedimento il SOA viene sterilizzato.

Fase C1.4-C1.5

Gruppo di pressatura
E’ composto da polmoni di dosaggio alle presse, da n. 2 presse continue e da coclee di trasporto.

11 polmone di dosaggio riceve il prodotto solido in uscita dal cuocitore ed ha dimensioni pari a 1,5 m.
x 2,0 m. x 1,5 m,.

Il materiale solido ha percentuale di umidita del 5/6% circa ed una alta percentuale di grasso.

La pressa continua ha lo scopo di separare il grasso contenuto nel prodotto solido fino ad una

percentuale residua del 10 %.

In uscita dalla pressa si ha pertanto un prodotto solido a basso tenore di grasso che viene inviato alla
successiva fase di macinazione e stoccaggio e di uno scarto di grasso, che viene inviato allo stoccaggio

del grasso grezzo.
Gruppo di macinazione e stoccaggio farine

Il gruppo ¢ composto da un silos di stoccaggio del materiale in uscita dalle presse (pos. 18), di un
mulino a martelli (pos. 19) per la finitura della pezzatura delle farina e di un silos di stoccaggio finale
della farina (pos. 22).

Il mulino a martelli (pos. 19) trasforma il materiale solido pressato in farina. Ha un motore di
potenza elettrica pari a 55 kWi

I silos di stoccaggio (pos. 22) hanno una capacita complessiva pari a circa 60 ton.

Fase C1.6-C1.7

Gruppo di trasporto e pulitura grasso e stoccaggio

Il gruppo ¢ composto da coclee di trasporto, pompe centrifughe, di un volume di deposito del grasso
grezzo (pos. 24), di decanter di pulitura (pos 25) e di cisterne di deposito di grasso pulito (pos 29).

Il grasso grezzo raccolto dalla fase di cottura in continuo e dalla fase di pressatura viene inviato ai
decanter (pos. 25): sono macchine di costruzione “Pieralisi” e hanno il compito di separare le impurita

dal grasso animale.

In uscita dal decanter si avra pertanto un flusso di grasso pulito, inviato al silos di stoccaggio (pos 27)
e di un grasso con le impurita separate dal decanter, denominato “farinino”, che viene inviato in testa
all'impianto di cuocitura in continuo.
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Impianto di trattamento dell’aria esausta

Allo stato attuale presso lo stabilimento ¢ presente un efficiente sistema di trattamento e
purificazione delle emissioni, con la finalita di minimizzare gli odori prodotti negli ambienti di
lavorazione.

Sono presenti due sistemi, di seguito sinteticamente descritti:

- impianto di postcombustione delle fumane che derivano dall'impianto di cuocitura, identificati con
le sigle T1 e T2;

- impianto di biofiltrazione dell’aria aspirata dai reparti di lavorazione: ¢ presente una colonna di
pretrattamento con scrubber ed un biofiltro, suddiviso in due sezioni, di superficie pari a 272 mq. La
capacita di trattamento di questo impianto ¢ pati a 57.500 mc/h

243 Comparto C

All'interno del capannone identificato con la lettera C in planimetria (fig. 36) ¢ situata la fase
lavorativa di sezionamento e disosso (SD) e la linea di salatura pelli (P).

Con riferimento allo schema blocchi di impianto si descrivono a seguire le fasi di lavorazione
individuate:

24.3.1 Fase sezionamento e disosso (SD)

Ricevimento ed identificazione materie prime

Le carni destinate al sezionamento, previamente identificate con I'etichettatura interna, prodotta in
sede di macellazione, vengono depositate nelle apposite celle. In caso di provenienza esterna
I'identificazione delle stesse viene realizzata mediante apposita etichetta applicata su ogni quarto all’atto
dello scarico. Tale etichetta reca la data di arrivo della carne e un bar-code, collegato agli estremi del
fornitore (dati anagrafici del fornitore, estremi dell’ordine e della bolla).

Al momento dell’utilizzo in reparto di queste carni (pesatura in entrata) viene letto e registrato il
barcode posto nell’etichetta e con esso i dati di provenienza della carne. I prodotti oggetto di
osservazione da parte del Veterinario Ufficiale o, comunque, sotto vincolo sanitario dispongono di
apposite celle di deposito.

Il processo
Il processo produttivo prevede le seguenti fasi:

* Trasferimento su tavoli di sezionamento : tale operazione viene eseguita con adeguati supporti
meccanici. Al momento della lavorazione I'operatore registra sul supporto informatico il
barcode della materia prima utilizzata e con esso i dati identificativi del pezzo e della partita di
appartenenza.

* Sezionamento delle carni in tagli anatomici: il sezionamento viene eseguito su tavoli che
supportano le carni durante le progressive operazioni di sezionamento. Il ciclo di produzione
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prevede che, dopo aver ricevuto la materia prima, questa venga tagliata in adeguate condizioni di
massima ergonomia. I tagli anatomici che si producono progressivamente vengono raccolti su
un nastro trasportatore e mantengono la tracciabilita del lotto di lavorazione.

* Toelettatura delle carni: successivamente alle operazioni di sezionamento in tagli anatomici, le
carni, vengono etichettate ed identificate con codici a barre e sono sottoposte alle operazioni
finali di toelettatura e mondatura. La movimentazione delle carni, in questa fase e nelle eventuali
ulteriori lavorazioni, avviene in cassette e conservano anche nelle fasi successive del processo
produttivo i dati di origine della partita.

* Confezionamento: le operazioni di confezionamento prevedono il confezionamento

sottovuoto, con film termoretraibile delle carni in tagli anatomici tradizionali;.

* Stoccaggio: il deposito dei prodotti avviene in una cella esclusivamente adibita ai prodotti
protetti. In alternativa ¢ prevista anche la rispedizione di quarti senza alcuna lavorazione
(attivita di piattaforma distribuita — “Transit Point”.

* Spedizione: la spedizione dei prodotti finiti avviene in bocche di carico dedicate.

L’organizzazione funzionale del reparto prevede che le carni destinate alla produzione di tagli
anatomici sottovuoto non superino mai la temperatura a cuore di +7°C.

Locali per il deposito e la preparazione degli imballaggi

Sono presenti locali, adibiti a stoccaggio e preparazione degli imballaggi. Le operazioni di stoccaggio
e preparazione dei cartoni ed altri imballaggi avvengono, quindi, separatamente dalle attivita produttive,
senza possibilita di contaminazione. Viene garantita la separazione fra il personale operante negli
ambienti in cui si manipolano carni non protette con quello che manipola imballaggi o altro materiale
fonte di possibile contaminazione delle carni.

I residui di lavorazione (ossa)

I residui di lavorazione vengono collocati su contenitori distinti e separati rispetto a quelli dedicati e
seguono un flusso distinto e separato dai prodotti alimentari.

Peculiarita del sistema di produzione

Viene effettuata in locale dedicato 'operazione di disinfezione dei coltelli e dell’altra attrezzatura
individuale. Ciascun operatore dispone pertanto presso la propria postazione di un set sanificato
completo (n. 2 coltelli, acciarino, guanto metallico) contenuto in un apposito cestello metallico. Tale set
puo essere cambiato con la periodicita voluta.

La centralizzazione in apposito ambiente delle operazioni di disinfezione con acqua calda consente
I’eliminazione del vapore acqueo, evitandone 'immissione nel luogo di lavoro e conservando al meglio
le condizioni ambientali di temperatura (inferiore a +12°C), necessarie per igiene delle lavorazioni, e di
umidita, idonee per le esigenze di protezione del personale. Anche le attrezzature deputate alla

movimentazione delle carni vengono sanificate in locale dedicato.
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24.3.2 Impianto di lavorazione pelli (P)

Con D.D. 33/2020 ¢ stata introdotta, allinterno del comparto C, una nuova fase lavorativa per

attivita di salagione delle pelli e installata una nuova macchina per il lavaggio e la depilazione delle pelli.
Norme di riferimento

Regolamento 178/2002/CE “Regolamento del Parlamento europeo e del Consiglio che stabilisce i
principi e i requisiti generali della legislazione alimentare, istituisce 1'Autorita europea per la sicurezza
alimentare e fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare”.

*  Regolamento 853/2004/CE “Regolamento del Patlamento europeo e del Consiglio che
stabilisce norme specifiche in materia di igiene per gli alimenti di origine animale” allegato III
sezione XV

* Dir 92/118/CE, cosi come modificata dalla dir 2004/41/CE, “che stabilisce le condizioni
sanitarie e di polizia sanitaria per gli scambi e le importazioni nella Comunita di prodotti non
soggetti, per quanto riguarda tali condizioni, alle normative comunitarie specifiche di cui
all’allegato A, capitolo I, della direttiva 89/662/CE e, per quanto riguarda i patogeni, alla
direttiva 90/425/CE per gli scambi e le importazioni dei patogeni e dei prodotti non soggetti a
normative comunitarie specifiche”;

*  Reg 2001/999/CE “Regolamento del Patlamento europeo e del Consiglio recante disposizioni
per la prevenzione, il controllo e l'eradicazione di alcune Encefalopatie Spongiformi

Trasmissibili”.

* DlLgs 13/12/1996 n.674 “Attuazione della direttiva 92/118/CEE concernente condizioni
sanitarie per gli scambi e le importazioni dei prodotti non soggetti a normative comunitarie
specifiche”;

*  Reg 2009/1069/CE “recante norme sanitarie relative ai sottoprodotti di origine animale e ai
prodotti derivati non destinati al consumo umano e che abroga il regolamento (CE) n.
1774/2002 (regolamento sui sottoprodotti di origine animale)”;

* Reg (CE) 25-2-2011 n. 142/2011 “REGOLAMENTO DELLA COMMISSIONE recante
disposizioni di applicazione del regolamento (CE) n. 1069/2009 del Patlamento europeo e del
Consiglio recante norme sanitarie relative ai sottoprodotti di origine animale e ai prodotti
derivati non destinati al consumo umano, e della direttiva 97/78/CE del Consiglio per quanto
riguarda taluni campioni e articoli non sottoposti a controlli veterinari alla frontiera;

*  Decreto Regione Lombardia 20/10/2003 prot.H1.2003.0054249 “Aggiornamento delle
procedure relative alla gestione dei controlli sulla BSE al macello e a seguito dell'insorgenza del

focolaio”;

*  Reg 2007/1243/CE “che modifica lallegato III del regolamento (CE) n. 853/2004 del
Parlamento europeo e del Consiglio che stabilisce norme specifiche in materia di igiene per gli

alimenti di origine animale”.

* Nota n.18497-P-19/06/2009 del Ministero della Salute: “Gestione delle pelli di animali
macellati in attesa dei risultati del test BSE”.
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* Regolamento (UE) 2019/1381 — “Traspatenza e sostenibilita dell’analisi del rischio dell’ Unione
nella filiera alimentare”.

Modalita di gestione

Presso 1 macelli le pelli sono identificate singolarmente mediante etichetta passante, fissata alla pelle
in modo inamovibile. Ciascuna etichetta, riportata in facsimile in allegato 1, ¢ dotata di bar code
identificativo, numero, giorno e stabilimento di macellazione della carcassa di provenienza.
L’identificazione individuale di ciascuna pelle mediante sistema elettronico ottempera ai requisiti di
rintracciabilita di cui all’art.18 e consente di conoscere in tempo reale lo stato sanitario di ciascuna pelle
e, se necessatio, di avviare le eventuali operazioni di ritiro di cui all’art.19 del reg.178/2002/CE.

Per ridurre il piu possibile la contaminazione ambientale e la perfetta conservazione di pelli allo stato
grezzo, ¢ necessario che queste vengano salate nel piu breve tempo possibile e, comunque, entro le 24
ore dalla macellazione.

Nel caso in cui le pelli giungessero a destinazione in un tempo superiore alle 24 ore, queste saranno
verificate nel loro stato di conservazione e, se del caso, sottoposte a refrigerazione preventiva in

apposita cella prima dell’utilizzo.

In caso di non conformita rispetto a quanto sopra lo stabilimento deve provvedere alla
conservazione e trasporto della pelle allo stato di refrigerazione.

Realbeef ha identificato un locale specializzato per ogni stabilimento per lo svolgimento delle attivita
di selezione, lavorazione primaria, salatura e stoccaggio delle pelli ottenute dalla macellazione negli
stabilimenti sopra indicati adoperando sistemi di identificazione e rintracciabilita informatizzati.

Tali sistemi consentono lidentificazione di ciascuna pelle e del relativo animale di appartenenza,
nonché lidoneita al consumo umano della carcassa di provenienza a seguito del superamento
dellispezione ante e post mortem. Il medesimo sistema consente al contempo di identificare le
eventuali pelli da classificare quali sottoprodotti non destinati al consumo ai sensi del reg. CE

1069/20009.

Lavvio alla lavorazione di ogni singolo capo avviene solo dopo aver ricevuto, mediante sistema
informatico, informazioni circa la sua idoneita al consumo umano, (superamento della visita ante e post
mortem). Tali informazioni sono trasmesse simultaneamente dalla postazione di tracciabilita del
macello all’area di lavorazione delle pelli.

Qualora le materie prime risultino non idonee al consumo umano, viene effettuato il declassamento a
sottoprodotti sulla base delle informazioni ricevute; i sottoprodotti vengono immagazzinati, trasportati
¢ destinati a trattamenti conformemente alle presctizioni di cui al reg. CE 1069/2009, separatamente dai
prodotti ad uso alimentare.

Gestione pelli in area macello

Net locali adiacenti al macello le pelli identificate vengono direttamente scaricate su un tavolo di
lavoro e sottoposte a parziale rifilatura (squadratura) per 'asportazione delle parti relative a testa, zampe
e area inguinale. Le pelli idonee, squadrate ed identificate, vengono quindi trasferite in cassoni tramite
muletto nel locale dedicato alla salagione e stoccaggio nel corpo C dell’impianto.
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Gestione pelli nel locale dedicato

Le pelli, dopo la fase di rifilatura precedentemente descritta vengono sottoposte alle fasi di pesatura e
classificazione per categoria. Le pelli vengono quindi depositate in cumuli distinti per classe
merceologica e sottoposte a contestuale salatura manuale di ogni strato di accumulo. L attivita di
salatura ha una durata minima compresa tra i 25 e 30 giorni al termine del quale i pallet di pelli salate

sono pronti per la spedizione verso idonei impianti di lavorazione.

11 sale “vergine” da utilizzarsi viene consegnato in sacchi o sfuso tramite automezzo e depositato nel

locale apposito.
Il processo di salatura prevede quindi le seguenti fasi:
* Ricevimento pelli;
¢ Salatura manuale;
* Stoccaggio;
*  Spedizione.

Durante il periodo di stagionatura si viene a creare la cosiddetta “salamoia”, vale a dire un liquido di
risulta dell’operazione di stagionatura ricco di cloruri. Tale liquido viene opportunamente trattato
nell’impianto di depurazione interno al comparto e successivamente descritto.

2.4.4 Comparto D — Impianto di depurazione

L’impianto di depurazione ¢ attualmente autorizzato a conferire i reflui depurati in rete fognaria al
depuratore consortile Asidep per una portata annua pari a 64.819 mc/anno con provvedimento D.D.
n. 33 del 19/02/2020. Con medesimo provvedimento sono state inoltre autotizzate le seguenti
modifiche all'impianto di depurazione:

* sostituzione del decantatore statico preesistente e la realizzazione di nuova vasca di
sedimentazione a geometria circolare, di diametro pari a circa 10,5 m. Sono inoltre previsti
interventi di ottimizzazione dell’impianto esistente,

* sostituzione del sistema di diffusione dell’aria nel comparto di ossidazione biologica, con una
rete di diffusione aria completa di 600 diffusori circolari con membrana siliconica di ultima

generazione ad alto rendimento e durata;

* introduzione di diversi automatismi che consentono di regolare la portata al flottatore primario
e controllare in modo specifico la preparazione e dosaggio dei reagenti tramite un preparatore
automatico per polielettrolita.

A partire dal 2016, cosi come autotizzato con D.D. n.52/2016, il depuratore dell’impianto Realbeef
di Flumeri (AV) riceve le acque reflue (30 mc/settimana) dell'impianto per la macellazione di capi
bovini di taglia inferiore ai 30 gg e peso vivo inferiore a 50 kg, di proprieta della societa Realbeef stl e
sito in localita Piani nel comune di Rocca San Felice (AV).
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Dati di progetto

Carico inquinante derivante da macellazione e lavorazione sottoprodotti:

Portata scarichi

< 600 mc/gg

Giorni lavorativi

5+ 6 gg/settimana

max

Ore di lavoro 9 h/gg ca.
Portatahr/iggrtgaZ 216116 24 25 mc/h
Portatahr/igzrgtgo?eue 20 30 mc/h
BOD (iiﬁai(;)mme < 2200 mg/1
NH, ( iﬁgaﬁgmﬂone < 250 mg/1

Temperatura acqua min e 22 +30 °C

Garanzie di processo

Con impianto a regime e nel rispetto

dei dati di progetto gli effluenti saranno conformi alle

normative vigenti per gli scarichi in acque supetficiali (D.Lgs. 152/2006 — Tabella 3 valoti limite di

emissione in acque superficiali).

In particolare citiamo i1 parametri piu rappresentativi degli effluenti che saranno rispettati.

<
BOD5 =40
mg/1

<
COD = 160
mg/1
<80
SST mg/1
<15
NH4 mg/1
<20
NO3 mg/1
<10
Fosforo mg/1
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Descrizione dell’impianto
I’impianto si compone delle seguenti fasi:

* Sollevamento

* Sgrigliatura fine e compattazione materiale filtrato

* Flocculazione-flottazione primaria

* Accumulo areato

* Regolazione portata

* Denitrificazione e ossidazione-nitrificazione

* Decantazione

* Ricircolo “fanghi attivi”

* Chiariflocculazione con flottatore secondario

* Disidratazione fanghi

¢ Convogliamento fanghi e materiale sgrigliato ai contenitori scarrabili
La portata di scarico finale risulta essere continua nelle 24 ore.
Accumulo areato

I reflui dopo i pretrattamenti di sgrigliatura (luce di filtrazione pari a 1 mm) e flocculazione-

flottazione giungono ad una vasca di accumulo ed omogeneizzazione.

L’omogeneizzazione degli scarichi avviene in una vasca di 950 m3 e di forma tale da facilitare il
mescolamento (circolare), evitando la sedimentazione di materiale inerte.

Ila miscelazione e 'omogeneizzazione avviene tramite speciali eiettori alimentati da elettropompe

opportunamente posizionati sul fondo della vasca.

All'interno della vasca sono installati interruttori di livello a garanzia del funzionamento sia delle
apparecchiature interne, sia di quelle immediatamente successive.

Il volume totale della vasca ¢ in grado di garantire 'alimentazione costante nelle 24 ore, all'impianto
anche nel giorni di sosta delle lavorazioni o un ulteriore tempo di sosta in caso di eccessi di carico
inquinante o idraulico particolarmente nocivi al trattamento biologico successivo.

Regolazione della portata

L’alimentazione uniforme e costante alle fasi successive dellimpianto avviene con la regolazione
automatica della portata attraverso la variazione della velocita di rotazione delle pompe di alimentazione

alle fasi successive.

Un misuratore di portata ad induzione elettromagnetica, montato sulla tubazione premente delle
pompe, rileva la portata ed invia un segnale continuo al regolatore che secondo il set point impostato,
corrispondente alla portata voluta, agisce su di un variatore di frequenza (inverter) che adegua il regime

di rotazione della pompa.

Denitrificazione biologica
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I’abbattimento delle sostanze azotate avviene in un reattore biologico dove, in condizioni anossiche
ed in presenza di carbonio riducente (liquami in ingresso), particolari batteri sfruttano l'ossigeno

presente nei nitrati per liberare azoto allo stato gassoso.

I nitrati sono forniti dal riciclo del mixed-liquor dalla vasca successiva di ossidazione biologica dove
vengono ossidate e metabolizzate le sostanze organiche e 'ammoniaca.

Con un appropriato bilancio di massa viene stabilita la portata di ricircolo.
11 sistema di ricircolo e miscelazione ¢ attuato con pompe centrifughe ed eiettori.

Le pompe svolgono il duplice ruolo di miscelare e ricircolare nella quantita dovuta il mixed liquor.
Una particolare configurazione dei collettori di aspirazione delle pompe consente di variare le portate di

ricircolo secondo le esigenze senza variare I'efficacia della miscelazione.
Ossidazione biologica

L’abbattimento del carico inquinante avviene in un reattore biologico ad opera di una massa batterica
che in presenza di ossigeno disciolto si nutre del substrato organico presente nei liquami.

Lattuale sistema di areazione ¢ costituito da rete di diffusione aria completa di 600 diffusori circolari
con membrana siliconica di ultima generazione ad alto rendimento e durata. La fase di ossidazione di
volumetria pari a 1750 mc, efficientata con I'introduzione del sistema di ossigenazione a microbolle fini,
¢ in grado di trattare una portata di refluo con concentrazione in ingresso di 2200 mg/1t di BOD5, fino
a 470 mc/d.

Il sistema di diffusione dell’aria consente l'estrazione dei diffusori per le eventuali operazioni di
controllo e manutenzione senza la necessita di vuotare la vasca e interrompere il ciclo di depurazione.

L’accesso alla sommita della vasca ed ai diffusori ¢ assicurato da una scala a rampe e da una passerella
periferica al contorno della vasca.

11 valore ottimale di ossigeno disciolto in vasca ¢ assicurato da una sonda di rilevamento che regola
I'avviamento di una o piu soffianti a seconda dell’effettivo carico inquinante.

Tale sistema consente risparmi energetici significativi in quanto l'erogazione dell’aria comporta il
maggior impegno di potenza elettrica. La sonda di rilevamento ¢ facilmente accessibile grazie
all'impiego di un supporto mobile in acciaio inox. Il tenore di ossigeno ottimale puo essere facilmente
impostato tramite comando remoto dal PC del quadro.

Dimensionamenti biologici

I dimensionamenti dei principali fattori che regolano il processo biologico di depurazione sono stati
effettuati sulla base di parametri ricavati dalla lunga esperienza nel settore (Riferimento Impianti di
depurazione stabilimenti del “Gruppo INALCA S.p.A) e non provenienti da letteratura.

volume vasca denitrificazione: 600 mc
volume vasca di ossidazione: 1750 mc
rapporto inquinamento/ fanghi = 0,15 kg
BOD/kgSV/gg
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velocita di denitrificazione 2 0,045 kg N/kgSV/¢gg
Concentrazione “fanghi attivi” > 4 kg SV/mc
Richiesta O2  max 2313 kg O2/gg
Aria erogata dalle soffianti 2600 mc/h
Potenza n°3 soffianti 30 kw/cad
Rendimento diffusori 18 %
Ricircolo mixed liquor <500 mc/h
Tempo di permanenza in 1h 12min
anossia

Sedimentazione e ricircolo fanghi

LLa separazione delle acque depurate dai “fanghi attivi” avviene per decantazione. Allo scopo ¢ stato
realizzato all'interno della vasca circolare di ossidazione una zona di calma munita di deflettori e pacchi
lamellari. La superficie proiettata dei pacchi garantisce un flusso ascensionale adeguato alla
sedimentazione dei fanghi.

Lo stfioro perimetrale ¢ attuato con uno sfioro a profilo Thompson regolabile in acciaio inox.

L’estrazione ed il ricircolo dei fanghi avviene con le pompe orizzontali centrifughe previste per
alimentare la fase anossica di denitrificazione.

Superficie proiettata 70 mq

Velocita ascensionale con

Q20 0,43 mc/h/mq

Chiariflocculazione con flottazione

Analogamente a quanto realizzato in altri impianti di proprieta di INALCA S.p.A. ¢ prevista una
stazione di chiari flocculazione con flottazione.

Tale unita consente di garantire scarichi con assenza di solidi in sospensione in caso anche di avaria o
malfunzionamento dell'impianto biologico (fenomeni di bulking-rising ecc.)

1l funzionamento e il dimensionamento della macchina ¢ analogo al flottatore primario.
Decantatore finale

A seguito del D.D. n.33 del 19/02/2020 ¢ stato realizzaato un nuovo decantatore a sezione circolare
con travata raschia fango, del tipo aspirata per consentire una ottimale separazione. La superficie di
decantazione pati a circa 108 mq consente una velocita media di decantazione di 0,331 mc/mq/h in
grado di far fronte anche a picchi di portata di punta superiori.
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Il chiarificato in scatico del decantatore pud essere deviato direttamente allo scatico e/o deviato
tramite pompe al flottatore finale per ’eventuale finissaggio.

Il fango di supero attraverso pompe di nuova installazione viene inviato al reattore biologico.
Linea fanghi - Fanghi di supero

I fanghi biologici di supero vengono prelevati dalla mandata delle pompe di estrazione dal
sedimentatore e ricircolati al flottatore primario.

Con tale procedura ¢ possibile attivare una bioflocculazione iniziale che consente di migliorare le
prestazioni del trattamento di flottazione.

Dal flottatore sara cosi possibile estrarre sotto forma di materiale flottato tutto il fango di supero, sia

biologico che primario con un piu elevato tenore in secco.
Linea fanghi - Disidratazione meccanica dei fanghi

I fanghi di supero vengono prelevati dalla vasca di accumulo ed inviati ad una stazione di

disidratazione.

Allo scopo ¢ impiegata una centrifuga orizzontale di elevata capacita in grado di trattare la
produzione giornaliera di fango in un turno lavorativo.

La centrifuga ¢ posta a fianco del flottatore primario gia esistente in maniera tale da garantire il
trattamento totale dei fanghi che si producono cosi da consentire il convogliamento dello stesso nei
contenitori scarrabili posizionati all'interno del locale.

Nello stesso locale ¢ installata una stazione di polipreparatore (unitamente a quello previsto per il
flottatore) e di pompa di alimentazione e dosaggio polielettrolita (tipo monovite con motovariatore
idraulico).

Fonti di approvvigionamento

Le attivita esercitate all'interno del sito utilizzano per 1 processi produttivi acqua approvvigionata da
acquedotto consortile, pozzo di proprieta con regolare concessione e da altre fonti provenienti da aree
esterne al sito mediante trasporto con idonei mezzi di trasporto.

Acque di prima pioggia

Sono identificate nei primi 5 mm di acqua meteorica di dilavamento, uniformemente distribuita su
tutta la superficie scolante servita dal sistema di drenaggio. Per il calcolo delle relative portate si assume
che tale valore venga raggiunto dopo un periodo di tempo di 15 minuti di pioggia.

E stato realizzato apposito pozzetto per la raccolta di tali acque, in maniera tale che i volumi raccolti
sono inviati a trattamento biologico prima della loro immissione in rete.

La gestione ¢ regolata da appositi strumenti elettronici atti a registrare 'evento meteorico e 1 volumi
da trattare.

Pozzetto di controllo

A ridosso della vasca del depuratore ¢ stato realizzato un vano tecnico dove sono installate tutte le
utenze a servizio dell'impianto.
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Tra queste, il nuovo flottatore, come precedentemente descritto.

Subito, a ridosso del flottatore, ¢ stato realizzato un pozzetto per i prelievi ufficiali (PZ0) dei reflui
trattati in uscita dal biologico.

Copertura vasca di bilanciamento e trattamento aree di processo.

La vasca di bilanciamento ¢ dotata di copertura realizzata con manufatti in poliestere rinforzato con
fibre di vetro. I pannelli PRFV di copertura presentano una superficie liscia all’esterno e sono realizzate

in modo tale da sopportare I'esposizione continua alla corrosione interna.

Tale copertura ¢ collettata alla canalizzazione esistente dei biofiltri, gia presenti, per il trattamento

delle unita odorigene che si generano all’'interno della vasca.

I volumi di progetto garantiscono l'ulteriore trattamento in termini di volume aria da inviare a
biofiltro con un Q = pari a 1.000 m*/h.

Rendering 50 Hz Q= 36.000 m*’/h
Stalla 50 Hz Q= 11.000 m*/h
Depuratore 50 Hz Q=1.000 m’/h

Note: con velocita 50 Hz sono soddisfatti i requisiti attivi al volume della
portata di aria da trattare (m’/h) 57.500 (Valore max area trattata)

Figura 38: layout impianto di depurazione (D)
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2.4.5 Impianto frigorifero

L’impianto frigorifero di REALBEEF, funzionante ad ammoniaca e a freon, puo essere ricondotto a
quattro circuiti fra loro interconnessi che consentono di ottenere liquido frigorigeno a quattro diverse
temperature di utilizzo:

* -42°C per tunnel di congelamento e congelatori a piastre;
* -25°C per le celle di stoccaggio dei prodotti congelati (funzionamento a freon);

* -2°C per la cella di raffreddamento rapido delle mezzene alla fine della linea di macellazione e per

la produzione di acqua glicolata;
* -10°C per le celle di stoccaggio a 0°C.
La potenzialita complessiva dei 4 compressori ¢ pari a circa 526.000 frigorie.

Associato all'impianto frigorifero propriamente detto vi ¢ poi I'impianto di condizionamento, ad
acqua glicolata (Glicole Etilenico), la cui funzione ¢ il mantenimento dei diversi reparti ai valori di
temperatura ed umidita ritenuti piu idonei. La scelta di raffreddare i reparti tramite acqua glicolata,
invece che con ammoniaca, ¢ dovuta alla necessita di evitare eventuali problemi di sicurezza di gestione
del liquido in ambiente con elevata presenza di persone.

11 glicole viene miscelato con acqua in fase di scarico (in locale compartimentato) fino a raggiungere

una percentuale del 33%.

La temperatura delle celle, dei tunnels e dei locali di lavorazione rappresenta un pre-requisito
normativo di fondamentale importanza per garantire la sicurezza alimentare. A tale fine REALBEEF
ha predisposto un sistema di controllo e di verifica sull’impianto frigorifero.

Il funzionamento dell'impianto frigorifero viene continuamente controllato dal sistema di
supervisione che registra in un archivio storico le temperature delle celle e dei locali di produzione, gli
eventuali allarmi e/o le anomalie di funzionamento.

Il sistema di supervisione, in funzione della temperatura presente nelle singole celle, provvede ad
accendere o spegnere un numero adeguato di aerorefrigeranti per mantenerne il valore nell'intorno del
set-point fissato.

Durante il turno di lavoro, l'operatore verifica periodicamente i parametri di funzionamento
dell'impianto, sia tramite il sistema di supervisione, che tramite la strumentazione in campo ed annota
su di un apposito scheda i controlli atti a controllare le condizioni dellimpianto, le manutenzioni
effettuate e tutti gli interventi che determinano una qualunque variazione delle condizioni di
funzionamento dell'impianto frigorifero.

La scheda ¢ suddivisa in 4 unita : Controlli giornalieri, settimanali, mensili e trimestrali.

Gli eventuali interventi che si rendono necessari a seguito di tali controlli, e comunque tutti gli
interventi di manutenzione straordinaria, vengono annotati su apposito registro.

Con frequenza semestrale si eseguono i controlli sul sistema centralizzato di allarme. I controlli sono
volti a verificare I'efficienza del sistema di trasmissione relativamente alla:

* Temperatura delle celle
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 Parti meccaniche
* Pressostati di sicurezza

La registrazione delle verifiche sopraccitate ¢ eseguita a cura del responsabile SM Frigoristi.
L’archiviazione ¢ a cura del medesimo responsabile.

L'impianto frigorifero ¢ del tipo a compressione di ammoniaca in ciclo monofase con
economizzatore per la bassa temperatura.

L'ammoniaca (NH3) nell’impianto frigorifero ¢ utilizzata in circuito chiuso per:

* Raffreddare e mantenere alla temperatura di 0°C un tunnel di preraffreddamento carne bovina

avente un volume di 332 m3 circa

* Raffreddare e mantenere alla temperatura di 0°C n°3 celle frigorifere di raffreddamento /

conservazione mezzene bovine aventi ciascuna un volume di 666 m3 circa

* Raffreddare ¢ mantenere alla temperatura di 0°C n°3 celle frigorifere di raffreddamento /

conservazione mezzene bovine aventi ciascuna un volume di 666 m3 circa

* Raffreddare e mantenere alla temperatura di 0°C n°1 cella frigorifere di raffreddamento /
conservazione quarti bovini  avente un volume di 450 m3 circa

* Raffreddare e mantenere alla temperatura di 0°C n°1 cella frigorifere di preraffreddamento /

conservazione frattaglie bovine avente un volume di 110 m3 circa

* Congelare un quantitativo di 180 g/giorno in un tunnel di congelamento del tipo a carrelli
(tunnel discontinuo ) avente un volume di circa 170 m3

* Congelare un quantitativo massimo di 1.000 kg/ h n°2 tunnel di congelamento del tipo a piastre
installati all’interno della sala lavorazione

* Fornire una potenzialita frigorifera di circa 100.000 kcal/h necessarie per raffreddare una miscela
di acqua e glicole etilenico al 35% in peso utilizzato a sua volta per il raffreddamento di tutte le altre
utenze di stabilimento

Il ciclo frigorifero evolve in circuito chiuso tra la pressione di evaporazione e la pressione di
condensazione.

La centrale frigorifera ad ammoniaca ¢ composta sostanzialmente da quattro compressori frigoriferi a
vite con raffreddamento dell’olio ad ammoniaca di cui due al servizio del circuito a —10°C ed i
rimanenti due al servizio del circuito a —40°C, n°3 separatori liquido/gas di cui uno al servizio del
citcuito a —10°C, ed i rimanenti due al servizio del circuito a —40 , n°5 e¢/pompe per ammoniaca di tipo
ermetico ( chiuso ), n°1 raccoglitore di liquido, n°1 condensatore evaporativo del tipo a doppia batteria,
n°1l evaporatore NH3/ raffreddattore acqua glicolata del tipo a piastre saldate lato NH3 per il
raffreddamento dell’acqua glicolata.

Nel circuito frigorifero in oggetto, due compressori frigoriferi a vite aspirano il vapore alla pressione
minima cortispondente a —10 °C ( 3 bar) da n°1 separatore liquido/gas servente le utenze frigorifere
funzionanti a 0°C, il tunnel di preraffreddamento e lo scambiatore a piastre, mentre gli altri due
compressorti frigoriferi a vite aspirano il vapore alla pressione minima corrispondente a —40 °C ( 0,7
bar) da n°2 separatori liquido/gas servente i due tunnel a piastre ed il tunnel a carrelli. Il vapore viene
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compresso fino al valore previsto di alta pressione corrispondente a +35°C ( 13,8 bar) nel

condensatore evaporativo.

Nel condensatore evaporativo il vapore di ammoniaca condensa cedendo calore all'aria e all'acqua
che circola sulle due batterie di scambio, chiaramente all’esterno di queste ed il liquido viene accumulato
nel raccoglitore che funziona da serbatoio di stoccaggio per il liquido rifiutato dalle utenze perché
ferme od in funzione a carico ridotto.

Come gia precisato in precedenza ¢ presente n°1 condensatore evaporativo del tipo a doppia batteria
ubicato sul coperto della sala macchine frigorifere

Dal raccoglitore di liquido installato all'interno della sala macchine frigorifere , I'ammoniaca liquida
arriva per differenza di pressione nel separatore liquido/gas a —10°C, subendo la laminazione e

portandosi alla pressione di evaporazione del separatore stesso.

Allo stesso modo dallo stesso raccoglitore di liquido I'ammoniaca liquida arriva per differenza di
pressione nei due separatori liquido/gas a —40°C, previo passaggio negli scambiatori di
sottoraffredamento (economizzatori ) installati su ciascuno dei due compressori a vite al servizio del

circuito tunnel di surgelazione.

L'alimentazione del separatore ¢ controllata da un sistema controllore di livello di tipo modulante
continuo che esercita la doppia funzione di regolare la portata di ammoniaca al separatore e laminare il
fluido (portarlo dalla pressione di condensazione alla pressione di evaporazione.

Nelle batterie di scambio termico dello scambiatore a piastre, nelle batterie di scambio termico dei
due tunnel a piastre e negli aerorefrigeranti al servizio delle celle frigorifere e del tunnel a carrelli ha
luogo la fase utile del ciclo frigorifero: ovvero 'ammoniaca evapora all'interno delle serpentine di
scambio dei vari scambiatori abbassando la temperatura fino ai valori di progetto, allo stesso modo
I'ammoniaca evapora all'interno delle serpentine dei aerorefrigeranti portando la temperatura dell’aria

sempre ai corrispondenti valori di progetto.

I vapori di ammoniaca generati all’interno delle batterie/scambiatore evaporanti vengono poi
aspirati dai rispettivi compressori a vite come precedentemente descritto.

Tutte le utenze frigorifere ad ammoniaca sono alimentate lato ammoniaca a pompa. E prevista
complessivamente I'installazione di n°5 e¢/pompe del tipo ermetico idonea per ammoniaca.

La quantita complessiva di ammoniaca utilizzata nell'impianto pari a circa 3.300 Kg , equivalente in

volume a circa 5.000 1.

L'utilizzazione del gas richiede la verifica periodica dell'impianto da parte di persone debitamente
istruite sul suo corretto funzionamento e sull'efficienza delle sue parti elettriche e meccaniche.

Il locale sala macchine frigorifere ed il locale sala lavorazione, oltre ad essere dotati di estrattori d’aria
in servizio continuo, sono anche equipaggiati di un “controllo continuo dell’atmosfera” mediante
rivelatori con soglie d’allarme e d’intervento settati a valori di assoluta sicurezza (100 ed 200 ppm )

ovvero con soglia di tossicita.

Sempre al servizio della sala macchine frigorifere ¢ previsto I’abbattimento in pioggia d’acqua dei
vapori aspirati dai ventilatori di estrazione in un abbattitore (scrubber) posizionato sul coperto della sala

macchine frigorifere.
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Come ulteriore protezione all’interno della sala macchine frigorifere e nella sala lavorazione dove
verranno posizionati i tunnel di congelamento rapido saranno installati complessivamente n.7 rivelatori
di ammoniaca di cui n®5 verranno installati in sala macchine e n.2 rilevatori di ammoniaca nella sala

lavorazione dove verranno posizionati i tunnel di congelamento rapido.

Operativamente il sistema di abbattimento ¢ costituito da una carrozzeria in lamiera di acciaio zincato
installato sul coperto della sala macchine all'interno del quale sono installati i due ventilatori di
estrazione e gli ugelli spruzzatori d’acqua a cono pieno di spruzzamento dell’acqua di abbattimento.

La sezione acqua dello scrubber verra azionato dalla seconda soglia di intervento dei rilevatori di
ammoniaca. [’acqua scaricata dallo scrubber pati a 6 m” verra poi raccolta in una seconda vasca acqua
avente un volume di 15.000 1. Le modalita dell'eventuale scarico della soluzione acqua ammoniaca,
dovuta al rilascio delle valvole di sicurezza nella vasca acqua e dovuto all’abbattitore dei vapori di
ammoniaca convogliate a sua volta in una seconda vasca acqua, saranno regolate dalla normativa
vigente in materia di scatico acque e regime dei suoli /o smaltimento rifiuti.

2.4.6 Impianto fotovoltaico

Lo stabilimento REALBEEF ¢ dotato di un impianto fotovoltaico per la produzione di energia ad
uso interno, installato sulla copertura del capannone identificato in planimetria con la lettera A. In
particolare 'impianto in oggetto ¢ costituito da n. 556 moduli aventi una potenza nominale di 335 Wp e
una potenza di picco pari a 150 kWp.

I generatori fotovoltaici sono costituiti da celle incapsulate tra una copertura di vetro solare
termicamente precompresso ¢ uno strato di EVA (etilene-vinilacetato) con un foglio posteriore di
PVFPET- PVF per garantire la massima protezione contro le piu severe condizioni ambientali. L’intero
laminato ¢ inserito in una cornice di alluminio anodizzato che conferisce al modulo elevata resistenza
strutturale e facilita d’installazione. Il generatore ¢ provvisto di scatola di giunzione, avente un livello di
protezione IP65 e dotata di terminali elettrici di uscita con polarita opportunamente.

Campo fotovoltaico

Numero moduli Pz. 556
Potenza nominale di ciascun modulo  Pmpp 335 [Wp]

Potenza di picco Pp 150 [kWp]

Si riporta a seguire uno schema planimetrico dell'impianto fotovoltaico.
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Figura 39: Planimetria generale dell'impianto fotovoltaico

2.5 Consumi di prodotti (scheda F)

In riferimento ai diversi cicli produttivi presenti allinterno dell’azienda e descritti nei capitoli
precedenti, si riporta una tabella riassuntiva delle sostanze, dei prodotti e delle materie prime utilizzate
nello stabilimento Realbeef di Flumeri.

|MATERIE PRIME
Tabella 1.1.1 - SOSTANZF, PREPARATI F MATERIE PRIME UTTLIZZATI

| \In ingresso
~ Desaizione | Tipologia® Mo ] _ Quantit
animall vivi mp stalla di sosta <olido [mese di riferimento |
sottoprodotti di ariging animale  |ms Cassoni scarrabil I in |solido
| | 2020 uantitd [u.m.]
animali vivi 41.910 numero capi
sottoprodotti 239 ton

MATERIE PRIME

|Tabella 1.1.1 - SOSTANZE, PREPARATI E MATERIE PRIME UTILIZZATL

In ingresso

animali vivi mp Stalla di sosta macellazione salida [mese di riferimento [quantita] [um.]
sottaprodotti di origine animale__|ms Cassoni scarrabil solido
2021 uantita [u.m.] |
animali vivi 43.794 numero capi
sottoprodorti 296,113 ton

|MATERIE PRIME

Tabella 1.1.1 - SOSTANZE, PREPARATL E MATERIE PRIME UTILIZZATL

In ingresso
animali vivi mp Stalla di sosta [mese di riferimento] [quantita [uam]
sottoprodottl di ornging animale  ms Cassoni scarrabill |rendenng sokdo
| I I I 2022 ita | Jum] )
animali vivi 50,225 numero capi
sottoprodotti 5064,816 ton
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2.6  Approvvigionamento idrico (Scheda G)

L’acqua necessaria alle lavorazioni interne all'impianto, oltre che ai servizi per il personale addetto,
viene prelevata dalla rete del consorzio ASI e da un pozzo di proprieta. I limiti di prelievo attuali sono i

seguenti:
* Pozzo, 69000 mc/anno, richiesto adeguamento a 90.000 mc/anno
* Acquedotto, 75 mc/giorno

I trattamenti sull’acqua in ingresso allo stabilimento vengono effettuati in dipendenza all’utilizzo della
risorsa idrica all'interno dello stabilimento. In particolare 'acqua destinata ai servizi non viene in alcun
modo trattata, 'acqua utilizzata per la produzione del vapore subisce un trattamento ad osmosi inversa,
mentre 'acqua destinata alle centrali termiche per la produzione di acqua calda subisce un trattamento

di addolcimento.

Di seguito si descrivono le fasi di trattamento dell’acqua in ingresso allo stabilimento ed utilizzata nei

vari reparti dello stabilimento.
Stoccaggio
I’acqua in entrata in centrale idrica viene stoccata nel seguente modo:
* n° 2 serbatoi collocati all’esterno della centrale idrica con una capacita di 80 m3 totale.
* n°1 serbatoio collocato all’interno della centrale idrica con una capacita di 3 m3.
* n°1 vasca collocata ad un livello sottostante la centrale idrica con una capacita di circa 56 m3.
Distribuzione

L’acqua in entrata in centrale idrica, proveniente dal consorzio ASI, passa per il collettore n°1 dal

quale viene distribuita alle seguenti utenze:
* Serbatoio Servizi: acqua grezza (non addolcita) destinata a impianti generici.
* Serbatoio Acqua Esterni: acqua addolcita

* Vasca: acqua addolcita ad utilizzo, a secondo delle necessita, del reparto produttivo e della rete

antincendio.
Alimentazione vasca interrata

Sotto la centrale idrica vi ¢ una vasca per la raccolta di acqua ad utilizzo della rete antincendio ed allo
stesso tempo ad utilizzo in caso di necessita del reparto produttivo.

L’acqua viene smistata attraverso delle elettrovalvole collocate in prossimita del collettore n°2 a

seconda det livelli raggiunti dai serbatoi esterni.
La vasca riesce a contenere circa 56 m3 .
Alimentazione della rete servizi
La rete dei servizi ¢ alimentata da acqua fredda non trattata (non addolcita).

Addolcimento
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I’acqua destinata alla rete di distribuzione idrica per alimentare tutte le utenze con acqua calda passa
invece attraverso un sistema di filtraggio costituito da resine, che ha la funzione di trattenere il Calcio.

Vi sono all'interno della centrale idrica n° 4 botti di resine per il trattamento dell’acqua

Addolcitore AD1 (1) — AD2 (1) — AD3 (2): 'acqua destinata alla centrale termica per alimentare le
utenze distribuite in reparto produttivo con temperature a 45°C, 60° ed 85°C, viene sottoposta ad un
trattamento con resine attraverso le botti per I'eliminazione del Calcio presente nell’acqua in entrata. In
tal modo sievita la formazione di calcare attraverso la rete di distribuzione dell’acqua calda.

Periodicamente le resine vengono lavate e rigenerate tramite una miscela di acqua e Cloruro di Sodio.
Centrale termica — trasferimento alle caldaie

Tramite un sistema di pompaggio I'acqua viene trasferita alla centrale termica, dove grazie ad un
sistema di caldaie viene prodotta acqua a 45°C, 60°C e 85°C destinata alle utenze.

Osmosi

I’acqua destinata alla produzione di vapore, prima di arrivare alla caldaia, passa attraverso un
impianto di osmosi. Qui, spinta da una pressione di 20 bar attraversa delle membrane che con un
processo di osmosi inversa trattengono la componente minerale.

La soluzione di Sali concentrati in uscita dal processo di osmosi viene avviata allo scarico ed infine al

depuratore aziendale.
Distribuzione acqua alle utenze
I’acqua non osmotizzata, riscaldata nelle caldaie viene trasferita alle utenze.

Circuito 45°C: alimenta le linee di acqua calda per tutti i servizi (bagni) dello stabilimento, uffici e
locali di lavorazione ove necessario.

Circuito 60°C: viene utilizzato, previa pressurizzazione, per la alimentazione delle lance a pressione
per il lavaggio dei locali ed attrezzature.

Circuito 85°C: viene utilizzato per la alimentazione degli sterilizzatori.

Di seguito le tabelle riepilogative per i consumi idrici mensili degli anni 2021 e 2022:

Risorse idriche: consumo di acqua

Anno di riferimento: 2021 Volume di acqua mensile
Potabile — Acquedotto [m?] Nt[:::,;ta[:l;ja. B

gennaio 1430 5450
febbraio 1430 5300
marzo 1430 5500
aprile 1430 5550
maggio 1430 5399
giugno 1430 5450
luglio 1430 5233
agosto 1430 5542
settembre 1430 5325
ottobre 1430 5425
novembre 1430 5450
dicembre 1430 5200
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Risorse idriche: consumo di acqua

Non potabile — Pozzo

[m?]

Anno di riferimento: 2022 Volume di acqua mensile

Potabile — Acquedotto [m?]
‘gennaio 1430
febbraio 1430
marzo 1430
aprile 1430
maggio 1430
giugno 1430
luglio 1430
agosto 1430
settembre 1430
ottobre 1430
novembre 1430
dicembre 1430

2.6.1 Concessione acque sotterranee

5202
5202
5202
5202
4911
5450
4885
2400
3270
5281
3909
8520

I’attuale concessione all’utilizzo di acque sotterranee tramite pozzo di proprieta (Provincia di
Avellino prot. Gen. 27249 del 17/09/2019) consente un prelievo massimo di 69.000 mc/anno e 4,21/s.

2.7 Emissioni in atmosfera (scheda L)

Si precisa che non si intende modificare le emissioni in atmosfera autorizzate.

Informazioni generali — Centrale termica

Impianto trattamento aree di lavorazione e produzione vapore annesso alle attivita.

La conduzione dell'impianto rientra nel campo di applicazione della Direttiva Europea “Attrezzature

a pressione” 97/23/CE.

Per quanto riguarda la messa in servizio, l'utilizzazione, la conduzione e le verifiche periodiche nel

territorio della Repubblica Italiana il generatore di vapore ¢ soggetto alla legge nr.329 - 1 dicembre

2004.

Utilizzazione dell'impianto e sulle misure di sicurezza

L'impianto ¢ esclusivamente utilizzato per l'incenerimento di atia inquinata come indicato nelle

specifiche tecniche di progettazione.

L’immissione dell’aria da trattare nella camera di combustione avverra solamente quando la

temperatura interna raggiunge il valore ottimale.

Le apparecchiature che verranno allacciate alla caldaia saranno conformi alle condizioni di

temperatura e di pressione massime di esercizio.
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Caratteristiche generali del’impianto termico
Modello inceneritore deodorativi (Trattamento termico aree di lavorazione)
Sigla: INC-DEO 8000

Funzione installazione : Deodorazione emissioni
Temperatura di lavoro : 850-950 °C

Tempo di permanenza fumane in camera di combustione : 2 sec.
Volume in camera di combustione : 36 m3

Potenza nominale bruciatore : 5,0 Gcal/h

Portata fumane 8.000 kg/h

Temperatura fumane 20 °C

Tensione di alimentazione elettrica 400 V

Frequenza di alimentazione elettrica 50 Hz

Potenza elettrica installata 162 kW

Peso totale camera di combustione 41.715 kg

Tipo di installazione Interna

Rumore < 85 dB(A) a Im

Temperatura uscita fumi al camino 245 ° C

Caldaia a recupero a olio diatermico mtb-01
Potenza termica nominale 3.600.000 kW

Portata massima indicativa dei fumi 15.080 mc
Temperatura ingresso dei fumi 950 °C

Temperatura uscita dei fumi 305 °C

Perdita di carico lato fumi 120 mm Hg

Olio diatermico 180

Temperatura ingresso olio diatermico massima 250 °C
Temperatura uscita olio diatermico massima 290
Recuperatore di calore fumi — acqua calda
Potenza termica nominale 600.000 kCal/h
Temperatura ingresso dei fumi 305 °C

Temperatura uscita dei fumi 197 °C

Perdita di carico lato fumi 50 mm Hg
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Temperatura ingresso acqua da rete idrica 15 °C

Temperatura ingresso acqua al ricuperatore 65-70 °C

Temperatura uscita acqua massima 85°C

Emissioni

Le emissioni previste rispettano i limiti riportati nel D.Lgs 152/06. In particolare le emissioni previste

per ciascun punto di emissione sono le seguenti:

PunToEmissioNe PunTo Emissione PunTo EMISSIONE
PARAMETRIE VALORI
el ed. ED.
IMPIANTI TERMICI
PROVENIENZA EMISSION| PRODUZIONE DI PRODUZIONE DI GENERATORE
ACCUA CALDA ACQUA CALDA DIVAPORE

INGUINANTI Concentrazione Concentrazione Concentrazione
{mg/Nm3) {mg/Mm?) {mg/Mm?)
POLVERI < 70,00 < 70,00 < 150,00
055101 0 AZOTO (NOs) < b0, 00 < 500,00 < h00,00
0SS0 M ZOLFO (S06) <1.700,00 <1.700,00 <1.700,00
) ) Punto Emissione
parametri & valori
T1* T2
Altezza dal piano di campagna 25 10
(m)

o Conc. Flusso di Conc. Flusso di
Inquinanti mg/Mme massa {géh) mgiMme massa {g/h)
COT. <20 <160 <20 <160
MO < 200 < 1600 <200 < 1600
coO <100 < B0D <100 < 800
MH3 <170 <1360 <170 <1360
02 < 250 < 2000 <250 < 2000
Polveri <30 <240 <30 <240
Cloro come HCI <10 <80 <10 <80
Fluoro come HF <25 <20 <250 <2
Metali pesanti {Pb,Cr,Cu,Mn,As <3 <24 <3 <24
di cui;

Pb Cd Hg Tallio <15 <12 <15 <12
Cd <01 <08 =01 =08
Hg <01 <08 <01 <08
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Combustibile n.1

Combustibile : Metano.

P.C.I. 8.570 kcal/Nm3

Portata massima 230 Nm3/h

Pressione 2.000 mmCA

Combustibile n.2

Combustibile: Grasso fuso

P.C.I. 8.400 kcal/kg

Portata massima 595 kg/h

Temperatura in ingresso al preriscaldatore >50 © C

Vapore per atomizzazione e preriscaldamento combustibile grasso
Portata:250 kg/h

Pressione massima :10 bar

Aria compressa per atomizzazione combustibile grasso
Portata 200 nm3/h

Pressione massima 4 — 6 bar

Aria compressa deumidificata e lubrificata per gli strumenti
Pressione massima 6 -7 bar

Condizioni di funzionamento dell’impianto

Funzionamento : 100 %

Portata fumane : 2.500 kg/h

Portata aria molto inquinata : 5.500 kg/h

Portata totale trattata : 8.000 kg/h

Temperatura in camera di combustione : 950 °c

Consumo di grasso in esercizio : 567 kg/h

Potenzialita termica recuperata :3.600.000 kcal/h

Vapore prodotto 6.000 kg/h

Descrizione generale dell’impianto di combustione delle fumane

I composti inquinanti, presenti nell’aria da trattare, vengono ossidati nella camera di combustione ad
una temperatura compresa tra 700°C e 950°C e con un tempo di permanenza di circa 2 secondi.

I gas combusti vengono convogliati in una caldaia a recupero nella quale viene prodotto il vapore

necessario per il processo.
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Collettore di immissione dell’aria di processo

L’aria di processo addizionata coi solventi organici volatili, proveniente dall’utenza, dovra essere

convogliata ad un apposito collettore di ingresso preallestito.

Oltre alla linea di convogliamento dell’Aria di Processo ¢ presente una derivazione laterale di
aspirazione Aria Ambiente che verra utilizzata durante le fasi di Avviamento impianto o in caso di

emergenze.

Su questo canale ¢ installata una valvola, mentre altre due sono collegate sulla linea di ingresso. Le

valvole presentano le seguenti caratteristiche.
Una valvola di immissione Aria Ambiente pulita FV-601

La serranda ¢ del tipo a farfalla, ¢ collegata tramite I'albero di controllo del movimento della lente ad
un attuatore pneumatico, pilotato da un’elettrovalvola del tipo 5 Vie 3 bistabile riposizionabile.

Questa serranda ha la funzione di abilitare il flusso di Aria Ambiente pulita al’impianto durante le
fasi di riscaldamento della camera di combustione o a seguito di una condizione di Blocco di Sicurezza
del bruciatore, e la sua posizione risulta antagonista a quella delle serranda di Immissione Aria di
Processo FV-601.

Una valvola di immissione Aria di Processo FV-602a

La valvola, del tipo a farfalla, ¢ collegata tramite I'albero di controllo del movimento della lente ad un
attuatore pneumatico, pilotato da un’elettrovalvola del tipo On-Off 3 Vie 2 Posizioni con molla di

ritorno.

Questa serranda ha la funzione di abilitare il flusso dell’Aria di Processo allimpianto durante il
regolare funzionamento, e la posizione risulta antagonista a quella delle serrande FV-601 e FV-603.

Una valvola di By-Pass Aria di Processo FV-602b

La serranda ¢ del tipo Valvola a Farfalla, ¢ collegata tramite I'albero di controllo del movimento della
lente ad un attuatore pneumatico, pilotato da un’elettrovalvola del tipo On-Off 3 Vie 2 Posizioni con

molla di ritorno.

Questa serranda ha la funzione di deviare o intercettare il flusso dell’Aria di Processo verso un
apposito By-Pass, e la sua posizione risulta antagonista a quella della serranda FV-601.

Per verificare le posizioni di apertura e chiusura delle valvole sono presenti interruttori di fine corsa
identificate dalle sigle ZSH- e ZSL-.

Le valvole vengono controllate automaticamente o manualmente dal quadro di controllo.

I’immissione dell’Aria di processo nella camera di combustione deve avvenire solamente quando la
temperatura interna raggiunge il valore ottimale.

Le serrande FV-603 e FV-602 dovranno risultare aperte durante le fasi di riscaldamento della linea di
incenerimento, mentre la serranda FV-601 dovra risultare chiusa, in modo che non possa affluire Aria di

Processo all'impianto.

Solo quando la temperatura all'interno della Camera di Combustione superera il valore idoneo per
effettuare il processo d’incenerimento, e non sia in corso una situazione di Blocco di sicurezza del
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Bruciatore, le due serrande verranno chiuse mentre verra aperta la serranda FV-201 in modo che I’Aria
di Processo possa affluire all’inceneritore.

Nel caso la temperatura in Camera di Combustione ridiscenda sotto il valore idoneo, o insorga una
situazione di Blocco di Sicurezza del bruciatore verranno ripristinate le posizioni iniziali delle serrande.

In nessun caso dovra affluire Aria di Processo all'inceneritore se la temperatura in Camera di
Combustione risulta inferiore al valore idoneo per effettuare il processo d’incenerimento.

Sul collettore di raccolta a monte della serranda FV-601 sono inoltre presenti i seguenti componenti:
Un trasmettitore di pressione PT

E’ in grado di rilevare il valore della depressione sul canale di aspirazione dell’Aria di Processo e di
trasmetterlo al sistema di controllo della regolazione del numero di giri del motore del ventilatore di
aspirazione. Questa sonda ¢ intercettata da una valvola a spillo in Aisi 316.

Un gruppo preriscaldo filtro-batteria PAF-01
Ventilatore aria comburente v-401

L'aria comburente viene direttamente aspirata e pressurizzata dal ventilatore di aspirazione e

pressurizzazione V-401.

Questo ventilatore ha la funzione di pressutizzare I'aria comburente in modo che possa giungere al

bruciatore per consentire la corretta combustione.

Il gruppo di ventilazione ¢ accoppiato ad un motore elettrico con protezione IP 55, tramite
trasmissione a cinghia. Il ventilatore ¢ dotato di filtro in aspirazione.

Ila cassa di aspirazione del ventilatore deve risultare sempre libera per consentire un corretto
funzionamento dell'impianto con almeno un campo libero in ogni direzione di 2 m.

Il motore del ventilatore viene controllato tramite un variatore di frequenza SCI-401 Inverter posto
nel quadro elettrico, che a sua volta viene controllato da un regolatore di pressione PIC-401, presente
sempre nel quadro elettrico e collegato alla sonda di pressione differenziale PT-401 che controlla il salto

di pressione tra l'ingresso e l'uscita dal bruciatore del combustore.
Camera di combustione

In questa parte dell'impianto, avviene l'ossidazione delle Sostanze Organiche Volatili, grazie
all'accensione della fiamma del bruciatore posizionato nella parte anteriore della camera di

combustione.
Il combustore comprende i seguenti elementi:
* Nella parte anteriore del combustore ¢ prevista l'installazione del bruciatore.

* Il combustore ¢ costituito da due sezioni una Precamera di miscelazione e la vera e propria

Camera di combustione.
La Precamera di miscelazione ¢ a sua volta divisa in due parti:

* Nella parte anteriore si ha il punto di ingresso dell'aria di processo che avviene a valle della

bocca di uscita del bruciatore.
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e La struttura risulta tale che l'aria compie un moto turbolento che consente una corretta

miscelazione coi fumi di combustione e quindi agevola i successivi fenomeni di ossidazione.

In questa prima parte le superfici a contatto con l'aria di processo tisultano rivestite in cemento
refrattario o Aisi 304 e nella parte basale ¢ presente una tubazione di scarico che puo essere utilizzata
per scaricare eventuale accumulo di materiali contenuti nell'aria di processo. E' stata inoltre prevista una
portella di ispezione del peso di circa kg.80.

Nel caso di estrazione della portella tenere conto del peso e utilizzare un sistema di Sostegno.

Nella seconda parte si ha la vera e propria zona di miscelazione tra l'aria di processo ed i fumi di

combustione prodotti dal bruciatore.

11 rivestimento interno ¢ costituito da mattoni in cemento refrattario per uno spessore di circa 220
mm.

Al termine di questa parte si ha un anello di restringimento in cemento refrattario che ha lo scopo di
agevolare la miscelazione tra i due fluidi gassosi creando dei moti turbolenti.

La Camera di combustione vera e propria collegata direttamente alla sezione precedente ¢ la zona
dove si ottengono 1 corretti processi di ossidazione di S.O.V. alla temperatura idonea.

Anche il rivestimento interno di questa zona ¢ costituito da mattoni in cemento refrattario per uno
spessore di circa 220 mm.

Al termine della camera ¢ presente la flangia che consente 'accoppiamento con la caldaia a recupero.
L'innesto di accoppiamento ¢ previsto con protezione in cemento refrattario.

Nella parte iniziale della camera ¢ inoltre presente una portella per la ispezione del peso di circa
kg.80.

Nel suo complesso il combustore presenta una lamiera di contenimento esterna in acciaio al carbonio
rifinita con una verniciatura epossidica.

Nella parte posteriore della camera sono alloggiate due termocoppia TE-801 e TE-802, collegate ad
appositi termoregolatori, per rilevare la temperatura all'interno della camera di combustione.

Scambiatore di calore tipo ext a serpentino fumi/acqua

In questa zona dell'impianto avviene lo scambio di calore tra i fumi di combustione e l'acqua di
processo. Durante il funzionamento il salto termico tra l'ingresso e l'uscita dell’acqua rimane costante. 11
recuperatore ¢ costituito da un corpo cilindrico a sviluppo verticale nel quale ¢ inserito un fascio
tubiero a serpentino a piu principi. Il serpentino occupa la parte piu esterna del cilindro mentre la parte
centrale ¢ costituita da un condotto vuoto. Una serranda regola la portata di aria che lambisce i tubi.

In questo modo viene regolata la temperatura dell’acqua che fluisce attraverso il serpentino.
Circuito dell’olio diatermico
11 circuito dell’olio diatermico ¢ composto da:

* La caldaia mtb multitubolare di seguito descritta dove I'olio viene riscaldato dai gas esausti dalla

combustione;
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* Una caldaia tpc che provvede a fornire 'energia necessaria a raggiungere la temperatura di

esercizio dell’olio nel caso in cui il contributo della caldaia mtb non fosse sufficiente;

* Un serbatoio di stoccaggio;
* Un vaso di espansione da 50001
* Un degasatore deg;

* Uno scambiatore acqua / olio tipo sov per la produzione di vapore di processo.

Caldaia a recupero multitubolare ad olio diatermico

In questa zona dell'impianto avviene lo scambio di calore tra i fumi di combustione e I'olio

diatermico che viene riscaldato e quindi utilizzato dall'utenza. Durante il funzionamento il salto termico

tra l'ingresso e l'uscita del fluido diatermico rimane costante.

11 recuperatore ¢ del tipo multitubolare.

Lconfigurazione adottata consente ai fumi di lambire esternamente i tubi del fascio tramite un

passaggio in controcorrente al moto dell'olio diatermico in modo da ottimizzare lo scambio di calore.

Lo scambiatore ¢ equipaggiato con la strumentazione seguente:

un manometro per rilevare la pressione dell'olio diatermico in ingresso allo scambiatore i calore,
corredato di una valvola di intercettazione.

un pressostato differenziale pdsl-801 collegato tra il collettore di ingresso e quello di uscita lato
olio dello scambiatore di calore. Nel caso la pressione differenziale dovesse scendere sotto il suo
punto di taratura il pressostato interviene generando un blocco di sicurezza dell'impianto. Un
calo nella pressione differenziale indica infatti una scarsa circolazione dell'olio diatermico che

potrebbe indurre fenomeni anomali di surtriscaldamento dell'intera struttura.

un manometro per rilevare la pressione dell'olio diatermico in uscita dallo scambiatore di calore,
corredato di una valvola di intercettazione.

una termocoppia te-801 per la visualizzazione e il controllo della temperatura dell'olio
diatermico sul collettore di ingresso allo scambiatore di calore.

una termocoppia te-802 per la visualizzazione e il controllo della temperatura dell'olio
diatermico sul collettore di uscita allo scambiatore di calore.

Ventilatore di aspirazione fumane v-601

Il ventilatore di aspirazione fumane v-601 ha la funzione di mantenere in depressione il canale di

aspirazione fumane e di convogliare i gas esausti al camino.

Il gruppo di ventilazione ¢ accoppiato ad un motore elettrico con protezione ip 55 tramite

trasmissione a cinghia.

Il motore del ventilatore viene controllato tramite un variatore di frequenza sci-60linverter posto nel

quadro elettrico, che a sua volta viene controllato da un regolatore di pressione pic-601 , presente

sempre nel quadro elettrico e collegato alla sonda di pressione pt-601 che controlla la pressione nel

canale posto in aspirazione al ventilatore stesso.
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Batteria di preriscaldo-filtro paf-01

A valle dei cuocitori, ¢ installato un gruppo di preriscaldo e filtro delle fumane dotata di sistema per
la raccolta delle condense. Tale filtro ¢ dotato di un pressostato differenziale che indica 'eventuale
intasamento, lo strumento viene gestito dal plc.

Camino di evacuazione dei fumi in atmosfera
Il camino presenta le seguenti caratteristiche:
Un raccordo basale per I'accoppiamento, al ventilatore.

Il segmento superiore di uscita in atmosfera presenta una spirale rompimento. Questo segmento ¢
inoltre dotato di golfare di sollevamento sfruttabili per la intera struttura.

Tra le flange di collegamento dei due segmenti ¢ prevista una tenuta tramite doppio giro corda

ceramica.

Per questo in ogni punto di connessione vengono interposte delle trecce in rame per garantire la
messa a terra dell'intera struttura metallica, che verranno connesse tramite imbullonatura agli appositi
piatti di aggancio.

Descrizione delle fasi di funzionamento
Le fasi di funzionamento dell'impianto sono le seguenti:
0- impianto fermo.

Ad impianto fermo abbiamo la valvola di aspirazione ambiente aperta mentre la valvola aria di
processo resta chiusa, il ventilatore aria di processo ed il ventilatore bruciatore sono spenti cosi come il

bruciatore.

Il riscaldamento viene effettuato con laspirazione di aria ambiente tramite I'avviamento del
ventilatore aria di processo e del ventilatore bruciatore, e 'avviamento del bruciatore. Per permettere
I'aspirazione di aria ambiente viene aperta progressivamente la valvola aria ambiente e viene chiusa la
valvola aria di processo; tramite il funzionamento dei bruciatori viene portata la camera di combustione

alla temperatura idonea per ricevere I’aria da trattare.

L’ossidazione dell’aria di processo avviene dopo la fase di riscaldamento della camera di
combustione, al raggiungimento della temperatura idonea viene fatta affluire ’aria da trattare aprendo la
valvola aria di processo e chiudendo la valvola aria ambiente; a questo punto con il funzionamento dei

bruciatori viene mantenuta la temperatura richiesta per 'ossidazione.

Questa fase avviene quando per varie cause si supera il set-point di alta temperatura in camera di
combustione. Durante questa fase viene aperta progressivamente la valvola aria ambiente per riportare
alla giusta temperatura la camera di combustione.

Durante questa fase la valvola aria ambiente viene riportata in posizione di apertura mentre la valvola
aria di processo viene riportata in posizione di chiusura, il bruciatore viene spento mentre rimangono in
funzione il ventilatore bruciatore ed il ventilatore aria di processo fino al raggiungimento della
temperatura idonea allo spegnimento totale.

Descrizione dei controlli principali
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I principali sistemi di controllo dell'impianto sono:
¢ Controllo del ciclo di avviamento del bruciatore
* Controllo di portata dell’aria di processo: pic-601
¢ Controllo di portata dell’aria comburente: pic-401
¢ Controllo di pressione dell’olio: pic-801
¢ Controllo di pressione ai cuocitori: pic-602
* Controllo di temperatura in camera di combustione: tic-601
* Controllo di temperatura acqua nello scambiatore ext: tic-851
* Controllo di pressione del vapore pic-301
Controllo del ciclo di avviamento del bruciatore

Il controllo del ciclo di avviamento del bruciatore viene fatto tramite un sistema di controllo
“siemens 1fl 1.333” integrato posto nel quadro elettrico. Il sistema acquisisce e controlla i segnali dai
trasmettitori di temperatura e pressione, gestisce tutta la sequenza di avviamento dalla preventilazione
fino alla regolazione del bruciatore.

ILa potenzialita del bruciatore viene regolata mediante le serrande azionate da servomotore
rispettivamente dell’aria comburente tcv-401, del gas tcv-201 in funzionamento con combustibile
gassoso o mediante Iinverter sci-102 della pompa di alimento della nafta/grasso mp-102 in caso di
funzionamento con combustibile liquido.

Controllo di portata dell’aria di processo

Il controllo della portata dell’aria di processo avviene tramite la regolazione della velocita del
ventilatore v-601 tramite un inverter sci-601.

La regolazione della velocita viene fatta in funzione della pressione in aspirazione rilevata dal
trasmettitore di pressione pt-102 e trasmessa al regolatore pic-102 che comanda 'inverter sci-102.

Durante le fasi di riscaldamento e spegnimento dell’impianto il ventilatore funziona a velocita fissa.
g

11 controllo della velocita viene attivato quando I'impianto raggiunge la condizione di impianto in
temperatura.

Controllo di portata dell’aria comburente

Il controllo della portata dell’aria comburente avviene tramite la regolazione della velocita del
ventilatore v-401 tramite un inverter sci-401.

La regolazione della velocita viene fatta in funzione della pressione differenziale tra la camera di
combustione e la mandata del ventilatore, rilevata dal trasmettitore pt-401 e trasmessa al regolatore Pic-
401 che comanda P'inverter sci-401.

La regolazione ¢ attiva durante tutte le fasi dell’impianto.
g p

Controllo di pressione dell’olio pic-801
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La pressione dell’olio diatermico viene regolata tramite la valvola pcv-801 in funzione della pressione
differenziale misurata sul collettore dal pressostato differenziale dpt-801.

Al fine di mantenere il circuito dell’olio bilanciato e garantire un flusso corretto, ¢ necessario che sia
mantenuta una differenza di pressione prestabilita tra il collettore e la linea. Tale differenza di pressione
¢ garantita dalla valvola modulante pcv-801.

Controllo di pressione ai cuocitori pic-602

ILa pressione ai cuocitori viene mantenuta costante mediante la valvola xv-602 che viene regolata in
funzione del segnale misurato dal pressostato pt-602.

Controllo di temperatura in camera di combustione tic-601

La temperatura in camera di combustione ¢ regolata da questo regolatore tramite una curva di
taratura , impostata in fase di collaudo, che agisce sulle serrande del gas tcv-601, dell’aria comburente
tcv-401 e sulla serranda modulante dell’aria ambiente fv-601.

Controllo di temperatura acqua nello scambiatore ext: tic-851

La temperatura dell’acqua viene regolata in funzione della temperatura misurata in ingresso allo
scambiatore dalla termocoppia te-851, per mezzo della valvola a tre vie tcv-851 che permette di

ricircolare una portata parziale di acqua che non verra quindi riscaldata dai fumi.
Controllo di pressione del vapore pic-301

La pressione del vapore viene mantenuta costante nello scambiatore sov, tramite la valvola di scarico
del vapore xv-301 azionata in funzione del pressostato pt-301.

La pressione viene misurata sullo scambiatore mentre la valvola ¢ localizzata sul collettore del vapore

(vedi p&id).

Nell'impianto inceneritore deodorativo le emissioni sono state stimate secondo impianti similari e
dalla valutazione delle caratteristiche dell’impianto e combustibili previsti.

Quadro emissioni in atmosfera
Categorie i.p.p.c.:

» Codice 6.4, lett. A: macelli aventi una capacita di produzione di carcasse di oltre 50 Mg
al giorno;

Punto Punto Punto
Parametri e valori emissione emissione emissione
E1 . E4 . E5 .
Altezza da piano campagna | M 8,0 8,0 9,0
Altezza dal colmo M =10 =10 =10
Diametro allo sbocco M 0,35 0,35 0,5
Sezione allo sbocco M2 0,096 0,096 0,1962
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Portata ?nﬁ/ 1.658,0 1.658,0 3.800,0
Temperatura °c 115,0 115,0 135,0
Velocita allo sbocco M/s 4.8 4.8 54
Direzione del flusso Verticale Verticale Verticale
Durata delle emissioni H/d 16,0 16,0 16,0
Frequenza delle emissioni | N/d 6,0 6,0 6,0
Impianti termici
Provenienza emissioni Prodizione Prodzizione Generatore
Acqua calda Acqua calda Divapore
Alimentazione Metano Metano Metano
Impianto
termico Potenzialita 0,66 0,66 1,151
(Mw)
Concentrazi Concentrazi Concentrazio
Inquinanti one one ne
(mg/nm3) (mg/nm3) (mg/nm3)
Polveri < 70,00 < 70,00 < 150,00
Ossidi d’azoto (NOx) < 500,00 < 500,00 < 500,00
Ossidi di zolfo (SOx) < 1.700,00 < 1.700,00 < 1.700,00

» Codice 6.5: impianti per ’eliminazione o il recupero di carcasse e di residui animali con

una capacita di trattamento di oltre 10 Mg al giorno;

Parametri e valori

Punto emissione

T1* T2
Altezza dal piano di
campagna 25 10
(m)
élllt)ezza dal colmo dei tetti 17 3
Diametro allo sbocco (m) 0,9 0,5
Sezione allo sbocco mq 0,636 0,1962
Temperatura allo sbocco °c 245 305
Direzione del flusso allo Verticale Verticale
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sbocco
Durate delle emissioni
(h/giorno) 24 24

Provenienza emissioni

Inc-deo 8000

Caldaia mtb-01

Alimentazione Grasso fuso / Metano Metano
Potenza termica (kcal/h) 5.000.000 3.600.000
Conc. Flussodi | Conc. | Flusso di
Inquinanti Mg/nmc 12/;5’;; Mg/nmc IE/;/S;;
C.ot. <20 <160 <20 <160
Nox < 200 <1600 <200 <1600
Co < 100 < 800 < 100 < 800
Nh3 <170 < 1360 <170 < 1360
So2 < 250 < 2000 < 250 < 2000
Polveri <30 <240 <30 < 240
Cloro come Hcl <10 < 80 <10 < 80
Fluoro come hf <25 <20 <25 <20
ﬁza}i pesanti Pb, Cr, Cu, <3 <4 <3 <4
di cui:
Pb Cd, Hg Tallio <1,5 <12 <1,5 <12
Cd <0,1 <0,8 <0,1 <0,8
Hg <0,1 <0,8 <0,1 <0,8

*per le emissioni provenienti dal camino tl ¢ previsto I'utilizzo di un analizzatore in continuo per il

monitoraggio giornaliero dei seguiti parametri:

Camino t1
Inquinanti Conc. Flusso di
Mg/nmc | Massa
(g/h)
C.o.t. <20 <160
NO < 200 < 1600
CcO < 100 < 800
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O, (<170 [<1360 |

I range di riferimento dell’analizzatore in continuo sono i seguenti:

Inquinanti Range

C.o.t. 0-60 mg/m’
NO 0-300 mg/m’
CO 0-200 mg/m’
O, 0-25% vol.

Di seguito i dati provenienti dall’attivita di monitoraggio riguardanti le emissioni in atmosfera di
inquinanti e composti climalteranti provenienti dai punti di emissioni T1 e T2, e quindi relativi
all’attivita IPPC 6.5:

Emissioni in atmosfera: Tabella 1.5.2. inquinanti monitorati

Analisi del 22/09/2021 RdP n. 2109220090
Concentrazione =
Punto di - limite da Portata | Flusso di massa | Concentrazioine e e
emissione | Porametrimonitorati| = normafivac | (Nm3/h) | (Ka/anno) | (mg/Nm3) | limitedi
[mg/Nm®] i
Nox 200 1945,827] 19,62| 9,81
POLVERI TOTALI< 30 30 73,390 0,74 2,47
l COT 20 309,428 3,12 15,5|
co 100 676,378 6,82 6,82
NH3 170 65,456 0,66 0,39
T1 S02 250 86,283 0,87 0,35
HC 10 0,0000] 1,33 13,3
HF 2,5 0,000 0,32 12,8
Pb 1,5 0,000 0,01 0,7
Cr 3 0,000, 0,01] 0,3
Cu 3 0,000 0,01 0,3
Mn 3 0,000 0,01 0,3
As 3 0,000 0,01 0,3
Cd 0,1 0,000 0,01] 10,0
T 1.5 0,000 0,01 0,7
Hg 0,1 25827 0,000 0,01 10,0

Figura 40: Risultati monitoraggio punto di emissione T'1, anno di riferimento 2021.

Pagina 111 di 166


mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma

Via Cavour 67

40026 — Imola (BO)
studionema@]legalmail.it

Realbeef s.r.l.
Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame

Relazione tecnica

Emissioni in atmosfera: Tabella 1.5.2. inquinanti monitorati

Punto di : © imiteda. Portata Flusso di massa | Concentrazioine :::::edel '\ra:::
emissions | || melrl montomt) - inorastiva o (Nm3/h) (Kg/anno) (ma/Nm3) limite di
autorizzata in ATA s
[mg/Nm°] P
Nox 200 398,704 21,14 10,57
POLVERI TOTALI< 30 30 18,483 0,98 3,27
coT 20 50,734 2,69 13,45
co 100 116,556 6,18 6,18
NH3 170 16,220 0,86 0,51
i 502 250 0,189 0,01 0,00
HCl 10 37,3431 1,98 19,8
HF 2,5 6,224 0,33 13,2
Ph 1,5 0,189 0,01 0,7
Cr 3 0,604 0,032 1,1
Cuy 3 0,189 0,01 0,3
Mn 3 0,189 0,01 0,3
As 3 0,189 0,01 0,3
cd 0,1 0,189 0,01 10,0
TI 1,5 0,189 0,01 0,7
Hg 0,1 9823 0,189 0,01 10,0

Figura 41: Risultati monitoraggio punto di emissione 12, anno di riferimento 2021.

Emissioni in atmosfera: Tabella 1.5.2. inquinanti monitorati

Punto di
emissione

T1

Analisi del 13/12/2022 RdP n. 2212130115
Cmﬁ:,:i':;ajr ne . o Fullcentrazlone
Parametri monitorati normativa o Poitata Flusso di massa) Concentrazieine |in % dFI va_lore
autorizzata in ATA (Nm3/h) (Kg/anno) (mg/Nm3) Im‘_ut&_: di
[mg/Nm¥] emissione
Nox 650 1755,779 17,63|2,7123076923077
POLVERI TOTALI= 30 30 67,721 0,68 2,27
CoT 100 204,788 2,96 2,96
co 100 540,571 5,93 5,93
NH3 250 70,709 0,71 0,28
S02 1700 94,611 0,95 0,06
HCI 30 d,0000 1,27|4,2333333333333
HE 3 0,000 0,25 5
Pb ) 0,000 0,01 a2
Cr 5 0,000 0,01 a,2
Cu 5 0,000 0,01 0,2
Mn 5 0,000 0,01 0,2
As 1 0,000 0,01 1,0
cd 0,2 0,000 0,01 5,0
I 0,2 0,000 0,01 5,0
Hg 0,2 26935 0,000 0,01 5,0

Figura 42: Risultati monitoraggio punto di emissione 11, anno di riferimento 2022.
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Emissioni in atmosfera: Tabella 1.5.2. inquinanti monitorati
Anallsi del 15/12/2022 RdP n. 2212150114
Concentrazione -
Punto di limmike da Portata Flusso di massa | Concentrazioine 'I:noxed“etlr?tgl‘{);:
emissione Arametst monkertl autr;[:iTz?::?n‘:&I A (Nm3/h) (Kafanno) (mg/Nm3) el::::;t:gt::e
[mg/Nne]

Nox 650 371,469 19,63 3,02

POLVERT TOTALI< 30 30 18,167 0,96 3,20

T2 Cor 100 00,744 B2 21

CO 100 136,628 P 1,22

NH3 250 13,625 0,72 0,29

502 1700 0,189 0,01 0,00

HCI 30 34,6300 1,83 6,1

HE A 0,812 0,36 T2

Db 5 0,189 0,01 0,2

Cr 5 0,852 0,045 0,9

Cu 5 0,189 0,01 0,2

Mn 5 0,189 0,01 0,2

As 1 0,189 0,01 1,0

cd 0,2 0,189 0,01 5.0

11 0,2 0,189 0,01 5,0

Hg 0,2 9856 0,189 0,01 5,0

Figura 43: Risultati monitoraggio punto di emissione 12, anno di riferimento 2022.

In riferimento ai tre punti di emissione (E1, E4, E5) relativi all’attivita di macellazione (IPPC 6.4%)
'azienda riporta che tali sorgenti puntiformi non sono temporaneamente attive. Per questo motivo non
sono stati effettuati campionamenti e non si riportano i corrispettivi dati di monitoraggio.

2.7.1 Emissioni odorigene (Scheda L)

All'interno dell'impianto in oggetto sono state individuate le seguenti sorgenti odorigene:

* EDI, ED2 - Biofiltri per il trattamento dell’area esausta proveniente dalle varie fasi di

lavorazione e dalla vasca di bilanciamento del depuratore;

* ED3 - Decantatore finale (D2 in planimetria).

2.7.2 Piano di gestione degli odori

Lo stabilimento ha adottato un protocollo per la gestione degli odori, finalizzato alla riduzione di

quest’ultimi, che prevede quanto segue:

(a) 1 portoni sono dotati di sistema di chiusura e apertura automatica. Vengono aperti solo se

necessario;

(b) I'aria esausta dellimpianto per la lavorazione dei sottoprodotti di Cat.3 viene aspirata e trattata
mediante biofiltri;

(c) gli automezzi per il trasporto delle materie in ingresso ed in uscita sono chiusi e dotati di idonea

copertura;

(d) la concimaia interna allo stabilimento, indicata in planimetria con la lettera E, ¢ una
tensostruttura chiusa per limitare la fuoriuscita di odori. Si sottolinea che nella struttura si

raccoglie principalmente paglia;
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(e) I'impianto di post-combustione dei fumi provenienti dalla lavorazione dei sottoprodotti di
origine animale ¢ dotato di un sistema di monitoraggio in continuo delle emissioni in atmosfera.

In aggiunta a quanto sopra esposto lo stabilimento ¢ dotato di un Piano di Monitoraggio e Controllo
che prevede il monitoraggio delle principali emissioni in atmosfera, si rimanda all’elaborato “4.25_Piano

di Monitoraggio e Controllo”.
Gestione delle emissioni odorigene mediante “biofiltro”

Il processo di eliminazione o di recupero di carcasse e di residui animali (Rendering) individua una
serie di sotto-processi industriali di trasformazione dei sottoprodotti di origine animale, non destinati al
consumo umano, detivanti dall'industria delle carni. L’attivita € caratterizzata dalla trasformazione di tali
sottoprodotti in grassi e farine animali e/o prodotti da utilizzare nella produzione di energia.

I Documenti di riferimento per il settore in questione, sono:

* Il Regolamento CE n. 1069/2009 “recante norme sanitarie relative ai sottoprodotti di origine
animale non destinati al consumo umano” che disciplina, tra l'altro, le modalita di raccolta, il
trasporto, il magazzinaggio, la manipolazione, la trasformazione e 'uso o Peliminazione dei
sottoprodotti di origine animale al fine di evitare rischi per la salute pubblica;

* Le Linee guida per le MTD pubblicate con DM 29/01/2007 relative alla categoria IPPC 6.5
“impianti per 'eliminazione o il recupero di carcasse e di residui animali aventi una capacita di
trattamento di oltre 10 tonnellate al giorno”, che individua le migliori tecniche di carattere
impiantistico e gestionale da applicarsi agli impianti al fine di evitare o quantomeno ridurre gli
impatti sull’ambiente, nell’ottica della prevenzione e riduzione integrate dell’inquinamento.

* D.GR. del 1 agosto 2003 n. 13943 e s.m.i., che contempla i sistemi di trattamento degli effluenti
gassosi e le caratteristiche tecniche minimali da adottare. Il ciclo generalmente comprende, oltre
alle attivita funzionali di scarico, stoccaggio e movimentazione dei prodotti in ingresso, almeno
una fase di riduzione volumetrica della materia prima ed una di trattamento termico seguita da
processi di separazione dei vari prodotti (acqua, grassi, farine); I'impatto ad essi associato,
specificatamente in termini di emissioni odorigene, ¢ condizionato fortemente dalla natura ed in
particolare dalla ‘freschezza’ del materiale in partenza.

Con riferimento alle linee guida per MTD e al D.G.R. del 1 agosto 2003 n. 13943 e s.m.i, 'impianto ¢
dotato trattamento con Biofiltro a tecnologia convenzionale, contemplato alla scheda Scheda BEO1 —
D.G.R. del01/8/2003 n. 13943.

Vista le volumetrie da trattare si ¢ optato per un sistema a piu vasche di filtrazioni, dividendo i1 volumi

da trattare in due comparti separati:

* volume comprendente la zona di trattamento acque e la zona di scarico prodotto e lavaggio

cassone;
* volume comprendente la zona restante di lavorazione e scarico farine;
* volume comprendente la stalla di sosta

* volume comprendente la vasca di depurazione riferita al volume di accumulo in fase di
bilanciamento.

Identificazione delle fonti odorigene
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La classificazione delle fasi di processo nell'impianto di rendering prevede, come riportato nelle
Linee Guida per le MTD, di tenere conto dell'impatto olfattivo relativo alle singole fasi., come si evince

dalla tabella seguente:
Fasi di lavorazione : Inquinanti odorigeni
Conferimento, stoccaggio e movimentazione
e ammine (trimetilammina);
* composti dello zolfo (DMDS);
* ammoniaca;
* aldeidi;
e ac. organici (butirrico).
Triturazione
e ammine (trimetilammina);
* composti dello zolfo (DMDS);
* ammoniaca;
* aldeidi;
e ac. organici (butirrico).
Cottura — Pressatura — Separazione
e ammine (trimetilammina);
¢ aldeidi (ottanale, isobutirraldeide);
* composti ridotto dello zolfo (DMDS, tioli e
* solfuri).
Stalla - Composti dell’azoto (pirazina);
* polveri;
* sostanze organiche volatili (SOV)
Depurazione - composti ridotto dello zolfo;
¢ ammoniaca.
Caratteristiche tecniche del materiale di riempimento

Nei biofiltri realizzati ¢ stato impiegato materiale di riempimento che presentano le seguenti

caratteristiche tecniche:
* sufficiente porosita e dimensioni delle particelle prossime all'uniformita (40+-60%);
e particelle con elevata superficie specifica e buona capacita tampone;

* capacita di favorire lo sviluppo di un'ampia popolazione di microflora.
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Il mezzo di riempimento dovra favorire:
¢ un ambiente microbico ottimale con: nutrienti, umidita, pH ottimale, abbondanza di carbonio;

¢ un’ampia area superficiale specifica: per massimizzare l'area di attacco, la capacita di
assorbimento e il numero di siti di reazione per unita di volume del mezzo;

¢ un’integrita strutturale: per evitare la compattazione del mezzo, la quale provoca un aumento
delle perdite di carico del flusso di gas e riduce i tempi di ritenzione;

¢ un’elevata porosita: per mantenere elevati i tempi di ritenzione e basse le contropressioni;
¢ una bassa densita volumetrica per ridurre la possibile compattazione del mezzo.

Le caratteristiche fisiche ottimali del materiale di riempimento sono rappresentate da un pH tra 7 e 8,
una porosita occupata da aria tra il 40 ¢ 1'60% e un contenuto di sostanza organica tra il 35 e il 55%. Per
quanto riguarda la profondita del letto, generalmente vengono utilizzati valori compresi tra 0,8 + 1.8 m..
Infatti, non ¢ opportuno adottare valori piu elevati di 1,8 m, in quanto la maggior parte della rimozione
ha luogo nello strato superiore del letto, corrispondente al 20% del totale.

Si ¢ scelto di adottare un’altezza del letto filtrante paria 1 m.

Un altro aspetto importante di cui si ¢ tenuto conto nella progettazione dei biofiltro ¢ costituito dalla

scelta del metodo utilizzato per introdurre I'aria da sottoporre a trattamento.
I sistemi di distribuzione dei gas piu diffusi comprendono:
* tubi microfessurati;
* sottodreni prefabbricati;
* sistemi in sovrapressione.

E’ stato considerato il sistema con tubi microfessurati. Le tubazioni microfessurate sono posizionate
all'interno di uno strato di ghiaia situato al disotto del letto filtrante. Il dimensionamento dei tubi ¢ stato
eseguito in modo che questi funzionino come serbatoi e non come collettori, cosi da assicurare una
distribuzione uniforme del gas.

Lo schema grafico che segue mostra la configurazione del sistema.

Sistama
& nebuzzazions

e e e e Compost o iempimants
Aceud L g "1~ sintetico con adeguato
L G = grado di umiditis
| Flusso di gas
o - Gihiala grossalana
5 ) 150 - 200 mm
Ciorrenta gassosa I=tema di ekl k
Wr-mnanglla oo perforedt pes la i gt
dissribuzione dall'aria (= genera da 100 mm)
(&) it

Rappresentazions schemalica dei bicfilii aperti: |a} a lefto cperto & (] in frincea.
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E’ presente un tipo di sottodreno prefabbricato, il quale permettera sia il movimento del gas verso
l'alto attraverso il letto di riempimento sia la raccolta del percolato.

Parametri di controllo per P’esercizio e il dimensionamento dei biofiltri

Controllo dell’umidita

Il controllo dell'umidita, per il mantenimento del corretto grado di umidita all'interno del letto
filtrante, rappresenta uno degli aspetti piu critici della gestione dei biofiltri. Infatti, se questo risulta
insufficiente l'attivita batterica si riduce drasticamente. Se, al contrario, il grado di umidita ¢ troppo
elevato, viene limitato il flusso di aria attraverso il materiale e si possono creare all'interno del letto
condizioni di anaerobiosi. A questo si aggiunge il fatto che i biofiltri tendono ad asciugarsi se non si
provvede al reintegro periodico dell'umidita. I grado ottimale di umidita deve risultare compreso tra il
50 e il 65%, definito come segue:

umidita, %o = (peso d'acqua | (peso d'acqua + peso secco di materiale di riempimento)) x 100

L'umidita sara fornita mediante aggiunta di acqua sulla superficie del letto con distribuzione a
ploggia.
Net biofiltri in esame il valore del carico idraulico superficiale del liquido applicato risulta pari a 0,75

m?/m?-d.
Controllo della temperature

11 processo di biofiltrazione ¢ del tipo mesofilo. L'intervallo di temperatura di esercizio dei biofiltri ¢
compreso generalmente tra 15 e 45 °C, con valori ottimali intorno a 25+35 °C. Il controllo della
temperatura ¢ importante, nei climi freddi; 1 biofiltri devono essere isolati termicamente e il gas

influente riscaldato. Nei climi caldi, puo rendersi necessario abbassarne la temperatura prima di
introdurlo nel biofiltro. Nel caso in esame si ritiene di dover operare, per far fronte al periodo invernale,

isolando termicamente le condotte di adduzione dell’aria ai biofiltri.
Dimensionamento dei biofiltri

Il dimensionamento dei biofiltri ¢ generalmente effettuato sulla base del tempo di residenza della
corrente gassosa all'interno del letto, del carico unitario di aria applicato e dell'efficienza attesa di
rimozione dei costituenti. Di seguito si riportano in forma sintetica i termini utilizzati e le relazioni

comunemente adotatte per descrivere il rendimento dei biofiltri.
* Il tempo di residenza a letto vuoto EBRT (Empty Bed Residence Time)
EBRT =Vf
0
I’f = volume letto di filtrazione;
QO = portata d’aria da trattare;
usato per definire la relazione tra il volume del reattore di contatto e la portata volumetrica del gas.

* Il tempo di residenza reale o effettivo nel filtro viene determinato introducendo nella relazione

la porosita a dello strato filtrante:
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TR=(Vf*a/Q

Per valutare il funzionamento dei filtri con materiale di riempimento vengono spesso impiegati fattori

di carico in massa rapportati alla superficie o al volume del sistema.
* Carico di massa per unita di superficie o carico superficiale di massa:
CSm = Q0xCo
A
Co = concentrazione del gas influente;
Af = superficie orizzontale del letto filtrante;
* Carico di massa per unita di volume o carico volumetrico di massa:
ClVm =0 xCo
Vf
* Efficienza di rimozione:
E = (Co— Ce)x100
Co= concentrazione del gas influente;
Ce = concentrazione del gas effluente [mg/l]

Il tempo di residenza nei biofiltri dell’aria contaminata proveniente da impianti di rendering ¢
generalmente compreso tra 30 e 60 s, mentre per il carico idraulico superficiale sono applicati valori
fino a 120 m’/ m® min), per concentrazione di gas odorosi (aria proveniente dalle aree di lavorazione).

I’impianto ¢ costituito essenzialmente da:

* Una doppia vasca di contenimento in calcestruzzo con diverse volumetrie avente il primo
bacino (Bio n.1) forma rettangolare ed il secondo bacino (Bio n.2) forma ad “L”.

* Laria da trattare viene immessa in un plenum e costretta ad attraversare il letto filtrante
appoggiato su di un apposito grigliato di sostegno.

* L’intero biofiltro ¢ suddividibile in due sezioni (O + L) distinte e singolarmente escludibili.
Nel caso specifico, sono stati applicati i seguenti parametri di riferimento:
Portata d’aria: nominale 23.450 m?/h
massima 57.500 m?®/h

NOTE: la portata nominale e massima non risultano variate rispetto ai dati precedentemente
denunciati

Carico volumetrico specifico biofiltro (con 23.450 m’/h):
60 m’/h per m’di materiale filtrante
Carico volumetrico specifico biofiltro (con 57.500 m’/h):

150 m’/h per m’ di materiale filtrante

Pagina 118 di 166


mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma
Via Cavour 67
40026 — Imola (BO)

studionema@]legalmail.it

Realbeef s.r.l.

Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame

Relazione tecnica

Dimensioni in pianta biofiltro:
Bio n.1

Forma: O

Dimensioni: larghezza Mt 11,135
Dimensioni: lunghezza Mt 11,505
Superficie Mq. 128,10

Altezza letto filtrante: m 2,00
Volume letto filtrante: m® 256,20
Bio n.2

Forma: L

Dimensioni: larghezza Mt 14,915 * lunghezza Mt 6,400

Dimensioni: larghezza Mt 6,500 * lunghezza Mt 7,415

Superficie Mq. 143,65
Altezza letto filtrante: m 2,00

Volume letto filtrante: m* 287,30

Totale volume letto filtrante: Bio 1 + Bio 2 = m® 543,50

I parametri tecnici di dimensionamento dell’unita biofiltrante sono riportati nella tabella seguente:

Parametri di dimensionamento

Carico  specifico volumetrico 90
(m’/h / m’)
Materiale filtrante (m”) 543,50
Altezza materiale filtrante (m) 2,0
Tempo di contatto (sec) 40
Portata aria trattata (m’/h) 57.500
nr. 2 sezioni =
Supetficie biofiltro (m?)
m? 272

Dal punto di vista impiantistico i bacini di contenimento del materiale filtrante sono realizzati

mediante pannelli modulari in acciaio inox Aisi 304. Inferiormente le strutture poggiano su basamenti

realizzati in cls adeguatamente impermeabilizzati e trattati mediante prodotti in grado di resistere

all’aggressione acida (impermeabilizzate con doppia guaina bituminosa e/o trattamento epossidico

antiacido).

11 bacino di contenimento del biofiltro ha le seguenti dimensioni nominali per la composizione del

letto filtrante:
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Ialtezza dei bacini biofiltranti ¢ pari a 3.000 mm, ed ¢ costituito nel seguente modo:
* 300 mm per il plenum di distribuzione;
* 2.000 mm per il materiale filtrante,
* 0.500 mm di franco di sicurezza per consentire 'eventuale aggiunta di materiale filtrante;
* 200 mm di spazio libero per I'installazione del sistema di irrigazione.

Un letto filtrante quale supporto per i batteri che produrranno, mediante ossidazione, 'abbattimento

delle sostanze inquinanti (escluso dalla fornitura).

Un grigliato di sostegno del letto filtrante ¢ stato realizzato con un pavimento grigliato modulare di
sostegno del materiale filtrante compatibile con il materiale di riempimento scelto, dotato di elevata
superficie vuoto su pieno (basse perdite di carico, distribuzione dell’aria uniforme) e di portanza tale da
consentire il passaggio di mezzi meccanici leggeri tipo Bob Cat (installazione e rimozione materiale
filtrante). Il pavimento grigliato ha il doppio compito di sostenere opportunamente il materiale filtrante
e crea una intercapedine di diffusione omogenea dell’aria. Esso ¢ stato realizzato tramite pannelli
modulari resistenti all’aggressione acida (polipropilene caricato). Le dimensioni indicative complessive
del pavimento grigliato saranno equivalenti alle superfici dei due bacini realizzati.

11 biofiltro ¢ dotato di un impianto di bagnatura superficiale necessario per garantire un grado di
umidita del letto filtrante compatibile con I’attivita della flora batterica. Per quanto concerne il sistema
di bagnatura del letto ¢ stato realizzato un circuito ad anello lungo le pareti esterne di ciascuna vasca del
biofiltro, al quale saranno collegati i singoli elementi di spruzzatura. Ciascun circuito ¢ alimentato di
acqua di rete ed ¢ dotato di elettrovalvola temporizzata per consentire 'impostazione automatica dei
cicli di bagnatura superficiale.

Un sistema di pre-trattamento costituito da uno scrubber ad acqua avente il duplice scopo di
aumentare 'umidita del gas da trattare ed eliminare eventuale polvere in sospensione che potrebbe
danneggiare il materiale filtrante.

Di seguito si allega una tabella contenente i dati relativi alle dimensioni del bacino biofiltrante e della

camera di pre-umidificazione.

La tabella contiene inoltre le principali caratteristiche tecniche del circuito idraulico del sistema di
bagnatura del biofiltro e del sistema di spruzzatura del sistema di pre-umidificazione e del ventilatore, il
tutto dimensionato per i volumi d’aria da trattare prelevati dalle due linee di aspirazioni (rendering +
stalla + depuratore).

Descrizione Unita di misura Quantita

Portata / Portata massima mc/h 23.450 / 57.500 mc/h
Volume letto filtrante mc

Bacini filtranti N° 2

Acqua ricircolata nella torre di|l/min 600
preumidificazione
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Descrizione Unita di misura Quantita

Pompe preumidificazione N° 1 carico + 1 carico/scarico
Potenza pompa | kW 7,5

preumidificazione

Consumo previsto per [1/h 50-100

irrigazione letto filtrante

Ventilatori N° 1

Portata ventilatore mc/h 57.500

Potenza installata ventilatore kW 90

Pressione Dp (Hs) mm H20 300

Un impianto di aspirazione dell’aria da trattare. I sistema di aspirazione ¢ realizzato mediante
ventilatore centrifugo collegato ad una serie di prese di aspirazione poste all'interno della zona di
trattamento. La portata massima del ventilatore ¢ pari a 60.000 mc/h.

ILe tubazioni realizzate in lamiera di acciaio inox Aisi 304,servono alla interconnessione tra
ventilatore, torre di lavaggio e l'unita biofiltrante e comprendono le linee di convogliamento e
distribuzione dell’aria esausta al biofiltro.

Sono state inoltre installate le linee di estrazione aria esausta dalle diverse sezioni dell'impianto. Le
condutture dell’aria sono munite di griglie regolabili e serrande a farfalla per la taratura dell’'impianto.

I attivita di monitoraggio delle emissioni odorigene provenienti dai biofiltri per gli anni 2021 e 2022
ha fornito i seguenti risultati:

Punto di . - .: | Concentrazione = i
emissione | F2rametri monitorati |~ ' Puntodi 1o, otri monitorati| COMcentrazione
emissioneg
] CoT 0,41 mg/Nm3 CcoT 0,40 mg/Nm3
Biofiltro 1 NH3 0,5 mg/Nm3 Bioiltro 1 NH3 0,01 mg/Nm3
lanalisi del 15-01- | EFFLUENTI ODORIGENI 40 UQ/Nm3 analisi del 13-12- | EFFLUENTI ODORIGENI 40 UQ/Nm3
2021 RdP 2022 RdP
n.2101150067 n.2212130109
] CoT 0,39 mg/Nm3 coT 0,39 mg/Nm3
Biofiltro 2 NH3 0,5 mg/Nm3 Biofiltro 2 NH3 0,01mg/Nm3
lanalisi del15-01- | EFFLUENTI ODORIGENI 40 UO/Nm3 analisi del13-12- | EFFLUENTI ODORIGENI 40 UQ/Nm3
2021 RdP n. 2022 RdP n.
12101150068 2212130110

Decantatore finale (D2)

Per quanto concerne la valutazione delle emissioni odorigene della vasca di sedimentazione
secondaria (Decantatore finale) si ¢ fatto riferimento a valori di letteratura, ed in particolare al
documento “Emissioni odorigene in atmosfera da impianti di depurazione reflui - Linea guida per la
carattetizzazione, l'analisi e l'autorizzazione delle emissioni gassose in atmosfera delle attivita ad impatto
odorigeno” redatto dalla Regione Lombardia.
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La Tabella seguente riporta i valori medi e i range di concentrazione di odore caratteristici per
ciascuna delle fasi considerate. Nell’ultima colonna sono riportati i fattori di emissione dell’'odore (OEF
— Odour Emission Factor) calcolati per ciascuna fase ed espressi in unita odorimetriche per metro cubo
di refluo trattato (OU/(m3 di refluo)). E” importante sottolineare che tutti i valori di concentrazione di
odore e di OEF riportati sono ottenuti considerando una velocita dell’atia sotto cappa pari a 0,3 m/s.
L’OER (Odour Emission Rate [OUE/s]) relativo ad un impianto di trattamento reflui puo essere
ottenuto come prodotto fra la capacita di trattamento dell'impianto e la somma degli OEF relativi a
ciascuna delle fasi presenti nell'impianto considerato.

Pertanto, per la vasca di sedimentazione secondaria ¢ stato considerato un OEF medio pari a 13.000
OUE/m3 refluo.

Fasi del processo Valore medio di C.q Range di C.q OEF medio
(our/m?) (our/m?) (oug/(m’ di refluo))

Arrivo reflui 2.300 100 — 100.000 11.000
Pre-trattamenti 3.800 200 — 100.000 110.000
Sedimentazione primaria 1.500 200 — 20.000 190.000
Denitrificazione 230 50 —1.500 9.200
Nitrificazione 130 50 — 200 7.400
Ossidazione 200 50 —1.000 12.000
Trattamenti chimico-fisici 600 200 —3.000 8.300
Ispessimento fanghi 1.900 200 — 40.000 43.000
Stoccaggio fanghi 850 100 — 5.000 8.300

Considerando pertanto che ogni giorno vengono trattati 600 mc di refluo, pari a 25 mc/h, si ottiene
un OER = 90,3 OUE/s. Infine, data la superficie della vasca pati a 1055 m2, si ottiene un
SOER(Specific Odour Emission Rate [ouE /s/m2]) = 0,856 OUE/ s m2. Trattandosi di sorgente
areale, la portata di odore deve essere fatta variare in funzione della velocita esterna del vento; pertanto,
da tale calcolo ¢ emersa come il SOERmax su base della velocita del vento che lambisce la superficie.
Dal calcolo effettuato ¢ risultato un SOERmax spari a 5,07 OUE/s m2; considerando quindi la
supetficie della vasca si ottiene un flusso di odore pati a 534,9 OUE/s, che risulta di poco supetiore al
limite di escludibilita pari a 500 OUE/s. Si precisa che la scelta di considerare il valore massimo su base
annuale ¢ indubbiamente cautelativa; infatti, considerando ad esempio il 95° si otterrebbe un SOER95°
pati a 3,6 OUE/ s m2 che porterebbe ad un flusso pati a 379,8 OUE/s che ne porterebbe
all’escludibilita.
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2.8  Scarichi nei corpi idrici (Scheda H)

Come riportato nel capitolo Impianto di depurazione (D) del presente documento, all’interno del
complesso produttivo ¢ presente un impianto di depurazione di proprieta, che permette di trattare la
totalita delle acque reflue di lavorazione, oltre che le acque di prima pioggia. Si rimanda al capitolo
sopracitato per una descrizione accurata del procedimento di depurazione. Ad oggi lo scarico del
depuratore avviene in fognatura collegata al depuratore consortile Asidep. Si ritiene utile ripercorrere la
storia autotizzativa dello scarico dello stabilimento Realbeef.

Lo stabilimento Realbeef stl ¢ stato autorizzato allo scarico della acque depurate nel F Ufita con
provvedimento del Comune di Flumerti n. 3176 del 25/07/2013 per una portata annua pati a 40.000
mc/a.

A seguito di disfunzioni dell'impianto di depurazione preesistente Realbeef ha chiesto ed ottenuto di

poter scaricare le acque reflue depurate nella rete fognaria consortile per una portata annua pari a
64.819 mc/anno con provvedimento D.D. n. 33 del 19/02/2020.

Si ricorda ad ogni modo che I'impianto di depurazione aziendale, cosi come descritto al capitolo
2.4.4, ¢ in grado di trattare almeno 120.000 mc/anno di acque reflue aziendali, con il raggiungimento di
obiettivi di qualita dello scarico molto inferiori alle concentrazioni limite previste dal Dlgs 152/06 per
lo scarico in acque superficiali (tab.3 Allegato 5, parte III). A seguire si riportano 1 limiti di alcuni dei

parametri piu significativi oltre ai risultati dei monitoraggi svolti riferiti al comparto idrico negli anni
2020, 2021 e 2022.

BOD5 < 40 mg/1
COD < 160 mg/1
SST < 80 mg/1
NH4 < 15mg/l
NO3 <20 mg/l
Fosforo <10 mg/l
T1- Emissioni in Acqua
Lima Tz 3
P oo L G0 g (%] ma 2 e g2 -] ] ana . ma o] et
0 [s5.a5) B0 g 29 g 154 gt 140 gt 23 5 10 50 A7 12 g [ 1%
[ 46 0 o gl 83 gl 14 ) gl 14 e B gl 122 g 121 nen 21 mn 68 gt
o W5 041 ! Wz 0 g ong 1 g 074 ! 00z T B e [ 1 g
82 mgh 1) gy 14 mg &2 gy 62 453 gl .74 gl o2 myl &2 my) 18 mgn 1286 myl 1312 mge
& my g gl = myl T = ml 4 gl 4 gt & myl & myl 6 = ng
6 180 g B8 g1 15 gl 5 o Wog! St 30 gt % gt 0 50 vl 20 g
T oy 3 g 2 my 12 g 2 g1 1 gl 12 myt = myl 52 w o # v
e 06 oef [EAT 4 gt 067 g oE gl [ 2 4 g1 24 28 mn 077 g
56 my e B4 gl | AVALORE! mt My 8 gt 3ol O 2 mat a4 ot 10 ot 146 m
R o 2 BG 2 TR R uw Ao a% wC &
[ [ Qagl gl 5 g Tngl [ 0l Dugl g 0 gl 0
Tenistenti Toual 08 myi [ Qg v gl 12 o Gogl 15 ng 24 43 gl 360 g 022 0 06 1y
(T e TS e =0 8w BN | A0 gei0n | M0 uniNm|  DRuuiin | M0 UuiOw | B0eiNe| 20 dulim| o g | 00 gesom

Tabella 1: parametri monitorati a valle del depuratore aziendale, cosi come da indicazioni D.D. AIA 33 del 19/02/20
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T 2 - Acqua e potabilita

Allegato 5 - Piano di monitoraggio

Autocontrollo Interno
Decreto Dirigenziale n° 181 del 14 novembre 2012 - AIA

Limiti Um

gen-20 feh-20 mar-20 apr-20 mag-20 giu-20 lug-20 ago-20 set-20 ou-20 nov-20 dic-20

Qdore =) = Inodore | Inodore | Inodore Inodere Inedore | Inodore | Inodore | Inodore | Inedeore | Inodore | Inodore | Incdore
Colore [-=] E— Incol Incolore | Incolore | Incolore | Incol Incol Incol Incolore | Incol Incok Incok Incol

Sapore [ ——— Insapore | Insapore | Insapore | Insa Insapore | Insapore | Insapore | Insapore | Insapore | Insapore | Insapore | Insapore
PH [65-95 LnitadipH nr. 7.4 3 75 7,94 .37 8,02 7,86 75 784 7,84 78
Conducibilita Elerrrica [2500] yS/em n 330 nr, 896 350 930 340 340 nr, 340 340 N
Cloruri [<250] mg . 9 2 14 10 2 7 10 43 10 10 n,
S04- Solfari [<250] mgl 0, <40 0.t . <40 64 <40 DL 0. <40 <40 0.,
Durezza [15-50] mgl CaCO3 0, 183 04 04 165 26,1 174 208 204 176 176 0
N-NO2 - Nitriti [Azoto Nitroso)  [0,5] mgl nr. <0.05 0 0 <0.05 <0.05 <0.05 0,05 [ <0.05 <0.05 ]
N-NO3 - Nirrati {Azoto Nitrico)  [50] mygl nr 468 523 [ 44 219 478 5,51 0 45 45 0
N-NH3 - Azoto Ammoniacale  [05] myl . <0,02 0 0 <0.02 <002 <0.02 <0,02 0 <002 <002 []
Boro &) mg! 0 N, N 0 0 L, N N 0, 0. 0 0
Fe - Ferro [200] pail nJ. <10 nr 33 <10 <10 20 I n.r. <10 <10 0
Min - Mang [50] g/l L o, Ny 0 0 0 Ny Ny 0 o, I 0
Cu - Rame Totale m mgl 0 0, Nl 0 0 0 0t N 0, 0, 0L 0
As- [10] Ko I 0.1 n.r. 0 0 nr. L, n.L. 0. L. 0. 0
Cd - Cadmio 5] pgl I 0.1 n.f 0 0 nr. 1 n.r . 0. I 0
Cr - Cromo Totale [50] ugfl . n., nh 0 0 I 0, N, 0. L. nr, 0
Hg - Mercurio m gl 0 n, nh 0 0 0l L Nt 0. n n, 0
Ni - Nichel [29] g/ n n, n 0 0 n, n . n, n, n, 0
Pb - Piombo [10] g/l nr, . L 0 0 0 N, N 0, n. I 0
Se - Selenio [10] ugll nr, ns s 0 0 0 i, . 0 n. nr 0
Conta Banterica a 37°C [===] uicimd nr. n 8 5 <1 0, i n, k1) nr nr, 10
Conta Banterica a 22°C [ uigiml <1 i, % 12 <1 28 n, 0 P ] 0 %
Coliformi [ ule/100ml ., n, 0 0 <1 <1 nd, 0 0 0 0 0
Escherichia Coli [o1 ui/100mI <1 <1 0 0 <1 <1 n, 0 0 0 0 0
Enterococchi [0 ufe/100mI <1 <1 0 0 <1 <l n, 0 [ 0 0 [
Clostridium perfringens [0 Ui/ 100ml < <1 [ 0 <1 <l nt, 0 0 [] []
Temperatura 0 o, 43 43 0. 0 Ny N 43 43 43 4
Tabella 2: parametri relativi alla potabilita delle acque interne allo stabilimento, cosi come da

indicazioni D.D. AlA 33 del 19/02/20

[_ N ey o B 1 ¢ =

| SOLIDT GROSSOLAN] =

| SOLIDT SOSPEST TOTALL 200 54 15 7.3

| BODS 250 12,96 36 14,4

| oD 500 378 105 21

| ALLUMINID 2 002 10,0069 0,3

| ARSENICO 0,5 5 _u{ 0,
BARIC 20 o, 11521 0,32 1

BORD 4 001692 0,047 1K

| CADMID 0,02

| CROMD 4

| CROMO VT 0.2

| FERRO 4 0,0756] 0.2 5.%

| MANGANESE 4

I MERCURIO 0,005 [

| NICHEL 4 I0,80277] 0,007 0,19]

| PIOMBO 03

I RAME 04

| SELENID 0,03

| STAGNO. 10 0,755 0.7 7

I ZINCO 1 0,0020 10,0057 0,57

| CIANURT 1

| CLORO ATTIVO LIBERD 0,3 :

| ARSI o o : - ,

| = SOLFATL 1000 3528 t%

i CLORURT 1200 185,04 51 47 8.

1 ALUCRURT 12 0

| FOSFORD 10 0,18 o,;l

| AZOTO AMMONIACALE 30 0,234 0,65 17

| AZOTO NITROSO 0,6 10,1368 0,38 3.3

| AZOTO NITRICO 30 2,775 7,7 5,7

| GHRASSI E OLT ANIMALT VEGETALTL 40

| IDROCAREURT TOTALT 10

| FENOLI 1

| ALDETDI 2

SOLVENTI ORGANTCT ARCMATICT 0,4

| SOLVENTI ORGANICI AZOTATE 0,2

| TENSIDATTIVI TOTALL 4

| PESTICIDL FOSFORATL 0,1

: PESTICIDI TOTALT 1k}

| AL 01

| DIELDRIN 01

| ENDRIN 0,002

| [SODRIN 0,002

| SOLVENTI ORGANICI CLORURATT 2

| CONTA ESCHERICHLA COLE 5000 & 1601 3%

| SAGGIO DT TOSSICITA ACUTA 80 ﬂ 4
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SOLIDT SOSPESL TOTALL 200 5. 3
BODS 250 0 1
T 500 11,53 X
RLLLM%_ID 2 0, 00263 0,37]
ARSENICO 0,5 0 0,0
BARTD) 2 0,1404 1,95
BORD E 0,0017. 0,1
CADMIO 0,02
CROMO 2 0,004 0,012 [
CROMO VL 0,2 1)
FERRO 4 001044 0,0249] 0,725
MANGANESE 4 0, 00126 10,0035 1} [;F'
MERCURIC 0,005
NICHEL 4 10, 0019: 10,0054 0,14
PIOMEBC: 0.3
RAME 04
SELENIO 0,03
STAGKD 10 0,2808 0,71 7.
ZINCO |
CIANURT 1
] CLORD ATTIVO LIBERO 03
L SOLAURT F]
etk AP n pirieer SOLFITE 2 e
SCOLFATT 1000 B7 B4 244
CLORURI 1200 158,02 AT
FLUCRURT i
FOSFORG 1 0,043 04
AZOTO AMMONIACALE 3
AFOTO NITROSO 0.6 0, D0468] 0,013
AZOTO NITRICD 30 0, 7480 2,08
GRASST F OLT ANTMALT VEGETALT 40
TOROCARBURT TOTALT 10
FENCILT 1
ALDEIDL 2
SOLVENTI ORGANICL AROMATICT 04
SOLVENTI ORGANICT ATOTATL 02
TEMNSIOATTIVE TOTALL 4 1,123 At 78|
PESTICIDT FOSFORATT 01
PESTICIDT TOTALT 0,05
ALDRIN 0,01
DIELDRIN 0,01
ENDRIN 0,002
LSODRIN 0,002
SOLVENTI ORGANICT CLORURATL 2 0j 1] 1]
CONTA ESCHERICHIA COLL 5000 T 2000} 4%
SAGGIO DL " ACUTA 80 15,12 43 54,5
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SOLIDI GROSSOLANE
S0LIDI SOSPES] TOTALL 200 b3
BOD5 250 32 13,
oD 500 07 10,4
ALLUMINIO 2 0,0071 0,26
ARSENICO 0,5 [1] o,
BARIO 20 0,36 1,
BORD 4 00048 0,1
CADMIO 0.02 0
CROMOD 4 10,0088 %]
CROMO VT 0.2
FERRO 4 0,032] 0,
MANGANESE 4 0,028] 0
MERCURIC 0,005 [ 0
NICHEL 4 [ 0,00
PIOMEO 0,3
RAME 04
SELENID 0,03
STAGND. 10 0,277 0,77 7,
7INCO 1
CIANURT 1 ;
CLORD ATTIVO LTBERD 03
SpOCemagTOcE s i ; ;
e SOLFATL 1000 89 12 12,3
CLORURD 1200 66,24 154 1533
FLUORLRL 12 i 0 o
FOSFORD 10 10,1404 u,zE] 3,E|
AZOTO AMMONIACALE 30 1,1232 3,13 10,40f
AZ0TO NITROSD 0,6 0 4] 0,0
AZOTO NITRICO 30 2.2356 621 20,7
GRASSI F OLT ANTMALT VEGETALT 40 0
TDROCARBLURT TOTALT 10 0
FENOL 1
ALDEIDL 2
SOLVENTI ORGANICI AROMATICL 04
SOLVENTI ORGANICT AZOTATE 02
TENSIDATTIVI TOTALT 4 0,691 19 QE
PESTICIDI FOSFORATI 01
PESTICIDI TOTALT 0,05
ALDRIN 0,01
DIELDRIN 0.01
ENDRIN 0,002
ISODRIN 0,002
SOLVENTI ORGANICI CLORURATL 2
CONTA ESCHERICHIA COLL 5000 [ 1000 3%
SAGGIO DI TOSSICITA' ACUTA 80 _3_s| 475

SOLLDL GROSSOLANI 0 0
SOLIDI SOSPESE TOTALL 200 144 0] 20|
BODS 250 25,56 7 28,4
oD 500 76,32 21 424
ALLUMINICO 2 i, umg 0,006 032
ARSENICO 0,3 0 [
BARTO fl 10,01544] 0,054 0,27
BORD 4 0075 0,02 0,5
CADMID 0,02
CROMO 4 00166 0,004 0,11
CROMO VI 0,2
FERRO 4 {0,011; D,IZIZE 0,82
MANGANESE 4 0
MERCURIO 0,005 0
NICHEL 4 10,0015 0,0043 0,1
FIOMBO 0.3
RAME 04
SELENIO 0,03
STAGND 10 0, 1944 0,54 5,
LINCO 1 0,003 0,0089) 0,8
CIANURL 1
CLORD ATTIVO LIBERD 03
DEFURATORE Analisi dat Sk =
542021 A n. 2104160006 ST 2 :
s SOLFATL 1000 33,4 o3 3
CLORURI 1200 130, 5i 363 30,25
FLUORLURT 12 1] L,
FOSFORO 10 0,082 0,23 23
ATOTO AMMONIACALE 30 0,838 2,33 777
AZOTO NITROSO 0,6 [ 0,
AZOTO NITRICO 30 2,354 6,54 21
GRASSL E OLL ANIMALL VEGETALL 40
IDROCARBURI TOTALL 10
FENOLI 1
ALDEIDT 2
SOLVENTI ORGANICT ARCMATICE 04
SOLVENTI ORGANICT AZOTATE 0,2
TENSIDATTIVI TOTALL 4 0,0198 0,05 1,375
PESTICIDL FOSFORATL 01
PESTICIDI TOTALL 05
ALDRIN 01
DIELDRIN 01
ENDRIN 0,002
TSODRIN 0,002
SOLVENTI ORGANICT CLORURATL 2
CONTA ESCHERICHIA €OLT 5000 93 zﬂ| 5
SAGGI0 DI TOSSICITA' ACUTA 50 15,12 42 52,5
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SOLIDT SOSPEST TOTALL 200 24,98 [
BODS 250 12,24 34
Con 500 38,16 106
ALLUMINIO 2z i0,00227 0,0063
ARSENICO 0.5 0] i
ARIDH 2 0,09 0,25
BORO 4 0,00313 0,0087
CADMIO 0,02 0
CROMOD 4 0, 00854 0,024
CROMO VT 0.2
FERRO 4 0,00684 0,018 0,475
MANGANESE 4 0 0 0
MERCURIO 0,005 0
NICHEL 4 0,003 0,0089 0.2
PIOMBO 03 1]
RAME 0,4 8]
SELENID 0,03 0
STAGND 10 0,163 0,45 4
ZINCD 1
CIANURE 1
CLORD ATTIVO LIBERD 03 X
SOLFURL 2 X
021 g om0tz SOLFITL 2 %
i SOLFATT 1000 56 B8] 15i 15,
CLORIRL 1200 74,56/ IZ;I 18,42
FLUORURT 12 4]
FOSFORD 10 0,2484] 0,69 9
ATOTO AMMONTACALE 30 1,8828) 5,23 17,43
ATOTO NITROSO 0,6 0 0,0
AZDTO NITRICO 30 4,120 11,45 38, 1666666666667
GRASSLE DL ANIMALL VEGETALL 40 0
IDROCARBURT TOTALT 10 (1]
FENOLI 1 o
ALDEIDT 2 1]
SOLVENTI DRGANICT ARDMATICT 0.4 0
SOLVENTI ORGANICT AZGTATI 0.2 0
TENSIOATTIVI TOTALL £l 0,234 0,65] 16,2
PESTICIDL FOSFORATL 0,1 [
PESTICIDI TOTALL ,05
_ALDRIN 01
DIELDRIN 01
ENDRIN. 0,002 0
ISODRIN 0,002 1
SOLVENTT DRGANICT CLORURATT 2 0
CONTA ESCHERICHIA COLT 5000 1008 2801 5%
SAGGIO 01 m:ﬂﬁ' ACUTA an 13 68| 38 47,5

SOLIDT GROSSOLANT = 0) 0 1]
SOLIDT 505PESE TOTALL 200 37,36 76 36
BODS 250 12, 35 14,0
con 500 38,1 106] 21,3
ALLUMINIO F] 0,00]
ARSENLCO 0,5 0,1
BARLD 0 10,0828 0,23 1,15
BORD 4 0,00158] 10,0044 0,11
CADMID 0,02 0 1
CROMO 4 0,01044 0,02 0,735
CROMO VI 0,2
FERRD 4 10,0437 01
MANGANESE ] 0,00173] 0,004 0.1
MERCURIO 0,005 |
NICHEL 4 0,00281] 0,007 0.1
PLOMBO 0.3 0,00238| 0,0066] 2,
RAME 0,4 0
SELENIO 0,03 [
STAGND 10 0,313 0,87 8,
ZINCD 1
CIANURT 1 0,
CLORD ATTIV LIBERD 03 0,
. SOLAURT 3 0,
FEt SOLFITT 2 = 0
SOLFAT 1000 43,5 12 12
CLORLURL 1200 79, 13 18,3
FLUORLRL 12
FOSFORD 10 0, 1205] 0,3 3.6
ATOTO AMMONIACALE el 1,243 34 11,504
ATOTO NITROSO 0.6 1] 0,0
AFOTD NITRICO ao 2,%625) 82 27,4333333333333
GRASSI E OLI ANIMALT VEGETALL a0
IDROCARBUR TOTALL 10
FENOLT 1
ALDELD 2
SOLVENTL ORGANICL ARDMATICL 0.4
SOLVENTL ORGANICL AZOTATL 0,2
TEMSIOATTIVI TOTALL 4 0,313 0.8 21,7
PESTICID] FOSFORATI 0,1
PESTICIDL TOTALL .05
ALDRIN 01
DIELDRIN 01
EMDRIN 002
L500RIN 0,002
SOLVENTL ORGANICI CLORURATL F]
CONTA ESCHERICHIA COLL 5000 576 1 3.
SAGGIO DI TOSSICITA' ACLITA 80 14,04] % 48,75
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SOLIDT GROSSOLANT
SOLIDE S05PESETOTALL 200 27,36 7 38|
BOOS 250 14,76 4 16,4
con 500 43,02 12 244
ALLUMINID 2 0,00
ARSENICO 0,5 0,0
BARID 20 10,1404 0,39 1,95
BORO 4 0, 01692 0,047] 1,18]
CADMIO 0,012 0 [ 0
CROMO 4 0,00281 o,ouﬁ! 0,105
CROMO VT (] o 0 4]
FERRO 4 I0,01404) 0,039 0,875
MANGANESE 4 0,00160) 0 ou4?| 10,1175
MERCURID 0,005 0 0
NICHEL 4 [0,0010 60,0028 0,07
PIOMBO 03 0
RAME 04 0
SELENIO 0,03 0
STAGNO 10 [0,01152 0,03 0,2
7INCO i
CIANURI 1 [ 9,
CLORD ATTIVO LIBERD 03 0
SOLFURT 2
S . = /
SOLFATL 1000 55, 155 15 =
CLORURT 1200 al, 255 21,75
FLUORURT 12 [ 0
FOSFORD 10 10,2088 I :ﬁi 58
AZOTO AMMONTACALE 30 2,2428 5,23 0,77
AZOTO NITROSD 0.6 [ 0,0
AZOTO NITRICO 30 a0 11,25 37,5
GRASSLE OLL ANIMALT VEGETALL 40
IDROCARBURI TOTALL 10 0 [
FENDLT i [ [
ALDEIDL 2 4] 4]
SOLVENTI ORGANICT ARGMATICE 0.4 1] 1] 0|
SOLVENTT GRGANICT AZOTATT 0,2 [ 0 0
TENSIOATTIVI TOTALL 4 0,0 0,25 6,25
FESTICIDI FOSFORATI 0,1 4]
PESTICIDT TOTALT .05 0
ALDRIN 1 0
DIELDRIN 1 0
ENDRIN 002 0
1500) 002 0 0
SOLVENTI ORGANICT CLORURATT 2 0 0
CONTA ESCHERICHLA COLL 5000 572 2700 54
SAGGIO DI TOSSICITA' ACUTA & 17,28 48 60l

16l
SOLLDL SOSPES TOTALL 200 23,7
BODS 250 10,01 E
Cop__ 500 55, 3
ALLUMINIO F]
ARSENICO 0,5
WRIO 2 [ D,0186: 0,085 0,225
BORD 4 10,0024 10,0067 0,17
CADMID 0,02 [i
CROMD 4 1001584 0,044 L1
CROMO VI 0,2 0|
FERRO 4 0,0 0,25 6,25
MANGANESE 4 00277 0,07, 1,92?'
MERCURIO 0,005 0
NICHEL + 10,0035 10,0098 0,2
PIOMBO 03 _o|
RAME 04 1]
SELENID 0,03 %I
STAGND 10 10,0201 0,056 0,56|
ZINCO 1
CIANURL 1 X
CLORD ATTIVO LIBERD 03 i
SCARCIQ DEPURATORE Analici dal SOLFUR 2
3062021 RdP n 2100230070 SOLFITI 2 e 0
SOLFATL 1000 55, 155 15,5
CLORURL 1200 160, 44?| 3?,@
FLUDRURT 12 0] [}
FOSFORD 10 0,129¢ 0,36] 3,0|
AZOTO AMMONLACALE 30 5,642 16,23 54,10
AZOTO NITROSO 0,6 [i
AZOTD NITRICO 30
GRASST E OLT ANIMALT VEGETALL 40
IDROCARBURL TOTALL 10 0
FENOLL 1 0
ALDEIDT 2 a
SOLVENTI ORGANICT ARDMATIC] 04
SOLVENTI ORGANICT AZOTATT 0,2
TENSIOATTIVI TOTALL 4 10,1404 0,39] 9,75
PESTICIDI FOSFORATI 01
PESTICIDI TOTALT 0,05
ALDRIN 0,01
DIELDRIN 0,01
ENDRIN 0,002
N 0,002
| SOLVENTL ORGANICI CLORURATI 2z i
| CONTA ESCHERICHIA COLT S000 [ 1800 y%
SAGEI0 DI TOSSICITA' ACLITA 80 15,84 A1, 53]
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50LIDI GROSSOLANI i
SOLIDI SOSPESL TOTALL 200 21,96 61 30,5
BODS 250 9,72 27 10,8
C 500 27,7, 77| 15,
ALLUMINIO 2 IJ,OJ_EI
ARSENICO 0.5 0,
BARIO 3
BORD. 4 0,00263] 0,007 0,1
TADMIO 0,02 0
CROMO 4 0,01672] 0,052 1
CROMO VI 0,2 0 0
FERRD 9 0,1008| 0,28 7|
MANGANESE 4 0,00263 0,0073 0,1825)
MERCURID 0,005 0j
NICHEL 4 |00 1 0,003 0,08
PIOMBO 03
RAME A
SELENID 0,03
STAGNG 10 0,108 0.5 5,
ZINCO i
CIANURT 1 X
CLORC ATTIVO LIBERC o3 X
- SOLFURT H X
SO B otz SOLFITT 2 X
SOLFATT 1000 70,9 19 1
CLORURL 1200 160, 445 37,
FLUORURL 12 0 0
FOSFORD 10 0,1152] 0,32 3.
AZOTOD AMMONIACALE 30 1,17 3,25 10,83
AZOTO NITROSO 0,6 0, 00684 0,019 3.2
AFOTO NITRICO 30 1,2384 3,44 11, 4666666666667
GRASST E OLT ANIMALT VEGETALT 40
TDRCCARBURT TOTALT 10
FENOLI 1
DEIDI F]
SOLVENTL ORGANICI AROMATICE 04
SOLVENTI ORGANICT AZOTATI o2
TENSIOATTIVI TOTALL 4 0,637 1.7 447
PESTICIDE FOSFORATI o1
PESTICIDI TOTALT 0,05
ALGRIN 0,01
CIELORIN 0,01
ENDRIN 0,002
1SODRIN 0,002
SOLVENTI ORGANICT CLORURATE 2 1] 1] 1]
CONTA ESCHERICHIA COLT 5000 576 1600; 32
SAGGIO DI TOSSICITA ACUTA 80 14,76 41 51,25

SOLIDL GROSSOLANI 0 0
SOLIDI SOSPEST TOTALL 200 35,28 [l 4g|
BODS 250 19,08 g‘ 31,2
oD 500 55,8 155 31,0
ALLUMINIO 2 0,00313 0,0087] 0,43
ARSENICO 0,5 0 0 0,0
BARIO 20 0,152 0,32 1,6
BORD 4 0,01602 0,047 1,18
CADMIO 0,02 [ [§
CROMOD 0,009 0,025 0,625
CROMO VT 0.2 0] 0
FERRO 4 0,00664 0,01 0,475
MANGANESE 4 0,00248 0,0060] 0,1735
MERCURIO 0,005 0
PICHEL 4 000335 10,0003 0,23
FICMBED 03 001584 0,044 14,6666666666667
RAME 04 0
SELENIO 0,03 0 0
STAGHD 10 | 0,120 0,36 3
ZINCO 1 |0, 0018 0,005 05
CIANURT 1
i CLORD ATTIVO LTBERD 03
| SCARCID DEPURATORE Analisi dal b g
T4T0-202T ReP n 2110740034
SOLFATI 1000 52,2 145 14,5
CLORLRT 1200 40,68 113 9,43
FLUORLRL 12 0
FOSFORD 10 0,3204] 0,89] 8
AZOTO AMMONIACALE 30 1,17 3,25 10,63
AZOTO NITROSO 06 0 9 0,0
AZOTO NITRICO 30 3,07 85 28,5
GRASSTE OLT ANIMALT VEGETALT a0 a
IDROCARBURE TOTALT 10 0
FENOLT 1 0
ALDEID] 3
SOLVENTL ORGANICT AROMATICI 04
SOLVENTI ORGANICT AZOTATI 02
TENSIOATTIVI TOTALL 4 0,115 03
PESTICIDI FOSFORATL 0.1
PESTICIDI TOTALT 05 0
ALDRIN 01 0
DIELDRIN 01
ENDRIN 0,002
LS0DRIN 0,002
SOLVENTT ORGANICT CLORURATT 2
CONTA ESCHERICHIA COLL 5000 a0 2su_| 50
| SAGGIO DT TOSSICITA' ACUTA 20 1554 44 53]
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SOLIDI GROSSOLANL 0] 0
SOLIOT 50SPEST TOTALL 200 29,88 83 41,5
BODS 250 21,96 61 4.4
oD _ 500 63,7 177 354
ALLUMINIG 2 ,00)
ARSENICO 0,5 u,al
BARID 2 0,162 0,45 2,25
BORD 3 OEIER| 0,08 2,18
CADMIO 0,02 0| [i] i
CROMO. [ 0,00328) 10,0001 0,227
CROMO VI 0,2 0 0
FERRO 4 10,0684/ 0,19] 4,75
MANGANESE 4 003024 0,084 2.1
MERCURID 0,00% [4] ]
NICHEL 4 0 0.00]
PIOMBC 0,3 i i
RAME 04 0 0
SELENIG 0,09 [ 0
STAGNKO 1o 0,1152 0,3z
ZINCO 1 I0,01476) 0,04 3
CIANURL 1 X
CLORO ATTIVO LTBERQ 0,3
) SOLFURL 2 X
i it i R SO E S = . 00
CLORURT 1700 90,72 7501 31.00]
FLUORLIRT 12 0] 0]
FOSFORD 10 [0,1084 0,29] 2
AZOTO AMMONIACALE 30 1,17 3,25 10,83
AZOTO NITROSO 0.6 0,0
AZOTO NITRICO 30 3,04 84 28, 1666666666567
GRASST E OLT ANTMALT VEGETALT 40
IDROCAREURI TOTALL 10
FENOLI 1
ALDEIDT 2 1] o
SOLVENTE ORGANICT AROMATICT o4 o 1]
SOLVENTI ORGANICT AZOTATI 0,2 0 i
TENSIOATTIVE TOTALT E] 0,0198] 0,05 137
PESTICIDL FOSFORATL 0,1
PESTICIDI TOTALL 0,05
ALDRIN 0,01 0
DIELORIN 0,01 0
ENDRIN 0,002 [
ISODRIN 0,002 0
SOLVENTI ORGANICI CLORURATL 2 [
CONTA ESCHERICHIA COLT 5000 56| 2100] 42
SAGGIO DI TOSSICITA ACUTA 80 7.8 18] 50

1 GROSSOLAN!
SOLIDT SOSPEST TOTALT 200 35,64 ﬂ 49,5
BODS 250 20,52 57 22
oD 500 61,07 177 34,4
ALLUMINIO 2 Ib,00277 0,0077 0,39|
ARSENICO 0,5 af [i] 0,0
BARIO p 0,104 0,54 2,7
BORO 4 0, 00235 0,0066| 0,17}
CADMIO 0,02 1] 0
CROMO 4 10,0084/ 021
CROMO VI 0.2 0 i
FERRO 4 0,21 5,25
MANGANESE £l 0,036] [
MERCLRIC 0,003
MNICHEL 4 0,00
PIOMBO 03
RAME 04
SELENIO 0,03
STAGNG 10 0,162 045 4
ZINCO 1 001944 0,054 5.4
CIANURT 1 A
CLORD ATTIVO LIBERD 0.3
=l DEPURATORE Analisi del SALHE] 3 L
0%5!1(;‘2%02! RdP n. 2112300014 SOLFITT 2 0
SOLFATT 1000 73.8 20 20,3
CLORURI 1200 79,56, 221 18,42
FLUORURL 12 0 )
FOSFORD 10 0,1152 0,32 3,2
AZOTO AMMONIACALE 30 1,1304 3,14 10,47|
AZOTO NTTROSD 0.6 0,01
AZOTO NITRICO 30 3.04 84 28, 1 BHE6E6RGHG6T
GRASS]E OLE ANIMALL VEGETALL 40 i
IDROCARBURE TOTALL 10 i
FENOLT 1 0
ALDEIDT g 0
SOLVENTT QRGANICT AROMATICT 0.4 0
SOLVENTI ORGANICT AZCOTAT] 0,2 0
TENSIOATTIVI TOTALL 4 002808, 0,078] 1,85
PESTICIDI FOSFORATL 0,1 0
PESTICIOI TOTALL 0,05 g
ALDRIN 0,01 0
DIELDRIN 0,01 i
ENDRIN 0,002
0,002 0
SOLVENTL ORGANICI CLORURATI 2 0
CONTA ESCHERICHIA COLT 5000 900 2500 5§|
SAGGIO DI TOSSICITA ACUTA ] 18,36 51] 63,75
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SOLIDT GROSSOLANT 0
SOLIDT SOSPEST TOTALL 700 9,265 8
BODS 250 5,356 54
cap 500 17.65 16
ALLUMINID 2 0
ARSENICO 0,5 o
BARID 20 0,07521] u,@
BORD 4 [0,005123 0,047
CADMIO 0,02 i}
CROMD [ [5,007957 .07
TROMO VT 0.2 0
FERRO 4 007521 6 17,25
MANGANESE 4 0,009701 [ @ 2,225
MERCURIO 0,005 0 0
MICHEL 4 0,003597 0,03 0,83
PIOMBO 0,3 0 0
RAME 0,4 0,001025 10,0008 735
SELENTD 0,03
STAGNO 10 0,06322 158 5.5
ZINCO 1 BE-D4 0077 0,77
CIANURL 1 ;
CLORD ATTIVO LIBERD 0,3 ;
SOLFURT 2
SCARICO DEFURATORE Analsi del T = & ;
26-01-2022 RAP n. 2201260014 L
2o SOLFATI 1000 26,705 245 24 5
CLORURT 1300 30,73 782 25,5
FLUORLRT 12 0 [ 0
FOSFORO 10 0,03488 032 3,__2‘
AZOTO AMMONIACALE 30 0,81205 745 74,63
AZOTO NITROSO 0,6 0,003488 0,032 3
AZOTO NITRICO 30 1,13005] 10,45 34,833333333333
GRASSI E OLT ANIMALT VEGETALTL 40
IDROCARBURT TOTALL 10
FENDLT 1
ALDEIDT 7
SOLVENTI ORGANICI AROMATICE 04
SOLVENTI ORGANICT AZOTATL 0.2
TENSIOATTIVI TOTALL 4 0, 180104 1,66 a1,
PESTICIDI FOSFORATI 01
PESTICIDI TOTALT 5
ALDRIN 1
DIELDRIN 1
ENDRIN 1,002
[S0DRIN 0,002
SOLVENTI ORGANICI CLORURATL 2
CONTA ESCHERICHIA COLE S000 07,1 1900) 3£|
SAGGIO DI TOSSICITA ACUTA 80 5,104 :ﬂ 70

| SOLIDI GROSSOLANT = [1] 0j

1}
| SOLIDI S05PEST TOTALL 200 6,643 6] 30,5
| BODS 250 3,815 35 14,
| con 500 11,118 10 20.4
| ALLUMINIO 2 0,000665/ 0,006 0,31
I ARSENLCO 0,5 0| 0,
| BARIC 20 0,005232] 0,048 0,24
| BORD 4 0,00037 0,0034 i, @
: CADMIC 0,02 a 1
| CROMO 4 0,00055 10,0055 0,1375
| CROMO VT 0.2
| FERRC 4 0002289 0,02 0,525
| MANGANESE El 0|
| MERCURIO! 0,005 0]
| NICHEL 4 0,000807] 0,007 0,1
| PIOMBEO 03 1]
| RAME 0,4 0, D00&BT 0,01 1,57
| SELENID 0,03 1]
| STAGND 10 004505 0.4 4,
I ZINCO 1 i
I CIANURL 1
| CLORD ATTIVO LIBERD 0.3
! ) SOLARL 2 X
a0 ggpgg;w Atidhed ot SOLFITL 2 109 0 X
| SOLFATL 1000 13,208 12 17
| CLORURT 1200 15, 914| 146 12,1
FLUORURT 12 0] 0 ]
i FOSFORO 10 0005933 0 m 0,32
I AZOTO AMMONTACALE 30 0,37605] 345 11,50
| AZOTO NITROSO 0.6 0] 0,0
| AZOTO NITRICO 30 0,67507] 6,23 20, 7666666666667
| GRASSL E OLL ANIMALL VEGETALL 40
| IDROCARBURT TOTALL 1o
| FENCLL 1
| ALDEIDT 3
| SOLVENTI ORGANICT ARDMATICL 0.4 il
I SOLVENTI ORGANICT AZOTATL 0,2 i
| TENSIDATTIVI TOTALL 4 0, (08066 0,074 185|
PESTICIDL FOSFORATL 0,1
PESTICIDI TOTALT 05
I ALDRIN 01
| DIELDRIN 01
| ENDRIN 002
{ [ ISODRIN 002
| SOLVENTI ORGANICT CLORURATL ]
| CONTA ESCHERICHTA COLT 5000 163 1500 3
| SAGGIO DI TOSSICITA' ACLITA 80 6,104 _s_sl ?—31
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15-03-2022 RedP n

| SCARCID DEPURATORE Analsi dal

SOLID] SOSPESE TOTALL 200
BODS 250
oD 500
ALLUMINIO 2
ARSENICO 05
BARIOD 20
BORD 4
CADMID 0,02
CROMD 4
CROMD VT 07
FERRO 4
MANGANESE a
MERCURIO 0,005
NICHEL 4
PIOMEO 0,3
RAME 0,4
SELENIO 0,03
STAGNOD 10
FINCO 1
CIANLRI 1
CLORD ATTIVO LIBERD 03
SOLAMRT 2
SOLATL 2
SOLFATT 1000
CLORLRT 1200
FLUORLRT 12
FOSFORO 10
AZOTO AMMONIACALE 30
AZOTO NITROSO 0,6
AZGTO NITRICO 30
GRASSL E OLL ANIMALT VEGETALT 40
IDROCARBLURI TOTALT 1o
FENOLT 1
ALDEIDT 2
SOLVENTI ORGANICI ARDMATICT o4
SOUVENTT DRGANICT AZOTATT 0.2
TENSIDATTIVI TOTALT 4
PESTICIDI FOSFORATT 0.1
PESTICIDI TOTALT 0,05
ALDRIN 1
DIELDRIN 01
ENDRIN 0,002
1S0DRIN 0,002
SOLVENTI ORGANICT CLORURATI 2
CONTA ESCHERICHIA COLI 5000
SAGGIO BT TOSSICT TA' ACUTA B0

109

13,18 60,5
1,63 [
| .68 8,6
0,00
[T @1
0,00403 0,03 0,185
o[uaurﬁa 10,0062 0,16
0 [
0,00305 0, quI 07
0) 1
0,00359 0,033 0,825
0,000632 10,0058 0,145
0] 0
000588 0,054 1,35
0,06104 0,56 5,
757 & X
77,28 709 56,08
0) ]
0,0414 0, :ﬂ 38
0,06104 0,56 1,87
0 0.0
0,35008] 320 10,7333333333333
0,067 0,64 1
174, 1600 32
5,233 a8 60

27042022 RdP n

SOLIDI SOSPES TOTALL 00 8,068 74| 37|
BODS 750 3,507 EE] 133
con s00 10,464 | 18,3
ALLUMINID 2 [ 0 0,00
ARSENICO 0,5 0 0 0
IARTD 20 0,003052 0,078 0,14
BORD 4 0, 00075 10,0072 0,1
CADMIG 0,03 0 [
CROMO 4 0, 003557 0,033 0,825
CROMO VI 02 0 o [
FERRD 4 0, 0015865 0,0 135
MANGANESE 4 0,000752 0,009 10,1725
MERCLRIC 0,005 0 o
NICHEL 4 0,00861 0,07¢ 1,98
PIOMBD 0.3
PAME 0.4
SELENID! 0,03
STAGND 10 00534 0.49] 4,
TINCD 1 0
CIANURT 1 |
CLORD ATTTV LIBERD 03 /|
SOLFLURT 7 X
SOLFITE 2 -]
SOLFATL 1000 8,17 7 5
CLORLIRT 1200 61,04 560] 46,67
FLUDRLRT 12 0
FOSFORD 10 0,05777 0,53 5.3
AZOTD AMMONIACALE 30 0,23376) 2,14 7,13
AZOTO NITROSD 0,6 0] [}
AZOTO NITRICO 30 0,61258] 5,62| 18,7333333333333
GRASSL E OLL ANIMALL VEGETALL 40
IDROCARBURI TOTALL 10
FENOLL 1
ALDEIDL H
SOLVENTL QRGANICL ARDMATICL 04
SOLVENTL ORGANICL AZOTATL 02
TENSIOATTIVE TOTALL 4 0006649 0,06 1,525
PESTICIDN FOSFORATL 0L [
PESTICIDN TOTALT 05 0
ALDRIN 01 ]
DIELDRIN 01 0
ENDRIN. 002 ]
002 0
SOLVENTI DRGANICT CLORURATL F] [
CONTA ESCHERICHIA COLT SO00 307,1 1500) rj{
SAGGID DI TOSSICITA' ACLITA 80 5,668 52 65
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SOLIDT SO5PEST TOTALL 200 109 54,5
BODS 250 108 3.2
o0 _ 500 317 62,4
ALLUMINIO 2 0,0067] .34
| ARSENICO 0,5 [ 0,
i BARID 2 0,50 2,
| BORD E 0,0044) 0,1
i CADMID 0,02 0]
| CROMO E 0 M 10,0975
| CROMO VI 0,2 0
| FERRO 4 0,056 14
| MANGAMESE 4 10,0073 0,1825]
| MERCLIRIO) 0,005 i
| NICHEL 4 0,00]
| PLOMBO 03
| RAME 0,4
| SELENIC 0,03
| STAGNGH 10 109156 0,54 84
| ZINCO) 1 0,000556 0,005 5
| CIANURL 1
CLORD ATTIVO LIBERD 0,3
SOLFURL 2
T SolFIL :
| . SOLFATI 1000 34,008 ET 31,
| CLORURL 1200 35,534 326 7,1
| FLUORURL 12 | ﬁ i
| FOSFORD 10 0,07085 u,e_sl 6,5
| AZOTO AMMONIACALE 30 u.mosl 3,45 11,50
0,6 0 [
| AZOTO NITRICO. 30 111398 10,2 34,0666666666667)
| GRASS] E OLL ANIMALL VEGETALL 40
| IDROCAREURL TOTALL 10
| FENOLL 1
| ALDELDI 2
| SOLVENTI ORGANICT ARCMATICT 0.4
| SOLVENTI CRGANICI AZOTATI 0z
| TENSIOATTIVI TOTALT 4 0, 06976] 0,64 11
1 PESTICIDI FOSFORATI o1
| PESTICIDL TOTALL .05
| ALDRIN 01
| DIELDRIN 01
| ENDRIN 002
| ISCORIN 002
1 SOLVENTI ORGANICT CLORURATI 2
| CONTA ESCHERICHIA COLL 5000 i e 1900} :EI
| SAGGIC DI TOSSICITA ACUTA [ 6,21 57 71,25

1 GROSSOLANL 0 i
| SOLIDE SOSPEST TOTALL 200 10,464 6 48]
I BODS 250 5.4 50 20,0
| cop 500 15,805 14 29,10
| ALLLIMINIC 2 0,001025 10,0094 0,47
| ARSENICO 0,5 0 0,0
| WARIO 20 0,03488 0,32 1,6]
| BORD 4 0,000521 0,0057 0,14
| CADMIO 0,02 1] 1] 1
| CROMO 4 0,021 0,525
| CROMO VT oz 1] 1
| FERRD 4 0,17 4,25
| MANGANESE 4 10,0045 10,1275
MERCURIC 0,005 0] [}
NICHEL ] 10,0033 0,08
PIOMBO 03 0] 0
| RAME 0,4 0,0061] 1,525
| SELENIO 0,03 ﬂ i
| STAGND 10 0,58 54
| ZINCD 1 0,0061 0,61
| CIANURI 1 0 1
CLORD ATTIVO LIBERD 03 o X
ES Analial del SOLFIRE = H 7
[ssa s solrm 2 s 0 ,
1 o SOLFATL 1000 21, 364 Lﬂ 19,6
| CLORURT 1200 25,98 220] 1_51'5‘
| FLUORURT 12 i 0 [
FOSFORD 10 0,07303] 0,67 5,
| AZOTO AMMONIACALE 30 034980 3.2 10,70)
I AZOTC NITROSO 06 [ 0,0
| AZOTO NITRICO 3 0,91660 84 28,0333333333033)
I GRASSL E OLL ANIMALL VEGETALL 4
| IDROCARBURI TOTALL 1
| FENOLT i
| ALDEIDL
| SOLVENTI ORGANICT AROMATICT 0,4
i SOLVENTI ORGANICT AZOTATL 0,2
| TENSIOATTIVI TOTALL 4 0,03379] 03 7.7
| PESTICIDI FOSFORATL 0,1
| PESTICIDT TOTALT 0,05
ALDRIN 0,01
| GIELORIN 0,01
| ENDRIN 0,002
| 1500RIN 0,002
| SOLVENTL ORGANIC CLORLURATL 2 0
: CONTA ESCHERICHIA COLT 5000 261, 2400 4|
SAGGIO DI !QEIC.UJ&' ACUTA a0 5,77 E‘ 66, 25]

Pagina 133 di 166


mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma Realbeef s.r.l.

Via Cavour 67 Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame
40026 — Imola (BO)
studionema@legalm

Relazione tecnica

SOLIDT SOSPESE TOTALL 200 10,751
BODS 250 13,734
con 500 530,785
ALLUMINIG 2 0,00097
ARSENICO 0,5 i|
BARID 2 0,08502
BORD 4 0,02358
CADMID 0,02
CROMO 1 0,00610+
CROMO VI 0,2
FERROD 4 0,035, 0,33
MANGANESE 1 0,05133 0,47
MERCURIO 0,005 0]
NICHEL a | 0,007154 0,068 1,65
PIOMED 0,3
RAME 0,4
SELENIO 0,03
STAGNO 10 0,0621 0,5 5.
ZINCD 1
IANURL 1 ,
CLORO ATTIVO LIBERD 03
SOLFURL 2 X
i
S 5h00a ok n ooy SOLFITL 2 109 X
SOLFATI 1000 16,895 155 15,5
CLORLRL 1200 47,524 | 36,33
FLUORLRT 12 0 0
FOSFORD 10 0,04905 0,43 4.5
AZOTO AMMONIACALE 30 0,35435 3.2 l_u.é_il
AZOTO NITROSD 0.6 il 0,0
AZOTO NITRICO 30 0,89480 82 27,3666566666657
GRASSLE OLL ANIMALL VEGETALL 40 i a
IDROCARBURT TOTALI 10 i
FENGLT 1 [}
ALDEIDT 3 [
SOLVENTI ORGANICT ARCMATICL 0,4 [§
SOLVENTT ORGANICT AZOTATT 0,2 0
TENSICATTIVI TOTALT ] 0,1013; 0,93] 23,2
PESTICID FOSFORATI 0,1
PESTICIDI TOTALL ,05
ALDRIN 0L
DIELDRIN 01
ENDRIN 0,002
N 0,002
SOLVENTI ORGANICT CLORURATL ]
CONTA ESCHERICHIA COLT 5000 316, 2500 SEI
SAGGIQ DI TOSSICITA' ACUTA 80 6,21 57, 7125

SOLIDI GROSSOLANT [ 1]
SOLTDT S0SPES] TOTALL 200 30,6 83| 42
BODS 250 39,24 105 43,6
oD 500 1252 348 69,6
ALLUMINIO! Fl 10,0241 0,067 33
ARSENICO 0,5 0] 0] 0
| BARIO 20 0,172 0,48] 24
I BORD 4 0,1152 0,32 8,00
| CADMLO 0,02 0
| CROMO 4 0,03384 0,004 2,35
CROMO VI 0.2 0
FERRO 4 0,162 0,45 11 25|
MANGANESE 4 0,02052] 0,057 1,42?'
MERCURIO 0,005
MNICHEL 4 00,0295 0,08, 2,0
PIOMBO D3
RAME 0,4
SELENID 0,03
STAGND i 0,194 0,549 54
ZINCO 1
CIANURL 1
CLORD ATTIVO LIBERD 03 X
i 5 F]
:3%&%%QD§P§I;QIOHE Analicl dal SOLFITL 2 360
SOLFATL ~ 1000 50,7 tﬁ% 16,
| CLORURI 1200 1420 307 33,0%
i FLUORURL 12 0] 0|
FOSFORD 10 10,1404 0,29 3.9
| AFOTO AMMONIACALE a0 1 SE 4,18 13,93
| AZOTO NITROSO 0,6
| AZOTO NITRICO 30 3,319 a2 30,7333333333333
! GRASS] E OLL ANIMALT VEGETALT 40 o
| IDROCARBURT TOTALT 10 1]
| FENOLL 1 o
| ALDETDT Z
| SOLVENTT ORGANICT AROMATICE 0.4
I SOLVENTI ORGANICT AZOTATL 0.2
| TENSICATTIVI TOTALT 4 0,302 0,54 F]
| PESTICIDL FOSFORATI 0,1
| PESTICIDE TOTALL 0,05
| ALDRIN 0,01
! DIELDRIN 0,01
ERDRIN 0,002
| RIN 0,002
| SOLVENTI ORGANICI CLORURATIE 2 1] 1]
| CONTA ESCHERICHIA COLT 5000 97! 2700} 54
| SAGGIO DI TOSSICITA' ACUTA &0 22,@ 63 TB.75
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SOLIDI SOSPESI TOTALL 200 &3 31,5
BODS 250 28 1,2
con 500 a7 7,4
ALLLMINIO 2 10,0061 E]
ARSENICO 0,5 B 0
BARID 20 (L] i
BORO E 0,0047 0,12
CADMIO 0,02 [
CROMO q 0,01188 0,027 0,82
CROMO VT 0.2 0
FERRO 4 00345, 0,057 2,425
MANGANESE 4
MERCURIC 0,005
NICHEL 4 0,00
PIOMBO 0,3 0
RAME 0,4 0
SELENICH 003
STAGND 10 0,1944 0,54 5.4
ZINCO 1 0,002628) 0,007 0.7
CIANURL 1 A
CLORO ATTIVO LIBERC 03 A
SOLFURE 2 0
G i ;
SRS e Baoaracns SOLFITE 2 = o
SOLFATI 1000 53, 13 15,5
CLORURT 1200 195,1 54 45,17
FLUDRURT 12 0|
FOSFORO 10 10,1224 0,34 34
AZOTD AMMONIACALE 30 1,0296 5,36 17,87
AZOTO NITROSOD 0,6 0
AZOTO NITRICT: 30 3,283, 9.1 30,4
GRASST E QLT ANTMALT VEGETALT 40
IDROCARBLIRT TOTALT 10
1
2
SOLVENTL ORGANICL AROMATICE 0,4
SOLVENTT CRGAKICT AZOTATI 0,2
TENSICATTIVE TOTALL fi 0,03168) 0,058 2.2
PESTICIDE FOSFORATL 1
PESTICIDI TOTALL 0,05
ALDRIP 0,01
DIELDRIN 0,01
ENDRIN 0,002
1 0,002 0 [ 0|
SOLVENTL DRGANICIT CLORURATT 2 0 I 0|
| COMTA ESCHERICHIA COLT S000 28] 23T_u‘ 4§|
SAGGID 0T TOSSICITA” ACUTA &0 [ i 0]

| SOLIDL GROSSOLANI i
SOLIDI 505PESI TOTALL 200 26,2 73] 36,
BODS 250 11 33 3
oD _ 500 33,12 52 8,1
ALLUMINTD 3 00
ARSENTCO 0,5 0
BARIO 2 10,1584 0,44 F)
BORD 4 0,001944 0,0054 0,1:
| CADMIC 0,02 i
! CROMO 4 00100 0, 028| i
i CROMO VT 0,2 0] 0
FERRO 4 0,022 0,063 1,575
MANGANESE 4 0
MERCURIO 0,005 [
NICHEL 4 | 0,003024 0,0084 0,2
PIOMBO 03 5 0
RAME 04
| SELENIO 0,03
| STAGNO 10 0,2268] 0.6 5,
| ZINCO 1
CIANURI i
CLORO ATTIVO LIBERT 0,3
]
a0 B n g ozio0E SOLETL 2 80
SOLFATL 1000 50,54 160] 1
CLORURT 1200 182,52 507] 22,35
ALUORLRT 12 i)
FOSFORO 10 0,150 0,5 5,%
AZOTO AMMONTACALE 30 2,235 6,2 20,71
AZOTO NITROSO 0,6 o,
AZOTO NITRICD ] 3,758 10,44 34
GRASSIE OLI ANIMALT VEGETALI 40
IDROCARBURI TOTALT 10
FENOLT 1
ALDEICT 2
SOLVENTI GRGANICT AROMATICT (]
SOLVENTI ORGANICI AZOTATI 02
TENSIOATTIVI TOTALL [] 00280 0,078| 1,9
PESTICIDI FOSFORATL 0,1
PESTICIDI TOTALL 0,05
| ALDRIN 0,01
| DIELDRIN 0,01
| ENDRIN 0,002
| 0,002
| SOLVENT] ORGANICI CLORURAT] F]
| CONTA ESCHERICHIA COLT 5000 i 330 i
SAGGIO DI TOSSICITA” ACUITA 80 19% ?‘ 68,7
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| SCARGID DEFURATORE Analisl dot
8112022 AP o 2211180109

SCARCIO DEPURATORE Anatsi del
27-12-2022 RdP n. 221270017

SOLIDT GROSSOLANT
SOLIDT SOSPEST TOTALT 200
BODS 250
oD 500
ALLUMINIO 2
ARSENICO 0,5
BARIO 20
BORO 4
CADMIO 0,02
CROMD 4
CROMO VI 02
FERRO 4
MANGANESE 4
MERCURIO 0,005
MNICHEL 4
PIOMED 03
RAME 0.4
SFLENIO 0,03
STAGND! 10
ZINCO 1
CIANURT 1
CLORG ATTIVO LIBERD 0,3
SOLFURL 2
SOLFITL 3
SOLFATL 1000
CLORURI 1200
HLLUORURT 12
FOSFORO 10
AZOTO AMMONIACALE a0
ATOTO NITROSOD 0,6
AFOTO NITRICO 30
GRASST E OLI ANIMALT VEGETALT 40
IDROCARBURT TOTALT 10
FENOLT 1
ALDETDT 2
SOLVENTI ORGANICT ARCMATICT 0.4
SOUVENTT ORGANICT AZOTATT 0,2
TENSIDATTIVI TOTALL 4
BESTICIDI FOSFORATI 0,1
PESTICIOI TOTALL 0,05
ALDRIN 0,04
DIELDRIN 0,01
ENDRIN 0,002
0,002
SOLVENTI ORGANICI CLORURATI r
CONTA ESCHERICHIA COLL 5000
SAGGIO DI TOSSICT TA' ACUTA a0

0] 0] 0
324 %0 45
11,58 B 13,2
38,24 109) 21,8
0,002808, 0,0078 0,39]
0 1] 0,
0,212 0,59 2,95
0,00160 0,6047] 0,12
0,00302 10,0084 02
0| [
0,0828| 0,23 5,75
0,03024 0,084 2,1
0| 0
0,00756 0,02 0,53
0,079, 0,23 2,3
136 i3,
29ﬂ 24,25
of 0
u,q;l 4,5
6,23 20,77
0 0,0
11,33 37, 7666666666667
0,05168 0,088] 2,
1060 3000 @l
15,12| 4z 52,5

SOLTDI SOSPEST TOTALL 200
BOD3 250
con 500
ALLUMINIO 2
ARSENICO 0.5
ARIO 2
AORD 4
CADMIO 0.0z
CROMO 4
CROMO VL 02
FERRO 4
MANGANESE 4
MERCURIO 0,005
NICHEL 4
PIOMBO 03
RAME 0,4
SELENIO 0,03
STAGND 10
ZINCO 1
CIANURT 1
CLORD ATTIVO LIBERD 03
SOLFLRE 2
SOLFITI 2
SOLFATI 1000
CLORURI 1200
FLUORURT 12
FOSFORD 10
AZOTD AMMONTACALE 30
AZOTO NITROSO 0,5
AZOTO NITRICO 30
GRASSI E DL ANIMALT VEGETALL 40
IDROCARBLIRT TOTALL 10
FENOLL i
ALDEIDI 2
SOLVENTL ORGANICT ARDMATICT 04
SOLVENTL ORGANICL AZOTATL 0.2
TENSIOATTIVI TOTALL 4
PESTICIDI FOSFORATL 0L
PESTICIDI TOTALL 05
ALDRIN 01
DIELDRIN 01
ENDRIN. 0,002
0,002
SOLVENTI ORGANICT CLORURATI o
CONTA ESCHERICHIA COLT 000
SAGGIO DI !Q§5|§:D'ﬁ'ﬂEUTA a0

1548 43| L5
144 40 16,0
6,08 128 755
0,002484 0,0069) 0,35

0 0 (X
0,00828| 0,023 1,115

0,003024 0,2

0,00864 0,024 0,
10,0684 0,19 4,75
0,002376 0, 0,165
0,001602 10,0047 99
0,00/

0,001332 0,003, 0,03
0,01584 0,044 4.4
55, 155 15 r_
156,9 436] 36,35
[
10,0628 0,2 23]
1,8756) 52 17.37]
0] 0,0
4,518 12,5¢ 41,8333333333333)

0
1]

0,16: 0.4 11,75
664 1900) rj{
18,72 52| ]
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2.9

Rifiuti (Scheda I)

L’impianto Realbeef di Flumeri (AV) ¢ abilitato all’attivita di raccolta e trasporto dei propri rifiuti

come da contratto NA01907 Albo Gestori Rifiuti Sez. Regione Campania. Nell'impianto non si

svolgono attivita di recupero o smaltimento rifiuti.

I rifiuti, prodotti sia dalle lavorazione degli impianti IPPC che NON IPPC, vengono depositati in

idonee cisterne e contenitori carrabili per essere poi trasportati in appositi centri di smaltimento e/o

recupero debitamente autorizzati allo scopo. In particolare si riportano a seguire 1 rifiuti prodotti
nell’impianto negli anni 2020, 2021 e 2022.

Rifiuti prodotti relativi all’ anno 2020:

. . Quantita eyl 1T
Descr‘l zione del Implan‘tl et Codice CER Classificazione Stato fisico Destinazione
rifiuto Mg/anno provenienza
Fanghi prodotti dal Depuratore
trattamento in loco| 466,51 P 02.02.04 Non pericoloso Solido R3
. . aziendale
degli effluenti
Altri oli per motori,
ingranaggi e 0,2 Intero stabilimento 13.02.08* Pericoloso Liquido R13
lubrificazione
Imballaggi di . . .
Lo 3,42 Intero stabilimento 15.01.06 Non pericoloso Solido R13
materiali misti
Ferro e acciaio 7,03 Intero stabilimento 17.04.02 Non pericoloso Solido R13
Imballaggl n 2,00 Intero stabilimento 15.01.02 Non pericoloso Solido R13
plastica
Rifinti prodotti relativi all’anno 2021:
Descr_l zione del | Quantita Implan.tl /di Codice CER Classificazione Stato fisico Destinazione
rifiuto annue provenienza
Fanghi prodotti dal Depuratore
trattamento in loco |614,01 ton P 02.02.04 Non pericoloso Solido R3
. . aziendale
degli effluenti
Toner per stampa
esaurl‘Fl, (.hve.rSl da 0,01 m* | Intero stabilimento 080318 Non pericoloso Solido R13
quelli di cui alla
voce 080317
Imballaggi di 3 . . .
L oo 2,42 m’ | Intero stabilimento 15.01.06 Non pericoloso Solido R13
materiali misti
Ferro e acciaio 1,84 m’ | Intero stabilimento 17.04.02 Non pericoloso Solido R13
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Rifinti prodotti relativi all’anno 2022:

Descrizione del
rifiuto

Quantita
annue

Impianti / di
provenienza

Codice CER

Classificazione

Stato fisico

Destinazione

Fanghi prodotti dal
trattamento in loco
degli effluenti

467,22 ton

Depuratore
aziendale

02.02.04

Non pericoloso

Solido

R3

Altri oli per motori,
ingranaggi e
lubrificazione

0,8 ton

Intero stabilimento

13.02.08*

Pericoloso

Liquido

R13

Imballaggi di
materiali misti

5,5 ton

Intero stabilimento

15.01.06

Non pericoloso

Solido

R13

Ferro e acciaio

5,4 ton

Intero stabilimento

17.04.02

Non pericoloso

Solido

R13

Apparecchaiture
fuori uso, diverse
da quelle di cui alle
voci da 160209 a
160213

0,47 ton

Intero stabilimento

16.02.14

Non pericoloso

Solido

R13

Apparecchaiture
fuori uso, diverse
da quelle di cui alle
voci da 160209 a
160212

0,04 ton

Intero stabilimento

16.02.13

Pericoloso

Solido

R13

2.10 Emissioni sonore (scheda N)

In accordo con il Piano di Zonizzazione riportato nel “Piano per gli insediamenti Produttivi”,

approvato con delibera comunale n 17 del 19 marzo 1997 e dal Piano Comunale di Classificazione

Acustica, l'area dellimpianto in oggetto ¢ identificata come classe V “zona prevalentemente

industriale”. I valori limite di immissione ed emissione acustica da considerare risultano i seguenti:

Diurno Notturno
Limiti di immisione acustica 70 dB (A) 60 dB (A)
Limiti di emissione acustica 65 dB (A) 55dB (A)

Al fine di caratterizzare il clima acustico presente nell’area ove ¢ ubicata 1'Azienda oggetto della

presente relazione, si ¢ proceduto ad effettuare un sopralluogo preliminare in zona e ad acquisire tutte

le informazioni necessarie ad una corretta valutazione (Ing. Spagnuolo — Relazione Tecnica

“Valutazione Impatto Acustico”). Aspetti essenziali, anche se non esaustivi, di tale analisi preventiva

sono stati i seguenti:

* caratteristiche di variabilita temporale delle sorgenti specifiche di rumore e delle sorgenti che

conttribuiscono al rumote residuo;

e distribuzione spaziale delle sorgenti di rumore (specifico e residuo) influenti nel sito di indagine;
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caratteristiche ambientali (morfologiche, climatiche, vegetative) dell’area che include le sorgenti
di rumore (specifico e residuo). 1l sopralluogo ha pertanto evidenziato le seguenti caratteristiche
acustiche dell'area in questione. Le sorgenti sonore presenti in zona sono costituite:

dal traffico veicolare in accesso alla Zona industriale — il rumore provocato da tale traffico ¢

piuttosto variabile;

dalle attivita industriali presenti nella Zona industriale — il rumore provocato dalle attivita in
questione ¢ piuttosto costante con picchi fluttuanti.

I 13 punti ove sono state effettuate le misurazioni fonometriche al fine di valutare il livello di

rumorosita ambientale e residua sono stati individuati secondo i seguenti criteri:

¢ punti in cui ¢ presumibilmente maggiore il contributo della sorgente specifica di rumore (per

esempio perché ¢ piu vicino ad essa 0 meno schermato o collocato lungo una direzione ove la
sorgente ¢ piu direttiva);

punti in cui ¢ presumibilmente maggiore la differenza fra il livello sonoro della sorgente
specifica di rumore e il livello sonoro residuo;

punti in cui le caratteristiche temporali e/o spettrali della sorgente specifica di rumore
presumibilmente piu si differenziano da quelle del rumore residuo.

Pertanto, le sorgenti acustiche riscontrate sono le seguenti:

v" Aree di scarico bestiame;

v Filiera lavorazione carni;

v Impianti tecnologici;

v Aree di pulizia;

v’ Area di spedizione;

v Area parcheggio;

v Impianto rendering;

v Impianto disosso;

v Impianto depurazione;

Il tempo di funzionamento ¢ quindi nell’arco del periodo diurno.
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Figura 44: Individuazione punti di misura

Dai rilievi fonometrici eseguiti, riportati nelle tabelle seguenti, risulta un sostanziale rispetto dei limiti

sonori richiesti dalla normativa vigente.

Tempo di rifefimente Te

Periodo Diumno

Data misure

25 Settembre 2021

Tempo di osservazione To

4.00-2200

Sigla postazione

Rumore Ambientale

Rumore Residuo

Lain dB(A) L in dB{A)

A 55.4 51.2
B. 54.1 52.0
C. 53.0 51.4
D. 50.5 49.0
ES 52,0 50.5
F. 54.5 51.0
G. 59.0 55.0
H. 57.0 53.5
L 54.5 51.5
J 55.0 53.0
1. 59.0 56.0

49.7 49.0

49.8 49.0
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Tempo di riferimento Tp Periodo Notturno
Data misure 25/26 Seftembre 2021
Tempo di osservazione To 22.00- 4.00
Rumaore Ambientale Rumaore Residuo
Sigla postazione
Lain dB(A) Lain dB(A)
AL 53.2 50.5
B. 52.0 52.0
c. 51.5 51.0
D. 50.9 50.0
E 50.5 50.5
F. 54.3 52.5
G. 58.0 54.0
H. 55.5 53.0
I 54.2 53.5
J 57.8 53.0
1. 58.5 54.0
2 49.0 49.0
3. 49.5 4%.0

Di seguito anche 1 risultati del monitoraggio effettuato per 'anno 2022, con rilevazioni svolte nei
medesimi punti indicati in Fig. 40. Anche in questo caso non si evidenziano sforamenti rispetto ai limiti

di legge.
Tabella 1.7.1. Rumore
[ Valore fisconbrato ] &
Condizioni di ) = [llﬁmmlrier.nenhdi‘!.eggelﬂimahep&ldﬂ,'ﬂ Jizioni di funziona Adil
funzionamento | Parametro Unila di e mprendere le modalila di

Valutazione n.| degll impianti |  valutato Diurne. Notturno Diurne | Nottwrno Misura ' mnlomggjo mﬂsﬂ.

A NORMALL LAeq 55,4 53,2 70 [T dB(R)

B NORMALL LA eq. .1 52 70 60 dB(A)

C NORMALT LA aq. 53 51.5 70 [i]1] dB(A)

ji] NORMALL LA eq. 50,5 50.9 Fii] 60 dB(A)

E NORMALT LA ag. 52 50,5 70 ilt] dB(A

F NORMAL[ LA 2. .5 54,3 70 (ilt} dB AJ RILEVAZION] FOMOMETRICHE NEGLI AMBIENTI ESTERNI ALLO STABILIMENTO LEGGE

4] NORMALT LA g, 59 58 70 ilt] dpiay; | 26 OTTOBRE 1995 N. 447 S5.MM.IL. E SUCCESSIVE MODIFICHE ED INTEGRAZIONT

H NORMALI LA eq. 37 55,3 bl 60 dB Al

1 NORMALT LA eq. M5 54,2 n ] dB(A)

i NORMALI LA eq. 33 578 0 60 dB(A)

1 NORMALL LA B, 59 58,5 70 ] dB(A)

2 NORMALL LA gq. 49,7 49 70 50 dBiA)

3 NORMALL LA eq. 498 49,5 70 60 dBA)

2.11 Energia (scheda O)

Il consumo di energia elettrica ¢ legato al numero di macchinari installati nellimpianto. La
produzione e il consumo di energia termica sono invece legati alle attivita delle centrali termiche, gia

esaustivamente descritte nel presente documento.

Nell’anno 2020 P'energia elettrica consumata, interamente acquistata dalla rete, ¢ stata pari a 4.959.553
Mwh. Nel medesimo anno il consumo di metano, sia per le attivita delle centrali termiche a servizio
dell’impianto IPPC 6.4a) che IPPC 6.5., ¢ stato di 2.145.259 Nmc.

Sotto un inquadramento del consumo mensile:

Pagina 141 di 166


mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma Realbeef s.r.l.

Via Cavour 67 Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame
40026 — Imola (BO)
studionema@legalmail.it Relazione tecnica

Combustibile Metano

Energia Elettrica

Mese ‘Anno 2020 Mese Arric 3030
Gennaio 345,654 Gennaio 275.364
Febbraio 371.218 Febbraio 117.526
Marzo 301.841 Marzo 257.167
|aprile 368.416 Aprile 147.726
Maggio 406.957 Maggio 170.011
Giugno 413.105 Giugno 146.505
Luglio 427.428 Luglio 148.451
Agosto 448.284 Agosto 134578
Settembre 484.626 Settembre 204.342
Ottobre 479.839 Ottabre 180.765
Novembre 460.679 Novembre 186.791
Dicembre 361.506 Dicembre T;‘_:ts :;::3

Tot. kWh Z
Totali 4,959,553 2,145,259

Di seguito anche le tabelle riepilogative dei consumi energetici degli anni 2021 e 2022:

1.3. Energia
Tabella 1.3.1. Risorse energetiche

‘Anno di riferimento 2021

caldaia a serpentino EXT/4000 1GAS METANO
caldaia a serpent PC .

Altre informazioni™®

1.3, Energia
Tabella 1.3.1. Risorse energetiche

Tipo Qunt

FOTOVOLTAICO 150(Kw) 165 0
ENERGIA TERMICA (caldala & serpenting EXT/4000 [GAS METANO 50 7561
caldaia a nting 3000 5C  IGAS METANO E

Quantita (MWh) Altre informazioni?

Incidenti rilevanti (scheda M)

L’intero complesso IPPC in oggetto non rientra nel campo di applicazione della normativa in materia
di incidenti rilevanti come indicato dal D. 1gs 105/2015.
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3 VALUTAZIONE INTEGRATA AMBIENTALE

3.1 BAT

Come come indicato nelle linee guida regionali, “/%e BAT (Best Available Techniques) sono le tecniche
impiantistiche, di controllo e di gestione che, tra quelle tecnicamente realizzabili ed economicamente sostenibili per ogni
Specifico contesto, garantiscono bassi livelli di emissioni inquinanti, ['ottimizzazione dei consumi di materie prime prodotts,

acqua ed energia ed nna adeguata prevengione degli incidents.

Le informazioni utili sulle BAT sono riportate nei cosiddetti Bref (BAT reference documents) documenti di
riferimento specifici per le varie categorie ed attivita, che vengono costantemente aggiornati dalla Commissione Europea.”

Si specifica che per lo stabilimento in oggetto, in relazione alla documentazione aggiornata rilasciata
dal’Unione Europea, non vi sono conclusioni sulle migliori tecniche disponibili riguardanti
“IZINDUSTRIA ALIMENTARE, DELLE BEVANDE E DEL LATTE”. Queste si riferiscono
prevalentemente alle seguenti categorie IPPC:

* 0.4 D) Trattamento e trasformazione, diversi dal semplice imballo, delle seguenti materie prime,
sia trasformate in precedenza sia non trasformate destinate alla fabbricazione di prodotti
alimentari o mangimi da:

i) solo materie prime animali (diverse dal semplice latte) con una capacita di
produzione di prodotti finiti di oltre 75 Mg al giorno;

i) solo materie prime vegetali con una capacita di produzione di prodotti finiti di
oltre 300 Mg al giorno o 600 Mg al giorno se I'installazione ¢ in funzione per un
periodo non superiore a 90 giorni consecutivi all’anno;

iif) materie prime animali e vegetali, sia in prodotti combinati che separati, con
una capacita di produzione di prodotti finiti in Mg al giorno superiore a:

— 75 se A ¢ pari o superiore a 10; oppure,

— [300 - (22,5 X A)] in tutti gli altri casi, dove «A» ¢ la percentuale (%) in peso di
materia animale della capacita di produzione di prodotti finiti.

* 0.4 ¢) Trattamento e trasformazione esclusivamente del latte, con un quantitativo di latte
ricevuto di oltre 200 Mg al giorno (valore medio su base annua).

* 0.11 Trattamento a gestione indipendente di acque reflue non contemplate dalla direttiva
91/271/CEE del Consiglio (1), a condizione che il principale catico inquinante provenga dalle
attivita di cui all’allegato I, punto 6.4, lettere b) o ¢), della direttiva 2010/75/UE.

Risultano invece essere presenti dei BREF riguardanti le “INDUSTRIE DI MACELLAZIONE E
PRODUZIONE DI SOTTOPRODOTTI ANIMALI”, in particolare le categorie:

*  0.4. a) Macelli aventi una capacita di produzione di carcasse di oltre 50 tonnellate al giorno;
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* 06.5. Impianti per I'eliminazione o il ricupero di carcasse e di residui di animali con una capacita
di trattamento di oltre 10 tonnellate al giorno;

ovvero le categorie per la quale risulta autorizzato lo stabilimento Realbeef di Flumeri.

Per quanto riguarda D'attivita di macellazione, gli aspetti ambientali piu rilevanti sono generalmente: il
consumo di acqua, l'emissione in acqua di liquidi ad elevato carico organico e il consumo di energia
connesso alla refrigerazione e al riscaldamento dell’acqua. Per gli impianti di lavorazione di
sottoprodotti animali gli aspetti piu rilevanti sono: il consumo di energia dovuto all’essiccazione dei
sottoprodotti stessi, 'emissione in acqua di liquidi ad elevato carico organico, linfettivita, con
particolare riferimento al controllo, alla manipolazione e all’eliminazione dei materiali infetti o
potenzialmente infetti da TSE, e gli odori.

Si riporta a seguire la tabella riassuntiva dello stato di fatto relativo alle applicazioni delle BAT di

settore.
La corretta applicazione delle BAT comporta i seguenti effetti positivi sull’ambiente:
* Prevenzione dell'inquinamento e assenza di fenomeni di inquinamento significativi;
* Riduzione della produzione di rifiuti e relativo recupero;

» Utilizzo efficiente dell’energia.

Migliori Tecnologie Disponibili

(BAT) Attivita 6.4a Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili

I’azienda usa un Sistema di
Sistema di gestione gestione ambientale non
ambientale certificato secondo norma

ISO 14001 o EMAS

Applicata

E’ in uso un sistema di
sensibilizzazione e
addestramento del
personale per quanto
concerne I'igiene nel
processo produttivo, gli
aspetti ambientali e la
riduzione degli sprechi, la
sicurezza dei luoghi di
lavoro

Addestramento del personale Applicato
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Migliori Tecnologie Disponibili
(BAT) Attivita 6.4a

Applicate

Applicabili in Futuro/Non Applicabili

Utilizzo di un programma di
manutenzione stabilito

E’ attivo in stabilimento un
programma di
manutenzione di tutti i
comparti ad opera delle
squadre addette alla
manutenzione per ridurre
rotture e incidenti, per
garantire il corretto
svolgimento dell’attivita
produttiva senza rischi di
fermate.

Applicato

Immagazzinamento breve dei
sottoprodotti animali e
possibile loro refrigerazione

I sottoprodotti di origine
animale vengono conferiti
a ditte autorizzate ed in
possesso di idonei
contenitori e mezzi di
trasporto, per la raccolta di
tali prodotti. La raccolta
della maggior parte di tali
sottoprodotti avviene con
frequenza quotidiana.

Applicato

Riduzione dei consumi idrici

Sono presenti misuratori di
portata per il prelievo
idrico e per lo scarico
finale

Applicato

Riduzione dei consumi idrici:
separazione delle acque di
processo dalle altre

La rete fognaria aziendale ¢
dotata di linee dedicate per
le acque reflue derivanti dal
processo produttivo e per
le acque meteoriche
derivanti dai pluviali e dai
piazzali.

Applicato

Riduzione dei consumi idrici:
eliminazione dei rubinetti a
scorrimento e manutenzione
di guarnizioni di tenuta in
rubinetteria, servizi igienici,
etc

Sono presenti rubinetti ed
attrezzature che
minimizzano le perdite
accidentali (es. rubinetti a
pedale e a leva).

E’ presente un servizio di
manutenzione che
periodicamente verifica lo
stato di manutenzione della
rete idrica per minimizzare
le perdite d’acqua.

Applicato

Riduzione dei consumi idrici:
impiego di idropulitrici a
pressione

Sono in uso sistemi a
pressione che garantiscono
una maggior efficacia di
pulizia e un risparmio
sensibile d’acqua.

Applicato
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M'g"°2:32*T°)“:t't‘;3i't§ "Z'_ig“'b"' Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili
Sono in uso sistemi con
Riduzione dei consumi idrici: | comandi a pistola (es lance
applicare agli ugelli dell’acqua | ad alta pressione) che Applicato
comandi a pistola garantiscono un risparmio
sensibile d’acqua.
Si prevede ad una prima
Riduzione dei consumi idrici; | ~*POTT#0n¢ del. nﬁuu.
. - . carnei tramite eliminazione
prima pulizia a secco degli i o di
impianti e applicazione alle a secco; a seguito 11 queéta Avoli
caditoie sui pavimenti di Vlle n;.e.s e;gul.to unf avlaggio pphicato
trappole amovibili per la ¢ ?1' s ez101(1je 1na gﬁ ¢
separazione dei solidi cacitole sono corate di
trappole amovibili per la
separazione dei solidi.
Riduzione dei consumi idrici:
progettazione e costruzione
dei veicoli e delle attrezzature Applicato
di carico e scarico in modo
che siano facilmente pulibili.
In ottemperanza al Reg,
Controllo degli odori: CE 1069/09, il trasporto
trasporto dei sottoprodotti in | dei sottoprodotti di origine | Applicato
contenitori chiusi animale viene fatto tramite
contenitori chiusi.
I sottoprodotti in parte
vengono movimentati in
condotte ermeticamente
chiuse e scaricati in
Controllo degli odori: contenitori scarrabili dotati
chiusura delle zone di scarico | di apposita copertura. Un Applicato
dei sottoprodotti parte di sottoprodotti
viene invece scaricata a
mezzo transpallets nei
suddetti contenitori
scarrabili.
Le porte di accesso ai
reparti dello stabilimento
Controllo degli odori: di lavorazione dei
resenza di porte nei reparti | sottoprodotti sono di .
I(;ello stabilirlrjlento di b sisterEi di chiusura Applicato
lavorazione dei sottoprodotti | automatici per limitare le
emissioni odorose
all’esterno.
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Migliori Tecnologie Disponibili . L .
g (BAT) Atti\?ité 6 42 Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili
Le aree di stoccaggio dei
materiali vengono
Controllo degli odoti: costantemente mantenute
. : ulite per evitare lo .
lavaggio frequente delle aree I:Vﬂu po di alterazioni Applicato
di stoccaggio dei materiali . pp.
microbiche con
conseguente produzione di
odorti.
Vengono effettuate analisi
fonometriche relative sia
al’ambiente esterno allo .
Controllo del rumore . Applicato
stabilimento che
relativamente alle
postazioni interne.
Controllo delle emissioni
gassose: sostituire La centrale termica ¢
combustibili liquidi con gas alimentata a metano per la Applicato
per il funzionamento degli produzione di vapore ed PP
impianti di generazione del energia termica
calore
Si effettua trattamento di
Trattamenti di depurazione tipo biologico per la .
P p glcop Applicato
delle acque depurazione di tutti 1 reflui PP
generati dall’attivita del sito
Trattamenti di depurazione
effluenti: assoggettare . .
Si effettua trattamento di
Peffluente ad un trattamento tino biolosico ber la
biologico, rimozione di dp 8t d'p i reflui Applicato
fosforo e azoto, eventuale ZE zrratzilznﬁ, tltitui:fl ;zf sil:J
C . . ati dall’attivita o)
trattamento terziatio e piano g
di monitoraggio
Si cerca di limitare al
. . minimo 'uso di acqua e
Pulizia impianti e locali: deteroenti bur ris gttan do
o u
controllo della quantita di = p . P .
acqua e di deteroenti le esigenze di Applicato
imq ot g sanificazione/disinfezione
pieg necessatie alla tipologia di
attivita svolta.
Si raggiunge I'obbiettivo di
L. . ulizia richiesto con
Pulizia impianti e locali: ﬁ lizz0 dei prodoti
selezione dei deter i uttlizzo del prodotti meno Appli
genti L . . . pplicato
L inquinanti a seguito di
impiegati ) . .
un’accurata ricerca di
metcato.
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Migliori Tecnologie Disponibili . T s
L2 Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili
(BAT) Attivita 6.4a PP PP PP
L utilizzo di soluzioni a
L . base di cloro € usato solo
Pulizia impianti e locali:
. . quando strettamente .
selezione e preferenza di . . Applicato
o k . necessario per raggiungere
disinfettanti non clorurati Ll .o 4
Pobbiettivo di sanificazione
richiesto.
La prima pulizia consiste
.. . . nell’asportazione dei
Pulizia a secco dei mezzi di portazio .
L materiali solidi (paglia, .
trasporto degli animali vivi ST . . Applicato
. . deiezioni) a cui segue il
prima del lavaggio .
lavaggio con acqua ad alta
e bassa pressione.
. . L Sono in uso sistemi a
Lavaggio dei mezzi di . .
D .| pressione che garantiscono
trasporto con getti d’acqua in . L. .
. . una maggior efficacia di Applicato
pressione comandati da .. . .
. pulizia e un risparmio
pistola S
sensibile d’acqua
Raccolta in continuo dei . . ..
. . Utilizzo di sistemi di
sottoprodotti secchi e . .
. . trasporto dei materiali di
separati tra loro in . . .
o . . ,. | tipo pneumatico Applicato
combinazione con sistemidi | . *,. . .
L indipendenti e separati per
ottimizzazione delle raccolte . .
. . tipo di sottoprodotto.
di gocciolamento e sangue
Prima della fase di lavaggio
con acqua viene effettuata
una pulizia a secco dei
pavimenti sia della sala
.. . . .| macellazione che della sala
Pulizia a secco dei pavimenti . .
. . di sezionamento che .
delle sale di macellazione e . Applicato
. consente la riduzione del
sezionamento ,
consumo d’acqua e un
minor carico inquinante
organico immesso nei
reflui da inviare al
trattamento.
. . . . I rubinetti presenti sulla
Esclusione dei rubinetti non . et p .
. . . linea di macellazione sono .
necessari dalla linea di o . Applicato
. ridotti al minimo
macellazione .
necessatrio.
. Coltelli sterilizzati in
Isolamento delle vasche di . . .
e . . apposite vasche isolate Applicate
sterilizzazione dei coltelli . . )
dalla linea di macellazione
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Migliori Tecnologie Disponibili
(BAT) Attivita 6.4a

Applicate

Applicabili in Futuro/Non Applicabili

Miglioramento della gestione
dell’energia, in generale negli

Per I'impianto frigorifero
'azienda ha personale
specializzato,
specificatamente dedicato
alla conduzione,

L el N . Applicato
impianti di refrigerazione in | manutenzione, controllo e
particolare monitoraggio
dellimpianto. L'impianto
viene gestito tramite
software.
1l compressore ha un
. . funzionamento in
Controllo e ottimizzazione tomati att
L. . automatico; si attua .
del circuito dell’aria . ’, Applicato
monitoraggio,
compressa >
manutenzione

programmata e controllo.

Cleaning in place

N.A.: Non sono presenti in stabilimento macchine
autopulenti.

Ricevimento e stabulazione:
interrompere 'alimentazione

Si applicano 1 requisiti
normativi in materia di

degli animali almeno 12 ore | benessere animale (vedi Applicato
prima della macellazione normativa vigente).
St effettua solo
stabulazione per casi di
emergenza (es. gravi
Ricevimento e stabulazione: | rotture impianto). Nella
installazione di abbeveratoi zona di stabulazione sono
con apertura comandata dagli | presenti abbeveratoi ad Applicato
animali nella zona di apertura comandata dagli
stabulazione animali per consentire
I’erogazione d’acqua solo
quando richiesto dagli
animali.
Ricevimento e stabulazione: Si eseoue brima
pulizia a secco delle zone di s gue pr dei rifiuti
stabulazione e passaggio unha(t:ls‘porta.zmze ) et it Applicato
degli animali seguita dal ZO L seguita da lavagglo,
. etersione e sanificazione.
lavaggio
Nella fase di
dissanguamento, il sangue
Macellazione: ottimizzazione | che si raccoglie nella vasca
delle operazioni di dedicata viene pompato in Applicato

dissanguamento, raccolta,
stoccaggio del sangue.

un serbatoio e poi inviato
presso idoneo impianto
autorizzato per il
trattamento finale.
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Migliori Tecnologie Disponibili . T s
L2 Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili
(BAT) Attivita 6.4a PP PP PP
. . N.A: lo scarico del sangue ¢ ottenuto tramite
Macellazione: uso di spatole , . N
s un’apposita pompa e la quantita del prodotto
per la raccolta periodica del . . L S
inviato presso idonei impianti autorizzati al
sangue sulle tramogge
trattamento
Eviscerazione e
sezionamento: controllo e Questa operazione viene
O . u A% .
riduzione al minimo dell’'uso p Applicato
, effettuata a secco.
dell’acqua per la
movimentazione dei visceri.
Eviscerazione e
sezionamento: svuotamento Questa operazione viene .
. . . Applicato
a secco degli stomaci e dei effettuata a secco.
visceri
Eviscerazione e
sezionamento: riduzione del . .
. . | Questa operazione viene .
consumo di acqua nel caso di Applicato
. . effettuata a secco.
lavaggio e trasporto degli
intestini con acqua.
Eviscerazione e . .
. Le acque di lavorazione
sezionamento: trattamento veneono convooliate al Applicato
mediante DAF delle acque di g 08 pp
. . - depuratore aziendale
lavaggio degli intestini.
Le pelli vengono
Eviscerazione e sottoposte ad un
sezionamento: stoccaggio a trattamento di salatura
medie temperature delle pelli | all'interno dell’impianto Applicato
bovine e lavorazione per poi essere stoccate e
immediata. spedite ad idonei impianti
di lavorazione
Eliminazione dei Si effettua la raccolta in
sottoprodotti: raccolta in continuo e lo stoccaggio Applicato
continuo e differenziata dei differenziato dei vari pp
sottoprodotti sottoprodotti per categoria.
Eliminazione det oL
. . I sottoprodotti di cat.3
sottoprodotti: stoccaggio )
vengono trasportati
temporaneo, )
. . . giornalmente presso .
movimentazione e invio alle . . . Applicato
. . . . I'impianto aziendale di
linee di lavorazione dei . .
sottoprodotti da effettuare in lavorazione sottoprodotti
proda AN cat. 3 (Attivita LPP.C. 6.5)
contenitori e tunnel chiusi
Installazioni per la
lavorazione dei corpi interi o | Si effettua la raccolta
parti di animale in generale: differenziata dei vari .
. . . L Applicato
raccolta in continuo e sottoprodotti suddivisi pet
differenziata dei diversi tipi di | categoria.
sottoprodotti
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Migliori Tecnologie Disponibili
(BAT) Attivita 6.4a

Applicate

Applicabili in Futuro/Non Applicabili

Installazioni per la
lavorazione dei corpi inteti o
parti di animale in generale:

Utilizzo di aree di
stoccaggio,
movimentazione e carico
isolate. Per la

. . . . movimentazione vengono | Applicato
utilizzo di aree di stoccaggio, . .
. . . usati inoltre cassoni
movimentazione e carico .
. scarrabili chiusi che
isolate R
consentono di limitare le
emissioni odorigene.
Installazioni per la
lavorazione dei corpi interi o
parti di animale in generale: Le materie prime sono Applicat
. . . . . . cato
utilizzo di materie prime esclusivamente bovini. pp
fresche o conservate
refrigerate
Sono realizzate delle
aspirazioni lungo il
Trattamento a mezzo . .
. . . processo di lavorazione
biofiltrazione di gas, a bassa ) :
. > . all’interno del locale in .
concentrazione di composti Applicate

maleodoranti, utilizzati nel
corso della lavorazione

modo tale da aspirare tutte
le fumane ed inviatle al
trattamento termico ed al
biofiltro.

Impianti di trattamento del
sangue per la produzione di
plasma e piastrine:
concentrazione preliminare
del plasma per mezzo di
osmosi inversa

N.A.: Non si effettua trattamento del sangue per la
produzione di plasma e piastrine. Il sangue viene
inviato con frequenza giornaliera presso idonei
impianti autorizzati al trattamento finale.

Impianti di trattamento del
sangue per la produzione di
plasma e piastrine:
concentrazione preliminare
del plasma per mezzo di
evaporazione sotto vuoto

N.A.: Non si effettua trattamento del sangue per la
produzione di plasma e piastrine. Il sangue viene
inviato con frequenza giornaliera presso idonei
impianti autorizzati al trattamento finale.

Impianti di trattamento del
sangue per la produzione di
plasma e piastrine:
disidratazione preliminare del
sangue a mezzo coagulazione

N.A.: Non si effettua trattamento del sangue per la
produzione di plasma e piastrine. Il sangue viene
inviato con frequenza giornaliera presso idonei
implanti autorizzati al trattamento finale.

Attivita di produzione di
gelatine animali: isolamento
delle apparecchiature di
sgrossatura delle ossa

N.A.: Non si effettua trattamento del sangue per la
produzione di plasma e piastrine. Il sangue viene
inviato con frequenza giornaliera presso idonei
impianti autorizzati al trattamento finale.
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Migliori Tecnologie Disponibili (BAT) IPPC
6.5

Stato di applicazione

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: raccolta in continuo e
differenziata dei diversi tipi di sottoprodotti.

All'interno dello stabilimento vengono raccolti in
continuo, in concomitanza con I’inizio dell’attivita
lavorativa. Gli scarti di produzione sono
opportunamente differenziati in cassoni identificati
con sigla “Categoria 17 e “Categoria 3”

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: utilizzo di aree di stoccaggio,
movimentazione e carico isolate.

Esiste un’area di stoccaggio coperta e chiusa per la
raccolta dei sottoprodotti prima del trattamento.

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: Utilizzo di materie prime fresche
o conservate refrigerate.

Utilizzo esclusivamente di materie prime fresche
lavorate in breve tempo.

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: Trattamento a mezzo
biofiltrazione di gas, a bassa concentrazione di composti
maleodoranti, utilizzati o prodotti nel corso della
lavorazione.

Sono realizzate delle aspirazioni lungo il processo
di lavorazione all’interno del locale in modo tale da
aspirare tutte le fumane ed inviarle al trattamento
termico ed al biofiltro.

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: utilizzo di linee di processo isolate

La linea di lavorazione ed avanzamento risulta
isolata e delimitata dagli altri impianti.

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: riduzione della pezzatura delle
alimentazioni al processo.

Viene effettuata la riduzione della pezzatura
secondo le prescrizioni previste al regolamento CE
1069/2009 UE 142/2011 e smi

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: disidratazione preliminare del
sangue a mezzo coagulazione

Tutte le parti di animale classificati di 3 categoria
sono trattati all'interno dell'impianto di
trasformazione.

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: utilizzo di evaporatori a singolo
effetto

Non sono presenti evaporatori in impianto

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: utilizzo di evaporatori a multiplo
effetto

Non sono presenti evaporatori in impianto

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: nel caso di presenza di sostanze
odorigene in gas non condensabili provenienti dalle
lavorazioni, combustione degli stessi in caldaia.

Tutte le fumane scaturite dal processo di
lavorazione sono raccolte mediante apposite
tubazioni e convogliate a trattamento termico.

Le aree della sala di lavorazione (microclima) sono
aspirate ed inviate a biofiltro e i ricambi d’aria sono
garantiti dalla presenza di ventilatori per
I'immissione di aria fresca con direzione
dall’esterno all’interno.

Installazioni per la lavorazione dei corpi inteti o di parti
di animale in generale: nel caso di presenza di sostanze
odorigene sia in gas non condensabili provenienti dalle
lavorazioni che in altre fonti, combustione degli
entrambi in un reattore di ossidazione

Solo le aree (fumane) sono inviate in camera di
combustione e trattate ad una temperatura di 850
°C
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Migliori Tecnologie Disponibili (BAT) —
Efficienza energetica

Stato di applicazione

Gestione dell’efficienza energetica

All'interno dello stabilimento vengono raccolti i
dati riguardanti il consumo energetico, il controllo
delle prestazioni. Viene quindi posta la dovuta
attenzione alla misurazione e al monitoraggio delle
prestazioni a livello di processo.

Miglioramento ambientale costante

Si pianificano interventi ed investimenti cercando
di mantenere al minimo possibile il livello di
impatto ambientale.

Individuazione degli aspetti connessi all'efficienza
energetica di un impianto e possibilita di risparmio
energetico

Vengono utilizzati impianti atti al risparmio e al
recupero energetico, con possibilita di utilizzare
fonti alternative o di garantire un uso piu efficiente
dell'energia. In particolare all'interno della centrale
termica viene utilizzato sia gas metano, sia grasso
fuso proveniente dallo stabilimento stesso.
Entrambe le sostanze di input vengono utilizzate
anche nel processo di post-combustione per
I'abbattimento delle sostanze odorigene. Nello
stabilimento ¢ presente anche un impianto
fotovoltaico, costituito da n. 556 moduli aventi una
potenza nominale di 335 Wp, in grado di
compensare in parte al consumo energetico
interno.

Controllo efficace dei processi

Si mettono in atto sistemi che garantiscono che
vengano individuati i principali parametri di
prestazione, che vengano ottimizzati ai fini
dell'efficienza energetica e che vengano monitorati,
documentati e registrati.

Manutenzione

Le linea di lavorazione ed avanzamento ed i vari
macchinari risultano periodicamente manutentati.

Si riporta di seguito anche un confronto con le BAT conclusion comprese nel BREF Final Draft

rilasciato nel marzo 2023 da parte dell’Unione Europea. Si specifica che attualmente questo documento

non ¢ ancora stato recepito in alcun modo dalla normativa italiana.

Migliori Tecnologie Disponibili (BAT) — Bref

al 2023

Stato di applicazione

BAT CONCLUSION GENERALI

BAT 1: Elaborare e attuare un sistema di gestione
ambientale (SGA)

Come gia precedentemente affermato, I’azienda usa
un Sistema di gestione ambientale non certificato
secondo norma ISO 14001 o EMAS
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BAT 2: Stabilire, mantenere e rivedere regolarmente
(anche quando si verifica un cambiamento significativo)
un inventario degli input e degli output, come parte del

SGA

In fase di implementazione

BAT 3: Al fine di migliorare le prestazioni ambientali
complessive, elaborare e attuare un sistema di gestione
delle sostanze chimiche come parte del SGA

In fase di implementazione

BAT 4: Istituire e attuare un piano di gestione delle
condizioni operative inusuali basato sul rischio e facente
parte del parte del SGA, al fine di ridurre la frequenza e
ridurre le emissioni di tali condizioni operative

In fase di implementazione

BAT 5: Per i flussi di acque reflue individuati
dall'inventario degli input e degli output, monitorare i
principali parametri di processo (ad es. del flusso, del pH
e della temperatura) in punti chiave (ad esempio
all'ingresso e/o all'uscita del pretrattamento delle acque
reflue, all'ingresso del trattamento finale delle acque
reflue, nel punto in cui 'emissione lascia I'impianto)

Per quanto riguarda le acque reflue destinate
allimpianto di trattamento e depurazione, ¢
presente una regolazione automatica della portata
in ingresso dello stesso.

Anche la gestione delle acque di prima pioggia ¢
regolata da appositi strumenti elettronici atti a
registrare gli eventi meteorici e a misurare i volumi
da trattare.

BAT 6: Monitorare almeno una volta all’anno:
- il consumo annuo di acqua ed energia;
- Pammontare annuo di acque reflue prodotte;

- P'ammontare annuo di refrigeranti usati nel sistema di
raffreddamento.

Applicata

BAT 7: Monitorare gli scarichi idrici almeno con la
frequenza indicata di seguito (Tabella A, vedi sotto) e in
conformita alle norme EN.

Le sostanze attualmente monitorate sono quelle
riportate nel paragrafo 2.8, considerando per
frequenza di campionamento una analisi al mese.

Rispetto a quanto indicato in tabella A, tra i
parametri monitorati mancano: AOX (adsorbable
organically bound halogens) e TOC (Carbonio
Otganico Totale).

BAT 8: Monitorare le emissioni in atmosfera almeno con
la frequenza indicata di seguito (Tabella B, vedi sotto) e
in conformita alle norme EN.

Le sostanze attualmente monitorate sono quelle
riportate nel paragrafo 2.7. Vengono effettuati due
campionamenti all’anno a fronte del singolo
campionamento richiesto in Tabella B.

Rispetto alle sostanze/parametri da controllare
richiesti tra quelli monitorati mancano: PCDD/F,

Co,Ni,Sbe V.
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Efficienza energetica

BAT 9: Utilizzare entrambe le tecniche indicate
di seguito:

* Piano di efficienza energetica, facente
parte del sistema di gestione ambientale,
e audit
prevede la definizione e il calcolo del consumo
specifico di energia dell'attivita, 'impostazione di
indicatori chiave di prestazione su base annuale e
la pianificazione di obiettivi periodici di
miglioramento e relative azioni. Gli audit
vengono eseguiti almeno una volta all'anno per
garantire che gli obiettivi del piano di efficienza
energetica siano raggiunti e che le
raccomandazioni degli audit energetici siano
seguite e attuate.

* Tecniche generali di risparmio

energetico, come:

- recupero di calore con scambiatori di calore e/o
pompe di calore;

- motori ad alta efficienza energetica;

- convertitori di frequenza sui motori;

- sistemi di controllo di processo;

- produzione combinata di calore ed elettricita
(cogenerazione);

- ecc.

In fase di implementazione.

L’impianto aziendale prevede le seguenti tecniche
di risparmio energetico:

- I'utilizzo di combustibili alternativi, in particolare
oltre al metano viene utilizzato il grasso fuso
proveniente dalle fasi di lavorazione interne allo
stabilimento;

- un impianto di recupero di calore ad olio
diatermico con il quale una parte dell’energia
prodotta dall’impianto termico viene riutilizzata per
la creazione di vapore di processo

Consumo di acqua e produzione di acque reflue

BAT 10: Al fine di ridurre il consumo di acqua e la
quantita di acque reflue generate, utilizzare le
seguenti tecniche/sistemi:

* piano di gestione dell'acqua e audit
dell'acqua

* segregazione dei flussi idrici
* riudlizzo e/o riciclaggio dell'acqua
* ottimizzazione del flusso d'acqua

* ottimizzazione e uso appropriato di ugelli
e tubi dell'acqua

* tecniche relative alle operazioni di pulizia

Ad oggi tutte le acque reflue prodotte dallo
stabilimento vengono trattate, insieme alle acque di
prima pioggia, nel depuratore aziendale.

Per quanto riguarda il piano di gestione delle acque
si notifica che i flussi in entrata nel depuratore sono
regolati automaticamente, cosi come la
preparazione e il dosaggio dei reagenti utilizzati.

In termini di segregazione dei flussi idrici, la rete di
raccolta acque meteoriche dei tetti non ¢ indirizzata
al depuratore ma viene convogliata verso la rete di
fogna bianca consortile (vedasi elaborato
2.4_planimetria rete idrica dell'impianto).

I flussi idrici sia in entrata che in uscita dallo
stabilimento vengono periodicamente misurati.
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Sostanze pericolose

BAT 11: Al fine di prevenire o, laddove cio non sia
possibile, ridurre I'uso di sostanze nocive nelle
operazioni di pulizia e disinfezione, la BAT consiste
nell'utilizzare una o una combinazione delle
tecniche indicate di seguito:

* adeguata selezione di prodotti chimici
per la pulizia e/o disinfettant;

* riutilizzo dei prodotti chimici per la
pulizia nel cleaning-in-place (CIP);

* pulizia a secco;

* progettazione e realizzazione ottimizzata
di attrezzature e aree di processo.

In fase di implementazione.

Ad oggi ¢ presente solamente una gestione
ottimizzata delle aree di processo in funzione delle
operazioni di pulizia. L'impianto di trasformazione
comprende una zona «pulita» e una zona «sporcay,
adeguatamente separate. La zona sporca
comprende il locale adibito alle attivita di scarico
dei sottoprodotti ed al lavaggio e sanificazione degli
automezzi impiegati nella movimentazione.

L'ubicazione e la struttura di tale area consente di
impedire ogni rischio di contaminazione dei
prodotti trasformati. Idonee procedure operative
assicurano che gli addetti alle operazioni eseguite
nella zona sporca non entrino nella zona pulita, se
non dopo aver cambiato abiti da lavoro e calzature,
o disinfettato questi ultimi. Opportunamente ¢
stata predisposta un area con funzione di filtro.

(vedasi anche BAT 19)

Efficienza delle risorse

BAT 12: al fine di aumentare I’efficienza delle
risorse, la BAT consiste nell’utilizzare entrambe le
tecniche (a) e (b) e una o entrambe le tecniche (¢) e
(d) indicate di seguito:
* Riduzione al minimo della degradazione
biologica dei sottoprodotti di origine
animale e/o dei coprodotti commestibili;

* Separazione e riciclo/recupero dei
residui;

* Recupero del fosforo come struvite;

* digestione anaerobica.

I prodotti e i co-prodotti animali sono gia
conservati in recipienti o locali chiusi per il pita
breve tempo possibile, prima di un ulteriore
trattamento. Le materie prime vengono
prontamente refrigerate quanto necessatio.

Scarichi idrici

BAT 13: Al fine di prevenire scarichi incontrollati,
utilizzare un'adeguata capacita di stoccaggio
“tampone” per le acque reflue generate.

Un serbatoio tampone ¢ tipicamente progettato per
immagazzinare la quantita di acque reflue generate durante
diverse ore di punta di funzionamento. Le acque reflue di
questo deposito tampone vengono scaricate dopo l'adozione
di misure appropriate (ad es. monitoraggio, trattamento,
riutilizzo).

L’impianto di depurazione gia oggi dispone di una
vasca di equalizzazione, che puo assolvere anche
alla funzione di stoccaggio tampone.

Lo scarico delle acque reflue avviene comunque
tutto in fognatura pubblica, in seguito al
trattamento delle medesimo nel depuratore
aziendale.

Si ricorda comunque che il depuratore dello
stabilimento ¢ in grado di trattare almeno 120.000
mc/anno di acque reflue aziendali, a fronte di un
massimo di 64.819 mc/anno autotizzati pet lo
scarico delle acque reflue depurate nella rete
fognaria consortile, mantenendo obiettivi di qualita
di scarico molto inferiori alle concentrazioni limite
previste dal Dlgs 152/06 per lo scarico in acque
superficiali.
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BAT 14: Ridurre gli scarichi idrici ed il relativo
carico inquinante (es. tramite trattamenti chimico-
fisici, aerobici o anaerobici, denitrificazione,
rimozione del fosforo, flocculazione, ecc.)

Attraverso 'impianto di depurazione vengono
svolte numerosi trattamenti, tra cui:

- flocculazione;

- flottazione;

- denitrificazione;

- ossidazione biologica;
- decantazione;

- chiariflocculazione;

- disidratazione e separazione fanghi.

Emissioni in atmosfera

BAT 15: Ridurre le emissioni nell'atmosfera di CO,
polveri, NOx e SOx derivanti dalla combustione di
gas maleodoranti, compresi i gas non condensabili,
in relazione alle seguenti BAT-AEL:s:

Polveti > < 1 -5 mg/Nm’
NOx — 50 — 200 mg/Nm’
SOx — 6 — 100 mg/Nm’
CO — 3 - 30 mg/Nm’

Le emissioni previste, considerate per le sorgenti
puntiformi T1 e T2, rispettano i limiti riportati nel
D.Lgs 152/06 (vedasi paragrafo 2.7) e anche le
BAT-AEL:s riportate a fianco (considerando
per SO, solamente il composto SO,)

Rumore

BAT 16: Ridurre le emissioni acustiche istituendo
un piano di gestione del rumore facente parte del
sistema di gestione ambientale ed adottando gli
accorgimenti tecnologici adeguati

Come da applicabilita della BAT, in questo caso
specifico non ¢ previsto né ¢ stato dimostrato un
disturbo acustico su recettoti sensibili (vedasi
allegato “1.5_Rilevazione fonometrica”).

BAT 17: Al fine di prevenire o ridurre la
formazione di rumore, usare uno o una
combinazione delle seguenti tecniche:

ubicazione appropriata di edifici ed
attrezzature

misure operative (chiusura delle porte,
evitare rumori notturni, ecc)

attrezzature poco rumorose

tecniche per il controllo del rumore
(riduttori di rumore, isolamento acustico,

)

abbattimento del rumore

I portoni sono dotati di sistema di chiusura e
apertura automatica; vengono aperti solo se
necessario.

11 funzionamento dello stabilimento, e quindi di
tutte le sorgenti acustiche identificate (area
stoccaggio bestiame, impianti tecnologici, ecc.), €
limitato al periodo diurno.
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Odori

BAT 18: Ridurre le emissioni odorigene attraverso
un piano di gestione degli odori facente parte del
sistema di gestione ambientale

Le aree di carico/scarico e di ricezione sono situate
in edifici chiusi e ventilati.

Presso 1 due sistemi di abbattimento corrispondenti
ai due impianti a biofiltro vengono monitorati gli
effluenti odorigeni (in termini di UO /Nm3)

BAT 19: Ridurre le emissioni odorigene attraverso
un’appropriata combinazione delle seguenti
tecniche:

* pulizia regolare degli impianti e delle
attrezzature;

* pulizia e disinfezione di veicoli e
attrezzature utilizzati per il trasporto e la
consegna di sottoprodotti di origine
animale e/o co-prodotti commestibili;

* stoccaggio in ambienti chiusi dei
sottoprodotti di origine animale e/o
coprodotti commestibili durante il
trasporto, la ricezione, il carico/scarico e
lo stoccaggio;

* minimizzazione della degradazione
biologica dei sottoprodotti di origine
animale e/o dei coprodotti commestibili;

* estrazione dell'aria il piu vicino possibile
al punto di generazione degli odori.

L'impianto di trasformazione comprende una zona
«pulita» e una zona «sporca», adeguatamente
separate. La zona sporca comprende il locale
adibito alle attivita di scarico dei sottoprodotti ed al
lavaggio e sanificazione degli automezzi impiegati
nella movimentazione.

I contenitori, i recipienti ed i veicoli utilizzati per il
trasporto di materiale non trasformato vengono
puliti in quest’area in maniera tale che i reflui che si
generano vengono raccolti in un pozzetto
sottostante ’area ed inviati al trattamento biologico.

L'ubicazione e la struttura di tale area consente di
impedire ogni rischio di contaminazione dei
prodotti trasformati. Idonee procedure operative
assicurano che gli addetti alle operazioni eseguite
nella zona sporca non entrino nella zona pulita, se
non dopo aver cambiato abiti da lavoro e calzature,
o disinfettato questi ultimi. Opportunamente ¢
stata predisposta un area con funzione di filtro.

Analogamente a quanto sopra, viene assicurato che
gli utensili non vengano portati dalla zona sporca a
quella pulita, a meno che non siano stati prima
puliti e disinfettati.L'impianto di trasformazione ¢
munito di installazioni appropriate per la pulizia e la
disinfezione dei contenitori o recipienti utilizzati
per i sottoprodotti di origine animale, nonché dei
veicoli usati per il trasporto.

Mediante apposita idropulitrice viene effettuata la
disinfezione delle ruote dei veicoli in uscita dalla
zona sporca dell'impianto di trasformazione.

I sottoprodotti di origine animale permangono
sempre in ambienti chiusi.

BAT 20: Utilizzare refrigeranti senza potenziale di
riduzione dell'ozono e con un basso potenziale di
riscaldamento globale (es. acqua, anidride carbonica,
propano e ammoniaca.)

L'impianto frigorifero ¢ del tipo a compressione di
ammoniaca in ciclo monofase con economizzatore
per la bassa temperatura.

BAT CONCLUSION SPECIFICHE PER GLI IMPIANTI DI MACELLAZIONE
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Efficienza energetica

BAT 21: Al fine di aumentare l'efficienza energetica,
utilizzare le tecniche indicate nelle BAT generali in In fase di implementazione
combinazione di un piano di gestione della
refrigerazione

In riferimento ai dati dei consumi ottenuti e relativi
all’anno 2020, si ha:

- consumo energetico - en. elettrica acquistata in
rete (paragrafo 2.11): 4.959.553 kWh

- consumo energetico — gas metano: 2.145.259
Nm?® = 2.263.033,719 Sm® = 24.214.453 kWh

- capi bovini (paragrafo 2.5): 41.910
— consumo energetico: 696,11 kWh/animale

) ] — considerando 270 kg a carcassa: 2.578,18
BAT 21: BAT-AEPL per il consumo energetico kWh/ton di carcasse

netto specifico nei macelli

Per ’anno 2021 si ha:

— bestiame (media annua): . .
( ) - consumo energetico - en. elettrica (paragrafo

116 — 240 kWh/tonnellata di carcasse 2.11): 214.000 kWh (prodotta) + 4.364.763 kWh
(acquistata) = 4.578.763 kWh

11 limite superiore dell'intervallo BAT-AEPL puo essere supetiotre e

fino a 415 kWh/tonnellata di carcasse se il consumo enetgetico netto | _ consumo energetico — gas metano: 15.623.000
specifico include I'energia consumata dalle attivita FDM (Food, Drink KWh

and Milk)

30 — 80 kWh/animale - capi bovini (paragrafo 2.5): 43.794

Il limite superiore dell'intervallo BAT-AEPL puo essere superiore e — consumo energetico: 461,29 kWh/animale

fino a 150 kWh/tonnellata di carcasse se il consumo energetico netto

specifico include l'energia consumata dalle attivita FDM (Food, Drink - ConSIder,andO 270 kg a carcassa: 1.708.48
and Milk) kWh/ton di carcasse

Per 'anno 2022 si ha:

- consumo energetico - en. elettrica (paragrafo
2.11): 169.000 kWh (prodotta) + 4.096.220 kWh
(acquistata) = 4.265.200 kWh

- consumo energetico — gas metano: 7.661.000

kWh
- capi bovini (paragrafo 2.5): 50.225
— consumo energetico: 237,45 kWh/animale

— considerando 270 kg a carcassa: 879,46
kWh/ton di carcasse
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Consumo di acqua e produzione di acque reflue
BAT 22:

Al fine di ridurre il consumo di acqua e la quantita
di acque reflue generate, la BAT consiste
nell'utilizzare entrambe le tecniche (a) e (b) indicate
nella BAT 10, insieme a un'adeguata combinazione
delle tecniche da (c) a (k) indicate nella BAT 10 e
delle tecniche di seguito riportate:

* svuotamento a secco degli stomaci
bovini

* raccolta a secco del contenuto
dell'intestino tenue dei suini

* tecniche per una scottatura efficiente
(vedi BAT 21)

Vengono applicate le tecniche (a) e (b) indicate
nella BAT 10 (piano di gestione dell'acqua e
segregazione dei flussi idrici), la tecnica (d)
(ottimizzazione del flusso d'acqua attraverso
Putilizzo di dispositivi di controllo in grado di
regolare automaticamente il flusso d'acqua alla
quantita minima necessaria) e lo svuotamento a
secco degli stomaci bovini.

BAT 22: BAT-AEPL specifiche per lo scarico di
acque reflue

— bestiame (media annua):

1,85 — 3,90 m?/tonnellata di carcasse

11 limite superiore dell'intervallo BAT-AEPL puo essere supetiore e
fino a 5,25 m*/tonnellata di carcasse nel caso in cui lo scarico
specifico delle acque reflue includa I'acqua utilizzata dalle attivita
FDM.

0,30 — 1,30 m’/animale

11 limite superiore dell'intervallo BAT-AEPL puo essere supetiotre e
fino a 2,45 m’/animale nel caso in cui lo specifico scarico di acque
reflue includa I'acqua utilizzata dalle attivita FDM.

Considerando le autorizzazioni vigenti per gli
scarichi idrici ed il consumo di capi bovini per
I’anno 2020:

- in fognatura pubblica: 64.819 m’/a
- capi bovini: 41.910
— scarico per capo: 1,55 m’/animale

— scarico per tonnellata di carcasse: 5,73 m?®/ton

Per ’anno 2021:

- in fognatura pubblica: 64.819 m*/a

- capi bovini: 43.794

— scarico per capo: 1,48 m’/animale

— scarico per tonnellata di carcasse: 5,48 m’/ton

Per ’'anno 2022:

- in fognatura pubblica: 64.819 m’/a
- capi bovini: 50.225
— scarico per capo: 1,29 m>/animale

— scarico per tonnellata di carcasse: 4,78 m>/ton

Uso di refrigeranti

Bat 23: Ridurre le perdite di refrigerante tramite un
piano di gestione della refrigerazione, la
manutenzione e I'utilizzo di rilevatori di perdite

Livello indicativo di emissione (media continua su
tre anni): <1 — 5 % (percentuale del refrigerante
totale contenuto nel sistema)

In fase di implementazione
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BAT CONCLUSIONPER GLI IMPIANTI DI TRATTAMENTO DI SOTTOPRODOTTI
DI ORIGINE ANIMALE E/O SOTTOPRODOTTI COMMESTIBILI

Efficienza energetica

BAT 24: Al fine di aumentare l'efficienza energetica,
la BAT consiste nell'utilizzare entrambe le tecniche
indicate nella BAT 9, se opportuno in
combinazione con evaporatori a effetto multiplo.

Gli evaporatori a effetto multiplo vengono utilizzati per
rimuovere I'acqua dalle miscele liquide generate ad esempio
nella fusione dei grassi, nella fusione e nella produzione di
farina e olio di pesce. Il vapore viene introdotto in una serie di
recipienti sticeessivi, ciascuno dei quali presenta una
temperatura e una pressione inferiori rispetto al precedente.

Vengono utilizzate tecniche di risparmio energetico
(vedi BAT 9) ma il piano di efficienza energetica ¢
ancora in fase di implementazione.

BAT 24: Livelli di prestazione ambientale associati
alla BAT (BAT-AEPL) per il consumo specifico
netto di energia negli impianti che trasformano
sottoprodotti di origine animale ¢/o coprodotti
commestibili

Tipo di impianto/processo: “rendering, fusione del
grasso, lavorazione del sangue e¢/o delle piume”

— kWh/tonnellata di materia prima: 120 - 910
(media annua)

Considerando un peso medio di 500 kg per singolo
capo bovino, si ha per 'anno 2020 la seguente
quantita di materia prima:

- capi bovini: 41.910 = 20.955 ton

- sottoprodotti di origine animale: 239 ton
- consumo energetico: 29.174.006 kWh
— 1.376,52 kWh/ton

Per 'anno 2021:

- capi bovini: 43.794 = 21.897 ton

- sottoprodotti di origine animale: 7.296,113 ton
- consumo energetico: 20.201.763 kWh

— 692,00 kWh/ton

Per ’anno 2022:

- capi bovini: 50.225 = 25.112,5 ton

- sottoprodotti di origine animale: 5.964,816 ton
- consumo energetico: 11.926.220 kWh
— 383,76 kWh/ton
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Consumo di acqua e produzione di acque
reflue

BAT-AEPL per specifici scarichi di acque reflue.

Tipo di impianto/processo: “rendering, fusione del
grasso, lavorazione del sangue e¢/o delle piume”

— m’/tonnellata di materia prima: 0,2 - 1,55
(media annua)

Considerando le autorizzazioni vigenti per gli
scarichi idrici ed il consumo di capi bovini per
I'anno 2020 (500 kg in media per singolo capo
bovino):

- in fognatura pubblica: 64.819 m’/a

- capi bovini: 41.910 = 20.955 ton

- sottoprodotti di origine animale: 239 ton

— 3,06 m*/ton

Per 'anno 2021:

- in fognatura pubblica: 64.819 m’/a

- capi bovini: 43.794 = 21.897 ton

- sottoprodotti di origine animale: 7.296,113 ton
— 2,22 m’/ton

Per 'anno 2022:

- in fognatura pubblica: 64.819 m*/a

- capi bovini: 50.225 = 25.112,5 ton

- sottoprodotti di origine animale: 5.964,816 ton

— 2.09 m*/ton

Emissioni in atmosfera

BAT 25: Ridurre le emissioni in atmosfera di
composti organici e composti maleodoranti, tra cui
H,S e NH;, la BAT consiste nell'utilizzare una o una
combinazione delle tecniche indicate di seguito:

- condensazione;
- adsorbimento;
- biofiltro;

- combustione in una caldaia a vapore di gas
maleodoranti, compresi i gas non condensabili;

- ossidazione termica;
- scrubber a umido;
- bioscrubber.

Livelli di emissione associati alle BAT (BAT-AEL)
per le emissioni convogliate nell'aria di odori,
composti organici, NH; e H,S derivanti da fusione,
fusione dei grassi, lavorazione del sangue e¢/o delle
piume

— Concentrazione di odori: 200 — 1.100 ouE /m?
— TVOC: 0,5-16 mg C/Nm’®

— H,S: < 0,1 -1 mg/Nm’

— NH;: 0,1 - 4 mg/Nm’

Tecnica di riferimento gia attualmente utilizzate
in stabilimento: biofiltro, scrubbert,
combustione in caldaia a vapore di gas
maleodoranti, compresi 1 gas incondensabili

Per il momento 1 limiti di concentrazione
vengono rispettati nei seguenti cast:

- conc. di odori: limite di rispettato per
entrambi 1 due punti emissione corrsipondenti
ai biofiltri;

- TVOC non monitorati presso i biofiltri e i
punti di emissione T1 e T2;

- H,S: parametro non monitorato;

- NH;: limite rispettato sia per 1 biofiltri che
peripunti T1 e T2;
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Tabella A
Sostanza/Parametro Attivita Standard Frequenza minima di
monitoraggio
Alogeni organici . .
adsotbibili (AOX) EN ISO 9562 Una volta ogni 3 mesi
Diversi standard EN

Domanda biochimica di
ossigeno (BODn)

Domanda chimica di
ossigeno (COD)

Azoto totale (TN)

Carbonio organico totale

(TOC) (5)

Fostoro totale (TP)

Solidi sospest totali (TSS)

Tutte le attivita

disponibili (ad es. EN
1899-1, EN ISO 5815-1)

Una volta ogni mese

Nessuno standard EN
disponibile

Diversi standard EN
disponibili (ad es. EN
12260, EN ISO 11905-1)

EN 1484

Diversi standard EN
disponibili (ad es. EN ISO
6878, EN ISO 15681-1 e -
2, EN ISO 11885)

EN 872

Una volta ogni settimana

Metalli: Rame (Cu), Zinco
(Zn)

Macelli

Vari standard EN
disponibili (ad es. EN ISO
11885, EN ISO 17294-2 o
EN ISO 15580)

Una volta ogni 6 mesi

Cloruro (Cl-)

*  Macelli

*  Pelle/salatura pelli

*  Produzione di
gelatina
utilizzando ossa
come matetia
prima

Diversi standard EN
disponibili (ad es. EN ISO
10304-1, EN ISO 15682)

Una volta ogni mese

Tabella B

Sostanza/Parametro

Attivita/Processi

Standard

Frequenza minima di
monitoraggio

CO

Combustione (ad es. in
ossidatori termici o caldaie
a vapore) di gas
maleodoranti, compresi i
gas non condensabili

Incenerimento delle
carcasse

EN 15058

Polvere

Combustione (ad es. in

EN 13284-1

Una volta all’anno
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ossidatori termici o caldaie
a vapore) di gas
maleodoranti, compresi i
gas non condensabili

Incenerimento delle
carcasse

NOx

Combustione (ad es. in
ossidatori termici o caldaie
a vapore) di gas
maleodoranti, compresi i
gas non condensabili

Incenerimento delle
carcasse

EN 14792

SOx

Combustione (ad es. in
ossidatori termici o caldaie
a vapore) di gas
maleodoranti, compresi 1
gas non condensabili

Incenerimento delle
carcasse

EN 14791

H.S

Rendering, fusione del
grasso, lavorazione del
sangue ¢/o delle piume

Nessuno standard EN
disponibile

NH;

Combustione (ad es. in
ossidatori termici o caldaie
a vapore) di gas
maleodoranti, compresi i
gas non condensabili

Incenerimento delle
carcasse

EN ISO 21877

TVOC

Rendering, fusione del
grasso, lavorazione del
sangue ¢/o delle piume

Combustione (ad es. in
ossidatori termici o caldaie
a vapore) di gas
maleodoranti, compresi i
gas non condensabili

Incenerimento delle
carcasse

EN 12619

Concentrazione di odori

Macelli

Incenerimento delle
carcasse

Produzione gelatina-

Produzione di farina di
pesce e olio di pesce

Rendering, fusione del
grasso, lavorazione del

EN 13725
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sangue e/o delle piume

HCL

HF

Hg

Metalli e metalloidi tranne
il mercurio (As, Cd, Co,
Cr, Cu, Mn, Ni, Pb, Sb, TI,
V)

PCDD/F

EN 1911

Nessuno standard EN
disponibile

EN 13211

Incenerimento delle

carcasse EN 14385

EN 1948-1
EN 1948-2
EN 1948-3
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4 SINTESI NON TECNICA

Si rimanda all’elaborato “1.4 Sintesi non tecnica” allegato alla documentazione presentata per la
presente domanda di riesame AIA dove ¢ riportata la sintesi non tecnica di quanto indicato nei capitoli

precedenti.
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1 PREMESSA

I presente documento ¢ finalizzato alla domanda di riesame con wvalenza di rinnovo
dell’Autorizzazione Integrata Ambientale, rilasciata alla societa Realbeef stl con D.D. 514/2013 e smi.

Si premette che all'interno dello stabilimento ¢ presente un nuovo capannone, di superficie in pianta
pari a 800 mq ed identificato nelle planimetrie allegate alla presente domanda di rinnovo AIA dalla
lettera “F”. Tale struttura, gia edificata in base al permesso di costruire 03/2020 PG 15306, rimane per
ora inutilizzata e verra destinata ad attivita da delinearsi in futuro tramite appositi procedimenti

autorizzativi.
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2 IDENTIFICAZIONE DELI’IMPIANTO

2.1 Ubicazione
La Societa Realbeef stl, con sede legale ed operativa in localita Tierzi, Zona ASI, 83040 Flumeri (AV)
¢ titolare di uno stabilimento di macellazione di bovini.

L’area dello stabilimento, in comune di Flumeri (AV), ed ¢ identificata al catasto terreni alle seguenti
particelle:

Foglio 28 — particelle 779, 859 e 980
per una supetficie complessiva di 23.519 m? classificati a destinazione industtiale.
Si riportano di seguito le coordinate geografiche dello stabilimento (SdR WGS84):
Lat. 41°3'22.24" N
Lon. 15°8'0.22" E

Di seguito si riportano 'immagine satellitare dell’'impianto e la planimetria catastale:

ioogle Earth

Figura 1: Immagine satellitare area oggetto di indagine
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Figura 2: Planimetria catastale

2.2 Inquadramento urbanistico — territoriale

Si analizzano di seguito alcuni dei principali strumenti urbanistici e territoriali vigenti relativamente al

sito in cui ¢ situato lo stabilimento di Realbeef.

Si ricorda, come indicato in premessa, che la presente relazione prende parte alla domanda di riesame
dell’Autorizzazione Integrata Ambientale del predetto stabilimento. I’inquadramento urbanistico e
territoriale riportato di seguito si pone quindi il compito di rammentare il contesto in cui si inserisce tale

stabilimento, rievocando eventuali vincoli normativi.

2.2.1 Tavola Al — Inquadramento territoriale e strutturale

Nell’immagine che segue si riporta 'ubicazione dello stabilimento RealBeef sulla tavola Al del Piano
Urbanisitco Comunale di Flumeri:
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Figura 3: Stralcio Tav. A1 - Inguadramento territoriale e strutturale

L’area dello stabilimento ricade interamente nello “Agglomerato produttivo ASI”.A sud dello
stabilimento ¢ inoltre presente una viabilita, la SP 235, indicata dalla tavola in esame come “Viabilita di
livello territoriale”.

Come riportato nella relazione generale del PUC, la piattaforma dell’ASI, oltre che caratterizzare il
comune di Flumeri dal punto di vista economico, “si configura come un ampio rettangolo, disposto
parallelamente al corso del fiume, prevalentemente non edificato, caratterizzato principalmente dalla
scandita infrastrutturazione viaria che lo delimita. Infatti mentre nell’area settentrionale e meridionale si
collocano alcuni manufatti produttivi, tra cui i piu imponenti sono quelli dell’ex Iribus, la parte centrale
si presenta completamente vuota, con ampi tratti interessati da una sorta di ricolonizzazione

naturalistica spontanea”.

222 Tavola A3.1 — Stralcio del Piano Territoriale di Coordinamento Provinciale di

Avellino — Schema della trasformabilita

Lo stralcio della tavola in esame ¢ riportato nell’'immagine che segue e sintetizza il disposto del PTCP
redatto dalla Provincia di Avellino.

I’area € classificata come:
* Ambiente urbanizzato e sup. artificiali;

* Aree a trasformabilita orientata allo sviluppo agro ambientale
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Sistenna Stradale

— ot Csitents - Principale di fipo autosteadale (A-RA|
Rets Esitents - Principale (S5.5R}

Sistema Insediative

- Locafiis Abitate [dato ISTAT 2011)

- Ahiedite urhanireabi e sup. atificiali [CUAS 2005 mad |

Trasfarmabiliti

1 B non rasformabi

1.1 Aree @ fischioipen colosti Fana Moho Elevato’s (vedi elab. POT 1 dati Aut BaC}

1.2 Ares 3 schioipen cobosta idraubca Mobo Ekvatola (vedi elsb. POT.1 dali Aut BaC)

1.3 fawe of rispeitia Przzi @ Sarganti ad usc patabite | vedi slal: P07 1 [Lgs 1522005

1.4 Vol archesiogici [vedi slab. POT 2 0 s 4202004 - L 108805

15 Parchi Regional - Zona A | vedi eihs P.0T.2- LR, 3383

16 Para Termtorials Pansisticn [Tarmino Cenvalivifeedi alab FOT 2 0 Lgs 423004 - L 431785)

- 2 hres o trasformabilitd condizlonatn do nulls asta
2.1 hren a rschinfpericipsit frana Mollo Flevabo’a fwed elab FOT 1 dad At BaC)
2.2 Aran a rschiglpericoiogita iraufica Meilo Elevato's vadi slal: POT 1 dali Aut Bal)
2.3 Vincok 3t 134 @ art 142 D.Lgs 422004 (vedi slay. P.OT.2}
24 Parchi mgonali Zona A 6 G [wd elab. 2072 - 1 R 3383}
2.5 Aran a rischio incidentrievand | vadialab. P07 1 -0 Lgs. 354/1929)
2.6 Area Natura 2000 - S1C E ZP5 (vedi elab. FOT.2)
2.7 Femerve naturah regionali- LR, 3393 - & demaneal - Foresta Mezzana | vedi elab. P.OT 2}

3 Aree a traslomabilith caientata allo sviluppo agro ambientak:
3.1 Ecnsstem od slamend interass: aralagico & funishn
|vedi elab. P.0% - da ; Preliminare PTCP Prov. AV 052012
3.7 Fasca haals corsi dacqua 100 m
(vadiglab, P03 -da  PTRLR. 132008 & Praiminare PTCP Prove 4 053012)

| 4 hree 8 attenzions & approfondimenio
4.1 Avee in frana Frogetto (FF1
jvad wlah, POT 3 - da Come 1801011 Reg. Campania - Serv. Geol Maz 1SPRA]
4.2 Aree reonosciute franese da studio delfAut o Bacino dela Puglia medianta analis
shesecacopica
{vach nkat, POT 3k Aut o Bacino doks Pugha)
4.1 Arze perimetrale come Rizchio Potenziale su Unita Temtonal o Rferimento julr) sopgetls =
pentakasit poteniaks | Rl 5) (ved ol P73 da Aut Bac Campana Sod e ikt Sele)
4.4 hron:con pandenza superior 3l 20% [vadi slab P07 3

Figura 4: Stralcio tavola A3.1

223 Tavola A3.2 — Stralcio del Piano Territoriale di Coordinamento Provinciale di

Avellino — Schema di assetto strutturale
La tavola A3.2 del PUC di Flumeri riporta anch’essa quanto stabilito dal PTCP di Avellino.
L’area in esame ricade in:

* Elementi della rete ecologica — Elementi di interesse ecologico;

* Sistema produttivo — ASI da riqualificare.

Pagina 7 di 32


mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma Realbeef s.r.l.

Via Cavour 67 Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame
40026 — Imola (BO)
studionema@legalmail.it 1.4_Sintesi non tecnica

SISTEMA NATURALISTICO - AMEIENTALE

Elementi dells Rete Ecolagica

Element inean di inferesse ecologico

T [[ee— .

F  Geosite

lrografia principale

SISTEMA INSEDIATIVO E STORICD - CULTURALE

- Localits abitate (dato ISTAT 2011)
- Centri storici
Sistemi Beni culturali

Area arsheclogica

SISTEMA DELLA MOBILITA' DELLE NFASTRUTTURE = DELLA
PRODUZIONE
Sicioma Stradale

E—— Rete Esitente - Principale di tipo autestradale (A-RA)

Rete Esitents - Principale ($5-5R)

s Rete Esitente - Secondaria (8P}

Sistema Produttivo

Bl s e

| | Centri della Lagistica

0 enibr\RﬁéIBégf
: g ’&Wl‘;ﬁ

Figura 5: Stralcio tavola A3.2

Inserendosi allinterno di un agglomerato industriale gia consolidato ed attualmente in sede di
ridefinizione attraverso il Piano ASI, il quale definisce I’assetto dell'insediamento produttivo. Tale Piano
prevede una zona per lotti industriali in realta significativamente pitu ampia rispetto a quella attualmente
presente. Oltre alle aree per verde e parcheggi, ¢ prevista un’ampia fascia di rispetto di circa 300 m. Tale
area di fatto isola la cittadella produttiva, impedendo ad ulteriori attivita di agganciarsi alla rete
infrastrutturale presente.

In linea con quanto appena visto, lo stabilimento ¢ pienamente conforme agli strumenti urbanistici
comunali, provinciali e regionali, ovvero sia con gli elaborati grafici del Piano Urbanistico Comunale
appena esaminati, sia con i restanti elaborati presi in considerazione nell’analisi urbanistica piu
approfondita riportata nella relazione tecnica di progetto.

Si rimanda dunque all’elaborato “1.1_Relazione Tecnica” per eventuali ulteriori approfondimenti.

Pagina 8 di 32


mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma Realbeef s.r.l.

Via Cavour 67 Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame
40026 — Imola (BO)
studionema@legalmail.it 1.4_Sintesi non tecnica

2.3 Lo stato attuale

Lo stabilimento ¢ dotato di Autorizzazione Integrata Ambientale di cui al Decreto Dirigenziale n.
147 del 19/12/2009 e n. 514 del 18/12/2013 e smi, come sinteticamente riepilogato nella tabella

seguente:

n. ordine Codice :
attivita Attivita Allegato I Direttiva 2010/75/UE
IPPC
IPPC
1 6.4 a) Macelli aventi una capacita di produzione di carcasse di oftre 50 Mg al giorno
2 6.5 Impianti per I'eliminazione o il recupero di carcasse e di residui di animali con una
E capacita di trattamento di oltre 10 tonnellate al giorno
n. ordine
attivita non Attivita NON IPPC complementari
IPPC
a) I Trattamento acque approvvigionate
b) i Depurazione di tutti i reflui di stabilimento
c) I Impianto frigorifero
d) I Centrale termica (ndr: calda/e)
o I Processi produttivi di trattamento e trasformazione (ndr: attivita IPPC 6.4 b) 1)
lavorazione carni con prodotti finiti < 75 Mg al giorno)
f) I Concimaia aziendale, utilizzazione agronomica stallatico

Figura 6: Categoria attivita IPPC svolte da REAIBEEF S.R.L nello stabilimento di
FI.UMERI

Si riporta a seguire la tabella riassuntiva della storia tecnico-produttiva del complesso.

Storia tecnico-produttiva del complesso

I’azienda assume ragione sociale REALBEEF Srl nel 2004.

Mantiene inalterata la tipologia di attivita svolta dalla precedente gestione; si tratta del
processo di macellazione strutturato su una linea principale di macellazione affiancata dai
reparti frattaglie bianche e frattaglie rosse, dalla lavorazione dei sottoprodotti e dal taglio
quarti.

Nel 2009 ¢ stato avviata la nuova attivita IPPC 6.5 per la trasformazione dei sottoprodotti di
origine animale classificati di cat.1, in data 27/05/2013 ¢ stato aggiornata I'autotizzazione
sanitaria per il cambio di materia prima da trattare ovvero sottoprodotti di cat.3 cosi come
disciplinato dal Reg. CE 1069/2009

Nel giugno 2012 ¢ stata completata lattivita di miglioramento pianificata relativa alla
realizzazione del depuratore aziendale.

A far data dal 1 ottobre 2012, la societa ha avviare il nuovo reparto di trasformazione dei
prodotti alimentari a base di carne avente soglia infetiore a 75 Tn/g.

Nel 2013, con D.D. 514/2013 ¢ stata rinnovata I’ A.LLA. ai fini dell’esercizio delle seguenti
attivita:

- Macelli aventi una capacita di produzione di carcasse di oltre 50 t/d;

- Impianti per I'eliminazione o il recupero di carcasse di residui animali con una capacita
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di trattamento di oltre 10 t/d.

Nel 2016, con D.D. 52/2016 viene preso atto di una variazione dei consumi specifici
energetici ¢ idrici. Tale permesso ¢ stato poi sospeso nel 2019 con provvedimento n.
0433943/2019.

Nel 2020, in seguito al D.D. 33/2020 ¢ stato eseguito un tiassetto impiantistico finalizzato a
recapitare le acque reflue di scarico in fogna consortile ASI. A suddetto D.D. ¢ stata inoltre
introdotta una nuova fase lavorativa per attivita di salagione delle pelli e installata una nuova
macchina per il lavaggio e la depilazione delle pelli.

Per quanto riguarda I'assetto strutturale attuale, lo stabilimento presenta un lay-out suddiviso per capannoni

aventi attivita differenti:
* A —Impianto di macellazione: ricompreso all’interno di un capannone di superficie pati a 3.649,20 m*
* B - Rendering SOA cat. 3: ricompreso all’interno di un capannone di superficie pari a 3.122,71 m?

* C — Piattaforma disosso — Lavorazione pelli: ricompreso all'interno di un capannone di superficie pari a

1.979,25 m?
* D — Impianto di depurazione: vasche circolari concentriche

* E — Concimaia: capannone per deposito del letame raccolto all'interno dello stabilimento, di superficie

pati a circa 118 m’

*  Comparto F — nuovo capannone, di superficie in pianta pari a 800 m* edificato in base al permesso di
costruite 03/2020 PG 1536, verra destinata ad attivita da delinearsi in futuro tramite appositi

procedimenti autorizzativi.
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il ]

Figura 7: layout dello stabilimento

Pagina 11 di 32


mailto:studionema@legalmail.it

Studio associato Ne.Ma Realbeef s.r.l.

Via Cavour 67 Autorizzazione Integrata Ambientale: domanda di riesame
40026 — Imola (BO)

studionema@]legalmail.it 1.4_Sintesi non tecnica
3 Attivita e cicli produttivi

Le attivita dello stabilimento Realbeef stl di Flumeri sono sotto elencate con specifico riferimento

anche alle capacita e ai flussi produttivi:

A - Area macellazione (attivita IPPC 6.4.2). Comprende la linea di macellazione, il reparto
frattaglie rosse, frattaglie bianche e I’area di taglio. La capacita massima dello stabilimento ¢ pari
a 65 Mg/giorno.

Alla fine della linea di macellazione si effettua Iispezione visiva, la valutazione qualitativa, la
determinazione del peso e la classificazione visiva delle carcasse. Le mezzene cosi catalogate
vengono etichettate e portate in celle di raffreddamento per limitare la proliferazione batterica.

L’impianto di lavorazione delle frattaglie rosse si compone di asciugatura e raffreddamento delle
corate mediante passaggio in cella di pre raffreddamento per limitare la proliferazione batterica
superficiale. Le corate attraversano su guidovia I'apposita cella di raffreddamento in un tempo
minimo di 45 minuti ad una temperatura < +7°C.

Nell’area frattaglie bianche si esegue il distacco di intestino e mesentere dai visceri addominali,
la separazione ed il lavaggio dello stomaco e dei prestomaci. Successivamente le frattaglie
disposte in cassette o su ganciere, identificate per lotti di macellazione, vanno incontro a
refrigerazione e congelamento rapido in tunnel o congelatore a piastre, per essere poi stoccate
in celle di congelamento.

Prima della spedizione, e comunque dopo svincolo per gli animali sottoposti a test BSE, sotto la
supervisione del Veterinario Ufficiale viene apposto timbro su ogni mezzena con ulteriore
applicazione dell’istruzione operativa relativa alla consegna dei prodotti finiti.

B - Area Rendering sottoprodotti cat.3 (attivita IPPC 6.5), ovvero comparto finalizzato alla
produzione di farina proteica animale e grasso animale raffinato, avente capacita di produzione
massima 45 Mg/ giorno;

I’impianto di Rendering puo essere cosi descritto:

© Frantumazione, eseguita mediante l'utilizzo di appositi mulini a martelli costituiti da un
sistema di denti rotanti e di coltelli fissi. Il prodotto della frantumazione ha dimensioni

massime pari a 30 x 30 mm previsto dalle vigenti normative;

© Colatura in continuo, consistente nella cottura ed essiccamento della materia prima
precedentemente frantumata. Durante la cottura ed essiccamento, alla temperatura di 135 —
140°C del materiale, per circa 25-30 minuti , il prodotto viene automaticamente sterilizzato.
Il cuocitore ¢ costituito da un mantello cilindrico in lamiera di grosso spessore, con un
secondo mantello esterno per formare una camera riscaldante e di un albero agitatore

riscaldato.

© Pressatura, al fine di separare il grasso contenuto nel prodotto solido cotto fino ad una
percentuale residua del 10/12%;

©  Macinazione del prodotto pressato per trasformarlo in polvere mediante un mulino a
martelli;
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@)

o

Trasporto e pulitura grasso fuso;

Stoccaggio prodotti derivati.

* C - Impianto trattamento e trasformazione, destinati alla produzione alimentare a partire da

materie prime animali (disosso) e reparto di lavorazione pelli.

I processo produttivo prevede le seguenti fasi:

o

Trasferimento su tavoli di sezionamento : tale operazione viene eseguita con adeguati
supporti meccanici. Al momento della lavorazione l'operatore registra sul supporto
informatico il barcode della materia prima utilizzata e con esso 1 dati identificativi del pezzo

e della partita di appartenenza.

Sezionamento delle carni in tagli anatomici: il sezionamento viene eseguito su tavoli che
supportano le carni durante le progressive operazioni di sezionamento. Il ciclo di
produzione prevede che, dopo aver ricevuto la materia prima, questa venga tagliata in
adeguate condizioni di massima ergonomia. I tagli anatomici che si producono
progressivamente vengono raccolti su un nastro trasportatore e mantengono la tracciabilita
del lotto di lavorazione.

Toelettatura delle carni: successivamente alle operazioni di sezionamento in tagli anatomici,
le carni, vengono etichettate ed identificate con codici a barre e sono sottoposte alle
operazioni finali di toelettatura e mondatura. I.a movimentazione delle carni, in questa fase
e nelle eventuali ulteriori lavorazioni, avviene in cassette e conservano anche nelle fasi

successive del processo produttivo i dati di origine della partita.

Confezionamento: le operazioni di confezionamento prevedono il confezionamento
sottovuoto, con film termoretraibile delle carni in tagli anatomici tradizionali;.

Stoccaggio: il deposito dei prodotti avviene in una cella esclusivamente adibita ai prodotti
protetti. In alternativa ¢ prevista anche la rispedizione di quarti senza alcuna lavorazione
(attivita di piattaforma distribuita — “Transit Point”.

Spedizione: la spedizione dei prodotti finiti avviene in bocche di carico dedicate.

Neti locali adiacenti al macello le pelli identificate vengono direttamente scaricate su un tavolo di

lavoro e sottoposte a parziale rifilatura (squadratura) per I'asportazione delle parti relative a

testa, zampe e area inguinale. Le pelli idonee, squadrate ed identificate, vengono quindi trasferite

in cassoni tramite muletto nel locale dedicato alla salagione e stoccaggio nel corpo C

dell'impianto.

Dopo la fase di rifilatura precedentemente descritta, le pelli vengono sottoposte alle fasi di

pesatura e classificazione per categoria. Vengono quindi depositate in cumuli distinti per classe

merceologica e sottoposte a contestuale salatura manuale di ogni strato di accumulo. Lattivita di

salatura ha una durata minima compresa tra i 25 e 30 giorni al termine del quale i pallet di pelli

salate sono pronti per la spedizione verso idonei impianti di lavorazione.

Il sale “vergine” da utilizzarsi viene consegnato in sacchi o sfuso tramite automezzo e

depositato nel locale apposito.

11 processo di salatura prevede quindi le seguenti fasi:
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- Ricevimento pelli;
- Salatura manuale;
- Stoccaggio;
- Spedizione.

Durante il periodo di stagionatura si viene a creare la cosiddetta “salamoia”, vale a dire un
liquido di risulta dell’operazione di stagionatura ricco di cloruri. Tale liquido viene
opportunamente trattato nell'impianto di depurazione interno allo stabilimento.

* D - Impianto di depurazione acque reflue.

L’impianto di depurazione ¢ attualmente autorizzato a conferire i reflui depurati in rete fognaria
al depuratore consortile Asidep per una portata annua pati a 64.819 mc/anno con
provvedimento D.D. n. 33 del 19/02/2020.

Con impianto a regime e nel rispetto dei dati di progetto, gli effluenti in uscita del depuratore
tisultano conformi alle normative vigenti per gli scarichi in acque supetficiali (D.Lgs. 152/2006
— Tabella 3 valori limite di emissione in acque superficiali).

L’abbattimento del carico inquinante avviene attraverso il mantenimento di una massa batterica
all’interno di una vasca di 1750 m? che in presenza di ossigeno disciolto si nutre del substrato
organico presente nei liquami, decomponendolo.

* Impianto trattamento acque approvvigionate: l'acqua necessaria alle lavorazioni interne
all'impianto, oltre che ai servizi per il personale addetto, viene prelevata dalla rete del consorzio
ASI e da un pozzo di proprieta. I limiti di prelievo attuali sono i seguenti:

©  Pozzo, 69000 mc/anno;
©  Acquedotto, 75 mc/giorno.

I trattamenti sull’acqua in ingresso allo stabilimento vengono effettuati a seconda dell’utilizzo
della risorsa idrica all'interno dello stabilimento. In particolare I'acqua destinata ai servizi non
viene in alcun modo trattata, ’'acqua utilizzata per la produzione del vapore di processo subisce
un trattamento ad osmosi inversa, mentre l'acqua destinata alle centrali termiche per la
produzione di acqua calda subisce un trattamento di addolcimento attraverso un sistema di
filtraggio costituito da resine in grado di trattenere il Calcio.

* Impianto trattamento aria esausta.
* Impianto frigorifero;

* Centrale termica: la centrale tratta grazie ad un sistema di caldaie 'acqua destinata alle utenze
distribuite nel reparto produttivo con temperature a 45°C, 60° ed 85°C.

* Impianto fotovoltaico: lo stabilimento REALBEEF ¢ dotato di un impianto fotovoltaico per la
produzione di energia ad uso interno, installato sulla copertura del capannone identificato in
planimetria con la lettera A. In particolare I'impianto in oggetto ¢ costituito da n. 556 moduli
aventi una potenza nominale di 335 Wp e una potenza di picco pari a 150 kWp.

* E — concimaia aziendale: tensostruttura per deposito del letame raccolto allinterno dello
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stabilimento.

Si riportano a seguire le tabelle riepilogative della produzione annuale relative agli anni 2021 e 2022:

Tabella 1.1.3 - SOSTANZE, PRODOTTI E SOTTOPRODOTTI DI PROCESSO*

In uscita
Anno di riferimento: 2021
[ Descrizione _ Tip [ Modalits di steccaggio | Jfase di ulilizzo' | Stato fisico. —_ Quantita mensili ut .
mezzene fin |Celle frigarifere macellazione ido [mese di riferimento] [quantita] [u.m.]
I ms }m macellazione do
rass ms Silos di stocaggio rendering iguide _ _
arine ms Sios di stocangia rendering do 2021 [quantita] [u.m.]
mezzene 87.588 unita
pelli 43.794 unita
grassi 1822,03 Kg
farine 2996,135 Kg
Tabella 1.1.3 - SOSTANZE, PRODOTTI E SOTTOPRODOTTI DI PROCESSO!
In uscita
| — T e [T —_— ; :
mezzene Celle frigor [mese di riferimento] [quantita] [u.m.]
i s Stive
rasst Silos i stocaggio rendering
farine ms Silos di stocaggio renderin 2022 [quantita] [um.]
| mezzene 100.450 unita
pelli 50.225 unita
qgrassi 100947 ton
farine 2208,81 ton

Si rimanda alla relazione tecnica per il dettaglio descrittivo dei processi di stabilimento.
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4

Energia ed emissioni in atmosfera

Il consumo di energia elettrica ¢ legato al numero di macchinari installati nell'impianto. La

produzione e il consumo di energia termica sono invece legati alle attivita delle centrali termiche

precitate.

Di seguito la tabella riepilogativa dei consumi energetici dell’anno 2022:

1

TAnno di riferimento 2022

1.3. Energia

Tabella 1.3.1. Risorse energetiche

DT PRODUZTONE® FNFRGIA TERMICA fanmua) ENERGIA FLETTRICA (annua
_ Q:nta
- o SO : : S ota dell’energia = dell'energia
Implantof fase di ot @ Potenza termica di | Energia Prodotta | Qu0t dell'en Potenza eleftrica | Energia prodotta
i . |Codice dispositivo e descrizione? | Combustibile utilizzato® bustione’ (kW) “(MWh) prodotta neduga a inales (KVA) (MWh) mmtta
(MWh) |
Tipo Quantita
FOTOVOLTAICO 150(Kw) 168 f
ENERGIA TERMICA |caldala & serpenting EXT/4000 (GAS METANO [4650 7,661
caldaia a serpentino TPC 3000 5C _ [GAS METANO G488 2
TOTALE]

[Enargia acquisita
dall'esterno

Quantita (MWh)

Altre informazioni® #

Seiila el G

4.096.220,00

Energia termica

7.661,00

Cosi come riportato nella Scheda O e nell’attuale ATA (D.D. 514/2013), gli impianti termici termici
presenti in stabilimento sono 8:

- le tre caldaie facenti parte della centrale termica e responsabili del riscaldamento dell’acqua destinata
alle utenze e distribuita nel reparto produttivo con temperature a 45°C, 60° ed 85°C, tutte e tre

alimentate a metano;

» un inceneritore, modello INC-DEO 8000, utilizzato per l'incenetimento di aria inquinata
proveniente dal Comparto B — trattamento SOA cat. 3, il quale puo essere alimentato sia a
metano, sia a grasso liquido di origine animale.

» un'ulteriore caldaia MTB-01, ovvero la caldaia a recupero a olio diatermico che permette la
produzione di vapore di processo, alimentata a metano.

(Il paragrafo 2.7 della relazione tecnica di progetto descrive in modo approfondito le caratteristiche
tecniche di tali apparecchiature, nonché le loro fasi di funzionamento.)

» due impianti a biofiltro per la depurazione dell’aria proveniente dal Comparto B (trattamento
SOA cat. 3). Le varie fasi di processo nell'impianto di rendering prevedono di tenere conto
dellimpatto olfattivo relativo alle stesse, ovvero dei seguenti inquinanti odorigeni: ammine
(trimetilammina), composti dello zolfo (DMDS), ammoniaca, aldeidi, ac. organici (butirrico),
sostanze organiche volatili (SOV).

Ogni impianto ¢ costituito essenzialmente da:

1) biofiltri: una doppia vasca di contenimento in calcestruzzo di specifica volumetria avente il primo
bacino (Bio n.1) forma rettangolare ed il secondo bacino (Bio n.2) forma ad “L”. L’aria da trattare viene
costretta ad attraversare il letto filtrante appoggiato su di un apposito grigliato di sostegno. Le due
sezioni (O + L) di cui si compone il biofiltro sono distinte e singolarmente escludibili;
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2) un sistema di pre-trattamento costituito da uno scrubber ad acqua avente il duplice scopo di
aumentare 'umidita del gas da trattare ed eliminare eventuale polvere in sospensione che potrebbe

danneggiare il materiale filtrante;
3) un impianto di aspirazione dell’aria da trattare.

» Decantatore finale (D2) del depuratore, ovvero la vasca di sedimentazione secondaria che,
essendo a cielo aperto ¢ fonte di emissioni odorigene.

I punti delle varie emissioni in atmosfera sono direttamente collegati alle sorgenti di cui sopra, in
particolare:

* T1 e T2: due punti emissivi facenti capo al capannone B e corrispondenti rispettivamente
all'inceneritore deodorativo ed alla caldaia a olio diatermico. Per meglio chiarire la natura degli
inquinanti rilasciati da tali punti e la loro concentrazione, si riportano di seguito le tabelle
riepilogative dei monitoraggio effettuato nel 2022.

Emissioni in atmosfera: Tabella 1.5.2. inquinanti monitorati
Analisi del 13/12/2022 BQ‘E Nn. 2212130115
Concentrazione e
Punto di limire da Portata | Flusso di massa| Concentrazioine o hivabe
emissione Pivaniedis it aumg?n%l A (Nm3/h) (Kgfanno) (mg/Nm3) Ilrr_titf_: di
[nlg{Ner] emissione
Nox 650 1755779 17,63|2,7123076923077
POLVERI TOTALI< 30 30 67,721 0,68 2,27
CoT 100 204 783 2,96] 2,96)
co 100 590,571 3,93 5,93
NH3 250 70,709 0,71 0,28
T 502 1700 94,611 0,95] 0,06
HCl 30 0,0000] 1,27|4,2333333333333
HF 5 0,000 0,25] 9|
Ph 5 0,000 0,01 0,2
Cr 5 0,000] 0,01 0,2]
Cu 5 0,000 0,01] 0,2|
Mn 5 0,000] 0,01 0,2]
As 1 0,000 0,01 1,0)
cd 0,2 0,000 0,01 5.0
T 0,2 0,000 0,01 5,0)
Ha 0,2 26036 0,000 0,01 5,0)
Emissioni in atmosfera: Tabella 1.5.2. inguinanti monitorati
Fnalist el 1371272022 RdP n. 2712130114
Punto di Cm:?:’?tt:‘;;m Portata A di Concentrazioil l':uﬁe:l" tlmz';me
un i = 2 . = 0 usso di massa ncentraziocine | in el valore
emissione |F @F@metri monitorati amﬁzn;:gv?nnuﬁ (Nm3/h) (Kg/anno) (ma/Nm3) ;m;?o'ﬂe
[mg/Nn¥]

Nox 650 371,469 19,63 3,02

POLVERI TOTALI< 30 30 18,167 0,96] 3,20

T2 CoT 100 60,744 3,21 3,21
co 100 136,628 7,22 7,22

NH3 250 13,625 0,72 0,29

502 1700 0,189 0,01 0,00

HCl 30 34,6300 1,83 6,1

HF 5 6,812 0,36) 7.2

Ph 3 0,189 0,01 0,2

Cr 5 0,852 0,045 0,9

Cy 5 0,189 0,01 0,2

Mn 5 0,189 0,01 0,2

As 1 0,189 0,01 1,0

Cd 0,2 0,189 0,01 5,0

I 02 0,189 0,01 5,0

Hg 0,2 9856 0,139] 0,01] 5,0
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* El, E4 ed E5: i punti emissivi rispettivi delle tre caldaie facenti parte della centrale termica e
situate nel comparto A (macellazione).

Come indicato in relazione tecnica, in riferimento a questi tre punti di emissione in atmosfera
I'azienda riporta che tali sorgenti puntiformi non sono temporaneamente attive. Per questo
motivo non sono stati effettuati campionamenti e non si riportano i corrispettivi dati di
monitoraggio per le portate e per gli inquinanti misurati. Si riporta comunque una tabella
riepilogativa dei vari parametri di caratterizzazione:

Punto Punto Punto
Parametri e valoti emissione emissione emissione
E1 E4 E5
Altezza da piano campagna |m 8,0 3,0 9,0
Altezza dal colmo m =10 = 1,0 =10
Diametro allo sbocco m 0,35 0,35 0,5
Sezione allo sbocco m? 0,096 0,096 0,1962
Portata Nm’/h 1.658,0 1.658,0 3.800,0
Temperatura °c 115,0 115,0 135,0
Velocita allo sbocco m/s 4.8 4.8 5.4
Direzione del flusso Verticale Verticale Verticale
Durata delle emissioni h/d 16,0 16,0 16,0
Frequenza delle emissioni n/d 6,0 6,0 6,0
Impianti termici
Provenienza emissioni Prodgizione Prodzizione Generatore
Acqua calda Acqua calda Divapore
Impianto Aljmenta.lzi.o?e Metano Metano Metano
termico POtg\r/}f;;‘hta 0,66 0,66 1,151
Concentrazi Concentrazi Concentrazio
Inquinanti one one ne
(mg/Nm3) (mg/Nm3) (mg/Nm3)
Polveri < 70,00 < 70,00 < 150,00
Ossidi d’azoto (NOXx) < 500,00 < 500,00 < 500,00
Ossidi di zolfo (SOx) < 1.700,00 < 1.700,00 < 1.700,00

Le emissioni rispettano i limiti riportati nel D.Lgs 152/06.
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5 Scarichi idrici

Come detto precedentemente, all'interno del complesso produttivo ¢ presente un impianto di
depurazione di proprieta, che permette di trattare la totalita delle acque reflue di lavorazione, oltre che

le acque di prima pioggia.

Si rimanda al capitolo 2.4.4 della relazione tecnica di progetto per una descrizione accurata del

procedimento di depurazione.

Ad oggi lo scarico del depuratore avviene in fognatura collegata al depuratore consortile Asidep per
una portata annua massima pati a 64.819 mc/anno , autorizzata con provvedimento D.D. n. 33 del
19/02/2020. Tale impianto di depurazione aziendale ¢ in grado di trattare almeno 120.000 mc/anno di
acque reflue aziendali, con il raggiungimento di obiettivi di qualita dello scarico molto inferiori alle
concentrazioni limite previste dal Dlgs 152/06 per lo scarico in acque supetficiali (tab.3 Allegato 5,
parte III).
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6 Emissioni sonore

In accordo con il Piano di Zonizzazione riportato nel “Piano per gli insediamenti Produttivi”,
approvato con delibera comunale n 17 del 19 marzo 1997 e dal Piano Comunale di Classificazione
Acustica, l'area dellimpianto in oggetto ¢ identificata come classe V “zona prevalentemente
industriale”. In termini di inquinamento acustico 1 valori limite di immissione ed emissione acustica da

considerare risultano per cio i seguenti:

Diurno Notturno
Limiti di immisione acustica 70 dB (A) 60 dB (A)
Limiti di emissione acustica 65 dB (A) 55 dB (A)

Al fine di caratterizzare il clima acustico presente nell’area ove ¢ ubicata 1'Azienda oggetto della
presente relazione, si ¢ proceduto ad effettuare un sopralluogo preliminare in zona e ad acquisire tutte

le informazioni necessarie ad una corretta valutazione.

E stata quindi svolta una campagna di rilevazione fonometrica in 13 diversi punti la quale ha
mostrato un sostanziale rispetto dei limiti sonori richiesti dalla normativa vigente.

Per ulteriori informazioni si rimanda all’elaborato di progetto “1.5_Valutazione d’impatto acustico”.
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7 Rifiuti

L’impianto Realbeef di Flumeri (AV) ¢ abilitato all’attivita di raccolta e trasporto dei propri rifiuti
come da contratto NA01907 Albo Gestori Rifiuti Sez. Regione Campania. Nell'impianto non si

svolgono attivita di recupero o smaltimento rifiuti.

Per identificare la natura dei principali rifiuti prodotti dalla stabilimento si riporta la tabella

riepilogativa dell’anno 2022:

Descrizione del
rifiuto

Quantita
annue

Impianti / di
provenienza

Codice CER

Classificazione

Stato fisico

Destinazione

Fanghi prodotti dal
trattamento in loco
degli effluenti

467,22 ton

Depuratore
aziendale

02.02.04

Non pericoloso

Solido

R3

Altri oli per motori,
ingranaggi e
lubrificazione

0,8 ton

Intero stabilimento

13.02.08*

Pericoloso

Liquido

R13

Imballaggi di
materiali misti

5,5 ton

Intero stabilimento

15.01.06

Non pericoloso

Solido

R13

Ferro e acciaio

5,4 ton

Intero stabilimento

17.04.02

Non pericoloso

Solido

R13

Apparecchaiture
fuori uso, diverse
da quelle di cui alle
voci da 160209 a
160213

0,47 ton

Intero stabilimento

16.02.14

Non pericoloso

Solido

R13

Apparecchaiture
fuori uso, diverse
da quelle di cui alle
voci da 160209 a
160212

0,04 ton

Intero stabilimento

16.02.13

Pericoloso

Solido

R13
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8 VALUTAZIONE INTEGRATA AMBIENTALE

8.1 BAT

Come come indicato nelle linee guida regionali, “/%e BAT (Best Available Techniques) sono le tecniche
impiantistiche, di controllo e di gestione che, tra quelle tecnicamente realizzabili ed economicamente sostenibili per ogni
Specifico contesto, garantiscono bassi livelli di emissioni inquinanti, ['ottimizzazione dei consumi di materie prime prodotts,

acqua ed energia ed una adeguata prevenzione degli incidents.”

Si riporta a seguire la tabella riassuntiva dello stato di fatto relativo alle applicazioni delle BAT di
settore, ovvero per le categorie IPPC per lequali risulta autorizzato lo stabilimento Realbeef di Flumeri:

*  0.4. a) Macelli aventi una capacita di produzione di carcasse di oltre 50 tonnellate al giorno;

* 6.5, Impianti per ['eliminazione o il ricupero di carcasse e di residui di animali con una capacita di trattamento

di oltre 10 tonnellate al giorno.

Per quanto riguarda Dattivita di macellazione, gli aspetti ambientali piu rilevanti sono generalmente: il
consumo di acqua, l'emissione in acqua di liquidi ad elevato carico organico e il consumo di energia
connesso alla refrigerazione e al riscaldamento dell’acqua. Per gli impianti di lavorazione di
sottoprodotti animali gli aspetti piu rilevanti sono: il consumo di energia dovuto all’essiccazione dei
sottoprodotti stessi, 'emissione in acqua di liquidi ad elevato carico organico, linfettivita, con
particolare riferimento al controllo, alla manipolazione e all’eliminazione dei materiali infetti o
potenzialmente infetti da TSE, e gli odori.

La corretta applicazione delle BAT comporta i seguenti effetti positivi sull’ambiente:
* Prevenzione dell'inquinamento e assenza di fenomeni di inquinamento significativi;
* Riduzione della produzione di rifiuti e relativo recupero;

e Utilizzo efficiente dell’energia.

Migliori Tecnologie Disponibili

(BAT) Attivita 6.4a Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili
I’azienda usa un Sistema di
Sistema di gestione gestione ambientale non .
. . Applicata
ambientale certificato secondo norma

ISO 14001 o EMAS
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Migliori Tecnologie Disponibili
(BAT) Attivita 6.4a

Applicate

Applicabili in Futuro/Non Applicabili

Addestramento del personale

E’ in uso un sistema di
sensibilizzazione e
addestramento del
personale per quanto
concerne I'igiene nel
processo produttivo, gli
aspetti ambientali e la
riduzione degli sprechi, la
sicurezza dei luoghi di
lavoro

Applicato

Utilizzo di un programma di
manutenzione stabilito

E’ attivo in stabilimento un
programma di
manutenzione di tutti i
comparti ad opera delle
squadre addette alla
manutenzione per ridurre
rotture e incidenti, per
garantire il corretto
svolgimento dell’attivita
produttiva senza rischi di
fermate.

Applicato

Immagazzinamento breve dei
sottoprodotti animali e
possibile loro refrigerazione

I sottoprodotti di origine
animale vengono conferiti
a ditte autorizzate ed in
possesso di idonei
contenitori e mezzi di
trasporto, pet la raccolta di
tali prodotti. La raccolta
della maggior parte di tali
sottoprodotti avviene con
frequenza quotidiana.

Applicato

Riduzione dei consumi idrici

Sono presenti misuratori di
portata per il prelievo
idrico e per lo scarico
finale

Applicato

Riduzione dei consumi idrici:
separazione delle acque di
processo dalle altre

La rete fognaria aziendale ¢
dotata di linee dedicate per
le acque reflue derivanti dal
processo produttivo e per
le acque meteoriche
derivanti dai pluviali e dai
piazzali.

Applicato
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Migliori Tecnologie Disponibili . T s
L2 Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili
(BAT) Attivita 6.4a PP PP PP
Sono presenti rubinetti ed
attrezzature che
Riduzione dei consumi idrici: | minimizzano le perdite
eliminazione dei rubinetti a accidentali (es. rubinetti a
scorrimento e manutenzione | pedale e a leva).
di guarnizioni di tenuta in C ;
2 . e E’ presente un servizio di | Applicato
rubinetteria, servizi igienici, .
manutenzione che
etc o .
periodicamente verifica lo
stato di manutenzione della
rete idrica per minimizzare
le perdite d’acqua.
Sono in uso sistemi a
Riduzione dei consumi idrici: | pressione che garantiscono
impiego di idropulitrici a una maggior efficacia di Applicato
pressione pulizia e un risparmio
sensibile d’acqua.
Sono in uso sistemi con
Riduzione dei consumi idrici: | comandi a pistola (es lance
applicare agli ugelli dell’acqua | ad alta pressione) che Applicato
comandi a pistola garantiscono un risparmio
sensibile d’acqua.
Si prevede ad una prima
S . ... .. | asportazione dei rifiuti
Riduzione dei consumi idrici: p . . L.
) L . carnei tramite eliminazione
prima pulizia a secco degli oo
T o a secco; a seguito di questa
impianti e applicazione alle . . . .
L ) ) oL viene eseguito un lavaggio | Applicato
caditoie sui pavimenti di =
S e la disinfezione finale. Le
trappole amovibili per la . .
. Lo caditoie sono dotate di
separazione dei solidi .
trappole amovibili per la
separazione dei solidi.
Riduzione dei consumi idrici:
progettazione e costruzione
dei veicoli e delle attrezzature Applicato
di carico e scarico in modo
che siano facilmente pulibili.
In ottemperanza al Reg.
Controllo degli odori: CE 1069/09, il trasporto
trasporto dei sottoprodotti in | dei sottoprodotti di origine | Applicato
contenitori chiusi animale viene fatto tramite
contenitori chiusi.
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M'g"°2:3T:T°)“Xt't‘;3i'§ [;'_ig“'b"' Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili
I sottoprodotti in parte
vengono movimentati in
condotte ermeticamente
chiuse e scaricati in
Controllo degli odori: contenitori scarrabili dotati
chiusura delle zone di scarico | di apposita copertura. Un | Applicato
dei sottoprodotti parte di sottoprodotti
viene invece scaticata a
mezzo transpallets nei
suddetti contenitori
scarrabili.
Le porte di accesso ai
reparti dello stabilimento
Controllo degli odori: di lavorazione dei
resenza di porte nei reparti | sottoprodotti sono di .
geﬂo Stabiliriento di b sisterEi di chiusura Applicato
lavorazione dei sottoprodotti | automatici per limitare le
emissioni odorose
all’esterno.
Le aree di stoccaggio dei
materiali vengono
Controllo degli odori: COS.t antemen_t ¢ mantenute
lavaggio frequente delle aree pulite per evitare lo Applicato
g8 q pp

sviluppo di alterazioni
microbiche con
conseguente produzione di
odori.

di stoccaggio dei materiali

Vengono effettuate analisi
fonometriche relative sia
all’ambiente esterno allo .
Controllo del rumore o Applicato
stabilimento che
relativamente alle

postazioni interne.

Controllo delle emissioni

gassose: sostituire La centrale termica ¢
combustibili liquidi con gas alimentata a metano per la Applicato
per il funzionamento degli produzione di vapore ed pP
impianti di generazione del energia termica
calore
Si effettua trattamento di

Trattamenti di depurazione tipo biologico per la .

p P oglco pera .| Applicato
delle acque depurazione di tutti i reflui

generati dall’attivita del sito
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Migliori Tecnologie Disponibili . L .
g (BAT) Atti\?ité 6 42 Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili
Trattamenti di depurazione
effluenti: assoggettare . .
Si effettua trattamento di
Peffluente ad un trattamento tino biolosico per la
biologico, rimozione di dp 08 d'p i reflui Applicato
fosf . cual epurazione di tutti i reflui
OSTOTO € AZOT0, CVEua’e generati dall’attivita del sito
trattamento terziario e piano
di monitoraggio
Si cerca di limitare al
L . minimo 'uso di acqua e
Pulizia impianti e locali: d . acd q
controllo della quantita di etergentt pur rispettando .
acqua e di deteroenti le esigenze di Applicato
u . ) .. .
imq coati g sanificazione/disinfezione
pieg necessarie alla tipologia di
attivita svolta.
Si raggiunge I'obbiettivo di
Pulizia impianti e locali: Eul%z.la ﬂChl.eStO con.

. . . Putilizzo dei prodotti meno .
selezione dei detergenti . . . . . Applicato
L inquinanti a seguito di
impiegati B . .

un’accurata ricerca di
metcato.
T utilizzo di soluzioni di a
Pulizia impianti ¢ locali base di cloro ¢ usato solo
u :

. . uando strettamente .
selezione e preferenza di ! . . Applicato
disinf. : ) . necessario per raggiungere

isinfettanti non clorurati N . < >
Pobbiettivo di sanificazione
richiesto.
La prima pulizia consiste
- . o nell’asportazione dei
Pulizia a secco dei mezzi di materii]i solidi (paglia
trasporto degli animali vivi deiezioni \Pag ,11 Applicato
prima del lavaggio e1ez19r11) a cui segue
lavaggio con acqua ad alta
e bassa pressione.
. . L. Sono in uso sistemi a
Lavaggio dei mezzi di . h .
trasporto con getti d’acqua in pressione che garantiscono .
ressione comandati da una maggior efficacia di Applicato
pistola pulizia e un risparmio
p sensibile d’acqua
Raccolta in continuo dei
. . Utilizzo di sistemi di
sottoprodotti secchi e . .
separati tra loro in trasporto dei materiali di
.. . . ,. | tipo pneumatico Applicato
combinazione con sistemi di | PO P i . pp
L indipendenti e separati per
ottimizzazione delle raccolte tino di sottoprodotto
di gocciolamento e sangue p p )
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Migliori Tecnologie Disponibili . L .
L2 Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili
(BAT) Attivita 6.4a PP PP PP
Prima della fase di lavaggio
con acqua viene effettuata
una pulizia a secco dei
pavimenti sia della sala
.. . . .| macellazione che della sala
Pulizia a secco dei pavimenti S
. . di sezionamento che .
delle sale di macellazione e . Applicato
. consente la riduzione del
sezionamento ,
consumo d’acqua e un
minor carico inquinante
organico immesso nei
reflui da inviare al
trattamento.
. . . . I rubinetti presenti sulla
Esclusione dei rubinetti non . et p .
. . . linea di macellazione sono .
necessari dalla linea di o . Applicato
. ridotti al minimo
macellazione .
necessatio.
. Coltelli sterilizzati in
Isolamento delle vasche di . . .
. . . ) apposite vasche isolate Applicate
sterilizzazione dei coltelli . . .
dalla linea di macellazione
Per 'impianto frigorifero
’azienda ha personale
specializzato,
Miglioramento della gestione | specificatamente dedicato
dell’energia, in generale negli | alla conduzione, Anplicato
impianti di refrigerazione in manutenzione, controllo e pp
particolare monitoraggio
dell'impianto. L’impianto
viene gestito tramite
software.
Il compressore ha un
. . funzionamento in
Controllo e ottimizzazione Automatico: si attua
del circuito dell’atia . >, Applicato
monitoraggio,
compressa >
manutenzione
programmata e controllo.
.. N.A.: Non sono presenti in stabilimento macchine
Cleaning in place .
autopulenti.
Ricevimento e stabulazione: St applicano 1 requisiti
interrompere I'alimentazione | normativi in materia di Apoli
degli animali almeno 12 b imale (vedi pphcato
egli animali almeno 12 ore enessere animale (vedi
prima della macellazione normativa vigente).
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Migliori Tecnologie Disponibili
(BAT) Attivita 6.4a

Applicate

Applicabili in Futuro/Non Applicabili

Ricevimento e stabulazione:
installazione di abbeveratoi

Si effettua solo
stabulazione per casi di
emergenza (es. gravi
rotture impianto). Nella
zona di stabulazione sono

con apertura comandata dagli | presenti abbeveratoi ad Applicato
animali nella zona di apertura comandata dagli
stabulazione animali per consentire
I’erogazione d’acqua solo
quando richiesto dagli
animali.
Ricevimento e stabulazione: Si eseoue brima
pulizia a secco delle zone di s gue pr o
. . un’asportazione dei rifiuti .
stabulazione e passaggio -, . . Applicato
Lo . solidi seguita da lavaggio,
degli animali seguita dal . . :
. detersione e sanificazione.
lavaggio
Nella fase di
dissanguamento, il sangue
Macellazione: ottimizzazione | che si raccoglie nella vasca
delle operazioni di dedicata viene pompato in .
p pomp Applicato

dissanguamento, raccolta,
stoccaggio del sangue.

un serbatoio e poi inviato
presso idoneo impianto
autorizzato per il
trattamento finale.

Macellazione: uso di spatole
per la raccolta periodica del
sangue sulle tramogge

N.A: lo scarico del sangue ¢ ottenuto tramite
un’apposita pompa e la quantita del prodotto
inviato presso idonei impianti autorizzati al
trattamento

Eviscerazione e
sezionamento: controllo e

Questa operazione viene

riduzione al minimo dell’uso Applicato
, effettuata a secco.
dell’acqua per la
movimentazione dei visceri.
Eviscerazione e
sezionamento: svuotamento | Questa operazione viene Applicat
. . . cato
a secco degli stomaci e dei effettuata a secco. pp
visceri
Eviscerazione e
sezionamento: riduzione del . .
. .| Questa operazione viene .
consumo di acqua nel caso di Applicato
. . effettuata a secco.
lavaggio e trasporto degli
intestini con acqua.
Eviscerazione e . .
. Le acque di lavorazione
sezionamento: trattamento . .
vengono convogliate al Applicato

mediante DAF delle acque di
lavaggio degli intestini.

depuratore aziendale
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Migliori Tecnologie Disponibili . T s
L2 Applicate Applicabili in Futuro/Non Applicabili
(BAT) Attivita 6.4a PP PP PP
Le pelli vengono
Eviscerazione e sottoposte ad un
sezionamento: stoccaggio a trattamento di salatura
medie temperature delle pelli | all'interno dell’impianto Applicato
bovine e lavorazione per poi essere stoccate e
immediata. spedite ad idonei impianti
di lavorazione
Eliminazione dei Si effettua la raccolta in
sottoprodotti: raccolta in continuo e lo stoccaggio Applicato
continuo e differenziata dei differenziato dei vari pp
sottoprodotti sottoprodotti per categoria.
Eliminazione dei ..
. . I sottoprodotti di cat.3
sottoprodotti: stoccaggio )
vengono trasportati
temporaneo, )
. . .. giornalmente presso .
movimentazione e invio alle . . . Applicato
. . . . I'impianto aziendale di
linee di lavorazione dei . .
sottoprodotti da effettuare in lavorazione sottoprodotti
prode AN cat. 3 (Attivita LPP.C. 6.5)
contenitori e tunnel chiusi
Installazioni per la
lavorazione dei corpi interi o | St effettua la raccolta
parti di animale in generale: differenziata dei vari .
. . . L Applicato
raccolta in continuo e sottoprodotti suddivisi pet
differenziata dei diversi tipi di | categoria.
sottoprodotti
Utilizzo di aree di
.. stoccaggio,
Installazioni per la A8, .
. ) .. . movimentazione e carico
lavorazione dei corpiinterio | .
R . isolate. Per la
parti di animale in generale: . . .
. . . . movimentazione vengono | Applicato
utilizzo di aree di stoccaggio, . .
. . . usati inoltre cassoni
movimentazione e carico R
. scarrabili chiusi che
isolate S
consentono di limitare le
emissioni odorigene.
Installazioni per la
lavorazione dei corpi inteti o
arti di animale in generale: Le materie prime sono .
part . 1 8 . P .. Applicato
utilizzo di materie prime esclusivamente bovini.
fresche o conservate
refrigerate
Sono realizzate delle
aspirazioni lungo il
Trattamento a mezzo . .
. . . processo di lavorazione
biofiltrazione di gas, a bassa ) .

. > . all’interno del locale in .
concentrazione di composti : Applicate
S modo tale da aspirare tutte

maleodoranti, utilizzati nel o
. le fumane ed inviatle al
corso della lavorazione )
trattamento termico ed al
biofiltro.
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Migliori Tecnologie Disponibili

(BAT) Attivita 6.4a Applicate

Applicabili in Futuro/Non Applicabili

Impianti di trattamento del
sangue per la produzione di
plasma e piastrine:
concentrazione preliminare
del plasma per mezzo di
osmosi inversa

N.A.: Non si effettua trattamento del sangue per la
produzione di plasma e piastrine. Il sangue viene
inviato con frequenza giornaliera presso idonei
impianti autorizzati al trattamento finale.

Impianti di trattamento del
sangue per la produzione di
plasma e piastrine:
concentrazione preliminare
del plasma per mezzo di
evaporazione sotto vuoto

N.A.: Non si effettua trattamento del sangue per la
produzione di plasma e piastrine. Il sangue viene
inviato con frequenza giornaliera presso idonei
impianti autorizzati al trattamento finale.

Impianti di trattamento del
sangue per la produzione di
plasma e piastrine:
disidratazione preliminare del
sangue a mezzo coagulazione

N.A.: Non si effettua trattamento del sangue per la
produzione di plasma e piastrine. Il sangue viene
inviato con frequenza giornaliera presso idonei
impianti autorizzati al trattamento finale.

Attivita di produzione di
gelatine animali: isolamento
delle apparecchiature di
sgrossatura delle ossa

N.A.: Non si effettua trattamento del sangue per la
produzione di plasma e piastrine. Il sangue viene
inviato con frequenza giornaliera presso idonei
implanti autorizzati al trattamento finale.

Migliori Tecnologie Disponibili (BAT) IPPC
6.5

Stato di applicazione

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: raccolta in continuo e
differenziata dei diversi tipi di sottoprodotti.

All'interno dello stabilimento vengono raccolti in
continuo, in concomitanza con I’inizio dell’attivita
lavorativa. Gli scarti di produzione sono
opportunamente differenziati in cassoni identificati
con sigla “Categoria 17 e “Categoria 3”

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: utilizzo di aree di stoccaggio,
movimentazione e carico isolate.

Esiste un’area di stoccaggio coperta e chiusa per la
raccolta dei sottoprodotti prima del trattamento.

Installazioni per la lavorazione dei corpi inteti o di parti
di animale in generale: Utilizzo di materie prime fresche
o conservate refrigerate.

Utilizzo esclusivamente di materie prime fresche
lavorate in breve tempo.

Installazioni per la lavorazione dei corpi inteti o di parti
di animale in generale: Trattamento a mezzo
biofiltrazione di gas, a bassa concentrazione di composti
maleodoranti, utilizzati o prodotti nel corso della
lavorazione.

Sono realizzate delle aspirazioni lungo il processo
di lavorazione all’interno del locale in modo tale da
aspirare tutte le fumane ed inviarle al trattamento
termico ed al biofiltro.

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: utilizzo di linee di processo isolate

La linea di lavorazione ed avanzamento risulta
isolata e delimitata dagli altri impianti.
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Migliori Tecnologie Disponibili (BAT) IPPC
6.5

Stato di applicazione

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: riduzione della pezzatura delle
alimentazioni al processo.

Viene effettuata la riduzione della pezzatura
secondo le prescrizioni previste al regolamento CE
1069/2009 UE 142/2011 e smi

Installazioni per la lavorazione dei corpi inteti o di parti
di animale in generale: disidratazione preliminare del
sangue a mezzo coagulazione

Tutte le parti di animale classificati di 3 categoria
sono trattati all'interno dell'impianto di
trasformazione.

Installazioni per la lavorazione dei corpi inteti o di parti
di animale in generale: utilizzo di evaporatori a singolo
effetto

Non sono presenti evaporatori in impianto

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: utilizzo di evaporatori a multiplo
effetto

Non sono presenti evaporatori in impianto

Installazioni per la lavorazione dei corpi inteti o di parti
di animale in generale: nel caso di presenza di sostanze
odorigene in gas non condensabili provenienti dalle
lavorazioni, combustione degli stessi in caldaia.

Tutte le fumane scaturite dal processo di
lavorazione sono raccolte mediante apposite
tubazioni e convogliate a trattamento termico.

Le aree della sala di lavorazione (microclima) sono
aspirate ed inviate a biofiltro e i ricambi d’atia sono
garantiti dalla presenza di ventilatori per
I'immissione di aria fresca con ditezione
dall’esterno all’interno.

Installazioni per la lavorazione dei corpi interi o di parti
di animale in generale: nel caso di presenza di sostanze
odorigene sia in gas non condensabili provenienti dalle
lavorazioni che in altre fonti, combustione degli
entrambi in un reattore di ossidazione

Solo le aree (fumane) sono inviate in camera di
combustione e trattate ad una temperatura di 850
°C

Migliori Tecnologie Disponibili (BAT) —
Efficienza energetica

Stato di applicazione

Gestione dell’efficienza energetica

All'interno dello stabilimento vengono raccolti in
continuo dati riguardanti il consumo energetico, il
controllo delle prestazioni. Viene quindi posta la
dovuta attenzione alla misurazione e al
monitoraggio delle prestazioni a livello di processo.

Miglioramento ambientale costante

Si pianificano interventi ed investimenti cercando
di mantenere al minimo possibile il livello di
impatto ambientale.
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1.4_Sintesi non tecnica

Migliori Tecnologie Disponibili (BAT) —
Efficienza energetica

Stato di applicazione

Individuazione degli aspetti connessi all'efficienza
energetica di un impianto e possibilita di risparmio
energetico

Vengono utilizzati impianti atti al risparmio e al
recupero energetico, con possibilita di utilizzare
fonti alternative o di garantire un uso piu efficiente
dell'energia. In particolare all'interno della centrale
termica viene utilizzato sia gas metano, sia grasso
fuso proveniente dallo stabilimento stesso. Le
medesime due sostanze di input vengono utilizzate
anche nel processo di post-combustione per
I'abbattimento delle sostanze odorigene. Nello
stabilimento ¢ presente anche un impianto
fotovoltaico, costituito da n. 556 moduli aventi una
potenza nominale di 335 Wp, in grado di
compensare in parte al consumo energetico
interno.

Controllo efficace dei processi

Si mettono in atto sistemi che garantiscono che
vengano individuati i principali parametri di
prestazione, che vengano ottimizzati ai fini
dell'efficienza energetica e che vengano monitorati,
documentati e registrati.

Manutenzione

Le linea di lavorazione ed avanzamento ed i vari
macchinari risultano periodicamente manutentati.
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PREMESSA

Il sottoscritto Ing. Giovanni Spagnuolo, nato ad Avellino il 14/01/1985, iscritto all' Ordine dedli
Ingegneri della Provincia di Avellino col n. 2653, € stafo incaricato dallo Studio Associato
Ne.Ma di eseguire le misure acustiche ed i calcoli necessari ad effettuare la Valutazione di
Impatto Acustico per I'attivita ubicata in FLUMERI (AV), in Zona ASI-Localita Tierzi, cosi come
prescritto dal DPCM 1/03/91. In particolare, la presente valutazione & stata quella di
verificare, attraverso uno studio tecnico previsionale, I'impatto acustico derivante
dall'implementazione di un nuovo capannone di Rendering aventfi le medesime
caratteristiche di quello gid in funzione.

La determinazione dell’eventuale inquinamento acustico, infrodotto dall’attivitd, & stata
oftenuta considerando le caratteristiche delle sorgenti di rumore ivi presenti.

Sono state quindi simulate le condizioni usuali di attivitd ed & stato calcolato, con appositi
modelli matematici, tfenendo presente le caratteristiche acustiche deilocali, il livello acustico
presente nelle vicinanze dei luoghi in oggetto, in modo da potferlo confrontare con i livelli
acustici massimi consentiti dalle normative.

Sono state inolire indicate tutti gli accorgimenti tecnici necessari al rispetto di tali limiti.
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INQUADRAMENTO URBANISTICO E TERRITORIALE DELL'IMPIANTO

L'aftivitd Real Beef srl € una macelleria industriale insediata nella Zona Industriale di Flumeri in
contrada Tierz,
Lo stabilimento confina:

- aNord; ad Ovest ed a Sud altri opifici industriali;

- a Est con terreni coltivati;

In figura 1 & rappresentata la planimetria dell’'impianto.
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nENNNRNHANE

(1) IMPIANTO TRATTAMENTO SOA CAT. 1 IN ALTERNANZA CON IMPIANTO ESISTENTE

(2) REVAMPING IMPIANTO DI DEPURAZIONE AZIENDALE

(3) RIPRISTINO SCARICO IN F. UFITA

o | ———
. v
T | i

LEGENDA INTERVENTI

Figura 1 planimetria impianto

In figura 2 sono rappresentati gli stralci aerofotogrammetrici.

Coordinate GPS dell'impianto:
41°03'20.2"N 15°07'58.5"E
41.055623, 15.132916

Foglio n. 13 particelle n. 859
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Figura 2: Stralcio aerofotogrammetrico Loc. Tierzi Z.1. Valle Ufita (AV)

15/01/2021 Pag. 6 di 22



TUDIO EUMMIT

DESCRIZIONE GENERALE DEL CICLO PRODUTTIVO

L'attivitd, oggetto del presente studio, € ubicata in Zona ASI - Localitd Tierzi del comune di
Flumeri in zona esclusivamente industriale.

L' attivitd lavorativa viene svolta dalle 8.00 alle 22.00 di tutti i giorni feriali.

LEGISLAZIONE E NORME TECNICHE DI RIFERIMENTO

D.P.C.M. 01/03/1991 "Limiti massimi di esposizione al rumore negli ambienti abitativi e
nellambiente esterno”

Legge quadro 26/10/1995 n. 447 "Legge quadro sull'inquinamento acustico"

D.M. 11/12/1996 "Applicazione del criterio differenziale per gli impianti a ciclo produttivo
continuo"

D.P.C.M. 14/11/1997 "Determinazione dei valori limite delle sorgenti sonore"

D.M. 16/03/1998 "Tecniche dirilevamento e di misurazione dellinquinamento acustico”
D.P.C.M. 31/03/1998 "Atto di indirizzo e coordinamento recanti criteri generali per I'esercizio
dell’attivitd di tecnico competente in acustica"

= Circolare Ministero dellAmbiente e della Tutela del Territorio 6 Settembre 2004

* Interpretazione in materia di inquinamento acustico: criterio differenziale e applicabilita dei

valori limite differenziali”.
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DISPOSIZIONI DI LEGGE E VALORI LIMITE

L'art. 8 comma 4 della legge 447/95 “"Legge quadro sull'inquinamento acustico” prevede
che le domande per il rilascio di concessioni edlilizie relative a nuovi impianti ed infrastrutture
adibiti ad attivitd produttive, sportive e ricreative e a postazioni di servizi commerciali
polifunzionali, nonché le domande di licenza o di autorizzazione all'esercizio di attivitd
produttive devono contenere una documentazione di previsione di impianto acustico.

Tale documentazione deve essere redatta al fine di consentire il rispetto dei limiti cosi come
riportati nel D.P.C.M. 14 Novembre 1997. Tale Decreto ha determinato, in attuazione dell’art.
3 comma 1 lettera A della legge del 26 Ottobre 1995 n° 447, i valori limite di emissione, i valori
limite di immissione, i valori di attenzione e i valori di qualitd, sempre riferiti alle classi di
destinazione d'uso del territorio. Nelle successive tabelle 1 e 2 sono riportati i valori limite di

emissione ed immissione:

Tempi di Riferimento
Classi di destinazione d'uso del territorio
Diurno Notturno
| Aree particolarmente protette 45 35
Il Aree prevalentemente residenziali 50 40
Il Aree ditipo misto 55 45
IV Aree diintensa aftivitd umana 60 50
V  Aree prevalentemente industriali 65 55
VI Aree esclusivamente industriali 65 65

Tabella 1: valori limite di emissione - Leq in dB (A) (art.2)

Tempi di Riferimento
Classi di destinazione d'uso del territorio

Diurno Notturno
|  Aree particolarmente protette 50 40
I Aree prevalentemente residenziali 55 45
Il Aree ditipo misto 60 50
IV Aree diintensa afttivitd umana 65 55
V  Aree prevalentemente industriali 70 60
VI Aree esclusivamente industriali 70 70

Tabella 2: valori limite assoluti di immissione - Leq in dB (A) (art. 3)
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La previsione di impatto acustico deve inoltre determinare il rispetto del “criterio
differenziale”, cosi come definito dall'art. 2 comma del D.P.C.M. 1 marzo 1991, nelle residenze
limitrofe al luogo in cui deve sorgere la nuova attivita.

La legge 447/1995 contfiene numerose impostazioni innovative per I'aftivitd tecnica nella
progettazione acustica ambientale. Fra queste, particolare rilievo assume la “valutazione
previsionale del clima acustico” delle aree interessate alla realizzazione di alcune fipologie
di insediamenti collettivi, da sempre considerati particolarmente “sensibili” all'inquinamento
acustico.

Laddove si prevede che i valori di emissioni sonore, causate dalle attivitd o dagli impianti,
siano superiori a quelle determinate dalla legge quadro, devono essere indicate le misure
previste per ridurre o eliminare i livelli acustici.

La documentazione in oggetto deve essere inviata all’ ufficio competente per|’ambiente del
Comune perché rilasci il relativo nulla osta (art. 6 comma 1 lett. d) e art. 8 comma 6 della
Legge Quadro 447/95).
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CLASSIFICAZIONE ACUSTICA DEL TERRITORIO

Per la classificazione acustica del territorio in cui & ubicato I'impianto oggetto della presente
Relazione Tecnica, € necessario far riferimento al Piano di Zonizzazione riportato nel ‘'Piano
per gliinsediamenti Produttivi’’ approvato con delibera comunale n 17 del 19 marzo 1997.

Dalle informazioni assunte dal piano suddetto la classe acustica della zona in questione & la
VL. I limiti massimi sono imposti dal D.P.C.M. 1 marzo 1991 ed il D.P.C.M. 14 novembre 1997.

Nel caso in questione, I'area in cui ricade I'impianto va assegnata alla classe denominata
“Zona prevalentemente industriale”; pertanto, i valori limite di immissione ed emissione

acustica da considerare risultano i seguenti:

Diurno Notturno
Limiti di immissione acustica 70 dB(A) 70 dB(A)
Limiti di emissione acustica 65 dB(A) 65 dB(A)

Tabella 3: limiti di immissione e di emissione previsti per la classe VI

DESCRIZIONE DEL CLIMA ACUSTICO DELL'AREA

Al fine di caratterizzare il clima acustico presente nell’area ove € ubicata I'Azienda oggetto della
presente relazione, si &€ proceduto ad effettuare un sopralluogo preliminare in zona e ad acquisire
tutte le informazioni necessarie ad una correftta valutazione. Aspetti essenziali, anche se non
esaustivi, di tale analisi preventiva sono stati i seguenti:

. caratteristiche di variabilitd temporale delle sorgenti specifiche dirumore e delle sorgenti che
contribuiscono al rumore residuo;

. distribuzione spaziale delle sorgenti dirumore (specifico e residuo) influenti nel sito diindagine;
. caratteristiche ambientali (morfologiche, climatiche, vegetative) dell’area che include le
sorgenti di rumore (specifico e residuo).

Il sopralluogo ha pertanto evidenziato le seguenti caraftteristiche acustiche dell'area in questione.
Le sorgenti sonore presenti in zona sono cosfituite:

. dal traffico veicolare in accesso alla Zona industriale — il rumore provocato da tale traffico &
piuttosto variabile;

. dalle attivitd industriali presenti nella Zona industriale - il rumore provocato dalle attivitd in

guestione & piuttosto costante con picchi fluttuanti.
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SORGENTI DI RUMORE: DESCRIZIONE E DISPOSIZIONE

| punti ove sono state effettuate le misurazioni fonometriche al fine di valutare il livello di
rumorositd ambientale e residua sono stati individuati secondo i seguenti criteri:

e puntiin cui & presumibilmente maggiore il contributo della sorgente specifica di rumore (per
esempio perché e piu vicino ad essa o meno schermato o collocato lungo una direzione ove
la sorgente & piu direttiva);

e punti in cui & presumibilmente maggiore la differenza fra il livello sonoro della sorgente
specifica dirumore e il livello sonoro residuo;

e punti in cui le caratteristiche temporali e/o spetirali della sorgente specifica di rumore

presumibilimente piu si differenziono da quelle del rumore residuo.

Pertanto, le sorgenti acustiche riscontrate sono le seguenti:
Aree di scarico bestiame;
Filiera lavorazione carni;
Impianti tecnologici;

Aree di pulizia;
Area parcheggio;

Impianto rendering;

v

v

v

v

v Area di spedizione;
v

v

v Impianto disosso;
v

Impianto depurazione;

Il tempo di funzionamento & quindi nell’arco del periodo diurno
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Figura 3: Planimetria generale dello Stabilimento con punti di misura

INDIVIDUAZIONE DEI PUNTI DI MISURA

Lo studio previsionale di impafto acustico, per la verifica dell'introduzione di un nuovo

impianto di rendering (vedasi figura 1 capannone B), € stato valutato mediante

I'individuazione di N. 13 punti di misura identificati con le leftere da "A” ad "J”, lungo |l
perimefro esterno dell'Azienda, in aree accessibili (vedasi figura 3). Sono stati individuati,
quindi, i recettori piu prossimi ovvero quelli potenzialmente piu esposti ai rumori prodotti
dall'insediamento. In particolare sono stati individuati n. tre recettori sensibili, identificati con

inumerida 1 a 3 (vedasi figura 3).
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Punto di misura A

Il punto di misura A e ubicato sul lato Sud all’altezza del cancello di accesso aziendale. In
questa postazione I'influenza del rumore & dovuta al traffico veicolare e ad altri opifici

industriali.

Punto di misura B

Il punto di misura B & stato scelto sul lato sud-sud/est; in questa postazione I'influenza del

rumore & dovuta da altri opifici industriali

Punto di misura C

Il punto di misura C € stato scelto lungo I'area perimetrale sul lato Ovest; in tale postazione
I'influenza del rumore & dovuta al traffico veicolare presente lungo la strada interna al nucleo

industriale e da altri opifici.

Punto di misura D

Il punto di misura D € stato scelto lungo il perimetro aziendale sul lato Ovest in corrispondenza
del settore lavorazione pelli. In questa postazione il rumore & influenzato esclusivamente dal

traffico veicolare della strada interna a servizio dell’area industriale.

Punto di misura E

Il punto di misura E € stato scelto lungo il perimetro aziendale sul lato Nord-Nord/Ovest. In

questa postazione il rumore & influenzato esclusivamente da altri insediamenti produttivi

Punto di misura F

Il punto di misura F & stato scelto lungo il perimetro aziendale sul lato Nord. In questa
postazione il rumore & influenzato esclusivamente dal traffico veicolare della strada interna

a servizio dell'area industriale
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Punto di misura G

Il punto di misura G e stato scelto lungo il perimetro aziendale sul lato Nord in corrispondenza
del biofiltro a servizio del capannone “Rendering” (esistente). In questo caso I'influenza dedli

impianti dello Stabilimento € preponderante rispetto al clima acustico dell’area.

Punto di misura H

Il punto di misura H & stato scelto lungo il perimetro aziendale sul lato Nord- Nord/Est in
corrispondenza del stabilimento “Rendering”. In questa postazione il rumore € influenzato

esclusivamente dal traffico veicolare della strada interna adiacente al nucleo industriale.

Punto di misura l

Il punto di misura | &€ stato scelto lungo il perimetro aziendale sul lato Est in corrispondenza del
nuovo stabilimento Rendering. In questa postazione il rumore & influenzato esclusivamente

dal traffico veicolare della strada interna.

Punto di misura J

Il punto di misura J & stato scelto lungo il perimetro aziendale sul lato Sud-Sud/Est. In questa

postazione il rumore € influenzato esclusivamente dal traffico veicolare della strada interna

Punto di misura 1

Il punto di misura 1 & stato scelto per puro confronto nei pressi dell’abitazione piU vicina al
confine aziendale. L'abitazione & ubicata a nord dell'insediamento a circa 50metri in linea
d'aria dal muro di cinta aziendale. A tale distanza, il rumore proveniente dall’azienda &

impercettibile.

Punto di misura 2

Il punto di misura 2 & stato scelto per puro confronto nei pressi dell’abitazione sita al lato sud
del confine aziendale a circa 120 metriin linea d’aria. A tale distanza, il rumore proveniente

dall’azienda & impercettibile.
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Punto di misura 3

Il punto di misura 3 € stato scelto per puro confronto nei pressi dell’abitazione sita al lato Sud
del confine aziendale a circa 110 metriin linea d’aria. A tale distanza, il rumore proveniente

dall'azienda risulta essere impercettibile.

VALUTAZIONE DI IMPATTO ACUSTICO

Criteri e metodi di valutazione

La valutazione diimpatto acustico dell’area é stata effettuata tenendo conto delle sorgenti
di rumore individuate al § “SORGENTI DI RUMORE: DESCRIZIONE E DISPOSIZIONE” e
considerando l'infroduzione di un nuovo capannone di rendering avente le medesime
caratteristiche di quello presente; pertanto, i rilievi fonometrici, eseguiti in prossimitd dei

recettori sensibili, hanno permesso di definire il clima acustico dell’area.

Rumore ambientale diurno e notturno: la misurazione del rumore ambientale € stata
effettuata nelle condizioni di esercizio peggiori in fermini di rumore immesso presso i recettori;
durante i rilievi; I'impianto rendering e le apparecchiature di aspirazione del medesimo

comparto erano in funzione e al massimo regime.

Rumore residuo: per la caratterizzazione del rumore residuo |'attivita dell'impianto & stata

fermata durante un periodo di fermo produzione.

Livelli di emissione: la verifica del rispetto del limite di emissione & stata effettuata in prossimita
dei ricettori di cui al paragrafo precedente, secondo i criteri riportati nel D.M. 31/01/2005
(differenza fra rumore ambientale e rumore residuo). L'attivitd viene considerata come

un'unica sorgente sonora al massimo della sua emissione acustica.

METODOLOGIA DI MISURA E STRUMENTAZIONE UTILIZZATA

| rilievi fonometrici sono stati eseguiti secondo le metodologie indicate nell’allegato B del
Decreto del Ministero dell’ Ambiente 16 marzo 1998 “Tecniche dirilevamento e di misurazione
dell'inguinamento acustico” - I rilievi fonometrici sono stati preceduti da indagine preliminare
finalizzata ad acquisire tutte le informazioni necessarie per la determinazione del metodo, dei
tempi e delle posizioni di misura. In particolare & stato verificato quanto segue:

- individuazione delle sorgenti sonore caratterizzanti il clima sonoro della zona;
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- individuazione dei ricettori piu prossimi all’area di insediamento dell'impianto;

- valutazione sulle variazioni tipiche sia della emissione sonora delle sorgenti che della loro
propagazione.

- Per i rilievi fonometrici sono stati sceltfi periodi di misura tali da essere rappresentativi delle
sorgenti sonore in esame durante il periodo di riferimento diurno e notturno. In particolare |l
tempo di misurazione e stato scelto dopo aver effettuato un sopralluogo ed una serie di
misure estemporanee finalizzate a valutare preliminarmente le caratteristiche del rumore
residuo/ambientale e la stabilizzazione del valore del livello equivalente.

La strumentazione utilizzata per i rilievi fonometrici era costituita da:

e Fonometro Integratore di Classe | conforme alla IEC 651 gruppo 1 ed alla IEC 804 gruppo
1, NTi - XL2 STI-STIPA matr. A2A-02718-01

In Appendice sono riportati i certificati di taratura relativa alla strumentazione in esame. |l
sistema di misura utilizzato soddisfa le specifiche di cui alla classe 1 delle norme EN 60651/1994
e EN 60804/1994. Le misure di livello equivalente sono state effeftuate direttamente con un
fonometro conforme alla classe 1 delle norme EN 60651/1994 e EN 60804/1994. Il microfono
utilizzato per le misure & conforme, rispettivamente, alle norme EN 61094-1/1994, EN 61094-
1/1994, EN 61094-2/ 1993, EN 61094-3/1995, EN 61094-4/1995.

La strumentazione & stata controllata con un calibratore di classe 1, prima e dopo ogni ciclo
di misura secondo la horma IEC 942/1988 dando differenze inferiori a 0.5 dB.

La reale o ipotizzata posizione del ricettore ha determinato la scelta per I'altezza del
microfono. Le misurazioni sono state eseguite in assenza di precipitazioni atmosferiche, di
nebbia e/o neve. Il microfono era dotato di cuffia antivento.

Il suddetto strumento fornisce la rilevazione del livello sonoro equivalente, ossia del livello di
pressione sonora costante in grado di produrre gli stessi effetti sull’udito di un livello sonoro
variabile in un determinato intervallo di tempo Te di misura.

Il livello di pressione sonora equivalente ponderato conil filtro A &€ calcolato con la seguente

1 (" (R®)
Laeq(r,) = 10 * logso T_efo P, dt

Te = durata quotidiana dell’esposizione personale di un lavoratore al rumore, ivi compreso la

espressione:

dove:

quota giornaliera dilavoro straordinario;

Po = pressione acustica diriferimento (20 uPa);

Pq = pressione acustica istantanea ponderata A, in Pascal, cui & esposta nell’aria a pressione
atmosferica una persona che potfrebbe o meno spostarsi da un punto ad un aliro del luogo

di lavoro.
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Il calcolo dei livelli continui equivalenti di pressione sonora ponderata “A” nel periodo di

riferimento (LR) € stato seguito con tecniche di campionamento.
Il valore LR viene calcolato come media dei valori dei livelli continui equivalenti di pressione

sonora ponderata “A" relativo agli interventi nel tempo di osservazione (To)i. Il valore di LR €

dato dalla relazione:

Lp = 10Log [(1/TR) * Z(To)iloo'l*LAeq'(T")i]

Con Tp = Z(To)i
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RILEVAMENTO STRUMENTALE DELL'IMPULSIVITA DELL'EVENTO E DI
COMPONENTI TONALI

Ai fini del riconoscimento dell'eventuale impulsivitd di un evento sonoro durante le misurazioni
effettuate, si € proceduto a rilevare i livelli Lamax € Lasmax per ciascuna misura. L'andalisi
successiva del'andamento della misurazione, elaborata con il software XL2 Data Explorer, ha
mostrato che non si sono mai verificate contemporaneamente la condizioni richieste dalla
norma (D.M.16/03/1998, Allegato B, punti 8 e 9) affinché il rumore possa essere considerato
avente componenti impulsive. Pertanto si € potuto concludere che in nessuna delle

misurazioni effettfuate si sono registrate componenti impulsive.
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RISULTATI DELLE MISURAZIONI

Nella tabella N. 4 che seguente, vengono riportati i risultati delle misurazioni effettuate

durante il periodo diurno e notturno ad impianti aziendali normalmente in funzione.

Tempo diriferimento Tr Periodo Diurno/Notturno
Data misure 11 e 13 Gennaio 2021
Tempo di osservazione To 9.00-23.00
Rumore Ambientale Rumore Residuo
Sigla postazione
La in dB(A) La in dB(A)
A. 56.2 55.5
B. 53.4 53.0
C. 52.3 51.4
D. 50.8 50.3
E. 51.1 50.5
F. 55.4 53.5
G. 60.0 58.5
H. 56.8 55.5
l. 53.1 52.0
J. 56.8 53.5
1. 59.1 57.5
2. 48.5 47.0
3 49.6 49.0
Tabella 4: Risultati delle misurazioni nel periodo diurno
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[ risultati delle misure effettuate e riportati nella precedente tabella n. 4 sono stati confrontati

con i valori limite previsti per I'area in questione riportati nella precedente tabella n. 2. Nel

caso in questione, si tenga presente che non & applicabile il criterio differenziale trattandosi

di area esclusivamente industriale.

Sigla postazione Misure fonometriche
A. 56.2 70,0
B. 53.4 70,0
C. 52.3 70,0
D. 50.8 70,0
E. 51.1 70,0
F. 55.4 70,0
G. 60.0 70,0
H. 56.8 70,0
l. 53.1 70,0
. 56.8 70,0
1. 59.1 70,0
2. 48.5 70,0
3. 49.6 70,0

Tabella 5: Confronto con i valori limite nel periodo diurno/notturno
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CONCLUSIONI

*

-

*

*

Il sottoscritto Ing. Giovanni Spagnuolo, in possesso dei requisiti richiesti dalla Legge 447/95, e

iscritto all’Elenco Nazionale dei Tecnici Competentiin Acustica con n. 9388

DICHIARA

che le indagini sono state effettuate con gliimpianti a pieno regime

che il rumore residuo & stato valutato ad impianti spenti

che non si e riscontrata la presenza di componenti impulsive ripetute, né di
componenti tonali nel rumore; infatti il rumore risulta continuo e costante, e pertanto
non si applicano i valori di penalizzazione previsti dal DPCM 01/03/91.

che il livello di rumore immesso mediamente negli ambienti circostanti durante |l
funzionamento degliimpianti non & superiore a 60.0 dBA in diurno e notturno, per cui
vengono rispettati i limiti consentiti nella zona esclusivamente industriale (DPCM 1
marzo 1991).

che l'istallazione di un nuovo impianto di rendering avente le stesse caratteristiche di

quello esistente, non andrebbe a variare il clima acustico dell’area in oggetto

che i risultati dei rilievi fonometrici effettuati e I'istallazione di un nuovo impianto di

rendering, depongono per il rispetto dei valori limile di immissione sonora e di

emissione previsti dalla normativa vigente durante il periodo diurno e notturno presso

i ricettori piu_prossimi ovvero quelli potenzialmente piu esposti ai rumori prodotti

dall'insediamento.

N. pagine: 22 compresa la copertina escluso gli allegati

Avellino 15/01/2021

Allegati:

Planimetria con punti di misura
Taratura Strumentale
Dichiarazione sostitutiva Tecnico Competente in Acustica (iscrizione ENTECA)

documento del tecnico
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